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Sue’s Kitchen

Leider bald ausgefunkt

Unter den vielen guten Restaurants Lenzburgs gehort «Sue's
Kitchen» am Kronenplatz zu den originellsten. Der Untertitel
«A funky Bistro» verrat's: Hier erhalt man Abgefahrenes und Aus-
sergewohnliches, etwa Tex-Mex-Burritos.

Das schmale Restaurant weckt Erinnerungen: Bevor es voruber-
gehend als Kulturraum hinhalten musste, war hier mal ein Le-
bensmittelladen. Damals wurde das Hachlerhaus seinem Namen
noch gerechtund viele alteingesessene Lenzburger erinnern sich
noch an amusante Musterchen. Auch die Begleitung. Sie durfte
ihrer Verwandtschaft hier als Hilfsverkauferin zur Hand gehen.

Fertig mit nostalgischen Geflhlen. Die Gegenwart ist «Sue’s Kit-
chen», die Zukunft ist offen. Die geburtige New Yorkerin Suzanne
«Sue» Bowden Muller zaubert ein bisschen Grossstadt-Flair ins
Stadtchen, schliesst aber noch 2023 ihr Lokal. Die kleine Karte
mit Tapas, Salaten, Vorspeisen und funf Hauptgangen hat fur je-
den etwas im Angebot.

Man tut jedoch gut daran, einen Blick auf die Tafel mit den ta-
gesaktuellen «Specials» zu werfen. Hier wurden die «funky» Vor-
speisen entdeckt: Eine superfein abgeschmeckte Linsen-Kokos-
milch-Suppe oder der grillierte Tomme-Kase mit Feigen, Nussen
und Salatbouquet. Zum Hauptgang gab’s von der Standardkarte
Zanderfilet im Tempurateig. Die dazu gereichte Kapernsauce
verwandelte die GTI-Knusperli in ein Gedicht.
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Adresse:
Eisengasse 37
sues-kitchen.ch

Speisekarte:

Dauerbrenner und
aktuelle «Specials»
Preise:

Der Originalitat angepasst
Mit einem Wort:

Really funky

Aktuell gibt's frische Miesmuscheln. Eine kleine Portion reicht,
denn die Nachspeise muss Platz haben: Ein solches Pflaumen-
Nuss-Tortli mit Vanillesauce und Safranglace bekommt man
nicht so schnell wieder. Und der
Cheesecake New-York-Style mit
Beerensauce ist eine Referenz an die
Heimatstadt der scheidenden Wirtin.

Dessert-Traum: Pflaumen-
Nuss-Tortli mit Vanillesauce
und Safranglace tf

Wie und ob es hier als Restaurant
weitergeht, stand beim Besuch noch
in den Sternen.

Fritz Thut
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