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Restaurant Krone

Ein Gasthaus mit Tradition

Die Krone steht fur traditionelle Gastronomie schlechthin. 1752
erstmals urkundlich erwahnt, ist sie seit Jahrzehnten Garant
fur eine burgerliche Kuche auf hdchstem Niveau: die bekann-
ten Schweizer Klassiker, Uberraschende Fischkreationen, aber
auch saisonale Highlights und die raffinierte Zubereitung von
Edelfleischstucken. Seit 2018 gehort der Gasthof zur Gruppe
der Aargauhotels.

Wer das Haus durch den Haupteingang betritt, erkennt sogleich
die beruhmten Nischen, die fur ein privates Ambiente sorgen und
in fruheren Zeiten sogar gekronte Haupter angelockt haben. Die
Tische sind auch fur den Lunch stilvoll und komplett aufgedeckt.
Die historischen Fotografien an der Wand beweisen, dass hier
seit Urzeiten eingekehrt wird. Heute erganzen eine sonnige Gar-
tenwirtschaft, eine Apéro Lounge und — sehr empfehlenswert —
ein gemutliches Kellergewolbe das Raumangebot.

Nach einem anstrengenden Morgen und mit Aussicht auf ein kur-
zes Mittagsschlafchen steht mir der Sinn nach etwas Deftigem.
Ich bestelle das Kronen-Kalbs-Cordon-Bleu mit Raclette-Kase
und Buurehamme, mit Pommes Frites und saisonalem Gemuse.
Eine Vorspeise ist nicht notig, denn zusammen mit der Weinkarte
und dem Mineralwasser bringt mir die aufmerksame Bedienung
einen kleinen «Chnebel» mit dreierlei Butter zum Streichen. Ich
staune Uber das riesige Weinangebot in allen Preislagen. Ein Glas
Schinznacher Rubin, leichter, aber wurziger Pinot Noir, muss fur
heute reichen.

Das Team um Kuchenchef Marcus Dotsch wird seinem guten
Ruf gerecht. Das Cordon Bleu ist aussen knusprig und innen zart,
das knackige Gemusebouquet darf
mit dem bereit liegenden Rosensalz
noch leicht nachgewurzt werden
und die Pommes im Korbchen sind
perfekt. Was will man mehr?

Michael Miiller

39

Adresse:
Kronenplatz 20
krone-lenzburg.ch

Speisekarte:

Klassisch-burgerlich
Preise:

gehobene Preisklasse
Mit einem Wort:
Stilvoll

Ein Kronen-Klassiker:
das Kalbs-Cordon-Bleu
MM
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