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Adresse:

Rathausgasse 35

sbaerli.ch

Speisekarte:
saisonal und regional
Preise:

moderat

Mit einem Wort:
liebenswert

An prominenter Lage
in der Rathausgasse:
s'Bérli MM

Flammkuchen
fur jede Jahreszeit

Auf den Fenstersimsen sitzen Teddybaren mit Schleifen um den
Hals neben kleinen Windradern. Wer das Restaurant s'Barli nicht
kennt, mag sich beim Betreten des Lokals ob des Dekors wun-
dern; ob er sich wohl in ein Spielwarengeschaft verlaufen hat?
Doch schon ein Blick auf die vollbesetzten Platze im Restaurant
beseitigt diesen Gedanken: Da sitzen vor liebevoll dekorierten
Tellern Parchen, Familien und Frauen in grosseren und kleineren
Gruppen.

Seit elf Jahren betreiben Sandra und Sven Ammann s'Barli. Sie
haben damals nicht nur das Lokal von der Vorgangerin uber-
nommen, sondern auch Interieur, Personal und die Spezialitat:
Flammkuchen. Dazugekommen sind Burger in verschiedenen
Variationen mit Currysauce, Spiegelei oder einem Vegitatschli.
Zudem ist das Restaurant fUr saisonale und lokale Spezialitaten
bekannt. So steht bei unserem Besuch etwa Wild aus dem Seetal
auf der Karte. Wir entscheiden uns fUr die Spezialitat im Herbst-
Gewand: Raclette-Flammkuchen — passend zum regnerisch-
kUhlen Wetter. Der hauchdunne Teig ist bestrichen mit Créme
fraiche und belegt mit Kartoffelscheiben, Raclettekase und sauren
Gurken. Er schmeckt wunderbar und ist trotz Kase erstaunlich
bekdmmlich. So bleibt sogar noch Platz fur ein Dessert. Be-
kannt ist das Barli fur feine Glaces, die im Sommer auch als
Take-awayim Becheroder Cornetmitgenommenwerdenkdénnen.
Orangen-Joghurt, vegane Schokolade oder gesalzenes Karamell
liegen in der Auslage. Wir nehmen ein Schoggikuchlein mit
flussigem Kern und eine Kugel Vanille-Glace dazu.

Das sBarli wird seinem guten Ruf ge-
recht: Das Dessert schmeckt genau-
so gut wie der Hauptgang, das Per-
sonal ist dusserst freundlich, die Stim-
mung gemutlich. Und ubrigens: Man
kann in diesem Lokal von 11.30 bis
21.30 Uhr durchgehend warm essen.

Claudia Rey
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