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Restaurant Duo

F(r)isch auf den Tisch
Just zum Jugendfest 2023 kehrte wieder gastronomisches Leben
ins frühere «Rosmarin» an der Rathausgasse zurück. Das ambiti-
onierte Duo Till Eduard Bohnenblust (Restaurantleiter) und Cyrill
Emanuel Sommer (Küchenchef) eröffnete das «Duo», ein Lokal,
das sich auf Fische und Meeresfrüchte konzentriert.

Lenzburg liegt über 330 Kilometer Luftlinie vom Meer entfernt.
Da braucht es schon etwas Mut für ein solches Restaurant-
Profil. Die beiden Freunde, die sich seit der Kochlehre kennen,
sind zuversichtlich: Ein Lokal mit dieser Ausrichtung hat in Stadt
und Region noch gefehlt.

Bei unserem Besuch, fast vier Monate nach der Eröffnung, ist Till
Bohnenblust im Service mit rund 20 Gästen hart gefordert. Das

liegt nicht an ihm, seine Kompetenzen bei Beratung, Bestellung
und Bedienung sind unbestritten, doch schafft einer allein diese

Herkulesaufgabe? Es gibt hier keine gedruckte Speisekarte. An

jedem Tisch wird das auf der Schiefertafel festgehaltene Angebot
erläutert. Das dauert etwas. Und Koch Sommer wartet auf die

Bestellungen.

Adresse:

Rathausgasse 13

duo-lenzburg.ch

Speisekarte:

Tagesangebot auf

der Schiefertafel

Preise:

Für Lenzburg hart

an der oberen Grenze

Mit einem Wort:

Superfisch

rtr/tf

Das ambitionierte Duo

vom «Duo»: Koch Cyrill

Sommer und Gastgeber

Till Bohnenblust tf

Und legt dann los. Zur Vorspeise gibt es Datterini-Tomaten mit
Burrata. Als Hauptgang den Seeteufel an Champagnersauce mit
Petersilienknödel und fein angebratenen Rosenkohlblättchen.
Das Fischangebot richtet sich nach dem täglich frisch Lieferbaren.

À la carte ist heute Seezunge angesagt. Man kann aus
verschiedenen Gewichtslosen wählen; unsere 290 Gramm findet
man mit 81 Franken auf der Rechnung.

Die Fische sind hervorragend, die
Beilagen raffiniert, das Ambiente stilvoll.
Nur schade, dass Freunden der
Nachspeise an diesem Abend kein einziges
hausgemachtes Dessert angeboten
wird. Weine unter 100 Franken sind

Mangelware. Am «Finetuning» können
«Cyrill b Till» noch etwas arbeiten.
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