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DIE BIERBRAUEREI IN LENZBURG

VON HANS HANNY

In meiner Jugendzeit beeindruckte mich das verhiltnismiflig hohe,
etwas abseits der Hendschiker Strafle, am Fufle des Goffersbergs ste-
hende kahle, fabrikartige Gebdude mit der Aufschrift «Brauerei Felsen-
keller». Man erzdhlte mir von der groflen Hohle, die sich dahinter be-
finde. Streifziige filhrten uns Knaben in das dariiber liegende hintere
Gofiwildchen, in dem neben einem kleinen gemauerten Turm, dem Ent-
liiftungsschacht, ein fast hausgrofies Holzgestell stand, iiber dessen Stan-
gen siebartig gelochte Wasserleitungsrohren fiihrten. Das Gerlist habe
zur Fabrikation von Eis gedient, vernahm ich. Daf} Eis etwas mit Bier
zu tun hatte, das man in dem seltsamen Hause herstelle, wuflte ich von
den groflen tropfenden Eisstiicken auf den zweispannigen Bierfuhrwer-
ken, die fast tiglich durch die Straflen unseres Stidtchens fuhren und
vor den Wirtschaften die kleinen Fiafichen und Harasse mit Flaschen ab-
luden. Als ich spiter einmal die in die Felsen gehauenen Hohlen besich-
tigen durfte, war ich iiber deren Ausmaf} erstaunt und fragte mich, wer
sie wohl gegraben habe und wozu sie gedient hitten. In Protokollen und
Fertigungsbiichern des Stadtarchivs fand ich allerlei Hinweise auf das
Bierbrauergewerbe. Wenn sich dieses in Lenzburg auf die Dauer auch
nicht durchsetzen konnte, die Angaben dariiber spirlich und trocken
sind, so seien sie doch hier festgehalten.

Vor dem 19. Jahrhundert scheint Bier in Lenzburg nur fiir den Eigen-
bedarf oder fiir den Selbstausschank hergestellt worden zu sein. Die
Leute tranken in den Wirtschaften Wein. Solchen lieferten die eigenen
Rebberge am Schlofberg, der Burghalde, dem Goffersberg, dem Bolli,
der Sandrisi, dem Bollberg und der Wylgasse. Besser mundete den Stadt-
bewohnern der aus der niheren und weiteren Umgebung eingefiihrte
Wein, der Auensteiner, Veltheimer, Schinznacher, Oberflachser, Tal-
heimer, Egliswiler, Klingnauer, Waldshuter usw. An einigen dieser Orte
besaflen einzelne Lenzburger eigene Rebberge. Den grofiten Absatz aber
fanden die Elsisserweine trotz ihrem ungefihr doppelt so hohen Preis.
Gegen Ende des 18. Jahrhunderts traten an deren Stelle die Weine der
Genfer- und Neuenburgerseegebiete.

Das Bier konnte man, besonders in der durstigen warmen Jahreszeit,
nur kurze Zeit aufbewahren. Es wurde rasch ungenieflbar. Gebraut wur-
de im Winter oder im Friihling. Bei Miflernten und Hungersnten ver-
boten die Behorden die Verwendung von Getreide zum Brauen.
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Orte, wo Bier gebraut wurde:

. Alte Weinbangebiete in Lenzburg:

€@ Schlofiberg
© Goffersberg

—

Altstadt (Fischer, Furter)
Lenzhardhofe (Ackermann)

© Boll | 3] alte Landweibelei (Halder)

@ Bollberg E Seonerstrafle (Hiinerwadel)

© Wylgasse | 5| Brauerei Schlofiberg (Spengler, Elsner)
@ Sandrisi [6] Brauerei Felsenkeller (Kunkler, AG,

Lang, Elsner)

Ein friher Hinweis auf die Herstellung von Bier findet sich im Hof-
rodel des Twinghofes von Moriken, der ungefihr um 1340 verfafit wur-
de. Es heifit dort, man miisse einem Uberbringer von Abgaben Wein
geben, oder, wenn keiner vorhanden sei, Bier, das gemacht werde «auf
Wederschmitzen Hofstatt» in Moriken. Von diesem Hof und seinem
Bebauer ist sonst nichts iiberliefert.

Der erste Hinweis auf die Verwendung des Getrinkes in Lenzburg
stammt aus den Jahren 1589 und 90. Damals verpflichtete der Rat seine
Wirte, sich mit Wein — besserem Elsdsser und gewohnlichem Landwein —
zu versehen und verbot ihnen, Obstmost und Bier im Keller zu haben
und auszuschenken. Fiirchtete er fiir die Gesundheit der Giste oder fiir
den guten Ruf der Stadt, wenn Biirgern oder vor allem Durchreisenden
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aufler dem streng kontrollierten Wein Getranke schlechter Qualitat aus-
geschenkt wurden?

In der Mitte des 17. Jahrhunderts vernehmen wir 6fters von einem
Lenzburger «Bierstider», namens Samuel Fischer. Da in den Stadtbiichern
oft genaue Angaben fehlen, ist es nicht leicht, ihn von einem oder meh-
reren Namensvettern zu unterscheiden. Vermutlich war er Schuhmacher
und wohnte zuerst an der hintern Kirchgasse, spiter im «Adelboden»,
in der Nihe des Spitals. Er war oft betrunken und in Schligereien ver-
wickelt. Der Stadt diente er von 1644 bis 1650 als Kleinweibel und
reiste mehrmals fiir den Rat nach Bern. 1653 wurde er mit 15 andern
Lenzburgern, die im Bauernkrieg fiir die Aufstindischen Partei ergriffen
hatten, von den «Gnidigen Herren» in Bern gebiifit. 1663 wihlte man
ihn als «Stattpott». Dieses Amt iibte er bis zu seinem Tode aus. Er hei-
ratete 1649 Verena Miiller, Witwe des Hans Ulrich Furter und Tochter
des friheren Pridikanten Ulrich Miiller. Sie brachte drei Kinder aus
ihrer ersten Ehe und gebar ihm sechs weitere. Als 1668, nach Samuels
Tod, sein Besitz und seine Schulden festgestellt wurden, lebten nur noch
drei. — Leider fand ich weder Angaben iiber die Art, wie er Bier braute,
noch iiber den Umfang seiner Produktion. Dienten einige der im Nach-
laff aufgezihlten 13 «ehrin und kupfernen Diipfi», Kannen und Kessel
der Ausiibung seines Nebenberufes? ‘

Die aus dem 17. Jahrhundert erhaltenen Getrinkesteuerverzeichnisse,
«Ungeltrodel», spater «Ohmgeldrodel» genannt, enthalten erst 1673 eine
Angabe iiber Bier: «Uolrich Dietschins (alt Lowenwirts) umbgelt hat
bracht nach abzug der h. umbgeltern zehrung und fiir bier am umbzug
und h. latyn schulmstrs hochzeit! XXIII gl.» Wer dieses Bier hergestellt
hat, steht nicht dabei.

In den folgenden Jahrzehnten sind die Namen von drei Biersiidern
erwihnt: 1703 erhilt ein Samuel Fischer, Biersiider, «so blindt und viele
Kinder hat», Armenunterstiitzung. Er konnte der Sohn des vorherge-
nannten Samuels sein. Er hatte den Beruf eines Webers erlernt. Im Mai
1695 wurde ihm bei der militirischen Musterung ins Gesicht geschossen,
so dafl er nicht mehr sehen konnte. Er starb im Oktober 1728. Im
Totenrodel steht immer noch als sein Beruf «Bierstider». Ob seine Frau
und seine Kinder fiir ihn den Beruf ausiibten?

1721 bittet ein Jakob Fischer, Biersiider, um Unterstiitzung. Seine
Frau lebte nicht mehr in Lenzburg. 1722 verlangte er Reisegeld, um
seine Kinder heimzuholen und sie vom Papistentum zu erretten.

1711 beschloff der Rat: «Der Bierstider Furter soll das gewohnte
Umgeld von ausgeschenktem Bier abrichten.» Eine weitere Protokoll-

1 Hochzeit von Johannes Kehrer mit Anna Maria Strauff. Kehrer war von 1670-78
Lateinschulmeister in Lenzburg, nachher Pridikant (Pfarrer) in Schinznach, wo er
schon 1681 starb.
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notiz gibt den ersten Anhaltspunkt iiber die Art des Bierbrauens: «Weil
allezeit Klag kommt, daff des Hans Ulrich Furters Haber- und Frucht-
derig (Ddrranlage)? zum Bier ein gefihrlichs Wesen, also soll er solche
innert acht Tagen wegtun.» Man verlingerte seine Bewilligung um ein
halbes Jahr «mit dem Beding, daf} er es zuvor aussage, ehe er therj, da-
mit man es besichtigen kdnne». So wollte man der Brandgefahr vor-
beugen.

Von 1728 bis zum Beginn des 19. Jahrhunderts scheint es in Lenzburg
keinen Biersiider mehr gegeben zu haben. Bier wurde zwar ausge-
schenkt. Die Behorden verzichteten, Getrinkesteuer darauf zu erheben,
wohl deshalb, weil es sich um unbedeutende Mengen handelte. Zudem
war es schwierig zu erfassen, weil man es nicht lange lagern konnte.
1787 antwortete der Rat auf eine Anfrage aus Bern: «In unserem Be-
zirk befinden sich dermahlen keine Bierbrauerein und alles Bier so all-
hier verbraucht, wird zu Aarau gebrauet und dorten angekauft, und be-
lauft sich dies Jahr auf an 30 Sdumen» (= 4500 Liter). Die Aarauer
Ratsbiicher nennen 1741 einen Bierbrauer Hiirner und von 1794 an die
Bierbrauer Grianicher und Siebenmann.

1789 ersuchte der aus Hendschiken stammende Lenzburger Birenwirt
Samuel Ackermann den stidtischen Rat, er moge ihm gestatten, auf sei-
nem Acker im Lenzhard ein Gebiude zu errichten, um dort im Ruhe-
stand zu leben. Der Rat bewilligte das Gesuch, verbot ihm aber, in dem
Haus zu wirten. Ackermann wandte sich an den Landvogt, der ihm er-
laubte, Freischieflet und andere Anlisse durchzufiithren. Doch Acker-
mann schenkte auch an gewohnlichen Tagen Getrinke aus. Deswegen
biifiten ihn sowohl die Stadt wie der Landvogt. Die Stadt bestritt dem

2 Ganz kurz seien hier die wichtigsten Arbeitsginge beim Brauen beschrieben. Das
Rohprodukt, Gerste, Hafer oder andere Getreidesorten («Frucht» heifit hier Getreide)
liflt man keimen. Wihrend des Keimungsvorgangs findet eine Stoffumwandlung im
Getreidekorn statt. Unlosliche Substanzen werden in l6sliche, gdrfihige tibergefiihrt.
Aus der Getreidestirke wird Malzzucker. Nach einiger Zeit wird das Keimen unter-
brochen. Man erwirmt und trocknet die keimenden Korner in der sogenannten
«Darre» (Dé&rranlage). Diese Einrichtung scheint bei Furter feuergefihrlich gewesen
zu sein. Das Malz wird dann mit Wasser angerithrt und in Kupferpfannen wihrend
bestimmter Zeit auf bestimmter Temperatur erwirmt gehalten. Man nennt dies
«Maischen». Nach dem Ausfiltern der unl8slichen Bestandteile kocht man den ge-
wonnenen Extrakt mit Hopfenzusatz auf. Hopfen bewirken erhdhten Wohlgeschmack
und lingere Haltbarkeit des Getrinkes. Anschliefend wird es abgekiihlt, gelagert und
durch Zusatz von Bierhefe zum Giren gebracht.

Rolf Zschokke zdhlt in seiner Geschichte der Aarauer Bierbrauer folgende Gerite
auf, die ein Bierbrauer 1823 brauchte: 1 kupferner Kessel enthaltend 6 Saum (900
Liter), eine Maischbiitte samt Zubehdr, mit Eisen gebunden, dazu eine kupferne
Schale (genannt Grand) unter die Maischbiitte, ein grofles und ein kleines Kiihlschiff,
ein grofles Bierkinnel, zirka 20 Schuh lang, und ein Hopfensieb. Daneben noch viel
kleines Geschirr wie Trichter usw.
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Landvogt das Recht, iiber den ihr und nicht Bern zehntpflichtigen Acker
Bestimmungen zu erlassen und Buflen auszusprechen. Vermutlich blieb
der Fall unerledigt. Der Berner Rat hatte sich damals mit wichtigeren
Geschiften zu befassen. Im Brandkataster von 1805 wird neben dem
ehemals Ackermannschen Haus (der Besitzer hatte unterdessen zweimal
gewechselt), dem Stall, der Scheune, dem Waschhaus, dem Sodgebiude,
«ein Haus, die Bierbrauerei», geschdtzt auf 900 Gulden, genannt. Man
darf deshalb vermuten, dafl Ackermann auf dem Hof sein Bier selber
gebraut hat. 1811 wurde das kleine Gebdude abgerissen.

Im Frithjahr 1808 stellten die Ohmgeldeinziiger fest, daf} bei den 20
Wirten 773 Saum Wein (= 1160 hl) und 7 Saum Bier (= 11 hl) einge-
lagert waren. Das Bier stammte aus Aarau. In den nédchsten Jahren er-
scheinen weitere Lieferanten aus Burgdorf, Miinsingen, Brugg, 1816 der
Hornerwirt in Hendschiken und spiter Solothurn, Migenwil, Aarburg,
Kaiserstuhl, Zurzach, Baden und Wohlen.

1832 bis 1835 versteuerte ein Lenzburger, Heinrich Halder, Selbst-
gebrautes. Sein Vater, Bauer in Hendschiken, kaufte 1829 die Land-
weibelei (das heutige Haus Nr. 52 an der Schloflgasse). 1831 erhielt der
Sohn, der sich Bierbrauer nannte, von der Stadt das zur Erbauung einer
Bierbrauerei notige Bauholz. Der Regierungsrat bewilligte ihm, entgegen
dem Antrag des Stadtrates, sein Getrink selber auszuschenken. Bis zum
Oktober 1833 versteuerte er 45 Saum (68 hl). Nachher zahlte er nur
noch Ohmgeld fiir Wein, hatte also das Brauen aufgegeben 3.

Der Bierkonsum nahm aber in jenen Jahren zu. Unternehmungslustige
Kaufleute sahen im Braugewerbe Gewinnmdoglichkeiten. Zu diesen ge-
horte Major Marx Rudolf Hiinerwadel. Von seinem Lebenslauf erfahren
wir aus dem von Wilhelm Hiinerwadel 1937 verfafiten Stammbaum
u. a. folgendes: Vorbildung im Pfeiferschen Institut, studierte Chemie
und Mathematik in Bern, begab sich zur Fortbildung nach Paris und
London, trat nach seiner Riickkehr als Chemiker in das Geschift seines
Vaters ein. Ward Artilleriehauptmann, zuerst als Kompagniechef, war
dann beim eidgendssischen Stab. Im Dienst wurde sein Schienbein von
einem Pferd zerschmettert. Er diente aber wieder 1833 in Basel als Kom-
mandant der Artilleriebrigade der 2.eidgenossischen Armeedivision. 1836
nahm er seine Entlassung. 1835 iibernahm er mit dreien seiner Briider
die Indiennefabrik (Stoffdruckerei), trat dann wieder aus und errichtete
1844 eine Bierbrauerei mit Wirtschaftsrecht.

Die Brauerei lag auf der damals zusammenhingenden Liegenschaft
zwischen Kulmerweg und Bleicherain, die ihm 1834 aus der Erbschaft

3 1838 starb der Vater. Die Mutter zog 1848 mit Heinrich und seinem Bruder
Gottlieb in die Ostschweiz und verkaufte die Giiter in Lenzburg. Heinrich starb 1863
in Herisau. Ein anderer Bruder, Friederich (1820-1903), war Zeichner, Lithograph,
Pichter von Schlofigiitern und spiter Hotelier in Arosa.
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Fragment eines Plakates der Brauerei «Schlofbergs



seiner Schwiegermutter zugefallen war. Schon 1841 wurde er als Bier-
wirt vereidigt. 1844 erhielt er von der Stadt Holz zur Errichtung eines
Bierbrauereigebdudes. Dieses baute er hinten an das kiirzlich abgerissene
Haus Nr. 10 an der Seonerstrafle, das sogenannte Parzivalhaus. Nach
miindlicher Uberlieferung schenkte er sein Getrink auf der Terrasse des
groflen Hauses am Bleicherain aus. Seit 1845 durfte er eine Bierwirt-
schaft fihren. Sein Geschift schien sich gut zu entwickeln, stammte
doch im Friihjahr schon fast die Hilfte des in den verschiedenen Wirt-
schaften Lenzburgs verkauften Bieres von ihm. Aber der Absatz war zu
klein und der Erlos deckte die Unkosten nicht. Marx Rudolf Hiiner-
wadel wurde zahlungsunfihig. Seine Brider {ibernahmen die Liegen-
schaft und verkauften sie an Friederich Louis Mojon von Hauts-Gene-
veys (NE), wohnhaft in Staufen.

Ungefihr um 1860 setzte in der Schweiz ein eigentliches Brauereien-
Griindungsfieber ein. Dazu mogen sieben aufeinanderfolgende schlechte
oder mittelmiflige Weinernten in den flinfziger Jahren beigetragen ha-
ben. Im Kanton Ziirich entstanden in den ersten sechs Jahrzehnten des
19. Jahrhunderts je 3, 0, 3, 8, 4 und 4 neue Betriebe, zwischen 1860 und
1870 aber 14, zwischen 1870 und 1880 nochmals 14, nachher noch 5
und 2.

Die wachsende Konkurrenz zwang die Brauer, die Qualitit ihres Ge-
trinkes zu verbessern und die Menge zu erhdhen. Bis jetzt hatten sie das
im Winter und Friihling Gebraute absetzen miissen, bevor warmes Wet-
ter kam, weil es dann rasch schlecht wurde und ausgeleert werden
mufite. In den Rodeln ist der Steuerbetrag mehrmals durchgestrichen
worden, und dariiber steht: «verdorben», «unbrauchbar worden». Man
fing an, auf den Weihern Eis zu brechen, es in durch Sigemehlwinde
gut isolierten Eiskellern zu lagern und kiihlte damit im Sommer die Bier-
keller. Neue Betriebe legte man mit Vorliebe neben Sandsteinhiigeln an,
in die man tiefe, auch in der heiflen Jahreszeit kiihl bleibende Ginge
grub.

Die Eisenbahnen erméglichten eine bessere und billigere Zufuhr von
Rohstoffen, verschirften aber auch die Konkurrenz. Neu konstruierte
Maschinen vereinfachten und verbesserten die Produktion.

In den funfziger und sechziger Jahren entstanden in Lenzburg noch-
mals zwei Brauereien, von denen die eine ungefihr 40, die andere 60
Jahre lang im Betrieb waren.

1. Die Brauerei zum Schlofiberg: Gottfried Adolf Maximilian Speng-
ler, der 1834 geborene Sohn des Lehrers und Rektors Gottfried Spengler,
griindete sie. 1858 kaufte er vier Jucharten Land mit einem Wasch- und
Glattehaus unterhalb der sogenannten Schloffhohle. Die Gemeinde be-
willigte ihm ein Anleihen und mehrmals Holzgaben zur Erstellung eines
an die Brauerei, d. h. wohl an das genannte Haus, angebauten Schup-
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pens. Er begann mit dem Ausgraben eines Bier- und spiter eines Malz-
kellers. Mit dem Abraum wollte er die Wege in der Nihe erhéhen und
die Locher, in denen frither nach Lehm gegraben worden war, ausfiillen
und den Rest ins Lind fithren. 1862 erdffnete er an der Niederlenzer-
stralle im Hause seines Vaters eine Pintwirtschaft, das heutige Café
Post. Mit Hilfe weiterer Anleihen baute er ein Futtertenn, belegte den
Malzkeller mit Platten und wdlbte thn mit harten Steinen. Sein Unter-
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Rechnung der Branerei am Schlofberg (1894)

nehmen gedieh aber nicht. 1876 wurde die Liegenschaft versteigert. Sie
bestand aus einem Wohnhaus mit Bierbrauerei und Schopf, einem Holz-
haus mit eisernem Kiihlschiff, einer Scheune mit gewdlbtem Keller und
einem gewoOlbten Bier- und Felsenkeller. Sein Nachfolger, Bierbrauer
Albrecht Hausler aus Stiihlingen (Kreis Waldshut), gab nach drei Jahren
auch auf.

1885 kaufte der aus Jauernig (damals in Osterreichisch Schlesien,
heute in der Tschechoslowakei) stammende Josef Elsner die Liegen-
schaft. Er hatte den Brauerberuf in seiner Heimatstadt erlernt. Mit 18
Jahren war er bereits Obermilzer. Er arbeitete lingere Zeit in Wien,
Budapest und andern Stidten, kam 1880 fiir fiinf Jahre nach St. Gallen
und ergriff die Gelegenheit, sich selbstindig zu machen. Er baute die
tibernommenen Anlagen in den folgenden Jahren aus. Er errichtete ein
grofles Bier- und Eiskellergebiude, das erst 1963 abgerissen wurde, nach-
dem es in den Besitz der Stadt gekommen war. Lowenwirt Stockli ver-
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kaufte ihm das Land auf der andern Seite des Schloffhohleweges, und
Elsner lief} darauf 1897 das noch heute stehende Haus Nr. 17 bauen.

Seit 1893 gehorte das Schloff dem Amerikaner August E. Jessup. Die-
ser litt unter dem von der Milzerei zu seinen Schlafzimmerfenstern auf-
steigenden Dampf und Rauch und den {ibrigen Brauereigeriichen. Alte
Lenzburger erzihlten, dafl er die Brauerei Schlofiberg kaufen, Elsner sie
aber nicht hergeben wollte. Da damals gerade die Brauerei Felsenkeller
zu haben war, erwarb er diese und bot sie Elsner gegen dessen Eigentum
an. Elsner habe zugestimmt, weil er so verhindern konnte, daf} ihm in
der Nachbarschaft wieder ein Konkurrent entstehe und weil ihm Jessup
eine zusitzliche Summe Geld auf den Tisch gelegt habe. Er zog nur un-
gern aus seinem kleinen Betrieb, den er in stark vernachlissigtem Zu-
stand angetreten, mit ziher Arbeit neu eingerichtet und zur Rentabilitit
gebracht hatte, in die zwar grofleren, aber mehr Arbeitskraft und Mittel
beanspruchenden Riaumlichkeiten des Felsenkellers. Die Gebiude der
Brauerei Schlofiberg iibernahm der Schlofilandpichter. Der in den Sand-
stein gegrabene Keller ist am Zerfallen und nicht mehr zugianglich. Josef
Elsner hatte sich ausbedungen, daff er das Wasser, das im Bergkeller in
zwei Bohrlochern gefafit worden war, zum neuen Besitztum ableiten
durfte.

2. Die Brauerei zum Felsenkeller: Zur Zeit, als Spengler am Schlof3-
berg seinen Beruf auszuiiben begann, kaufte der in Niederlenz wohn-
hafte Jakob Eduard Kunkler-Hiinerwadel von St. Gallen auf der Nord-
seite des Goffersberges Land zusammen. Auch er war iberzeugt, dafl
die Bierbrauerei einem wachsenden Bediirfnis entspreche und Gewinn
einbringe. Die aus St. Gallen stammenden Kunkler wohnten in Marseille
und standen seit Generationen mit Kaufleuten unserer Gegend in ge-
schiftlichen und familidren Beziehungen. Eduards Urgrofivater Niklaus
hatte in zweiter Ehe Salome Seiler, die Tochter des Schultheiffen Samuel
Seiler im Steinbriichli geheiratet. Marie Louise Charlotte, eine Tochter
aus dieser Ehe, wurde die Frau von Gottlieb Heinrich Hieronymus
Hiinerwadel, Mitbesitzer der Spinnerei und Leinenweberei in Nieder-
lenz, der im Haus Nr. 10 an der alten Lenzburgerstrafie wohnte. Eduard
arbeitete vielleicht im Betrieb seiner Verwandten und lernte im Hause
seiner Stief-Grofitante deren Tochter Emma Katharina Elisabeth kennen
und heiratete sie. Der ehemalige Bierbrauer Marx Rudolf Hiinerwadel
war ihr Onkel.

Im Jahre 1863 erwarb Eduard Kunkler-Hiinerwadel das Biirgerrecht
von Lenzburg. Auf dem gekauften Land baute er das grofle Brauerei-
gebaude und weitere Anlagen, die heutige Verzinkerei Gradwohl. Mit
seiner Familie wohnte er im sogenannten «Bifang unter dem Schlof}»,
dem heutigen Tannengut. Dort lief} er das Wohnhaus samt Nebenge-
bauden errichten. Zu diesem Bifang gehorte auch der Moosweiher hinter

15



dem Goffersberg, dessen Ablaufgraben beim Felsenkeller vorbei, durch
den Bifang und weiter unten der alten Niederlenzerstrafle entlang
fuhrte.

Von 1865 an lief} er in den Goffersberg die grofle Hohle mit Hallen,
Galerien und Schichten graben und ibertrug deren Namen auf seinen
Betrieb «Brauerei zum Felsenkeller». Den Aushub fihrte er auf das tie-
fer gelegene Land zwischen dem Goffersberg und der Hendschikerstrafle,
auf den Bifang, die Schiitzenmatte und in den Hendschiker Steinbruch
beim Biihlhof. Natiirlich mufite er fiir die grofiziigig geplanten Bauten
Anleihen aufnehmen.

Fiir den Betrieb brauchte er viel Wasser. Er besafl Quellen am Gof-
fersberg und beim kleinen Moosweiher. Von der Gemeinde Hendschiken
kaufte er eine Brunnquelle in deren Steinbruch oberhalb des Bithlhofes
und leitete das Wasser in eisernen Diinheln (RShren) unter dem Sand-
risiweg (Biihlweg) zu seinem Haus. Die Stadt lieferte ihm Eis aus ihrem
Eiskeller und gab ihm das Recht, solches im Bolli- und im Fiinfweiher
zu brechen. Die Anstofler beklagten sich hdufig {iber die von den vielen
Fuhren und den Wasserzuleitungen verdorbenen Wege und iiber das stin-
kende Abwasser.

Kunklers Einnahmen reichten nicht aus, um die bedeutenden Bau-
und Betriebskosten zu verzinsen und zuriickzuzahlen. Seine Kreditgeber
bedriangten ithn. 1876 tibernahm einer der Gliubiger das Unternehmen.
Die Aufzihlung der im Fertigungsprotokoll beschriebenen Einrichtun-
gen zeigt die Entwicklung in der Bierherstellung: a) die Brauerei mit
zwel Braupfannen, Maischkasten mit Maschinen, eisernem Vorwirmer,
Dickmaischpumpe, Transmissionen, Rohrleitungen, Waage, Malz- und
Schrotkasten, Malzquetschmaschine, mechanischen Aufziigen, eisernem
Wasserreservoir und Darreeinrichtungen samt Fundament und Kellern;
b) das Maschinenhaus, Heizhaus, nebst Dampfkessel, Maschinen, Rohr-
leitungen, Transmissionen; c¢) das Kiihlschiffhaus mit eisernem Kiihl-
schiff; . . . k) der Schuppen mit Pichtkessel und Pichtmaschine . . . usw.

Man bildete nun die «Aktienbrauerei zum Felsenkeller», die zur
Hauptsache der Bank von Winterthur gehdrte, unter der Geschiftsfiih-
rung von Karl Schwarz. 1886 iibernahm sie der bisherige Braumeister
Philipp Bernhard Lang. 1888 beschiaftigte dieser 20 Arbeiter. Bis 1900
konnte er durchhalten, dann muflte auch er das Gut seinen Gliubigern
abtreten.

Uber den Baumeister Bertschinger und A. J. Jessup kam sie, wie
schon erwihnt, an Josef Elsner. Das Tannengut wurde von der Besit-
zung abgetrennt und an Alfred Zweifel verkauft. Josef Elsner richtete
sich im Hauptgebdude wohnlich ein.

Unterdessen hatte mit der Zahl der Einwohner auch die Nachfrage
nach Bier zugenommen, aber auch die Konkurrenz der groflen, kapital-
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kriftigen, an glinstiger Verkehrslage erbauten Brauereien. Diese ratio-
nalisierten und spezialisierten ihre Betriebe und verbesserten die Quali-
tit des Getranks mit teuren maschinellen Einrichtungen und verbilligten
zugleich die Herstellung. Kiltemaschinen und Kiihleinrichtungen mach-
ten die in den Sandstein gegrabenen Keller unnéstig. Um das im Uberfluf}
fabrizierte Produkt abzusetzen, schufen ihre geschulten Kaufleute eine
wirksame Organisation mit eigenen Eisenbahnwagen und Filialen mit
Pferdefuhrwerken. Sie lichen den Wirten, die ithre Marke fiihrten, Geld,
ibernahmen Hypotheken und kauften Gasthofe auf, deren Pichter nur
ihr Bier ausschenken durften. In der Schweiz zdhlte man um 1883 423
Brauereibetriebe. Im Jahre 1900 waren es 245 und 1920 noch 89. Im
Aargau ging die Zahl der Betriebe von 73 im Jahre 1883 auf 6 im Jahre
1909 zuriick.

Auch Elsner besafl zwei Wirtschaften in Lenzburg: bis 1905 die
«Schmiedstube», das heutige Restaurant von Kinel, und bis 1928 die
«Bierhalle» an der Rathausgasse, an der Stelle der Drogerie Miiller. Bis
zuletzt belieferte er auch das Restaurant Frohalp in Ziirich und andere
Kunden. Das Malz bereitete er selber und belieferte damit u. a. auch
eine Brauerei in Neuenburg. Andere Brauer lieflen es von besonderen
Malzfabriken kommen. Seine Hopfen bezog er aus Saaz in Schlesien,
wo, wie er sagte, die besten der Welt wuchsen. Gewif§ hitte er sein Ge-
schift nicht so lange fithren konnen, wenn man die Qualitit seines Pro-
duktes nicht geschitzt hitte. Der lateinische Spruch, der tber einem
Fenster und der Eingangstlire seines Hauses noch heute zu lesen ist:
«Perfer et obdura» (Ertrage, halte aus) schien auch der seine zu sein.

Im Ersten Weltkrieg erwuchsen zusitzliche Schwierigkeiten wegen
des Rohstoffmangels. Zeitweilig muflte er Gerste durch Hirse ersetzen. In
der Zwischenkriegszeit besserte sich die Zufuhr. Nach und nach mach-
ten sich neben der Konkurrenz die schwindenden Krifte infolge des
Alters bemerkbar. Im Jahre 1928 verkaufte Josef Elsner den «Felsen-
keller» einem Vertreter der Brauerei «Feldschlofichen». Zwei Jahre spi-
ter starb er im 74. Altersjahr.

Die Gebiude wurden unter der Bedingung weiterverkauft, dafl darin
nie mehr Bier gebraut werde. Sie wechselten mehrmals den Besitzer.
1946 erwarb sie Herr Werner Kunz. Er verarbeitete zuerst landwirt-
schaftliche Produkte: prefite Ol, sterilisierte Stifimost, trocknete Kartof-
feln, verarbeitete sie zu Flocken, betrieb eine Grastrocknungsanlage und
baute selber Maschinen. 1964 verlegte er seine Fabrik nach Dintikon
und verkaufte die Liegenschaft. Der neue Besitzer, Herr Franz Grat-
wohl, richtete darin eine Verzinkerei ein.

Im eigentlichen Felsen-Keller wurden wihrend des Zweiten Weltkrie-
ges grofle Mengen Obst gelagert. 1965 erwarb ihn die Gemeinde Lenz-
burg, um ihn beim Ausbau des Zivilschutzes zur Verfligung zu haben.
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