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Im Restaurant Zurlinden ist der Kunde noch Kénig
und der Gourmet kommt ganz auf seine Kosten.

Der iiberschaubare Raum ist in warmes Licht
getaucht. Flackernde Kerzen werfen weiche
Schatten auf weisse Tischtiicher und Wian-
de. Die Einrichtung im Restaurant Zurlin-
den ist einfach aber zum Wohlfiihlen. Ich
werde von Erika bedient. Unaufdringlich
lasst sie mich Details zum Menii wissen,
wihrend sie mir die Karte reicht.

Erika Knoll hat das Zurlinden vor zweiein-
halb Jahren er6ffnet. Dass sie nie eine Ser-
vice-Ausbildung gemacht hat, {iberrascht,
denn sie versteht es, ihre Géste professio-
nell zu beraten, den richtigen Wein zum
Essen fachwortgerecht zu empfehlen und
ganz nebenbei dem Besucher noch Wiin-
sche von den Lippen zu lesen. «Was wiirde
ich mir als Gast wiinschen», habe sie sich
immer gefragt.

Vor zwei Jahren, ist Yvonne Hiirlimann, K&-
chin und ebenfalls Geschiftsfiihrerin, dazu
gestossen. Das einstige Paar ist jetzt nur noch
geschiftlich Partner. Das klappt prima, denn
beide haben dhnliche Vorstellungen, was sie
ihren Gisten bieten mochten.

Yvonne hat bereits in den unterschiedlichs-
ten Lokalen - von der einfachen Kantine bis
zum noblen Hotel - gearbeitet, doch so rich-
tig gliicklich ist sie erst, seit sie im Zurlin-
den kocht. «Hier stimmt einfach alles und
Erika ldsst mir den Freiraum, den ich brau-
che.»

Die Karte stellt Yvonne selbst zusammen
und lasst sich dabei ganz von ihrer Kreati-
vitit leiten. Auf einen fixen Zeitpunkt fiir
den Meniiwechsel will sie sich denn auch
nicht festlegen.

Bei der Zusammenstellung der Speisen ach-
tet sie darauf, dass immer eine Auswahl an
leichten und schwereren Gerichten dabei ist,
dazu ein vegetarisches Gericht, verschiede-
ne Sorten Fleisch und im Winter ein Fisch-
gericht. Im Sommer zieht das Zurlinden mit

seiner legendiren Fischplatte viele Fisch-
liebhaberlnnen an. Die frischen Fische wer-
den zum Auswihlen présentiert und dann
direkt vor dem Gast von Erika filetiert.
Auch bei den Rezepten ist fiir die gelernte
Kéchin, die Kreativitit oberstes Gebot; ihre
Gerichte sind ausschliesslich Eigenkrea-
tionen. Vorgefertigte Produkte werden nicht
verwendet, alles ist selbst gemacht. «Wir set-
zen auf Bio- und saisonale, marktfrische
Produkte. Vegetarische Gerichte sind zu
100% vegetarisch und bei den sorgfiltig aus-
gesuchten Weinen achten wir darauf, dass
sie nicht in jedem Restaurant zu haben sind.»
Dass Kochen Yvonnes Leidenschaft ist, merkt
man nicht nur, wenn man das butterzarte
Kalbsentrecéte langsam und geniisslich auf
der Zunge zergehen ldsst, sondern auch an
der ausgefallen dekorativen und liebevollen
Art, wie die Speisen angerichtet sind. Ein
Fest fiir die Augen.

Das Zurlinden mit seiner familidren At-
mosphére ist ein Ort fiir besondere Abende.
Dementsprechend zieht es auch Leute an,
die gut essen und einen schénen Abend ver-
bringen mochten. Fiir diejenigen, die gerade
keine Lust zum Kochen haben, ist das Zur-
linden auf jeden Fall nicht geeignet. Qua-
litit hat eben seinen Preis.

Erika und Yvonne geben fiir ihre Leiden-
schaft 200%. Viel Zeit fiir anderes, wie z.B.
Hobbies bleibt da nicht mehr. «Unsere Freun-
de kommen zu uns und viele Géste sind
Freundinnen und Freunde geworden», er-
zéhlt Erika. Die persénliche Wérme, die die
beiden einbringen, trigt spiirbar zur Atmos-
phiire bei. Im Zurlinden fiihlt man sich wohl,
vielleicht sogar ein bisschen zu Hause.

Misha Liichinger

Restaurant Zurlinden, Zurlindenstrasse
231, 8003 Ziirich, 044 451 1251
Offnungszeiten, Di-Sa 18.00-00.00

1x pro Monat Sonntagsmittagessen nach
Motto

Reservierbar fiir geschlossene Gesellschaf-
ten bis max. 30 Personen

weitere Infos: www.restaurant-zurlinden.ch

Erika Knoll (links) und Yvonne Hiirlimann in ihrem Restaurant Foto: Misha Liichinger
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