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} ) Bio-Kontrollen

Zum Jubildaum spannt die Bio Test
Agro AG mit der OIC zusammen

Stefan Biihler. Die bduerliche Kontrollor-
ganisation Bio Test Agro AG (BTA) schaut
auf 20 Jahre erfolgreiche und unabhéngige
Biokontrolle zuriick. Eine Zusammenarbeit
mit der interkantonalen Zertifizierungsstel-
le OIC soll dies festigen, Synergien schaf-
fen und einfachere Kontrollen bringen.

Piinktlich zum 20-Jahre-Jubildum gibt die
bduerliche Kontrollorganisation Bio Test
Agro AG (BTA) eine Zusammenarbeit mit
der interkantonalen Zertifizierungsstelle
OIC bekannt. Beide Firmen bleiben eigen-
stindig und unabhéngig. « Wir wollen fiir
unseren Kunden kiinftig auf dem gleichen

Thomas Waber (Bereichsleiter Landwirtschaft
der BTA) und Housi Glauser (Stv. Direktor OIC)
Foto: BTA

freuen sich iiber Zusammenarbeit.

Kontrollgang moglichst viele Kontroll-
dienstleistungen erledigen kénneny, erklir-
te Thomas Waber, Co-Geschiftsleiter der
BTA an der Generalversammlung vom 3.
Mai 2018 in Miinsingen. Nebst dem zusitz-
lichen Kundennutzen soll die schweizweite
Zusammenarbeit den beiden Firmen Syner-
gien bei ihren Kontrollen und Zertifizierun-
gen bringen. Die OIC ist fithrend in der Kon-
trolle und der Zertifizierung von AOP- und
IGP-Produkten in der Schweiz.

Mit dem Biomarkt wachst auch der Kun-
denstamm

Der wachsende Biomarkt und die solide
Kontrollarbeit sorgten im vergangenen Ge-
schiftsjahr fiir eine Zunahme der Kontroll-
auftrage: Die BTA kontrollierte rund 1650
landwirtschaftliche Biobetriebe, wovon
153 Umstellbetriebe neu hinzukamen.
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Auch der Sektor Verarbeitung und Handel
ist um 8,8% gewachsen. Die BTA bietet
kleingewerblichen Verarbeitern und Hénd-
lern eine schlanke und kostengiinstige Lo-
sung an. Auch wihrend des Wachstums hielt
die BTA an ihrem bewihrten Kontrollsys-
tem fest. «Es ist uns auch im 2017 gelun-
gen, dass alle im Landwirtschaftsbereich té-
tigen Kontrolleurinnen und Kontrolleure
selber einen Biobetrieb bewirtschaften oder
einen engen Bezug dazu habeny, erkldrte
Thomas Waber weiter. Trotz des Zuwach-
ses stieg der Umsatz nur moderat an, dies
weil die BTA Bio-Umstellbetrieben preis-
lich attraktive Erstkontrollen anbietet sowie
allfillige Umstellchecks bei der ersten Kon-
trolle wieder gutschreibt.

Gegriindet, um ein Monopol abzuwenden
Die baduerliche Kontrollorganisation Bio
Test Agro AG wurde 1998 von aktiven béu-
erlichen Kontrolleuren und Zertifizierern ge-
griindet. Sie bot den Bioproduzenten eine
Alternative zum damals von Bio Suisse und
FiBL geplanten Kontrollmonopol. Nebst
Kontrolleuren mit engem Praxisbezug setz-
te BTA von Beginn weg auf eine effiziente
und kostengiinstige Kontrolle und Ge-
schiftsstruktur. Darum und weil der Kont-
rollstart gleich auch vom Schweizer Fernse-
hen begleitet wurde (siehe Kassensturz-Sen-
dung vom 18.5.1999), erfreut sich die BTA
seit 20 Jahren einer wachsenden Kunden-
zahl. €]

Bio Test Agro AG

Seit 20 Jahren kontrolliert und zertifi-
ziert die Bio Test Agro AG Biobetriebe
in der Landwirtschaft, der Verarbeitung
und dem Handel. Von fiinf Biobauern
gegriindet, setzt die bauerliche Kont-
rollorganisation mit Sitz im Miinsingen
BE auf effiziente, praxisnahe Kontrol-
len und schlanke Kostenstrukturen. Die
35 Kontrolleurinnen und Kontrolleure
der Bio Test Agro AG sind erfahrene
Bioproduzenten. Zu den Kunden zéh-
len derzeit 1650 Biolandwirtschaftsbe-
triebe und iiber 130 kleingewerbliche
Verarbeitungs- und Handelsbetriebe.
Stefan Biihler ist Co-Geschiftsleiter.

Neubeginn

Claudia Fopp und Thomas Steiner.
Nach dem Erwerb des Seminarhotels
Mgschberg im Januar 2018 {ibernehmen wir
per 1. August 2018 nun auch die operative
Leitung des Gasthauses. Der «<Mdschberg)
bleibt weiterhin ein charmantes Seminar-

und Bio-garni-Hotel!

So sehen wir aus.

Fotos: zVg

Wie vereinbart iibernehmen wir als neue
Besitzer den laufenden Betrieb von den
Pichtern Madeleine und Roland Ducom-
mun, welche das Hotel seit Anfang 2013
fiihren, nun in Eigenregie. Eigentlich beab-
sichtigte das Pachterpaar, bereits Ende 2017
neue Wege zu gehen. Zu dem Zeitpunkt war
der Verkauf des Seminarhotels noch nicht
beschlossen. Nach Jahren grossen Engage-
ments war fiir Ducommuns aber wichtig,
dass die Kontinuitit des Betriebs gesichert
ist, und sie verléngerten deshalb ihren Pacht-
vertrag noch ein wenig. Wir als neue Eigen-
timer werden das Hotel im heutigen Sinne
fortfithren und weiterhin hauptsichlich als
Seminar- und Bio-garni-Hotel betreiben.
Wir werden an den Wurzeln des Hauses
festhalten und der historischen Bedeu-
tung fiir das Bioforum Schweiz Rechnung
tragen. Wir setzen weiterhin auf Nachhal-
tigkeit und biologische Produkte.

Unsere Vorgeschichte

Fiir die neuen Gastgebenden ist der Neube-
ginn ein Wiedereinstieg, sind wir doch bei-
de in der Gastronomie aufgewachsen:
Claudia Fopp ist auf der «Ischalp» mitten im
Skigebiet Jakobshorn Davos gross gewor-
den. Im Sommer war es idyllisch mit Kiithen
und Pferden auf der Alp, im Winter hinge-
gen war der Ansturm der Skifahrenden
gross, sodass es eher hektisch wurde im
Bergrestaurant.



auf dem Moschberg

Nach der Matura in Davos hat Claudia
Fopp das Jusstudium in Bern absolviert
und das bernische Fiirsprecherinnenpatent
erworben. Nach Tétigkeiten in einer Anwiél-
tinnenkanzlei, auf der Gesundheits- und Fiir-
sorgedirektion und an der Universitét Ziirich
ist sie iiber lange Zeit bei der Polizei- und
Militdrdirektion des Kantons Bern tétig ge-
wesen. Dort hat sie die Interventionsstelle
gegen hidusliche Gewalt des Kantons Bern
initiiert, aufgebaut und geleitet. Hierbei wa-
ren auch die am IAP erworbenen Qualifika-
tionen als Supervisorin und Coach hilf-
reich. «Fiir mich war diese Zeit eine sehr er-
bauliche, mit vielen Maoglichkeiten zur
Unterstiitzung von Menschen in Notsituati-
onen.» Ihre Freizeit verbringt Claudia Fopp
gerne kreativ in der Kiiche, gesellig am Ess-
tisch, in der Natur beim Hundesport, beim
Wandern und Skifahren, bei Gartenarbeit
und sehr gerne auch mit Biichern und As-
trologie.

Thomas Steiner ist in Luzern geboren und
spéter mit seinen Eltern nach Sursee gezo-
gen, wo diese tiber zwei Jahrzehnte das Res-
taurant «Snacky> fiihrten. So war es nahelie-
gend, dass Steiner nach der Maturitit die
Ausbildung zum Hotelier an der Schweize-
rischen Hotelfachschule in Luzern ab-
schloss. Er arbeitete anschliessend wihrend
zehn Jahren in verschiedenen Funktionen
bei mittleren und grossen Gastronomiebe-
trieben in der Schweiz. Dann folgte ein be-
ruflicher Wechsel in die IT-Welt, begleitet
von einer Ausbildung zum diplomierten
Wirtschaftsinformatiker. «In diesem Beruf
arbeitete ich in den Bereichen Data Services
und Business Intelligence, wihrend zehn
Jahren in der Marktforschung bei GfK
Schweiz und zuletzt weitere acht Jahren bei
der Schweizerischen Post in Bern.»
Thomas Steiner ist vielseitig interessiert und
engagiert, spielt diverse Musikinstrumente
und war oder ist Mitglied in verschiedenen
Vereinen. Bei den «Pipes and Drums of Auld
Bernensisy spielt er den schottischen Dudel-
sack; und als gebiirtiger Luzerner hat er den
Fasnachtsvirus bis heute nicht abgelegt und
ist aktives Mitglied bei der «Alten Garde Lo-
zirn». Auch er ist gerne aktiv am Herd, ge-
niesst gute Kiiche und erlesene Weine. Thre
gemeinsame Begeisterung fiir Kulinarisches

fiihrt sie immer wieder
in die wunderbaren
Weinregionen der
Schweiz oder im

nahen Ausland.

Das Vorhaben
Inspiriert durch un-
sere Interessen und
die Freude an der
Gastronomie, haben
wir beide seit einiger
Zeit einen besonderen Ort
gesucht, wo wir unserer Lei-
denschaft fiir kulinarische Freu-
den und Gastfreundschaft wieder be-
ruflich nachgehen kénnen. Genau das haben
wir mit dem «<Mgschberg gefunden — einem
Wohlseins- und Begegnungsort fiir Semi-
nare, Kurse und Feiern — in méirchenhaf-
ter, ruhiger Lage inmitten der Emmentaler
Hiigel und mit Sicht auf die fernen Schnee-
gipfel des Berner Oberlandes.

Wir beide sind tibergliicklich, unsere Zu-
kunft nun auf dem <Mgschberg» gestalten zu
konnen. Es ist unser Ziel, das charmante Se-
minar- und Bio-garni-Hotel in dieser anre-

genden und urspriinglichen Umgebung wei-
terhin nachhaltig zu betreiben und als Ort
der Begegnung, als aussergewohnliche
Plattform fiir einen gefreuten Austausch zu
fiihren.

Thomas Steiner, Claudia Fopp, Roland und
Madeleine Ducommun (v.1.n.r.)

Dabei ist uns ein sorgsamer Umgang mit den
Ressourcen, welche die Um- und Mitwelt zu
bieten hat, wichtig. Eine Kiiche mit frischen

Das Anwesen «Mdschberg) liegt im gleichna-
migen Weiler am Beginn des Emmentals. In
der Mitte das Seminarhaus, die Wiege des or-
ganisch-biologischen Landbaus in Kontinen-
taleuropa. Rechts die Erweiterung durch den
Neubau.

und biologischen Produkten ist fiir uns selbst-
verstandlich, und wir setzen wenn immer mog-
lich auf regionale und saisonale Produkte.
Ein 6ffentliches Restaurant im eigentlichen
Sinne ist auf dem Moschberg auch kiinftig
nicht vorgesehen. Die Gaststube «Mdsch-
berg> bleibt hauptsidchlich den Seminar-
und Hotelgidsten vorbehalten oder kann fiir
verschiedenste Anldsse reserviert werden.
Ausserdem haben wir vor, auch 6ffentlichen
Veranstaltungen und verschiedenen The-
mentagen besonders im Bereich der Kulina-
rik Raum zu bieten.

Unsere Giste diirfen auf einige Neuerungen
gespannt sein. Zur Wiederer6ffnung werden
insbesondere die Seminarrdume aufge-
frischt und mit moderner Technik ausgestat-
tet. Aber auch in der Gaststube, im Buffet-
bereich und im Weinkeller werden neue
Ideen umgesetzt.

Wir konnen es kaum erwarten, unsere neue
Aufgabe aufzunehmen und schitzen uns
gliicklich, dass wir dabei auf bestehende
Mitarbeitende zéhlen diirfen, die uns auch
in Zukunft unterstiitzen wollen. Fiir uns
erfiillt sich ein Traum und wir freuen uns
sehr, ab 1. August 2018 unsere Giste auf
dem idyllischen <M&schberg> begriissen zu

diirfen. www.moeschberg.ch @
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