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Vom Hobby-Rebgartner zum Stadtwinzer

Andreas Dilger betreibt ein Weingut mitten in Freiburg im Breisgau, das auch Veranstaltungs-
ort fiir Konzerte und Tagungen ist. Seine Weinberge liegen gleich am Stadtrand. Er liebt die
enge Verbindung von stadtischer Kultur und landlichem Winzerhandwerk

Sonja Korspeter. Andreas Dilger kommt ur-
spriinglich aus Rheinfelden/Baden an der
Schweizer Grenze. Er hat in Freiburg Sozial-
padagogik studiert und anschliessend ehren-
amtlich den Kinder-Abenteuerhof in Freiburg
mitaufgebaut. Dort konnen Kinder mit Tieren
und in einem Garten hautnah in Kontakt mit
dem Leben auf dem Bauernhof kommen. Auch
heute noch nimmt er Kinder mit in Weinberg,
Streuobstwiesen und die Brennerei, um fiir sie
erlebbar zu machen, wie gute Lebensmittel
entstehen. Erwachsene konnen in Weinproben
und bei Fiihrungen durch die Reben schme-
cken und erleben, was den 6kologischen Wein-
bau ausmacht.

Sein Geld verdient hat Dilger in den ersten Jah-
ren mit seiner Firma flir 6kologische Haus-
ddmmungen. Gleich nach dem Studium tber-
nahm er auch einen kleinen Garten, um selber
Obst und Gemiise anzubauen. Zu diesem Gar-
ten gehorten ein paar Reben ... sie waren der
Grundstock fiir das heutige Weingut Andreas
Dilger.

Klein aber fein

Der Betrieb umfasst 3,5 ha Reben und 1,5 ha
Streuobstwiesen und ist inzwischen ein Haup-
terwerbsbetrieb mit zwei vollen Arbeitskriften
und einigen Aushilfen. Die Produktvielfalt ist

gross — funf Rotweine, sieben Weissweine,
zwei Roséweine, ausserdem Sekt, Secco, Sif-
te, Schnédpse und Likore, die alle auf dem Gut
hergestellt werden. Sie kdnnen an bestimmten
Wochentagen direkt im Verkaufsraum des
Weingutes erworben werden. Der Grossteil der
Spezialititen wird tiber die Gastronomie und
Léden in Freiburg und Region vermarktet. Es
sind jedoch nicht nur die Vielfalt und die Ver-
bindung von innerstiadtischer Kultur mit
lindlichem Winzertum, die das Weingut aus-
zeichnen. Auch weinbaulich unterscheidet sich
der Ecovin-Betrieb von anderen in der Region.
Andreas Dilger hat nach und nach alle Rebsto-
cke durch neue robuste Sorten ersetzt, die wi-
derstandsfahig gegen Pilze sind. Diese Sorten
sind Ergebnis langjéhriger Ziichtungen durch
das Staatliche Weinbauinstitut Freiburg (WBI).
Wildreben aus verschiedenen Teilen der Welt
wurden mit hiesigen Sorten gekreuzt. Uber
Jahre hinweg sind so «Pilzwiderstandsfahige
Rebsorten» entstanden, die in unserem gema-
ssigten Klima dem echten und falschen Mehl-
tau widerstehen kdnnen.

Pilzwiderstandsfdhige Rebsorten

Die Widerstandsfahigkeit beruht auf natiirli-
chen Abwehrmechanismen. Bei einer Pilzin-
fektion reagieren die Rebpflanzen mit dem

Léndliches Winzerhandwerk und stddtische Kultur — Andreas Dilger bringt auf seinem Weingut

in Freiburg im Breisgau beides zusammen
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Verschliessen ihrer Spaltoffnungen und der
Verstiarkung ihrer Zellwinde, um das Eindrin-
gen der Pilze zu verringern bzw. zu vermeiden.
Ausserdem reichern sie umgehend nach einer
Infektion an der betroffenen Stelle Pterostilbe-
ne und Viniferin an. «Diese antimikrobiell
wirkenden Pflanzenstoffe unterbrechen die
Entwicklung der Pilze und verhindern so eine
Ausbreitung», so Ernst Weinmann vom WBI.
Fiir Andreas Dilger passen Okoweinbau und
pilzwiderstandsfiahige Sorten sehr gut zusam-
men: «Mit diesen Sorten kann ich die Okolo-
gie bei mir im Weinberg noch weiter fiihren als
es die Richtlinien von Ecovin vorsehen. Ich
verbrauche deutlich weniger Pflanzenschutz-
mittel und Treibstoffe und muss seltener mit
dem Traktor in den Rebberg fahren. Das Risi-
ko der Bodenverdichtung wird deutlich gerin-
ger.»

Auch bei diesen Sorten braucht es noch zwei
bis vier Mal im Jahr den Einsatz von Pflan-
zenschutzmitteln wie Wasserglas [l6sliche Si-
likate], Kupfer oder Netzschwefel [purer
Schwefel]. Zusitzlich werden gegen den
Schédling Traubenwickler in den Rebanlagen
kleine Pheromon-Dispenser aufgehingt, die
tiberall den Duftstoff der Traubenwickler-
Weibchen verbreiten. Die Minnchen finden
die Weibchen nicht und es kommt nicht zur Ei-
ablage auf dem Geschein oder der Traube.
«Der Schaden durch den Traubenwickler ent-
steht», erldutert Weinmann, ,,wenn die Wiir-
mer nach dem Schlupf die Beerenhaut durch-
bohren und zuckerhaltiger Saft aus der Beere
austritt, auf dem sich dann der Botrytispilz
[Grauschimmel] etablieren kann.*

Eine weitere wichtige Pilzvorsorge ist die gute
Durchliiftung der Reben, sodass Blatter und
Trauben immer rasch abtrocknen und so Pil-
zen ungiinstige Bedingungen bieten.

Bodenpflege

Die gute Beliiftung wird auch durch eine dif-
ferenzierte Bodenbearbeitung erreicht. Andre-
as Dilger lockert den Boden direkt unter den
Weinstocken zwei bis drei Mal im Jahr mit ei-
nem Scheibenpflug, der seitlich am Traktor an-
gebracht ist. «Nach Moglichkeit kombiniere
ich diese Arbeit mit einer Pflanzenschutzmass-



nahme, um die Zahl der Durchfahrten mit dem
Traktor durch den Rebberg gering zu halten.»
Durch den Einsatz des Scheibenpflugs im Un-
terstock-Boden wird der Grasbewuchs gestort.
Dies gewihrleistet die gute Durchliiftung der
Reben und sichert ihnen eine bessere Wasser-
versorgung; denn das Gras ist fiir die Rebe
auch ein Wasserkonkurrent.

In den Reihen zwischen den Reben ist der Be-
wuchs bis zu einer gewissen Hohe dagegen ge-
wiinscht und wird gezielt kultiviert. Dilger siit
eine Mischung von etwa 30 Griindiingungs-
pflanzen, die ganz unterschiedliche Wurzel-
tiefen und -arten haben. Es sind viele blii-
hende Sorten dabei wie Phacelia, Winterwi-
cke, Borretsch, Malve. Sie sorgen ebenfalls fiir
einen guten Aufschluss des Bodens und damit
fr gute Bedingungen fiir die Bodenlebewesen.
Sie helfen Humus aufzubauen. Die Pflanzen
blithen zu unterschiedlichen Zeiten und brin-
gen viele Monate im Jahr Bienen und andere
Niitzlinge in den Weinberg. Sie bringen Biodi-
versitit in die Monokultur Weinberg.

Grosse Trockenheit

Doch in den letzten Wochen war es so trocken,
dass alles verfligbare Wasser von den Reben
gebraucht wurde. Deshalb hat Dilger die Zwi-
schenreihen gemulcht bzw. jede zweite Reihe
sogar gefrist, um die Begriinung stark zu st6-
ren. In die gefristen Reihen wird in einigen
Wochen die Winterbegriinung frisch eingesiit.
In relativ jungen Rebbergen — wie dem, der auf
dem Bild zu sehen ist — sit Dilger alle zwei
Jahre neu ein; sind die Reben dlter bzw. ist der
Boden schon fruchtbarer, sit er die Begriinung
nur noch etwa alle vier Jahr neu ein.

Aufgrund der Trockenheit wurde die Begrii-
nung zwischen den Rebreihen in diesem Au-
gust gefriist — um alles Wasser den Rebpflan-

zen verfligbar zu machen

Nicht alle Pflanzen kommen und die meisten
sind nur ein — oder zweijdhrig. Die Selbstaus-
saat klappt nur teilweise. Deshalb braucht es
auch zum Erhalt der Sortenvielfalt die regel-
massige Nachsaat. Bei normalen Wetterver-
hiltnissen wird nur die Hohe des Bewuchses
reguliert, indem sie auf etwa 10 cm runterge-
miht wird. Die Mahd wird an Ort und Stelle
liegen gelassen und kommt dem Boden wie-
der zugute.

In den kommenden drei bis vier Wochen bis
zur Ernte kann es bei vermehrten Regenfillen
noch zu Feuchtigkeitsproblemen bzw. Fiulnis-
oder Pilzanfilligkeit kommen. Um diesen Pro-
blemen vorzubeugen, wird Dilger mit seinem
Mitarbeiter dann eventuell noch einmal durch
die Reben gehen und per Hand Blitter entfer-
nen oder einzelne Triebe gipfeln. Dies gewdéhr-
leistet eine gute Durchliiftung und die Trauben
trocknen rascher ab.

Viel Handarbeit

Fiir diese Art von Arbeit hat Andreas Dilger
aus Uberzeugung keine Maschine. «Es geht
darum, genau zu schauen, welche Blitter und
Triebe zu viel sind und welche es braucht. Das
ist mit einer Maschine unméglich.» Ausserdem
ist er dann viel ndher an seinen Reben und sieht
genau, wie es ihnen geht, wo er eventuell noch
eine weinbauliche Massnahme ergreifen muss.
Dilger lenkt meinen Blick auf eine Pflanze:
«Die ‘Souvignier gris’ Trauben haben die Tro-
ckenheit sehr gut iiberstanden. Die Blitter sind
gesund und griin, die Trauben fest und ohne ir-
gendwelchen Schorf. Sie sind allerdings klei-
ner als sie wiren, wenn es in den letzten Wo-

chen auch einmal geregnet hitte.» Dilger hat

Die Pilzwiderstandsfihige Rebsorte Sauvig-
non Gris hat die Trockenheit der letzten Wo-
chen gut iiberstanden
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keinen grossen Maschinenpark. Er arbeitet mit
einem Weinberg-Schlepper. Fiir diesen hat er
eine Frise, einen Mulcher, die Rebspritze und
einen Scheibenpflug fiir die Unterstockarbeit.
Fiir diese Arbeiten ist er zustindig und auch
fir die Entscheidungen, welche weinbaulichen
Massnahmen ergriffen werden. Haufig ist er
beim Beginn der Arbeiten, die per Hand aus-
geflihrt werden dabei; doch dann iibernehmen
der Angestellte und gelegentliche Aushilfen
die zum Teil Wochen dauernde Handarbeit.
«Diese Detailarbeit ist auch eine Vorausset-
zung dafiir, dass wir im néchsten Jahr dann ei-
nen guten Wein haben.»

Besondere Sorten

Auf den Weinflaschen von Andreas Dilger ste-
hen Namen wie Cabernet Cortis, Souvignier
gris oder Monarch. Diese Namen der pilzwi-
derstandsfahigen Sorten, genannt PIWIs sind
vielen Verbrauchern nicht geldufig. Sie ken-
nen eher Merlot oder Pinot Grigio. Deshalb
ist es fiir Andreas Dilger sehr wichtig, dass die
Kunden bei ihm probieren konnen. Sich bei
einem Glas seines Weines tiberzeugen, dass
der Name zwar ungewohnt, der Geschmack
jedoch ausgezeichnet ist. Diese Heranfiih-
rung an die neuen Sorten gelingt nicht nur
tiber Weinproben, sondern auch im Rahmen
der kulturellen Veranstaltungen, die in den
Rdumen des Weingutes stattfinden. Nur 10
Minuten Fussweg von der Einkaufszone ent-
fernt befinden sich die Raumlichkeiten in ei-
nem ehemaligen Gebdude der Verkehrswerke
Freiburg, also in einem sehr stddtischen Rah-
men. «Das ist nicht zufillig so. Ich mdchte es
so. Weil ich beides mag — die stidtische Kul-
tur und das landwirtschaftliche Arbeiten. Alle
Kultur ist urspriinglich mal aus der Landwirt-
schaft entstanden.»

Heute hitten die industrialisierten Formen der
Landwirtschaft jedoch nichts mehr mit Kultur
zu tun. «Es geht fiir mich darum, Beispiele
zu zeigen, wo Kultur und Landwirtschaft
wieder beieinander sind. Sich auch gegen-
seitig unter Gleichgesinnten zu unterstiitzen
und an dem Thema zu forschen.» Fiir Andre-
as Dilger sind deshalb nicht nur seine Kontak-
te zu Leuten aus der Kulturszene und zu Land-
wirten und Winzern wichtig. Er ist auch mit
Initiativen und Einzelpersonen verkniipft, die
sich fiir Verdnderungen in der Landwirtschaft
einsetzen. Mit diesen gemeinsam hat er das
AgriKultur-Festival auf die Beine gestellt [sie-
he den Bericht auf S. 21]. «Dieses Festival
symbolisiert all das, was ich lebe — es ist so-
zusagen genau meins.» °
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