Zeitschrift: Kultur und Politik : Zeitschrift fur 6kologische, soziale und wirtschaftliche

Zusammenhange
Herausgeber: Bioforum Schweiz
Band: 65 (2010)
Heft: 3
Artikel: Das feu sacré des Anfangs bewahren
Autor: Peter, Wendy
DOl: https://doi.org/10.5169/seals-891285

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 02.04.2026

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://doi.org/10.5169/seals-891285
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

¥ Bio-Gipfel

Wendy Peter und Martin Bienerth leiteten mit ihren Inputreferaten die allgemeine Diskussion ein

Das feu sacré des Anfangs bewahren

Administration und Routine haben in der Landwirtschaft in den letzten Jahren zugenommen.
Wie halten wir das innere Feuer und die Begeisterung aufrecht, die uns Biobauern und

-bduerinnen werden liess?

Vor ziemlich genau 25 Jahren bin ich durch
Heirat auf einen Biobetrieb nach Willisau im
Kanton Luzern gekommen, auf einen Betrieb,
der schon fast ebenso lang ein Biobetrieb ge-
Wesen war. Damals war es einfach zu erkliren,
Was denn Bioland ausmacht: der geschlossene
Kreislauf auf dem Hof, dass wir nur das tun,
Was dem Boden gut tut und alles unterlassen,
Was ihm schadet, und dass ein gesunder Boden
g¢sunde Pflanzen hervorbringt und auch ge-
Sunde Tiere bedeutet.

Es gab damals noch keine Direktzahlungen fiir
den Biolandbau, keine hoheren Preise fiir die
abgelieferten Produkte, und die Kunden kamen
Von weit her, da man Bioprodukte nur an we-
Nigen Orten kaufen konnte. Gross war die Wert-
Schitzung, die die Kunden und Kundinnen uns
und unserer Arbeit entgegenbrachten, aber auch
Wir schiitzten den direkten Kontakt zu unseren
Kunden. Biolandbau und gesunde Lebensmit-
tel waren unser gemeinsames Anliegen.

Heute ist es doch etwas anders. Unser Hof gilt
innerhalb des Biolandbaus als eher riickstin-
dig, unser nach wie vor fast geschlossener
Kreislauf gilt, wenn nicht als veraltet, so doch
als fast exotisch. Mit unseren Zweinutzungs-
kithen kénnen wir in einer auch im Bioland-
bau zunehmend spezialisierten Nahrungspro-
duktion weder konkurrenzfihig Milch noch
kOnkurrenzfa'.hig Fleisch produzieren. Die
Milchmenge ist zu klein, und unser Fleisch ist
€twas ziiher im Biss als das Fleisch von reinen
Fleischrassen. Es zergeht nicht im Mund wie
BUIter, was in Anbetracht der Mengen von
Fleisch, die heute verzehrt werden, doch ei-
gentlich gut ist. Denn wenn man das Fleisch
twas mehr kauen miisste und es nicht wie But-
ter den Schlund runter rinnen wiirde, wiirde
auch etwas weniger Fleisch gegessen, was
doch eigentlich ein Gebot der Stunde ist!
Auch im Biolandbau klaffen heute Markt und
Naturgesetze immer mehr auseinander. Auch
Unsere Tiere miissen schneller schlachtreif
Sein, die Arbeit muss stets effizienter = schnel-
ler erledigt werden, immer mehr und grossere

V.1.n.r.: Martin Bienerth, Wendy Peter, Ton Baars.

Maschinen kommen zum Einsatz, und viele
Arbeiten, auch im Biolandbau, werden in
Lohnarbeit vergeben.

Die einst geschlossenen Kreisldufe sind heute
weit offen: Zugekauft wird aus aller Welt, und
verkauft wird in die ganze Welt, immer mehr,
immer Ofter. Unsere Kunden werden immer
anonymer, ja, so sagt man uns, den eigentli-
chen Biokonsumenten gibt es gar nicht mehr.
Er ist, so heisst es, ein ambivalentes Wesen,
das heute Bio kauft und morgen Junk Food, ein
Wesen, das von Bio fast nichts mehr versteht.
Dem wird wohl so sein, denn sonst wiirde er
ja keine Bio-UHT-Milch kaufen. Oder sind
etwa wir, die Bio-UHT-Milch zertifizieren,
jene, die Bio nicht mehr verstehen? Jedenfalls,
so scheint es mir manchmal, dass wir uns

immer mehr biegen und wenden, um fiir diese
heterogene Kundschaft zu produzieren, hiessen
sie gestern Biofreaks und heute LOHAS und
morgen wie auch immer...

Je weiter wir uns vom eigentlichen Biogedan-
ken entfernen, umso mehr Richtlinien und Vor-
schriften braucht es, um unser munteres Trei-
ben zu ziigeln und Bio tiberhaupt zu definie-
ren. Und dabei wire es doch so simpel, wenn
wir uns einfach auf die Bedeutung des Bodens
zuriickbesinnen wiirden. Die Natur kennt kei-
ne eigentlichen Pflanzennéhrstoffe und Pflan-
zenschutzmittel. Die Pflanze gehort zum Bo-
den. Der tiberirdische Teil der Pflanze ist wie
das «Fell/die Haut» des Bodens. Und wenn wir
mit dem Boden achtsam umgehen, so ist auch
«das Fell» in Ordnung und zeugt, wie das glin-
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zende Fell eines gut gehaltenen Pferdes, vom
richtigen Umgang mit dem «Lebenssystem»
Boden.

Das Bewusstsein des heutigen Menschen, Teil
der Lebensgemeinschaft Natur zu sein, schwin-
det. Er fuihlt sich nicht mehr im Kreislauf von
Boden — Pflanzen — Tieren — Menschen einge-
bunden. Und so bestimmen in der Landwirt-
schaft immer mehr die Richtlinien die Wirt-
schaftsweise und nicht mehr das Wissen der
Bauern und Béduerinnen.

Aber wie nun halten wir Bauern
und Bduerinnen die Begeisterung
aufrecht, die uns Biobauern

und -bduerinnen werden liess?

Es liegt daran, dass wir eine der schonsten Auf-
gaben tiberhaupt haben. Wir produzieren ge-
sunde Lebensmittel, wir versorgen unsere Mit-
menschen mit Essen. Uns ist etwas vom Kost-
barsten, nein, das Kostbarste iiberhaupt einer
Gesellschaft anvertraut, namlich der Boden,
den wir hegen und pflegen. Traditionelles bau-
erliches Wissen geben wir von Generation zu
Generation weiter.

Meine Begeisterung fir den Biolandbau
kommt aus der tiefen Uberzeugung, dass der
Biolandbau die einzig richtige Anbauweise ist.
Aber es darf nicht bei der Anbauweise bleiben.
Der Biogedanke muss sich auch auf die Verar-
beitung und den Handel beziehen. So wie das
béuerliche Wissen ein Kulturgut ist, so muss
auch das traditionelle Wissen der Verarbeitung
und Konservierung erhalten und gefordert
werden. Es darf uns Bauern und Béuerinnen
nicht gleichgiiltig sein, was mit unseren Pro-
dukten geschieht, wenn sie den Hof verlassen.
Mich jedenfalls schmerzt es zu wissen, dass
unsere gesunde Milch zum Teil bei der Konsu-
mentin als tote Milch ankommt, dass ahnungs-
lose Konsumentinnen ihren Kindern tote Bio-
UHT-Milch zu trinken geben in der Annahme,
dass sie ihren Kindern mit dieser Knospemilch
Gutes tun.

Ich «fahre» auch keine «Qualititsstrategie»,
nein, ich produziere gesunde Lebensmittel.
Diese grosse und schéne Aufgabe erfiillt mich
taglich mit Genugtuung und bereichert meine
Arbeit. Es ist die ureigenste Aufgabe der Bau-
ern und Béuerinnen. Seit eh und je wurde das
Essen in jeder geografischen Region der Erde
von den dort lebenden Menschen und ihren
Gemeinschaften fir die Menschen in ihrem
Umfeld angebaut. Wenn sich die Bio Suisse
heute nicht klar gegen den zunehmenden Frei-
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handel und die Globalisierung von Nahrungs-
mitteln ausspricht und gegen den Trend, Nah-
rung als Ware wie jede andere zu behandeln,
so verpassen wir die Chance einer vertieften
Diskussion iiber Landwirtschaft und Ernéh-
rung und iiber die Bedeutung der regionalen
Versorgung.

Ich weiss um die Wichtigkeit der Biolandwirt-
schaft, denn nur sie garantiert gesunde Lebens-
mittel. Aber dies ist nur moglich, wenn wir
dem Boden wieder die notige Aufmerksamkeit
schenken. Vielleicht wiirde es gar reichen,
wenn wir nur Richtlinien fiir die Bodenbear-
beitung erlassen wiirden? Denn wenn wir den
Boden richtig pflegen, gesunden auch die
Pflanzen und damit die Tiere und Menschen.
Und die Qualitit unserer Produkte wire wirk-
lich und nachweislich besser.

Eine gesunde béuerliche (biologische) Land-
wirtschaft braucht Raum und Zeit. Unter Raum
verstehe ich einen beschrinkten Raum: Es gibt
keine globale Biolandwirtschaft, nur ein welt-
weites Netzwerk von Biolandbau, das in be-
schrinktem Ausmass den Handel mit Biopro-
dukten umfasst.

Und es braucht Zeit. Zeit zum natiirlichen
Wachsen und Gedeihen, Zeit (der Menschen)
fur die landwirtschaftliche Arbeit, eben mehr
Menschen im Arbeitsprozess der Landwirt-
schaft und nicht Maschinen. Es braucht Ach-
tung und Zuriickhaltung und Sorge fiir den uns
anvertrauten Boden. Es braucht den menschli-
chen Fuss, der tiber den Acker geht, und die
fiihlende Hand — eben die menschlichen Sin-
ne, die die Natur fithlen und erspiiren, nicht die
kalte Technik. Ebenso miissen wir uns die Fra-
ge stellen, welchen Wert wir den Menschen
und ihrer Arbeit und dem Land beimessen sol-
len. Wie es scheint, haben wir uns bedingungs-
los einer Technisierung unterworfen, die die
Entwicklung von Maschinen weit iiber die Ent-
wicklung von Menschen stellt, nicht nur in der
Landwirtschaft.

Ich bin aber zuversichtlich, dass immer mehr
Menschen in der Biobewegung sich diesen
Fragen und Herausforderungen stellen werden
und sich mit Begeisterung wieder des Wesent-
lichen annehmen.

Wendy Peter

seines Erfolgs:

konnen, ist es nicht leicht zu betriigen.

wir auch kommunizieren.»

Bauern eine Zukunftsperspektive haben.

Dem Wert einen Preis geben

«Wir haben das Bewusstsein fiir den Wert einer Sache verloren. Wir definieren ein Pro-
dukt nur noch iiber seinen Preis.» Martin Bienerth von der Sennerei Andeer im Schams
hinter der Via Mala weiss, wovon er spricht. Zusammen mit seiner Frau Maria Meyer —
und nicht zuletzt mit einer Handvoll Biobauern und der Milch von deren Kiihen — hat er
mit seinem Kédse Weltmeister-Ehren geholt.

Mit seinem Impuls-Referat gewihrte er den Gipfel-Besuchern Einblick in das Geheimnis

» «Meine Frau — sie ist die Kédserin — ist eine perfekte Handwerkerin.
+ Unser Betrieb ist klein und iiberschaubar. Solange wir uns alle in die Augen schauen

+ Die Bauern und die Sennerei liegen nahe beieinander. Die Bauern bringen ihre Milch
selber her. Dadurch entfallen negative Einfliisse eines langen Transports, eines iiber-
massigen Kiihlens und des Pumpens durch lange Rohrleitungen.

* Das Produkt muss sich durch seine Qualitit selber verkaufen.

* Aber wir miissen auch die Werte dahinter vermitteln. Wenn Kunden bei mir im Laden
stehen, weise ich sie auf unsere schone, offene Landschaft hin. Wenn die Bauern von
ihrem Produkt wirtschaftlich nicht mehr iiberleben kénnen und abwandern, vergandet
das Tal und fertig ist es mit dem Landschaftserlebnis fiir die Touristen. Aber das miissen

Mit der Sennerei und dem Bioladen, den Martin und Maria aufgebaut haben, tragen sie
dazu bei, dass die Wertschépfung im Dorf und im Tal bleibt und dass die ortsansissigen

Wir werden in einer spdteren Nummer auf dieses wegweisende Projekt zuriickkommen.

Sr.
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