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Leserbrief

Nr. 6/93: Sortenwahl:
Schliissel zum Erfolg im
Bio-Obstbau

Mit Interesse habe ich Thre Ausfiihrun-
gen gelesen.

Die Schorfanfalligkeit gewisser schorfre-
sistenter Sorten hat mich sehr interes-
siert.

Leider habe ich festgestellt, dass Ihre
Ausfiihrungen mit dem Verband berni-
scher Obstbauorganisationen nicht iiber-
einstimmen.

Da ich eine neue Reihe Bdume setzen
mochte und die Sorte Florina mich stark
interessiert, mochte ich Sie fragen, ob es
immer noch ratsam ist, diese Sorte zu
pflanzen. R. Mori, Kallnach

Antwort
Oberwil, den 29. November 1993

Vielen Dank fiir Thre Zuschrift.
Auch ich habe mit Beunruhigung die
Meldung aufgenommen, dass eine 1993
entdeckte neue Schorfrasse «schorfresi-
stente» Sorten befallen kann. Gespréche
mit verschiedenen Spezialisten haben mir
bestétigt, dass zur Zeit kein Grund zur
Panik besteht. Bei dem beobachteten
Schorfdurchbruch handelt es sich bis jetzt
um einen Einzelfall in der Praxis. Noch ist
nicht bekannt, wie aggressiv diese Schorf-
rasse sich entfaltet und mit welchem Auf-
wand sie allenfalls bekdmpft werden
kann. Auch wissen wir noch nicht, ob und
wie schnell in der Schweiz mit einem
Schorfdurchbruch zu rechnen ist.
Trotz diesen Unsicherheiten kann der
Anbau von «resistenten» Sorten wie Flo-
rina und Liberty fiir den biologischen
Obstanbau empfohlen werden, weisen sie
doch weitere fiir uns wichtige Resistenz-
eigenschaften (Mehlige Apfelblattlaus,
Rote Spinne) auf. Diese Sorten bieten
weiterhin am meisten Gewdhr, dass der
Pflanzenschutzmittelaufwand moglichst
tief gehalten werden kann.
Wir werden die Entwicklung der Schorf-
situation der Vf-Sorten genau beobach-
ten und rechtzeitig informieren, falls sich
etwas Entscheidendes dndert.
Auch wenn ich zur Zeit aus erwdhnten
Griinden keine prézise Antwort auf Ihr
Schreiben geben kann, hoffe ich, Thnen
mit meiner Antwort gedient zu haben.
A. Hiseli, FIBL
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Biologischer Zuckerrohr-Anbau
im Sudwesten von Brasilien

In Lucelia, 800 km westlich von Sao Paolo, Brasilien, wird auf 240 ha nach den Richtlinien
des biologischen Landbaus Zuckerrohr angebaut. Das Projekt ist durch die Vereinigung
Schweizerischer biologischer Landbauorganisationen (VSBLO) «Knospe»-zertifiziert.
Begonnen wurde die Bio-Zuckerrohr-Produktion 1988 auf dem Betrieb «Jacutinga» von
Regula Baumgartner und Emilio Lutz. Die Biofarm-Genossenschaft vermarktet diesen
ersten Bio-Vollrohrzucker mit der Knospe seit 1989.

Zuckerrohr, soweit das
Auge reicht

Der Zuckerrohr-Anbau hat in der Gegend
von Lucelia seit jeher eine grosse Bedeu-
tung. Bis zu den achtziger Jahren wurde das
Zuckerrohr fiir die Zuckerproduktion (Raf-
finerie-Zucker) angebaut. Als Folge der sin-
kenden Weltmarktpreise begann man in
Brasilien mit der Alkoholproduktion. Das
Acthanol wird als Brennstoff bei Fahrzeug-
motoren als Ersatz fiir Benzin eingesetzt. In
der Alkoholfabrik Lucelia wird die Zucker-
rohr-Produktion von 8000 ha zu Aethanol
verarbeitet.

Regula Baumgartner und Emilio Lutz, beide
sind Auslandschweizer, haben Alternativen
gesucht und mit der Produktion von Bio-
Vollrohrzucker «Rapadura» begonnen.

Der Rapadura-Zucker ist in Stidamerika ei-
ne altbekannte Zuckerart. Schon seit jeher
haben die Bauern in den Zuckerrohr-An-
baugebieten mit einfachsten Mitteln den
Zuckerrohrsaft in Pfannen auf offenem Feu-
er eingekocht. Aus dem in Holzformen er-
starrten Dicksaft entstanden «Zuckerstock-
li» oder «Rapadura».

Von Anfang an war klar, dass die Produktion
von Vollrohrzucker nach den Grundsitzen
und Richtlinien des biologischen Landbaus
erfolgen miisse.

1988 wurde die Fazenda «Jacutinga» von der
VSBLO zum ersten Mal kontrolliert und als
Umstellungsbetrieb anerkannt. Seit 1989
wird dieser erste Knospe-Vollrohrzucker
«Rapadura Jacutinga» tiber die BIOFARM
in der Schweiz vermarktet.

Seit 1988 ist viel Aufbauarbeit fiir die biolo-
gische Produktion von Zuckerrohr geleistet
worden. Eine zweite Fazenda, St. Carmen I1
der Gebriider Micalli, wurde auch auf biolo-
gische Bewirtschaftung umgestellt. Die ge-
samte Bio-Zuckerrohrproduktion auf bei-
den Betrieben umfasst heute 240 ha. Die
Bio-Kontrolle erfolgt im Auftrag der
VSBLO. Die gesamte Fliche wird als Knos-
pe-Produktion anerkannt.

Die Gegend von Lucelia liegt zwischen 400
und 500 m iiber Meer. Die Jahresnieder-
schldge betragen 1500 bis 2000 mm. Das
Geldnde ist coupiert. Erosionsgriben von
Béchen und Fliissen durchziehen die Land-
schaft. Die Boden sind r6tlich gefirbt (La-
terit), schluffig, tiefgriindig und eher sauer
mit einem pH von 4,5 bis 6,0. Sie sind extrem
erosionsgefihrdet. Vor 80 Jahren stand in
dieser Gegend noch Urwald. Die Urbarisie-
rung hinterlésst heute eine stark ausgerdum-
te Landschaft. Die Wiederherstellung einer
okologischen Vielfalt ist zwingend notwen-
dig.

Zuckerrohr wird von Hand geerntet, ca. 8 Aren pro Mann
und Tag.



Eine gleichméssige Mulchdecke schiitzt den Boden vor Erosion.
Foto: N. Steiner J¢ 200 kg Rohphosphat

Anbautechnik

Botanisch ist Zuckerrohr ein Gras und als
solches eine mehrjihrige Kultur. Ein Produk-
tionszyklus dauert vier bis fiinf Jahre. Nach
der letzten Ernte erfolgt ein Unterbruch von
ein bis zwei Jahren. Die Felder werden in
dieser Zeit mit einer Leguminosen-Griin-
diingung (Griinbrache) bebaut. Die Neu-
pflanzung erfolgt vegetativ, im November bis
Dezember. Ganze Zuckerrohrstengel wer-
den von Hand in Furchen abgelegt, mit dem
Buschmesser in etwa 20 cm lange Stiicke zer-
schnitten und mit einem Traktor-Haufel-
pflug zugedeckt. Die Pflanzdistanz zwischen
den Reihen betrdgt 1,40 Meter. Die Pflanz-
dichte betrdgt 50 000 bis 60 000 Zucker-
rohrstengel pro Hektar.

Die Felder und die Pflanzreihen werden
parallel zu den Hohenkurven angelegt. Dies
ist wichtig, damit die Erosion der Erde ge-
bremst werden kann. Die hohen Regendich-
ten konnen schon auf leicht geneigten Fel-
dern zu grossen Abschwemmungen fiihren.
In einem Abstand von 30 bis 50 Metern in
der Fallinie werden auch bei nur leicht ge-
neigten Feldern Erdwille entlang der
Hohenkurven zur Erosionsbekdmpfung an-
gelegt.

Im ersten Jahr der neuaufwachsenden Zuk-
kerrohrpflanzen, wenn die Beschattung des
Bodens noch schwach ist, werden zwischen
die Reihen Bohnen fiir die Kérnergewin-
nung gesit. Bohnen (Frejol) sind in Brasilien
ein wichtiges Grundnahrungsmittel.

Die Unkrautbekampfung ist im ersten Jahr
besonders zu beachten. Zwischen den Rei-
hen wird mit dem Traktor-Héufelpflug und
ochsengezogenen Hackgeriten gearbeitet, in
den Reihen muss von Hand gehackt werden.
Fir die Diingung wird Kompost ausge-
bracht. Als Rohmaterialien stehen zur Ver-
fiigung: Hithnermist von einem Nachbarbe-

trieb, Asche aus den Ver-
brennungsofen der Alkohol-
fabrik und der betriebseige-
nen Zuckeranlage (Dampf-
herstellung) und  Press-
riickstdnde des Zuckerrohrs.
Patentkali und Rohphos-
phat, brasilianischer Her-
kunft, werden fiir die mine-
ralische  Ergdnzungsdiin-
gung eingesetzt. Pro Jahr
und Hektar werden folgen-
de Diingermengen ausge-
bracht: 12 Tonnen Kompost,

(Steinmehl) und Kalimagne-

sia.
Zwischen Juli und Oktober wird das Zucker-
rohr von Hand geerntet. Arbeiter schneiden
die Stengel bodeneben mit dem Buschmes-
ser ab. Die Stengelspitze wird um ein bis
zwei Internodien eingekiirzt. Die Stengel
und das Blattmaterial werden separat auf
Reihen abgelegt. Ein Erntearbeiter erntet
etwa 8 Aren pro Tag.

Vor dem Abfithren werden die Zucker-
rohrstengel «gebrannt». Ziel ist, die diirren
Blitter, die noch an den Stengeln haften, zu
entfernen, damit ein sauberer Zucker-
rohrstengel in die Verarbeitung gefiihrt wer-
den kann. Beim Brennen wird darauf geach-
tet, dass die an separate Haufen gelegten
Blitter und Stengelspitzen nicht mitverbrannt
werden. Dieses Material soll fiir die Humus-
bildung im Boden zur Verfiigung stehen.

Verarbeitung

Nach der Ernte werden die Zuckerrohrsten-
gel maschinell auf Lastwagen geladen und in
die Fabrik gefahren. Dort werden sie gewa-
schen, gehéckselt und der Saft in zwei bis
drei Pressvorgingen ausgepresst. Moderne
Presseinrichtungen erzielen bis zu 90 Pro-
zent Saftausbeute.

Der Zuckersaft wird sofort, teilweise in Un-
terdruckkammern ~ (tieferer ~Siedepunkt),
eingedickt. Als einziger Zuschlagstoff wird
reiner Kalk (Kalzium-Karbonat) zur pH-Re-
gulierung des Saftes eingesetzt.

Die Herstellung des «Jacutinga» Rapadura-
Zuckers erfolgt in der eigens dazu konstru-
ierten Anlage auf der Fazenda. Der einge-
dickte Zuckersaft wird in offenen Pfannen
gekocht und das Wasser verdampft. Bei ei-
ner Konzentration von 90 Brix wird die dick-
fliissige Zuckermasse in eine Rithrpfanne ge-
leitet und mit trockenem Zucker gemischt.
Der Zucker kristallisiert. Die noch feuchten
Zuckerkliimpchen werden in einem Trom-

melentfeuchter getrocknet und aus-
gesiebt. Zuriickbleibende Klumpen
werden von Hand zerrieben. Die Ab-
fiillung des ausgekiihlten Rapadura-
Zuckers erfolgt direkt in die Origi-
nal-Gebinde, wie sie fiir den Export
benutzt werden. Jeder Sack erhilt ei-
ne Identifikationsnummer, mit der
die Herkunft des Produkts (Betrieb,
Feld) zurtickverfolgt werden kann.

Landbaw

Ein Beitrag zur
léndlichen Entwicklung

Dank der arbeitsintensiven Produkti-

ons- und Verarbeitungsprozesse schafft die
Vollrohrzucker-Produktion auf Basis der
Richtlinien des biologischen Landbaus wert-
volle Arbeitspldtze. Es war sehr erfreulich
feststellen zu konnen, dass die Landarbeiter
und Lastwagenchauffeure sich mit «ihrem»
Bioprodukt sehr identifizierten. Bio-Rapa-
dura ist in der Gegend von Lucelia ein Be-
griff. Die Einheimischen freuen sich auch,
dass ihre traditionelle Rapadura auf dem
europdischen Markt verkauft werden kann.

Biologischen Landbau
weiterentwickeln

Die Weiterentwicklung biologischer Anbau-
systeme, angepasst an den Standort im Siid-
westen von Brasilien, muss weitergehen. Aus
Sicht der Betriebsanerkennung durch die
VSBLO sind folgende Fragen wichtig:

Teilumstellung von Betrieben,
Parallelproduktion

Fazendas bewirtschaften zum Teil sehr gros-
se Flachen. 1000 und mehr Hektaren sind

Zwischen den Reihen wird mit Ochsenzug

Foto: N. Steiner
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gehackt.



sche Substanz wird vernichtet.

keine Seltenheit. Solche Betriebe konnen oft
nicht in einem Schritt umgestellt werden.
Griinde sind:  Grosser Arbeitsaufwand,
hohere Produktionskosten, fehlende Ar-
beitstechniken, fehlende Absatzmirkte. Die
VSBLO akzeptiert teilumgestellte Betriebe
unter solchen Bedingungen. Die umgestell-
ten Fldchen miissen aber klar von den kon-
ventionell bewirtschafteten Flachen mit
Hecken oder Brachestreifen abgegrenzt
werden. Es miissen Betriebseinheiten ge-
schaffen werden, die in sich ein Ganzes erge-
ben. Die Aufgaben bei den verantwortlichen
Betriebsleitern und Vorarbeitern miissen
klar bestimmt werden. Es braucht Verant-
wortliche fiir den Biobereich und solche fiir
den konventionellen Bereich.

Die Waren- und Mengenflusskontrolle (Bio-
produkte, konventionelle Produkte) muss
eindeutig dokumentiert und nachvollziehbar
sein.

Pflanzen-Nahrstoffkreislaufe missen auf
dem Betrieb oder zwischen biologisch wirt-
schaftenden Betrieben moglichst geschlos-
sen bleiben. Es widerspricht den Grundsit-
zen des biologischen Landbaus, wenn grosse
Mengen Hofdiingerndhrstoffe aus konven-
tioneller Produktion auf die Biofldchen ge-
fihrt werden. Die Menge dieser Zufuhr
muss sich auf 20 bis 30 % des pflanzlichen
Nahrstoffumsatzes beschrénken.

Besonders bei Kulturen wie Zuckerrohr
(Produktionszyklus 4 bis 5 Jahre) miissen
neue Anbausysteme entwickelt werden. Der
Leguminosenanbau fiir die Stickstoffanrei-
cherung aus der Luft mit Hilfe von Misch-
kulturen oder Beetkulturtechnik (Licht-
schachte) muss erprobt werden.

Brennen des Zuckerrohr:

Beim konventionellen Zuckerrohranbau
werden die Felder vor dem Ernten abge-
brannt. Die diirren Blatter und diirres Bei-
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Unsorgféltiges Brennen entblssst den Boden. Die organi-
Foto: N. Steiner

kraut werden so vernichtet, zuriick bleiben
nur die «nackten» Zuckerrohrstengel. Die
Ernteleistung kann so wesentlich gesteigert
werden. Okologisch ist das Brennen proble-
matisch. Erstens wird viel organische Masse,
welche fiir den Bodenaufbau wichtig ist, ver-
nichtet und zweitens wird auch die Fauna
(Insekten, Kifer, Kriechtiere) stark geschd-
digt.

Im biologischen Zuckerrohranbau ist das
Brennen vor der Ernte verboten. Das alleini-
ge Brennen der Stengel-Haufen, wie es auf
dem Betrieb Jacutinga praktiziert wird, stellt
einen Kompromiss dar.

Im biologischen Zuckerrohranbau muss das
Ziel darin bestehen, ganz auf das Brennen zu
verzichten. Dass es funktioniert, zeigen die
Erfahrungen auf dem Betrieb St. Carmen.
Hier wird ganz auf das Brennen verzichtet.
Die Stengel werden bei der Ernte von Hand
von den Blittern befreit. Das gesamte,
zuriickbleibende organische Material wird
mit einem Feldhdcksler zerkleinert und so
vollumfénglich in den Boden zuriickgefiihrt.
Die befiirchteten Wachstumsdepressionen
beim aufwachsenden Zuckerrohr (Stick-
stoffsperre) sind wohl sichtbar, werden aber
spater kompensiert.

Die okologischen Vorteile dieser Methode
sind offensichtlich: Der Boden erhilt wert-
volles organisches Material zuriick und die
Mulchdecke des gehickselten Zuckerrohr-
strohs schiitzt den Boden vor Erosion.

Wichtig scheint mir, dass die Weiterentwick-
lung dieser biologischen Anbausysteme vor
Ort geschieht. Es gibt in Brasilien gentigend
Fachleute, die hier mithelfen konnen. Bei
meinem Besuch auf den Fazendas Jacutinga
und St. Carmen konnte ich feststellen, dass
viele erfreuliche und erfolgversprechende
Aktivitaten im Gange sind. N. Steiner

Zucker - Baustein oder
Schreckgespenst
moderner Ernghrung?

Unter diesem Titel hat die Biofarm-Genossen-
schaft eine Kundeninformation herausgege-
ben, in der dargestellt wird, welche Bedeutung
Vollrohrzucker in der modernen Erndhrung
hat. Filschlicherweise wird oft angenommen,
der Zucker an sich sei gesundheitsschadigend.
Dem st aber nicht so. Zucker ist wie Stirke ein
Kohlenhydrat, das als Betriebsstoff fiir unse-
ren Korper genauso unentbehrlich ist wie das
Benzin fiir das Auto.

Das Problem liegt darin, dass Zucker gewisser-
massen in chemisch reiner Form, als raffinier-
ter Weisszucker, genossen wird. In dieser Form
ist er aller Begleitstoffe wie Vitamine, Mine-
ralstoffe und Enzyme entblosst. Aber genau
diese Spurenstoffe braucht der Korper, um
Kohlenhydrate iiberhaupt verwerten zu kon-
nen, etwa so, wie es beim Auto des Ziindfun-
kens bedarf, um dem Benzin die Energie zu
entlocken und den Motor damit anzutreiben.
In den sechziger Jahren hat der Kinderarzt Dr.
Max-Henri Béguin in La Chaux-de-Fonds um-
fangreiche Untersuchungen bei Kindern ange-
stellt, die zeigen, dass der Verzicht auf weissen
Zucker mindestens die gleich guten Ergebnis-
se zeitigt, wie die Umstellung von Weissbrot
auf Vollkornbrot, und dass die Verwendung
von Vollrohrzucker anstelle des weissen
Zuckers die bessere Kariesverhiitung darstellt
als Fluortabletten und fluorhaltige Zahnpasta,
nur ohne unerwiinschte Nebenwirkungen.

Leider importiert und teurer

Nach Aussage von Fachleuten ist unraffinier-

ter Riibenzucker keine valable Alternative zu

Vollrohrzucker, weil Zuckerriiben in ihrem

Mineralstoffgehalt nicht an jenen des Zucker-

rohrs herankommen. Es liegt im wahrsten Sinn

des Wortes in der Natur der Sache, dass Voll-
rohrzucker teurer ist als Weisszucker. Das hat
verschiedene Griinde:

- traditionelle Anbauformen und relativ hand-
werkliche Verarbeitung stehen einer zumeist
staatlich subventionierten Grosstechnologie
gegeniiber

—der Weltmarktpreis fiir Zucker hat wie bei
vielen anderen Produkten mit den Geste-
hungskosten relativ wenig zu tun

- die vergleichsweise winzigen Mengen verur-
sachen proportional viel hohere Arbeitsloh-
ne, Transport- und Umschlagspesen.

Aber letztlich doch billiger

Wenn wir davon ausgehen, dass der heutige
Zuckerkonsum das Mehrfache des wirklichen
Bedarfs darstellt, kann die erndhrungsbe-
wusste Familie allein durch Konsumverzicht
eine Menge einsparen. Wenn wir ferner be-
denken, welche gesundheitlichen Schaden und
damit verbundene Kosten der Weisszucker an-
richtet, kann das Umsteigen auf Vollrohr-
zucker keine Preisfrage mehr sein.

PS: Die oben erwihnte Kundeninformation
konnen Sie gegen Einsendung eines an Sie sel-
ber adressierten und frankierten Kuverts bei
der Biofarm in 4936 Kleindietwil bestellen.
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