Zeitschrift: Kultur und Politik : Zeitschrift fur 6kologische, soziale und wirtschaftliche

Zusammenhange
Herausgeber: Bioforum Schweiz
Band: 46 (1991)
Heft: 3
Artikel: Biotta AG Tagerwilen
Autor: Brandenberger, C.
DOl: https://doi.org/10.5169/seals-891873

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 28.01.2026

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://doi.org/10.5169/seals-891873
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

BIOTTA AG TAGERWILEN

Bereits 1951 erfolgten bei der Biotta AG in Tigerwilen die ersten Versuche, die
Gemiisekulturen biologisch anzubauen. Ziel war ein Anbau ohne Kunstdiinger
und ohne giftige Spritzmittel.

Anfang der dreissiger Jahre wurde der
Betrieb als Gemusebau AG Tagerwilen
gegrundet, der hauptsachlich Gurken
und Tomaten anbaute. Bereits 1951 er-
kannte die Betriebsleitung die Proble-
matik des konventionellen Anbaus mit
Kunstdunger und Pestiziden und be-
schloss, auf biologischen Anbau umzu-
stellen.

Zu jener Zeit war die Idee des biologi-
schen Anbaus aber noch weitgehend
unbekannt und erst wenige Betriebe
arbeiteten biologisch. Es war fur die
Biotta eine sehr schwierige Zeit, da von
seiten der landwirtschaftlichen For-
schungsanstalten keine Hilfe erwartet
werden konnte und alle auftretenden
Probleme selber gelost werden mus-
sten. Trotzdem und obwohl es damals
viel Zeit und Geld gekostet hat, wurde
das gesteckte Ziel — die Kulturen ohne
Kunstdiinger und ohne giftige Spritz-
mittel anzubauen — von der Biotta AG
seitdem niemals mehr aufgegeben.
Nach der Ubernahme der Firma im
Jahre 1961 suchte Dr. Hugo Branden-
berger als erstes die Zusammenarbeit
mit Dr. Hans Miiller, dem Begriinder
der organisch-biologischen Anbau-
methode. Dank dieser mit der Zeit sehr
engen und freundschaftlichen Zusam-
menarbeit konnten viele Anbaupro-
bleme gelost und die Methode standig
verbessert werden.

Im Verlauf der Zeit stieg auch die
Nachfrage der Kunden nach biologi-
schen Produkten, und auch immer
mehr Produzenten interessierten sich
fur die biologische Anbauweise. So
konnten in den letzten Jahren 20 Bau-
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ern in Tagerwilen umgestellt und als
Bio-Produzenten fur Biotta gewonnen
werden.

Die Abteilung Biotta-Gemusebau mit
120 000 m? Anbau und die 20 Tagerwi-
ler Produzenten haben sich in einer
Anbau-Vereinigung zusammenge-
schlossen, der Anbau erfolgt nach den
organisch-biologischen  Richtlinien.
Die Vereinigung ist kurzlich Vollmit-
glied des VSBLO geworden. Die Schu-
lung, die Beratung und eine laufende
Kontrolle der Bauern liegt in den Han-
den von Hans Maier, dem langjahri-
gen, erfahrenen Betriebsleiter der Ab-
teilung Biotta-Gemusebau. Das von
der Vereinigung angebaute Gemiise
wird mit der bekannten rot-griinen
Biotta-Etikette gekennzeichnet und ge-
langt als Biotta-Frischgemuse auf den
Markt. Dank der guten Qualitat und
dem Vertrauen, das die Kunden in die
Marke Biotta gewonnen haben, wichst
die Nachfrage nach Biotta-Gemiise
standig.

Mit der Einfuhrung der Gemusesafte
im Jahre 1958 stieg der Bedarf der
Biotta AG an biologischen Industriege-
musen, was fur die Produzenten der
Bio-Gemusegenossenschaft ~ Galmiz
eine interessante Sortimentserweite-
rung bedeutete, konnten doch in man-
chen Jahren bis zu 4 000 Tonnen Saft-
gemuse angebaut werden. Um die enge
Zusammenarbeit der beiden Firmen
auch nach aussen zu manifestieren,
wurde Dr. H. Miller in den Verwal-
tungsrat der Biotta AG gewahlt, wo er
wahrend vielen Jahren einen grossen
Beitrag zur guten Entwicklung des Un-

ternehmens beitrug. Auch Dr. H.
Brandenberger ist seit vielen Jahren im
Vorstand der Bio-Gemusegenossen-
schaft Galmiz.

Zur Erganzung des Sortimentes mit
Fruchtsiften suchte die Biotta AG an-
fangs der sechziger Jahre Orangen und
Grapefruits aus biologischem Anbau.
Als bekannt wurde, dass in gewissen
Gebieten in Israel die Schadlinge biolo-
gisch bekdampft wurden, reisten Dr.
Miiller und Dr. Brandenberger ge-
meinsam nach Israel und suchten ei-
nen Betrieb, der bereit war, auf die or-
ganisch-biologische ~ Anbaumethode
umzustellen.

Schlussendlich fanden sie in der Nahe
von Césarea einen Kibbuz mit zirka
1000 Tonnen Citrusfrachten, der zur
Umstellung bereit war. In den folgen-
den Jahren reisten Dr. Muller und Dr.
Brandenberger verschiedene  Male
nach Israel und unterrichteten die An-
bauverantwortlichen der Kibbuzim im
biologischen Anbau. Dank dieser Auf-
bauarbeit kann die Biotta AG seither
einen herrlichschmeckenden Orangen-
saft und Grapefruitsaft im Sortiment
anbieten.

Biotta ist stolz darauf, in den letzten 40
Jahren einen wichtigen Beitrag zur
Entwicklung eines wirtschaftlichen,
biologischen Anbaus in der Schweiz
beigesteuert zu haben.  Die Marke
Biotta ist dank dem Export in 15 Lan-
der eine international anerkannte Bio-
Marke, der man vertraut. Die Biotta-
Produkte erfreuen sich immer grosse-
rer Beliebtheit, dies ist ein Beweis, dass
dem biologischen Anbau die Zukunft
gehort. C. Brandenberger

Warum verwendet
Biotta fiir die Frucht-
und Gemiisesifte
Einwegflaschen?

Viele Griinde sprechen fiir den Einsatz
von Retourflaschen. Es gibt aber Be-
triebe, die spezielle Getrinke herstellen
und aus Qualititsgriinden gezwungen
sind, ihre Sifte in Einwegflaschen abzu-
fiillen. Das trifft auch auf die Biotta mit
ihren Gemiise- und Fruchtsdften zu.

Um Gemuisesdfte haltbar zu machen,
muissten sie wegen bestimmter Bakterien
auf'120° C sterilisiert werden. Dabei wiir-
den wertvolle Stoffe des biologisch ange-
bauten Gemiises beeintrdchtigt. Biotta ist
es gelungen, die Gemiisesdfie durch ein
spezielles Verfahren mit laktofermentier-
ter Molke haltbar zu machen. Dieses
Verfahren ist dusserst empfindlich und
verlangt strengste hygienische Bedingun-
gen, die nur mit fabrikneuen Flaschen er-
reicht werden. Retourflaschen werden oft
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stark verschmutzt zurtickgebracht und
miissten mit starken Laugen und Chemi-
kalien gereinigt und wieder keimfrei ge-
macht werden. Dies belastet die Abwiis-
ser und Umwelt.

Glas wird wiederverwertet

Dank der vorbildlichen Organisation der
Altglas-Sammlung gelangen heute rund
80 Prozent des braunen Altglases zur
Wiederverwertung. Dieser Anteil wird
weiterhin steigen, wofiir die immer mehr
aufkommende  Abfallsack-Gebiihr  we-
sentlich beitragen wird. Einwegflaschen
belasten den Abfallberg kaum mehr.
Dank der Wiederverwertung von Glas
werden tiberdies bei der Neufabrikation
bis zu 35 Prozent Energie eingespart.

Einwegflaschen aus guten Griinden
Retourflaschen sind sinnvoll fiir schnell-
drehende Produkte, die pro Jahr mehr-
mals zwischen Abfiiller und Konsumen-
ten wechseln. Die gesamte Jahresproduk-
tion der Biotta-Sdfie wird im Herbst aus
den frisch geernteten, biologisch ange-
bauten Gemiisen hergestellt, abgefiillt,
palettiert und ans Lager gelegt. Eine Um-
stellung auf Retourflaschen hdtte die An-
schaffung von mehreren hunderttausend
Kunststoff-Harassen zur Folge, fiir deren
Herstellung enorme Mengen Energien
notig waren. Die Biotta-Einwegflaschen
werden dagegen in Kartons verpackt, die
als  Altpapier wiederverwertet werden;
und was fiir Frucht- und Gemiisesdfte von
grosster Bedeutung ist, sie bieten einen
wirkungsvollen Lichtschutz bei der Lage-
rung. Erschwerend kommt hinzu, dass 40
Prozent der Biotta-Sdfte ins Ausland ge-
hen, von wo ein Riicktransport der Ge-
binde nicht moglich ist.

Mehrumtrieb fiir den Handel

Die Umstellung auf Retourflaschen be-
deutet fiir den Handel einen grossen
Mehrumtrieb. Vor allem die kleinen Ld-
den werden zusdtzlich stark benachtei-
ligt, da die meisten nur ein beschrdnktes
Platzangebot zur Verfiigung haben, Re-
tourflaschen aber viel Raum beanspru-
chen.
Der Geschdftsgrundsatz der Biotta lautet:
«Wir wollen mit biologisch angebauten
Produkten zu bescheiden kalkulierten
Preisen der Gesundheit der Menschen
dienen.» Die Umstellung auf Retourfla-
schen bedeutet jedoch eine Verteuerung
des Konsumentenpreises um etwa 30
Rappen pro Flasche, wdihrend die Ein-
sparung an Energie lediglich 2 Rappen
betrdgt. Das heisst, Okologie und Okono-
mie miissen ibereinstimmen. Dieser
Grundsatz kann fiir die Biotta-Sdfte aber
nur mit Einwegflaschen erfiillt werden.
Dr. H. Brandenberger
Biotta AG, 8274 Tdgerwilen
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Lehrlingskurs
auf dem Moschberg

GELUNGENER
AUFTAKT

sr. Der erstmals durchgefuhrte Kurs
«Biologischer Landbau fur junge
Leute» hat auf Anhieb Anklang gefun-
den. Uber 30 junge Frauen und Man-
ner, vorwiegend Lehrlinge in Bio-Be-
trieben, haben die ersten zwei Kurstage
mit Elan hinter sich gebracht.

Ziel des Kurses ist, die Teilnehmerin-

ORGANISCH-BIOLOGISCHEN LANDBAU

nen und Teilnehmer mit dem Wesen,
den Methoden und Organisationen des
biologischen Landbaus vertraut zu ma-
chen. Damit soll ein Uberblick vermit-
telt werden, der uber den eigenen Lehr-
betrieb hinausgeht. Dem Lehrmeister
wird damit ein Teil des theoretischen
Unterrichts abgenommen, der sonst
von der Berufsschule wahrgenommen
wird, den diese aber im speziellen Fall
des biologischen Landbaus nicht er-
bringen kann.

Der Kurs wird freundlicherweise von
der Kommission fur landwirtschaftli-
che Berufsbildung des Kantons Bern
mit Beitragen unterstutzt.

Der fuchliche Schwerpunkt des ersten Kursteils lag bei der Tierhaltung und fand mit einem Besuch auf

dem Betrieb von Fritz Ddhler einen gelungenen Abschluss.
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VSBLO

Wofiir soll die
Knospenmarke biirgen?

sr. Die Schutzmarke «Knospe» fur
Produkte aus biologischem Anbau er-
freut sich zunehmender Bekanntheit.
Immer mehr Firmen aus der Lebens-
mittelbranche mochten ihre Produkte
damit auszeichnen. Sie tragen damit
zur Bewusstseinsbildung in der Bevol-
kerung bei und fordern die Motivation
der bestehenden und die Umstellungs-
willigkeit neuer Bio-Betriebe.

Soweit mit der Knospenmarke unver-
anderte Urprodukte wie z. B. Weizen-
korner oder Kartoffeln ausgezeichnet
werden, ist die Sache problemlos. Im
Bereich der verarbeiteten Produkte wie
Yoghurt, Brot oder Konfiture fangen
die offenen Fragen an: Darl e Bio-
Yoghurt homogenisiert sein, ein Bio-
Brot im Grossverteiler verkauft wer-

den oder Bio-Konfitiure mit weissem
Zucker hergestellt sein? Wie steht es
mit Importprodukten? Mussen neben
dem Anbau nicht auch der Transport-
weg und die sozialen und politischen
Verhiltnisse im  Produktionsgebiet
mitberucksichtigt werden?

Eine von der VSBLO anfangs April
einberufene Tagung der Lizenznehmer
forderte zum Teil stark auseinander-
driftende Meinungen zutage. Wahrend
die einen die Knospe nur als Garantie-
zeichen fur inlandische Urprodukte se-
hen und Importwaren und Verarbei-
tungsprodukte am liebsten ganz aus-
schliessen mochten, begrussen andere
eine moglichst grosse Prasenz in allen
Ladengestellen, denn nur so konne un-
ser Anliegen in breite Bevolkerungs-
kreise getragen werden.

Eines steht fest: Die VSBLO ist ein
Produzentenverband und die Knospe
steht primar fur den biologischen An-
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