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darf als biologisch gezogenes Erzeugnis
angeboten werden?

Wie
schiitzt sich der Konsument vor falschen

Deklarationen?
EDMUND ERNST

Es herrscht heutzutage noch mancherlei Unklarheit iiber die
Frage: «Was ist biologisches Erzeugnis?» Teilweise beruht diese
Verwirrung auf ehrlichem Irrtum, teilweise aber entsteht sie auch
aus leichtfertiger falscher Deklaration. Vorerst wird im Kreise der
Bauern-Heimatbewegung dieser Unklarheit dadurch begegnet, daf3
als biologische Erzeugnisse nur solche Produkte deklariert werden
diirfen, die von kontrollierten Betrieben stammen. Dadurch wird
der Konsument vorlaufig davor geschiitzt, unrichtig deklarierte
Waren zu erhalten.

Aber in dem MaBe als der Konsument die Qualitit solcher Er-
zeugnisse zu schitzen lernt, wichst der Bedarf nach ihnen schnel-
ler als die Produktion zu folgen vermag. Und dieser steigende
Bedarf bietet vielfach Gelegenheit, Erzeugnisse als <«biologisch»
auszugeben, ohne daB es den Tatsachen entspricht. Dies fiihrt zu
der Notwendigkeit, daB die Aufklirung iiber echte biologische
Qualitit fortschreitet. Diese Aufklarung erfolgt am besten von den
Produzenten, den Landwirten und Girtnern aus. Bei ihnen mufB
daher der Schritt von der Qualititsproduktion zur sicheren Qua-
litdtsbeurteilung am ersten getan werden.

Zwei Gesichtspunkte sind es, die dabei grundlegend sind: 1. Wor-
in besteht die biologische Qualitit? 2. Woran laBt sie sich er-
kennen?

Zur ersten Frage ist festzuhalten, dafl alle Erzeugnisse, die mit
chemischen kiinstlichen Diingemitteln und mit giftigen Spritz-
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mitteln behandelt wurden, nicht den Anspruch auf biologische
Qualitdat erheben diirfen. Biologische (Qualitit haben nur solche
Erzeugnisse, die auf der Grundlage natiirlicher Diingemittel be-
handelt wurden: also mit Stalldiinger in fester oder fliissiger Form,
mit Kompost, mit Knochenmehl, mit Hornmehl. Das sind lauter
Substanzen, die keiner chemischen Behandlung unterzogen werden.

Aber der Landwirt und Girtner, der ausschlieBlich mit Natur-
diinger arbeitet, ohne diesen zu veredeln, erleidet gegeniiber der
zusitzlichen Behandlung mit chemischen Diingemitteln einen
Ertragsausfall. Daher bedarf auch der biologisch arbeitende Land-
wirt und Gértner wesentlicher Zusitze. Mit Anwendung von
Steinmehl — echtem Steinmehl bester Qualitit, das am besten dem
Naturdiinger fein dosiert beigemischt wird — kann schon eine
wesentliche Besserung der Qualitit und eine Verminderung von
verschiedenartigem Schidlingsbefall erzielt werden. Aber ein Er-
tragsausfall muBB dabei noch immer befiirchtet werden.

Diesem Ertragsausfall kann gewehrt werden, wenn samtlicher
Naturdiinger in Kompost verwandelt wird. Bei Anwendung der
biologisch-organischen Impfmittel erhilt man aullerdem eine Qua-
litit des Naturdiingers, durch welche neben der erstklassigen
Qualitdt der Erzeugnisse auch quantitativ solche Ernten erzielt
werden, die gleichartig den Erntemengen sind, die durch che-
mische Diingerzusitze erzielbar sind.

Einige verwenden gelegentlich als Kopfdiingung zur Vermeidung
von Wachstumsstauungen und im Hinblick auf den ausgesproche-
nen Kalihunger vieler Pflanzen kleine Gaben von Patentkali.

Wo in solcher Weise auf Grundlage reiner natiirlicher Diinge-
mittel die Natur bearbeitet wird, erzielt man eine gute biologische
Qualitit der Erzeugnisse.

Was die Spritzmittel anbetrifft, so 1iBt sich beim Weinbau auf
Grund der gesetzlichen Vorschriften das Spritzen der Reben nicht
mehr vermeiden. Aber bei allen andern Kulturen des Acker- und
Obstbaus konnen wir durch biologische Behandlung dafiir Sorge
tragen, daf} es mit ihnen nicht so weit kommt wie beim Rebbau.
Wo man mit dem chemischen Spritzen angefangen hat und die
biologische Behandlung unterliBt, mufl man damit rechnen, daB
mit den Jahrzehnten diese Spritzungen immer o6fter wiederholt
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werden miissen, was nicht nur eine Vermehrung der Material-
kosten, sondern auch eine Vermehrung der Arbeit im Gefolge hat.
Die biologische Behandlung strebt nach einem lebendigen, humo-
sen Boden mit gesunden Pflanzen und Tieren, die nicht krank-
heitsanfillig sind. Will man die Saat beizen, so tut man es mit
dem biologischen Bodenspritzmittel, mit dem man sehr gute Er-
folge erzielt. Bei Saatbeizung mit chemischen Quecksilberpripa-
raten konnte man das Vorhandensein des Quecksilbers noch im
Mehl nachweisen. Quecksilber ertotet die Fortpflanzungskraft bei
allen Lebewesen. DaRl Arsenpriparate als giftice Spritzmittel auf
alle Weise zu vermeiden sind, bedarf keines besonderen Nachwei-
ses. Dasselbe gilt fiir die Schwefelpriparate.

Die biologische Schidlingsbekimpfung geht langsamer als die
chemische, ist aber auf lange Sicht sicherer und sowohl kosten-
als auch arbeitsparend. Man bedenke nur, was durch Bienenver-
nichtung bei Anwendung chemischer Spritzmittel angerichtet wird,
wenn man weill, dafl durch Bienenbeflug eine achtfache Vermeh-
rung des Obstertrages erzielt wird, wie Dr. Fritz Caspari in seinem
Buche «Fruchtbarer Garten» (Heering-Verlag, Seebruck am Chiem-
see) darstellt. Bei biologischer Schidlingshekampfung werden aus-
schlieBlich Schadlinge, aber keine Nutztiere vernichtet. Wichtiger
aber ist die Gesundung der Kulturen: beim Obstbau Baumschei-
ben (zirka 30 ecm um den Stamm), biologischer Baumanstrich,
Quarzpriparat als Blattspritzmittel, Schachtelhalmtee vorbeugend
gegen pilzliche Schidlinge, gutes Lichten der Baumkronen.

Damit kommen wir zur zweiten Hauptfrage: Woran lif3t sich
die biologische Qualitit der Erzeugnisse erkennen? Bei der Qua-
lititsbeurteilung kommt ein Doppeltes in Frage: die persénliche
Qualititsbeurteilung durch die fiinf Sinne und die laboratoriums-
mifBige Untersuchung. Beides ist gleich wichtig. Nur kann das bio-
logische Panschen lediglich durch die wissenschaftliche laborato-
riumsmiflige Untersuchung der Erzeugnisse unterbunden werden,
so wie man beim Milch- und Wein-Panschen zwar mit den Sinnen
die schlechte Qualitit erfahren, aber nicht wissenschaftlich bewei-
sen kann. Und das biologische Panschen ist etwas Schlimmeres als
die Milch- und Wein-Panscherei. Das Wasser, mit dem die Milch
gepanscht wird, und der minderwertige Wein, mit dem der Quali-

20



titswein gepanscht wird, sind beide ungiftig. Aber falsch dekla-
rierte biologische Erzeugnisse sind mit giftigen Chemikalien ge-
panscht worden. Fiirsprech Beat Miiller machte daher in sehr ein-
leuchtenden Ausfithrungen auf dem Moschberg anschaulich, wie
wichtig der laboratoriumsmiBige biologische Qualititsnachweis ist,
weil ohne ihn die juristische Schidlingsbekiampfung der falschen
Warendeklaration nicht moglich ist.

Liebe it Leben. VBir wadifen
innerlicy, wenn wir teilnehmen

am L£eben anderer, am groRen

Keben der Velt,

[oweit de Saffungsteaft unfecer Seele ceidt.

L. RAGAZ

Wir Menschen sind unbeholfener in dieser Hinsicht als die Tiere,
die mit ihrem sicheren Instinkt iiber eine untriigliche Fihigkeit
der Qualititsbeurteilung verfiigen. Leider konnen sie sich dar-
iiber nicht aussprechen, wenigstens nicht in «gerichtsnotorischer»
Weise. Aber eindriicklich war es doch, wenn ein Biologe aus der
Bauern-Heimathewegung erzihlen konnte, wie er einen Kirsch-
baum chemisch ungespritzt lie, wihrend alle andern Biume in
der Gemeinde chemisch gespritzt wurden. Unser Biologe erntete
nicht eine einzige Kirsche von diesem Baume, weil die Végel ihm
zuvorkamen, die wohl die Kirschen auf den chemisch gespritzten
Biumen unberiihrt lieBen, aber alle Kirschen des biologischen
Baumes vertilgten. «Ich hatte trotzdem meine Freude daran»,
sagte der naturfreundliche Biologe zu dem «Schaden», den er er-
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litt. Ebenso ist es mit dem Vieh, wenn es vor die Wahl gestellt
wird zwischen biologisch behandeltem und chemisch gediingtem
Futter. Es wihlt das Biologische mit untriiglicher Sicherheit.

Der Mensch muf3 die Sicherheit in der Qualitiatshbeurteilung zu-
erst erlernen, weil er nicht tiber den sicheren Instinkt der Tiere
verfiigt. Bei den Kindern ist er noch etwas mehr ausgebildet als
bei den Erwachsenen. Kinder haben oft eine Abneigung gegen Ge-
miise, die mit Kunstdiinger behandelt wurden. Sie werden oft dar-
iiber gescholten. Gibt man aber den Kindern, die ihre Riiebli und
ihren Spinat nicht essen wollen, diese Speisen in biologischer
Qualitit, so verspeisen sie dieselben mit dem grofiten Appetit in
kiirzester Zeit.

Der Erwachsene mufl sich in der Qualititsbeurteilung zuerst
schulen: durch Qualititsvergleich. Man nehme ein Kleeblatt von
einer biologisch behandelten Wiese und vergleiche es mit einem
Kleeblatt von einer kunstgediingten Wiese. Man wird augenfillig
den Unterschied sehen in der klaren Formgestaltung, der Aderung,
der Zartheit des Gewebes und in der lebendigen Farbe des Griins.
Das biologische Kleeblatt wird langsamer welken. Bei Kohlgewich-
sen wird man auBer den vorher genannten Merkmalen den dichten
Flaum tiber dem Blatt gewahren, so dafl man mit dem Finger sei-
nen Namen darauf schreiben kann. Bei andern Kulturen, etwa dem
Kirschbaum, wird man gewahren, dafl die Blitter den Glanz wie-
der bekommen, den sie durch die chemische Spritzung verlieren,
die ein mattes, wenn auch dunkles Griin im Gefolge hat. Kohl-
raben verholzen nicht so schnell bei biologischer Behandlung.
Sellerie behilt einen bis ins Innerste kompakten Knollen, wihrend
kunstgediingter Sellerie im Innern leicht hohl (und holzig) wird.
Dasselbe findet man in den Storzen des Blumenkohls. Alle Kohl-
arten, die als Kreuzbliitler zu den Senfgewichsen gehdren, beant-
worten die chemische Diingung durch einen scharfen Geschmack,
wihrend sie bei biologischer Behandlung einen milden Geschmack
erhalten. Dasselbe ist in ausgesprochenem MaBe der Fall bei Spi-
nat und Rhabarber. Riithen werden milder, siiBer und zarter und
behalten eine schone Form, die bei vielen Pflanzen durch che-
mische Diingung verbildet wird. Was sich in dieser Weise in den
mannigfaltigsten Arten dem Auge, dem Geruchsinn und dem Ge-
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schmacksinn bei Qualitdtsvergleichen enthiillt, das wird erganzt
durch Haltbarkeitsvergleiche und durch Vergleiche der Bekémm-
lichkeit der Erzeugnisse. Der biologische Landwirt und Girtner
wird in dem Mafle, als er sich selbst in der Qualititsheurteilung
durch vergleichende Beobachtung schult, die Konsumenten auf-
kliren konnen, so daB8 es allmdhlich den biologischen Panschern
etwas schwerer fallt, ihr Handwerk der falschen Warendeklaration
zu betreiben.

Aber ginzlich unterbinden laBt sich die falsche Warendeklara-
tion nur durch den wissenschaftlichen Nachweis echter und un-
echter Qualitiat. Bisher gibt es drei Untersuchungsverfahren, die zu
Testen fithren: das von Pfeiffer, das von Kolisko und das von
Rusch. Beim Pfeifferschen Verfahren wird in einem Kristallisa-
tionsverfahren ein Tropfen einer Pflanze beigemischt. Hat die
Pflanze Kunstdiinger erhalten, so werden die Kristallisationshilder
verwischt. Wurde sie biologisch behandelt, so bleibt das Kristall-
bild klar. Das Verfahren von Kolisko wurde von dem Krebsfor-
scher Dr. Kilin zur Frithdiagnose von Krebs ausgebildet, so daf3
diese Krankheit in einem Stadium festgestellt werden kann, in dem
noch Heilbarkeit besteht. Man kann es auch fiir die Feststellung
biologischer Warenqualitit ausbilden. Es handelt sich dabei um
ein Verfahren, in welchem man eine Fliissigkeit in Filterpapier
aufsteigen 1iBt. Je nach der Qualitat der Fliissigkeit dndern sich
die Steigbilder auf dem Filterpapier. Ueber den Test von Rusch
brauchen wir hier keine besonderen Angaben zu machen, weil das
Verfahren in einer folgenden Nummer dieser Zeitschrift vom Ur-
heber selbst dargestellt wird.

Ob sich das eine oder andere dieser drei Verfahren in besonde-
rer Weise zur Anerkennung bringen wird, oder ob alle drei Ver-
fahren nebeneinander zur Anwendung kommen werden, wird die
Erfahrung lehren. Auf alle Fille miissen sie zuerst in privaten bio-
logischen Laboratorien ausgebaut werden, bis sie auch in den offi-
ziellen Laboratorien der Kantonschemiker aufgenommen werden.
Ist dieses Stadium erreicht, dann wird der Konsument im Angebot
biologischer Qualititserzeugnisse ebensogut geschiitzt sein wie im
Angebot der Milch. Um es zu erreichen, bedarf es aber der Mit-
wirkung sowohl der Produzenten wie der Konsumenten. In dem
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MafBle als die Aufklirung fortschreitet, wird das Interesse am
Schutz der biologischen Warenqualitdt zunehmen und die Méglich-
keit zur unrichtigen Warendeklaration erschwert werden.

Bis dahin wird die Lieferung biologischer Qualitit von kontrol-
lierten Betrieben dem Konsumenten Gewdahr fiir Echtheit bieten.

Das T dujertum
UND SEINE SCHULEN IM JURA

Samuel Geiser

Zwischen dem bernischen Flachland und dem Elsgau befinden
sich die schonen blauen Juraberge. Diese Hohen, die sich von
Osten nach Westen hinziehen und zum Teil auch einen wunder-
vollen Ausblick nach Siiden auf die bernischen Hochalpen und
nach Norden auf die Vogesen gewihren, bieten dem Auge ein male-
risches Bild. Die einsamen, zerstreut liegenden Bauernhéfe mit den
von prichtigen Tannenwildern umrahmten Weiden, waren seit
der Reformationszeit ein sicherer Zufluchtsort der vertriebenen
bernischen Taufer.

I. Die Bedeutung des Taufertums fiir den Jura

Der Jura gehorte bis zur franzésischen Revolution dem in Prun-
trut residierenden Fiirstbischof von Basel. Zahlreiche Pichter,
fast ausschlieBlich emmentalischer Herkunft, haben sich, aus der
Heimat vertrieben, auf den Bergen des Jura, nordlich von Biel,
niedergelassen. Hier fanden sie als verjagte Taufer auf den einsa-
men Berghohen ihre zweite Heimat und wurden zum Teil vom
Fiirstbischof geschiitzt. Sie richteten die einsamen Bergscheunen
heimisch ein. In diirftigen Verhiltnissen haben sie auf den stei-
nigen,meist wasserarmen Hoéhen des Jura gewohnt, brachten aber
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