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Halfte aller qualitativ zweifelhaften Silagen sind zu naB}. Zu groBer
Wassergehalt bedingt unerwiinschte Nebengirungen, die einen
spezifisch unangenehmen Silogeruch erzeugen. In unseren Bei-
spielen haben wir nal und trocken einsiliert, ohne dall ein
Unterschied in der Qualitit der Konserve aufgetreten ist. Die bio-
logische Futterkonservierung scheint in dieser Beziehung weniger
empfindlich zu sein. Wir fiirchteten, daBB eine Beimischung des
Kochsalzzusatzes unangenehme Folgen nach sich ziehen kénnte.
Diese traten nun gliicklicherweise nicht ein. Da es sich in unserem
Falle um reinen Pflanzensaft handelt, kann der Sickersaft ja gut
verfiittert werden. Man kann ohne weiteres ein bis zwei Liter Saft
je Tier und Tag der Tréanke zufiigen und hat so die besten Bestand-
teile der Silage verwertet. Immerhin verlangt dies Mehrarbeit, und
es ist deshalb zu empfehlen, trocken einzusilieren.

DUALITATS

FRAGEN

EDMUND ERNST

Die Vorstellungen iiber die Qualitat bauerlicher Produkte sind
heutzutage sehr unterschiedlich.

Es sind vielleicht etwa zwanzig Jahre her; da wurde eine groBle
Reklame gemacht fiir die gute Qualitit der kalifornischen Aepfel.
Es wurde proklamiert ,da3 die kalifornischen Aepfel dreimal mit
Arsen behandelt werden, bevor sie zum Verkauf gelangen: Das
erstemal beim Spritzen der Biume, das zweitemal beim Pfliicken
und das drittemal vor dem Versand, indem bei den zwei letzteren
Fillen die Aepfel in ein «Arsenbad» gelegt werden. Infolgedessen
— so proklamierte die damalige Reklame fiir die besonders gute
Qualitit der kalifornischen Aepfel — sind diese Friichte «absolut
bakterienfrei». DaB3 Arsen ein gefihrliches Gift ist, fiel dabei nicht
ins Gewicht. Wenn die Anwendung von Arsen beim Pferdehandel zu
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den verbotenen «RoBtduscherkniffen» gehort, so vergall man, daB
Arsenverwendung im Obsthandel ebenso anriichig ist, wie beim
Pferdehandel.

Bei der Beizung der Getreidesaat verwendet man Quecksilberpra-
parate. Nun ist in genauen laboratoriumsmifligen Versuchen nach-
gewiesen worden, dafl Quecksilber — auch bei Anwendung in aller-
geringsten Dosen — die Fortpflanzungskraft bei Tieren und Men-
schen beeintriichtigt. Die Anwendung von Quecksilber hat Impotenz
im Gefolge. Es ist daher zu fragen: Welches Getreide ist qualitativ
besser, dasjenige, dessen Saat mit Quecksilberpriparaten gebeizt
wurde oder das, bei dem diese Beizung unterlassen wurde? — Bei
der biologisch-organischen Behandlung kann man die Getreidesaat
mit dem Bodenspritzmittel beizen. — Getreide, das infolge Beizung
der Saat die Fortpflanzungskraft beeintrdchtigt, kann man doch
wohl nicht mehr als einwandfrei «nahrhaft> bezeichnen.

Der materialistische Qualitatsbegriff legt Wert auf die Grofle der
Produkte. Nun steht aber fest, dall} Friichte, die in erster Linie auf
materielle Gréfle hin geziichtet werden, an Qualitdt einbiifen. Das
eindriicklichste Beispiel liefert die Erdbeere: Die kleine Wald-
erdbeere verglichen mit der grof3 geziichteten Gartenerdbeere zeigt,
dafl die letztere nicht nur an Aroma einbiif3t, sondern auch im
Magen kiltet. Damit soll nicht gesagt sein, dal man keine grof3
geziichteten Gartenerdbeeren ziichten oder verwenden soll. Es soll
nur das BewuBtsein fiir die Qualitat der Friichte klargestellt wer-
den. Bei den Erdbeeren weill man allgemein, dal die Walderdbeere
qualititsm@Big der groBen Gartenerdbeere iiberlegen ist. Das ist
aber nicht nur bei der Erdbeere so. Das ist der Fall bei allen andern
Acker- und Feldfriichten. Nehmen wir das Getreide als Beispiel:
Will man wachstumskriftiges, keimtiichtiges und fortpflanzungs-
fihiges Saatgetreide ziichten, so weis man, dall grofle Korner we-
niger tauglich sind als kleine. Der Saatziichter wird daher im
Herbst seine Saat spiéter vornehmen als der Getreidepflanzer, der
fiir die Ernihrung Getreide pflanzt und im Friithling wird der Saat-
ziichter seine Saat frither vornehmen als der Getreidepflanzer, der
fir die Ernihrung titig ist. Denn je mehr die Getreidesaat im
Winter liegt, desto stidrker ist seine Fortpflanzungskraft. Je mehr

sie aber den Sommerkriften ausgesetzt wird, desto groBler wird die
Nihrkraft des Getreidekornes.
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Die GroBe des Produktes ist daher kein ausschlaggebendes An-
zeichen fiir ihre Qualitit. Mit der zunehmenden Grofle einer Feld-
frucht kann gerade ihre Qualitat, ihre Lebendigkeit, ihr Aroma,
ihre Zutriglichkeit und Bekémmlichkeit abnehmen.

Bei der Milch wird in erster Linie die Qualitit nach dem Fets.
gehalt und selbstverstandlich nach der Sauberkeit beurteilt. Natiir-
lich sind dies auch Qualititsmerkmale. Aber es sind nicht die Ein-
zigen. Wenn die Milch bei der kleinsten Sommerschwiile, die ein
Gewitter ankiindet, ohne es vielleicht zum Ausbruch kommen zu
lassen, gerinnt und sauer wird, so ist deren Haltbarkeit beeintrach-
tigt. Eine innere Kraft, die nicht materiell gemessen werden kann,
fehlt dieser Milch. Es ist diese innere Kraft, auf welche der Basler
Forscher Bunge stie3, als er seinen beriithmten Miuseversuch mit
der Milch machte und damit die sog. «Vitaminforschung» begriin-
dete. Er ernidhrte eine Anzahl von Miusen mit natiirlicher Milch
und andere mit den chemischen Stoffen, aus denen die Milch
zusammengesetzt ist. Dabei ergab es sich, dal die mit natiirlicher
Milch erndahrten Miuse prichtig gediehen, wihrend die mit aen
chemischen Stoffen ernihrten alle nach kurzer Zeit zugrunde gin-
gen. Den chemischen Stoffen fehlte das Leben, das in der Natur-
milch enthalten ist.

Die moderne naturwissenschaftliche Forschungsweise vergifit et-
was, das in den alten religiosen Lebenserkenntnissen als selbstver-
stindliche Tatsache bekannt war: dafl es nicht nur die toten Stoffe
sind, von denen wir leben, sondern dafl es ganz besonders die in der
Natur wirksamen Lebenskriafte sind, die unser menschliches Leben
aufbauen und erhalten. Am schonsten vielleicht, auf alle Fille am
Klarsten, Kiirzesten und Biindigsten hat Angelus Silesius den tief-
sten Sinn dieser religiosen Erkenntnisse tiber die Qualitat der Nah-
rungsmittel bezeichnet, die aus einer Zeit stammen, in welcher man
noch vor und nach Tisch dem gottlichen Schopfer fiix ihre Dar-
reichung dankte durch ein Tischgebet:

«Das Brot ernihrt uns nicht.
Was uns im Brote speist
Ist Leben und ist Licht,
Ist Gottes heilger Geist.»
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Man darf iiber der Analyse nach der stofflichen Zusammensetzung
der landwirtschaftlichen Produkte die inneren Qualititen nicht
vergessen: «das Leben und das Licht». Sie sind ebenso wichtig
wie die auBleren Stoffe. Und diese inneren Qualititen machen sich
im AeuBBeren durchaus bemerkbar: im Aroma, in der Haltbarkeit,
in der Nahrhaftigkeit, in der Keimkraft, in der Bekommlichkeit,
in der Widerstandsfihigkeit gegeniiber Kilte, Wirme und gegen-
iiber Schidlingen. Diese inneren Qualititen zeigen sich duBerlich in
der Konsistenz des Pflanzenblattes, am Glanz oder der Mattig-
keit des Griins, an der Aderung, an der klar susgebildeten Form
oder an der Verschrumpfung, am Flaum, der iiber das Blatt aus-
gebreitet ist. Sie machen sich bemerkbar am Geruch der Bliite, an
deren Leuchtkraft, an deren Haltbarkeit, wenn sie abgeschnitten
und ins Wasser gestellt wird. Sie machen sich bemerkbar an der
Frucht, an deren Haltbarkeit, an deren Verdaulichkeit, Nihr-
kraft und Fortpflanzungskraft.

Man kann heute auch schon im Laboratorium diese inneren
Qualititen vor Augen fithren: durch das Kristallisationsverfahren,
das zuerst Prof. Dr. Brandenberger in Ziirich und spiter Ehren-
fried Pfeiffer dargestellt hat.

Diese inneren Qualititen sind nun die ausgesprochen biologischen
Qualititen, deren Vernachlissigung dazu fiihrte, daf3 die Boden
miide und die Kulturen krankheitsanfillig wurden.

Fiir die Kenntnis der Qualitat ist nicht nur eine neue Qualitats-
produktion vonnéten, sondern auch eine neue Qualitdtsheurteilung:
ein neues Bewufltsein von dem, was wirkliche gute Qualitdt ist.
Es ist ein Unfug, daB giftgespritzte Friichte hoher bewertet und
besser bezahlt werden als solche, die ohne Gift behandelt werden
und den gift-gespritzten oder gebeizten Produkten gegeniiber min-
derbewertet werden. Es ist ein Unfug, der aus Unwissenheit kommt:
aus einer Unwissenheit, in welche der Mensch durch den Materia-
lismus verfillt, in die er gerit, wenn er den naturgemiflen Sinn
verliert, den er in friiheren Zeiten aus: seinem religiosen Gefiihl als
einen selbstverstindlichen Sinn fiir gute Qualitit noch hatte.
Heute ist dieser Sinn vielfach verloiren gegangen. Man muf3 ihn
wieder neu erwecken.

Der biologische Landbau wird daher dem Menschen nicht nur
eine neue Freude bringen iiber das Ergebnis seiner Arbeit wund
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DIE EINSAME 3€ber

Ich wachse langsam, meine Zeit

Ist eine lange Geduldigkett.

An jedem wachs’ ich, was mir ward,
Kein Reif zu jih, kein Frost zu hart.

Ich wachs’ am Dunkel, daraus ich stieg.

Ich wachs’ am Licht, darin ich mich wieg’.

Ich wachs’ am Wurm, der an mir nagt,
Ich wachs’ am Sturm, der durch mich jagt.

Verwandelnd zwing’ ich jede Kraff,
Hinaufzudehnen meinen Schafl.

Ich dulde Blitz und Glut und Gufs, —
Ich weifS nur, dafs ich wachsen mufs.

L. v. Winterfeld-Platen.

eine neue Liebe zu dieser Arbeit, sondern er wird ihm auch in
neuer Weise die Augen offnen fiir das, was wirklich gute Qualitat
in den bauerlichen Produkten ist. Er wird ihm eine neue Beob-
achtungsfdahigkeit eroffnen, sodal er zu einer neuen Qualititsbe-
urteilung fortschreitet.

Und diese neue Qualitiatsbeurteilung und Qualitdtserkenntnis
ist eine Sache, die naturgemiB nicht nur fiir den Produzenten,
soudern auch fiir den Konsumenten wichtig ist.

Heute schon sind wir so weit, da3 auf den Mirkten die biolo-
gische Qualitdt bevorzugt wird. Solange aber der Konsument nicht
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fahig ist, selbst die biologische Qualitdt zu beurteilen, die biolo-
gische Qualitit an den Produkten selbst zu beobachten und wahr-
zunchmen, solange kann jeder Schwindler auf dem Markt seine
giftgespritzten und mit kiinstlichen Diingern behandelten und
gezogenen Produkte als solche von biologischer Qualitit ausgeben.

Das Erlernen einer sicheren neuen Qualititsbeurteilung und
Qualitatsbeobachtung kann den Schwindel iiberwinden, der als
Uebergangserscheinuny auf den Mirkten auftritt.

Daher ist notwendig, dall zur Qualitdatsproduktion auch die klare
Qualitiatsbeurteilung hinzutritt: zuerst beim Produzenten. Dieser
vermag alsdann den Konsumenten aufzukliren, wenn er selbst
einmal diesen Blick fiir die gute Qualitit, den Sinn und die
Wahrnehmungsfahigkeit fiir diese erworben hat.

-~ WASSER

HEILMITTEL UND HEILKRAFT

Motto: So schon und einfach ist mein Leben
Geben, immer nur geben.

(Brunnenspruch aus Bad Boll)

Passen diese schlichten Worte nicht wunderbar zu unsern plat-
schernden Brunnen bei den Bauernhofen und in den Dorfern,
aber auch oben in den Bergen auf den Weiden und bei den Senn-
hiitten? Und haben sie nicht einen doppelten Sinn? Haben sie
dir und mir nicht auch etwas zu sagen?

Tag und Nacht, Jahr um Jahr flieBt das Wasser kristallklar
aus der Rohre in den Brunnentrog und erquickt Mensch und
Vieh. «Geben, immer nur geben» singt es leise dazu. Fur alle ist
es da, fir Arme und Reiche, Gesunde und Kranke. Was hat es
uns denn zu geben?
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