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Won newen Bitdjern

Ein Ziircher Frauenwerk — Marie Hirzel, Priisidentin des Ziircher Frauenvereins

fiir alkoholfreie Wirtschaften — 151
Neujahrsbhlatt der Hiilfsgesellschaft in Ziirich auf das Jahr 1951

Die Gaststiitten des Ziircher Frauenvereins sind weit tiber die Grenzen
unseres Landes hinaus bekannt. Eine kleine Kaffeestube, die 1894 eroffnet
wurde, steht am Anfang eines Werkes, das zum Schonsten gehort, was die
schweizerische Abstinenzbewegung dem Lande geschenkt hat. Tapfere Frauen
haben hier ein soziales Reformwerk geschaffen, das sich aus Ziirich nicht
mehr wegdenken lifit. Seit 1919 steht Friulein Marie Hirzel dieser gewaltigen
Organisation als Prisidentin vor. Sie gehorte noch zum Mitarbeiterstab der
eigentlichen Griinderin und Seele des wundervollen Frauenwerkes, der einstigen
Bauerntochter Frau Professor Susanna Orelli. Seit 1907 hat sie an fithrender
Stelle den ungeahnten Aufstieg des Ziircher Frauenvereins titig miterlebt.

Im neuesten Neujahrsblatt der «Hiilfsgesellschaft in Ziirich» schildert sie
das Reifen der Idee und ihre Verwirklichung bis auf den heutigen Tag. Es
ist eine fiir alle Freunde sozialer Reformarbeit sehr aufschluBreiche Schrift.
Die wiedergegebenen ersten Protokolle des Vereins schenken wertvolle Ein-
blicke in die alten Zeiten. Tatsachenberichte schildern kurz und sachlich den
weiteren Ausbau.

Welch ungeheures MaBl an Schwierigkeiten in all diesen Jahren iiberwunden
werden muBte, das ermessen wir an kleinen Hinweisen. — Hier ein einziger:

Krisenjahre 1931 bis 1936

«Die Krisenjahre in der schweizerischen Wirtschaft sind nicht spurlos an
unserem Verein voriibergegangen; im Gegenteil, wir reagieren wie ein fein
eingestelltes Barometer auf alles, was sich ereignet, indem sich an der Kaufkraft
des einzelnen Gastes die allgemeine Wirtschaftstlage feststellen ldBt. Einige
Zahlen moégen dies bekriftigen:

Jahr tiagliche Besucherzahl Durchschnittl. Konsumation
des Gastes Fr.

1931 14693 —.85

1933 15 782 —.74

1935 13 279 —.71.9

1937 11 833 —.72

Es war gut, daB wir uns in den langen Jahren tiichtige Fach- und Wirt-
schaftskenntnisse angeeignet hatten, dal der Verein rationell organisiert war,
und daB alle mit groBter Gewissenhaftigkeit und Genauigkeit arbeiteten; der
gute Wille allein hitte hier nicht mehr geniigt, den Verein zu leiten. Es ge-
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horte eine zielbewuBte, sorgfaltig vorbedachte Wirtschaftsfiihrung dazu, denn
die Schwierigkeiten waren noch nicht zu Ende.»

Die Freunde der «Vierteljahrsschrift fiir Kultur und Politik» wird ganz be-
sonders auch der Abschnitt iiber «die Beziehungen zur Landwirtschaft> inter-
essieren. Wir lassen ihn folgen:

Unser Obst- und Gemiiseverbrauch,
unser Ausschank von Milch, SiiBmost und Traubensaft

«Die alkoholfreien Wirtschaften sind GroBabnehmer aller landwirtschaft-
lichen Produkte, denn sie haben sich von jeher fiir die gesunde Erndhrung
eingesetzt, indem sie in ihrer Menu-Gestaltung Gemiise, Obst, Kartoffeln und
Salate an erster Stelle verwendeten und das Fleisch nur als Zugabe servierten.
Wihrend des zweiten Weltkrieges anerkannten ja auch die kriegswirtschaft-
lichen Amter diese Zusammenstellung als richtige Volksernihrung.

Laut unseren Statistiken hat unser Frauenverein seit seinem Bestehen ver-
ausgabt:

Fiir Frischgemiise (ohne Kartoffeln) Fr. 9108 089.99

Fiir frisches Obst (ohne Konfitiire) Fr. 6281 306.26
Die auBerordentlich groBe Kirschenernte im Sommer 1949 lieB es wiinschbar
erscheinen, moglichst viele der herrlichen Friichte vor dem Brennen zu bewah-
ren, und so lagerten wir zum erstenmal noch 15000 Kilo Kirschen im Kiihlhaus
ein. So war es uns moglich, auch im Winter Kirschenkuchen zu servieren.

Hier sei auch noch kurz erwihnt, daB der Tafeltraubenaktion im Jahr 1949
ein ganzer Erfolg beschieden war, indem rund 4,5 Millionen Kilo weille ein-
heimische Trauben dem Frischkonsum zugefiihrt werden konnten. Diese Aktion
wurde erstmals im Herbst 1935 durchgefiihrt und wihrend der Kriegsjahre 1942
bis 1945 als «gesundheitsfordernd» wiederholt. Auch wir haben zu dieser
Aktion unser Moglichstes beigetragen.

Seit diesem Jahr (1950) kommt auch ein Traubendicksaft unter dem Namen
«Raisinel> zum Verkauf, der einen hohen Nihrwert aufweist und als Brot-
aufstrich gute Dienste leistet.

Eine weitere Pionierarbeit leistete der Frauenverein — wund es brauchte
viel Mut dazu —, indem er Milch und SiiBmost als wahre Volksgetrinke in
den Vordergrund stellte. Heute ist es ja zur Selbstverstindlichkeit geworden,
daB man aus unsern Birnen und Apfeln den bekommlichen SiiBmost herstellt;
das war aber nicht immer der Fall...

Unsere Statistiken iiber den Milch- und SiiBmost-Ausschank zeigen folgen-

des Bild:

1896—1949 Milchverbrauch 38 262 138 Liter
1919—1949 SiiBmostverbrauch 2093 179 Liter
1948—1949 SiiBer Most ab Trotte 40 890 Liter

Der alkoholfreie Traubensaft fangt an im schweizerischen Weinbau eine
Rolle zu spielen. Auch hier haben kleine Betriebe die Pionierarbeit geleistet.
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Als erster GroBlbetrieb nahm sich der Verband ostschweizerischer landwirt-
schaftlicher Genossenschaften (VOLG) in Winterthur der Herstellung von
Traubensiften an.

Im letzten Jahrzehnt hat der Traubensaftkonsum eine stete Zunahme zu ver-
zeichnen. Es ist dies wohl auf folgendes zuriickzufiihren:

Der Traubensaft ist ein Markenartikel geworden. Fast jedes schweizerische
Rebgelinde erzeugt auch Traubensaft; dabei bemiiht man sich, den typischen
Geschmack des Ausgangsproduktes zu behalten, und da jeder Hersteller Pro-
paganda fiir seine Marke macht, wird nicht nur die Qualitdt gefordert, sondern
das Volk interessiert sich auch dafiir und lernt die verschiedenen Sorten
kennen.

Dank der Einsicht der Arzte wird der Traubensaft als Stirkungsmittel emp-
fohlen und in den Spitidlern an Stelle von Wein verordnet und verabreicht.

Eine Enquéte hat gezeigt, daB vom 1. Juli 1948 bis 30. Juni 1949 in der
Schweiz 2550000 Liter alkoholfreier Traubensaft getrunken worden sind.

Wenn wir dieser engen Verbundenheit von alkoholfreien Gaststitten und
landwirtschaftlichen Betrieben jeder Art in dieser Schrift gedenken, so tun
wir es, um zu zeigen, wie Stadt und Land in unserer Heimat zusammengehoren,
sich schiatzen und fiir die Gesundheit unseres Volkes einsetzen wollen.»

Geistlich = Diinger

sind keine Kkiinstlichen Nihrsalze, sondern natiirliche Boden-
nahrung und werden aus allerbesten Rohstoffen, meist organischen
Ursprungs, hergestellt. Die organischen Substanzen unserer Diin-
ger verwandeln sich in fruchtbaren Humus, verbessern den Boden,
machen ihn locker und durchlassig fiir Luft und Wasser. Humus
hilt das Erdreich warm und feucht.

Knochenmehle, entfettet oder entleimt
Horn- und Klauenmehle, Hornspihne, Hornflocken

Ed. Geistlich Sohne AG. fiir chem. Indusirie, Diingerfabrik,
Wolhusen/Luzern
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