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15 Kräuter 119
15 Falsche Kapern 119
16 Ouitten« und Apselgelee 126
16 Zwetschgengelee 126
16 Gelee aus Obstabfällen und unreifem Fallobst 126
16 Obstmus 126
17 Holunderbeeren-Marmelade mit Zwetschgen 134
17 Falsche Marillenmarmelade 134
17 Zwetschgenmus nach deutscher Art 134
17 Tomatensauce 134

Nr. Seite

17 Cornichons 135
18 Apfelgelee mit Zitrone 142
18 Apfelgelee mit Zwetschgen 142
18 Birnenhonig 142
18 Kürbis in Johannisbeersaft 142
18 Hagebutten als Tortengarnitur 143

j
19 Viersruchtmus 150
19 Vogelbeergelee 150
19 Aepfel mit Preißelbeeren 150
19 Berberitzensaft 150
19 Traubensirup 150
19 Sauerkraut 150
20 Usteräpfelhonig 159
20 Verwendung von Apfelschalen >59

Getränke.
8 Orangensirup 62

12 Erdbeer-Bowle 34
23 Warmer Eierpunsch >82

24 Orangen-Wein >31
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