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1 Doerbirnenfuchen 7
2 Upfeltorte (ohne Teig) . 14
3 Bwet{dhgentudyen 23
8 Bitedher Fasnadyttitchlein 23
8 Nofenfirchlein (Modeltitchlein, Waffeln) 23
4 Wiener Fasdnacdhtfrapfen 30
5 Orangentorte 38
6 Windbeutel (Ofechitechlt) 46
7 Bafler Ofterfladen 54
8 Biwiebelfuchen 62
9 MNbabarberfuchen 70
10 Hefefudhen mit Sauce (Savarin) 78
14 Neineclaudenfudyen 110
15 Ginfacher Obittuchen 118
16 Pilaumentorte 126
17 Gevithrier Bwetfchgentuchen 134
21 Rubli-Torte 166
22 Teine Apfeltorte 174
23 Badyerin (Rahmiorte) 182
AWeihnadtdgebdd.
22 Manbelftengelchen 174
22 Sterngueteli 175
22 MNuftitgelden 175
22 Bimtfterne 175
22 MWilligauerringli 175
28 Weihnadhtdwiteftcdhen 182
23 Hausdlecerli 183
23 Braune Pfeffernitffe 183
23 Sdofoladenbritdyen 183
23 PBirnenweden 183
24 Gierydpfe 191
24 Rebfudyen 191

Cingemacdhte Friidhte und Gemiije.

5 Drangenmarmelabe 38
11 Rofenmarmelade 86
12 Gerithrie Grbbeermarmelabe 94
12 Rirjdentonfititre 94

13 @elee von Johannisd- und Stadelbeeren,

Brombeeren, Himbeeren 102
13 Ronfititren bon Beerenfritchten und Stein-

obft allex vt 102
18 Hetdelbeeren, aefodht, in Flajden 102
14 Dreifrudht 110
14 Feined Pflaumengelee 110
15 Ofeinodit, fterilifiert 118
15 9Nelonen 118
15 Sdymwamme ober Pilye ju trodnen 118
15 Bohnen Hirren 118
15 Getrodneted Suppengemitfe (Jultenne) 118
16 Brombeer-Konfititre : 126
16 Marmelade aud Tomaten und Wepfeln 126
16 Pili-Grtralt 126
16 Galygurfen 127
17T Trauben-Konfititre 134
17 Holunberlativerge : 184
17 Holunberbeexmarmelade 134



e,

17 Riicbis-Marmelade

17 Tomaten-Piiree

18 Borteilhafted Einfodhen ber Steinfritchte ju
RKonfititren

18 Quitten= und Upfelgelee

18 Quittenpajten

18 elee bon Upfelmein (Moft)

18 Hagebuttenmarmelade

19 Preifelbeeren mit Birnen

19 Gingemadyte Kitebifle ald Fleijdhbetlage

19 Sauerfraut jum {dnellen Gebraud

20 Birnenhonig

20 Birnengelee

20 Quitfendnisden

Seite

184
134

141

142 -

142
142
142
149
149
149
158
158
159

N,
21 @ffig aud Berberifen

®Getrdnte,

4 Jeigtrant (fir Krante)

9 Maiteant

10 Mouffterende Nbabarberlimonade
11 Ginfache Holunderlimonabe

11 Mouffierende Holunderlimonade

11 Orangenftrup

12 Rirfdiaft, al3 Sivup ju gebraudhen
14 Bitronenfirup

14 Bitvonenfaft Gum LThee)

24 Warmer Eierpunid

Seite

166

31
70

86 -

86
86
94
110
111
190
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