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16 Tomatenpiiree

16 Gmgemadite Bobhnen ohne Saly
17 Pflaumenlonfititre mit %lutpntﬁd)en
17 Bmwet{dgengelee

17 Pretfelbeergelee

17 Traubenfonfitiire

17 Bwetjhgen & l'aigre-doux

18 Birnenhonig

18 Holunbderbeermus

18 - Ritxbis

18 Preifelbeeren al8 Kompott

18 Upfel- und Quittengelee

19 Uiterdpfelhonig

19 Moft ober Saft alfoholfrei aufyubewahren

19 Quittenjaft

19 RuBeflig

19 Quittenmwiiritden

20 Sauerfraut einjumadyen
20 Ranbden einzumadyen

21 Falfde Orangenmarmelabe

Getrinte.

1 Holunderpunid

5 Thee-Sirup

7 Biteonen-Sirup

10 Rbhabarberfirup

11 Ginfade Maiboivle

14 RNober Frudtiaft, fite jebe Urt Obft
15 Capillairefirup

16 Billige moufjierende Limonaben

19 Moft ober Saft alloholfret aufubewahren

24 Glithwein

70 .
102
102
102
102
102
110
110
111
111
118
118
118
118
126
126
126
126
133
133
134
134
134
143
1438
143
143
143
150
150

150
151
1561
159
1569
166
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