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18 Preifelbeeren mit Wepfeln und Birnen 142
18 Bohnen in Flajdhen ohne Sterilijation 142

19 Tomaten mit Yepfeln 150
19 Uepfel-, Birnen. und Duitten{dynife 150,
20 Lfefferqurlen 158
20 Note Ritben (Nanben) in Saly 159
20 Birnenhonig 159
20 Gitup aus Buderritben 159
21 $Hagebuttenmarmelabe 167
21 Duittengelee 167
Getrvante.
14 Billige Limonabe (mouffierend) 110
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