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14 Bohnen in Essig 111
14 Senfgurken 111
14 Kohlraben in Dunst m
15 Johannisbeermus mit Rübenzusatz 119
15 Kirschmus ohne Zucker (Kirschkreide) US
15 Pilzextrakt 119
15 Bohnen roh, in Flaschen eingemacht 119
16 Heidelbeermus 126
16 Gurkensauce 126
16 Salzgurken 126
16 Dörren von Kartoffeln 126
17 Verwertung von Fallobst 134
17 Vogelbecrgelee (Ebereschen) 135
17 Salzbohnm 194
18 Birnen im Dunst 142
18 Apfel-Marmelade mit Kürbis 142



Nr. Seite

18 Tomatenmark 142

18 Tomatenpaste 142
19 Apfel- oder TZuittengelee 150

19 Usteräpsel 150

19 Apselmarmelabe mit Rüben 151

19 Juitten- und Kürbisschnitze 151

20 Tomatensauce 157

20 Tomaten in Wasser 157

Nr.
20 Holunderbeeren dörren
21 Apfelmarmelade mit Preißelbeeren

Getränke.

12 Holunderlimonade
13 Billige Limonade (moussierend)
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