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17 Kartoffelftod mit frijmen Erbjen 133
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18 Pilzfartoffeln 142
18 Ritcbigfompott mit Aepfeln 142
19 Nitbli und gritne Bohrnen 150
19 Holunbdermus 150
19 Raxtoffelftoct mit Aepfeln 150
20 Gemitjepudbing 156
20 Galat in Tomatentdrbcyen 156
20 RKartoffelriebel 156
20 Birnenmus 157
20 Holunbertdpfli 157
20 Giifie Gelatinefpeife mit Swetfdgen 157
21 Gurfenauflauf 166
21 Gefiilite Gurfen 166
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22 Gurfengemitfe,
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