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5 Kaiferpudding 317
5 Hafenohren 38
6 Srexpaftetchen 45
6 Perfijhe Gier 46
6 RKaletrapfen - 48
7 RKartoffeltitblein 53
7 Orangenanflauf 58
T Gefulzte Schotolabencreme 53

9 Maistidge mit Kife : 69

Re. Beite
10 Sdyinfennubeln 78
10 Rartoffelpaftetchen mit Pilyfiille 78
11 Reidcroquetted, von G, 85
11 RKiridenpudding, von H. S&.«D. 85
12 Rithreier mit SGritnem 93
12 Griefpudding mit Kujden 93
18 Feine RKrdutertlsfe 102
14 Jobannigbeertiihlein 109
15 Giexfpeife 117
17 Kafebret 134
17 Bwetidhgenauflauf mit Grief 184
18 Pulzeiertuden 142
18 Garamelcreme 142
19 Feine NReidpaftete 149
20 Reigpubding ofhne Buder, von B, 157
21 Grerfudhen mit NReis 166
22 Thitringer Kartoffellldfe 174
22 Uepfel in Kivbden 174
23 OrieRlldge (veg. RNeyept), von B, 181
24 Mattaroni mit weifer Sauce 190
24 ®efochte Bitronencreme 190
26 Semmelpudbdbing mit Sdhinfen und Tomatens
fauce 205
26 Rahmgefrovened mit Marmelabde 206
Gemiifje, Obft, Salate.
1 Blumenfohl mit Sped 6
1 ©dmabijde KartoffeltloRe 6
2 @ritne Kartoffeln 13
2 Qnfen an einer ©auce 13
2 Geddrrte Kaftanien 13
3 Budererbfen (Konferven) 21
3 Bitronenjalat 22
4 Laudgemiife _ 29
5 Ecbfenpitree 37
6 Blumentobl au gratin 45
7 Warmer Selleviejalat 53
7 Rbhabarbermud 53
8 ©pargeln 61
8 MNeiz ald Gemiife 81
8 MNiiplifalat 61
9 Gpargelfpeife, von M. 69
9 Gelbritbenfalat 69
9 Rbabarber-Pie 69
9 Roabarber-Creme 69
10 Junge Karotten 18
11 Manaolditiele au gratin 85
11 @riintohl 85
12 Junger Wirfing mit Butterfauce 93
12 Gtadelbeexfompott 94
12 Fritdhte- Cis 94
13 RQeipziger Allexlei 102
13 Bohnenjalat 102
13 Beerenfdyale 102
14 Wadd- undb Sdmaljbobhnen 109
14 ©pinat mit Mild 109
14 Grdbeer-Gefrorenesd 109
15 Pilygemiife 117
15 @efitlite Tomaten 117
15 Gurfenialat 117
15 Johannidbeerfalat 117
16 Bunted Hubhn 126
16 Krduterpubbing 126
16 Sdyotolabe:Birnen 126



Re.

16 Melonen-§is

17 Rattid) au gratin

17 Gelee mit verfdyiebenen Fritchten
18 Pfaumentompott

19 Pommeride Bauernfartoffeln

19 Quittenidhnige mit Birnen -
19 Pflaumentaltidyale

20 Tomatenjalat

20 Gebadener Riirbid auf franzdiijce Art
20 RKartoffelbret von rohen RKartoffeln
20 Preifelbeer-Cis

21 RKaftanienfoh! :

21 Sdwarywouryelbratling, von B.
21 ®evdimpfte Birnen

22 Enbdiviengemiife

22 Gellerieauflauf

28 Gedirrte Kaftanien

28 Gefpidted Rotfraut

23 Dangiger Apfelmus

24 Bmwiebelpiiree

256 Qmitierte Artijdhodendbbden

25 Rartoffelpitree-Auflauf

26 Gebadene Sdmarywuryeln

25 Orangencreme

26 Hufavenjalat

26 RKaftanien

26 Apfelbilften

Kuden, Torten, 1. Badwert.

1 Orangentorte

2 Glafjiexte Apfelfcdnitten
2 ©dyofolabentorte

4 Sdwarzbrottorte

5 Berner Dfterfladen

6 Ofterfuden

7 Grahamtorte

8 Ginfacher Rhabarberfuchen
9 Bimituden

10 Rahmtorte

11 Wiener=Torte, bon Fem.
12 Grdbeertorte

13 Heivelbeerfuden

14 SRivfdrentorte

15 Apritofenfudyen

18 Reineclauden-Kudyen

17 Brombeerfudyen

18 Apritofentorte

19 Traubenfudyen
21 Quittentorte
22 Nuftorte mit Sdhlagrahm
28 Trangipanetorte
24 Kifetudhen
25 Feine Weihnadytdtorte
26 Moftatorte

TBeihnad)tdgebad.

24 Bitnbnerbrot

24 Braune Pefferniiffe
24 Sdyofoladbeguetelt
24 Honigringlt

256 arauer Lederli

25 Weihnadytsfterne
25 Rufbrot

25 Hafelnuftugeln

Sette

126
184
134
142
149
149
149
157
157
157
158
166
166
166
174
174
181
182
182
190
197
198
198
198
205
205
205

190
191
191
191
198
198
199
199

Rr. | Seite
25 @enfer Bistuits 199
26 Wein-Konfelt 206
26 Berliner Rollen 206
26 Bimt-Matronen 206
Gingemadyte Friadte und Gemije.
10 Rbabarbermarmelade 78
11 Gelbftbereitete Kapern 86
12 RKonfitite aug Johannigbeevren, Erbbeeven,
Himbeeren, Heidelbeeven, unveifen
Stadielbeeren, Brombeeven 94
13 $Heibelbeeren und Kirfdjen in Flajden 102
13 Gingemadyte RKavotten 103
13 $eibelbeer-Gelee 108
14 Uprifofen-Marmelabe 110
14 RKirfdyen-Gelee 110
14 Tomatenpiivee 110
14 Bohnen tn Salj ' 110
15 Jobannisbeeren in Gffig 118
15 Himbeeren im Dunit 118
15 ©Stachelbeeren in Johannidbeergelee 118
15 Galzgurfen 118
16 Bitnen mit Preifelbeerfaft 126
16 Reineclauben 127
16 Bobhnen in Cfifig 127
18 Gingemadyte Bobhnen ohne Saly 127
17 Apfelmug in Flafden 184
17 Brombeer-Marmelabe 184
17 Champignond mit Bitronenfaft 184
17 Stadhelbeeren ju trodnen 185
17 RKiiebid mit BVanille 135
18 Pilaumen-Marmelade mit Birnen 142
18 Melonen in Apfelmoft 142
18 Gurlen in Gjfig 142
18 Preifielbeeren 142
19 Tomaten in Saly 149
19 Gingemadite Melonen 150
19 Bwetidgen in Giftg obex Wein 150
19 Mooebeerengelee 150
19 Apfelmarmelade 150
19 Sauerfraut 150
20 Apfelpaften 158
20 Quittenjdynige ; 158
20 Quittengelee 158
20 Birnengelee 158
21 Gingemadte Hagebutten 166
21 Hagebuttenmart 166
21 Gingemacyte Mifpeln 166
Getrante.
10 Maitrant 8
11 Rbabarberfirup ‘ 86
11 Kirfhlimonabe, von F. 86
12 Mouffierende Limonaben 94
13 Himbeerfirup nady dinifher Art 102
14 Fruchtiaft 109
15 Johannigbeerfirutp 118
22 Quittenfaft 175
23 Apfelwaffer 182
25 Warmer Gierpunid 198
25 @lithwein 198
26 Kalte Bowle 206
26 Warmer Mildpunid) 206
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