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16 Gelee aus Falläpfeln
16 Birnenhonig
16 Senfgurken
16' Salzbohnen
17 Zwetschgenkonfitüre
17 Kürvismarmelade
17 Pilze in Essig
18 Brombeeren
18 Preißelbeer-Gelee

46
54

102
102
102
102
102

110

111
111
111
111
111
118
118
118
118
126
126
126
127
133
133
133
142
143



Nr, Seite
18 Pflaumen-Marmelade mit Orangen 143
18 Sauerkraut 143
19 Birnen mit Senf ISO
19 Preißäeren ohne Zucker einzumachen 150
19 Rote Rüben einzumachen 150
19 Schlehen einzumachen 150
20 Hagebutten-Marmelade 158
2(1 Ouitten-Gelee von Orleans 158
20 Ouittenschnihe 158

Gààà
5 Zitronenlimonade 38
9 Alkoholfreier Maitrank 70

Nr. Seite

9 Rhabarbersirup 70
10 Moussierende Limonaden 78
11 Erdbeer-Essig 86
12 Kirschen-Essig 94
13 Rhabarber Scherbet 102
13 Orangensirup, von G. Sch. 102
14 Johannisbeer-Limonade 110
15 Himbeer-Kaltschale 118
16 Estragon-Essig 126
I? Trauben-Sirup 133
24 Zitronenbowle 190
24 Eierwein 190
24 Kardinal 190
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