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;l?lpfe[lauﬂauf

oteletten aud Kobl, von v,
Guslenfalat L d

Gouerfraut mit Xendhel und faurem Rahm

19 iBtei@elbeersRumpott
20 Gemifthter Rabisfalat
20 Gefitllte Rarotten

21

Rofentohl

22 Gelleriegemiife
23 Heringslartoffeln

23 Weigtraut in Sauce
24 Sdwarywurgeln

24 Jtatieniidyer Salat
24 Gefitlite Kavioffeln -

-
i

117
117

. 126

126
126
133
133
142
142
142
149
150
158
158
165
174
181
181
189
190
190

Suden, Tovten, 1. Badwer!.

1 Datteltorte

2 Reistuden mit Bitrone
4 Deivelberger Bregertorte
5 Ronfititventorte

6 Sdywibifher Oftertudien

Difterfladen nac)y Schmeizer Art

14
30
38
46
54

Nr.  Seite

8 Marfchaltorte

9 Feiner Rhabarberfuden
10 Ginfache EGrdbeertorte
11 Gelbritbentorte

12 Gpinatfudyen

13 Johannisdbeer-Kuden
14 Rujdidariotte

14 Himbeertorte mit Guf
15 Aprifofentorte

16 Upfeltuchen mit Brot
17 Gerithrier Bwetichgenfudhen
18 Wirtichaftrorte

19 Reineclauden-Torte

21 Gefitllte Waffeln

21 ©dmwabifde Torte

22 Brotfuden mit Aepfeln
28 Teine Griefitorte

24 RKinigstuden

Weibnadt8gebad.

23 Weihnadislebtuden
23 Gnglifche Biafuits
23 Bizfuitfterne, Ringe 2c.

- 23 ©dypofoladbebiufden

23 Sdofolabepldpden
23 Quittengeltchen

23 Reipjiger Stollen
24 Mabdeleined

24 Bumtpitte

24 Nougat

24 Manbolettt

62
70
5
86
94

102

110
110 -

118

126
138
142

- 150
-+ 165

165
175
181
190

181
181
181
181
181
182
182
190
190
190
191

(&ingc_mad)tc Friidite und Gemiife.

6 Drangenmarmelabe

7 Orangengelee

13 Bierfrudt-Marmelade ,

13 Ungefodite Jobannigbeer-Gelee

13 Grbbeeren in Jucer

13 Gtadelbeer-Marmelade

13 Galybohnen

14 Konfitiive aus Johannidbeeren, Erbbeeren,
Himbeeren, unreifen Stacyelbeeren, Hei-
belbeeren, Brombeeren

14 @elee bon voten und toeifen Johannis-
beerent, Stadyelbeeren, Brombeeren, Him-
beeren

14 Upritofen-Marmelabe

14 Tomafenpitvee _

14 Bobhnen und Erbfen im Dunit

14 Gifiagurfen -

15 Mirabelen-Kongiiite

15 Melonen in Buder eingumadyen

15 Gifiagurfen

15 Perlyw ebelchen

16 Gelee ausd Falldpfeln

16 Birnenhonig

16 Genfaurfen

16’ Salybobnen

17 Bwet{dygentonfitiire

17 RKitevidmarmelade
17 Pile in Cfjig.
18 Brombeeren

18 Preiffelbecr-Gelee

46

54
102
102
102
102
102

110

111
111
111
111
111
118

118

118
118
126
126
126

Co127

133
133
133
142
143



Nr. :

18 PBilaumen-Marmeladbe mit Orangen
18 Saueriraut

19 Birnen mit Senf

19 Preifelbeeren ohne Bucder einyumaden
19 Note Ritben eimyumaden

- 19 Sdylehen eingumachen

20 $Hagebutten-Ptarmelade

20 Duitten-Gelee von Orleans

20 Quittenfd)nige

Getrante.

5 Bitronenlimonabe
9 Alfobolfreter Maitrant

Seite
143
143
150
150
150
150
158
158
158

38
70

Rr.

9 Rhaborberfirup

10 Mouffterende Limonaden
11 @rbbeer-Efjig

12 Rirfden-Effig -

13 Mhabarber Scherbet

13 Orangenfivup, von &, Sd).

14 Johannidbeer-Limonabe
15 Himbeer-Kaltichale

16 Gftragon-Gifig

17 Trauben-Sirup

24 Bitronenborle

24 Qierwein

24 Rarbinal

e Al e P

Seite

70
78
86
94
102 -
102
110
118
126
133
190
190
©190
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