Zeitschrift: Hauswirtschatftlicher Ratgeber : schweizerische Blatter fur Haushaltung,
Kiche, Gesundheits-, Kinder- und Krankenpflege, Blumenkultur,
Gartenbau und Tierzucht

Band: 12 (1905)

Inhaltsverzeichnis

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 25.01.2026

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

Bauswirtschaftlicher

Ratgeber.

O ———

Schweizerische Blitter

filr

Baushaltung, Riidye, Gesundbeits-, Kinder- und Krankenpflege,
BlumenKultur, Gartenbau und Cierzudt.

Rerausgegeben unter Mitwirkung tiidhtiger Nlitarbeiter

von

Emma Coradi-Stahl und Lina Shlafli in Ziiridh.

Ziirid.
Druck und Verlag von W Coradi-Maag.

1905.

INSSA




Inhalts:-Derseichnis.

Algemeines.
Rr.

1,238,479 Auz Grofmutterd Kirdenpraris
9, 17, 25, 49,

1 Unftedende Krantheiten, von Dr. P.

2 Die Orange unbd ihre BVermenbdung

3 Der Spargel, bon G. Ranbolt

3 Ratfdlage fitr bad Gldtten eined Herren-
hembed

4 Die Behanblung und SBerge ber Spargel-
pflanjung, von ©.

5 Unfer taglihed Brot, bnn Im.

5 Bananen, von J. R.

5 Der Blmmetgatten, bon . H. 59

6 Bepflangung der Balfone, von H. H.

6 Gin Freund dber Kranfen

6 Die Cinfithrung bder Kartoffel in Guropa
bon £, M.

6 Die Wollwifde

7 Beim DOfterhafen, von H.

8 Fledenteinigung, von €. Parlow

8 Der BVorgarten, bon J. Bittner

8 Wie bie Sdotolabe tn Guropa ur Gin-
filhrung gelangte, bon 2. Marbady

9 Das Gefliige!, von Lina Morgenftern

10 An bdie Hausfrauen, von M.

10 MaRhalten im Genuf von Gewiirzen

11 Frithlingsturen unbd Frithlingsfalate, von
Dr. M. H.

11 Winfe fitr ben Blumen- und Gemitfegarten

12 Was foll id) focdhen? von M. H.

13 Gingemadyte Fritdhte unb Gemiife, von M. H.

13 Jd will’g jest bann madyen, von 8.

14 Unfere Sypeifepilze

14 Die Anzudyt ber Stiefmiitterchen, von H. §..

14 Maccaroni, von L. M

15 Der Petrolteufel, von Armand

15 Riihle Getrante

15 Ginfadite Art, Gemiife 3u fonfervieren

16 Bur Kranfenerniihring, von L Morgenftern

16 Die Eierfonfervierung

17 Bom Baden

17 Gartenarbeit im. Serbft, von —e—

17 RKapern

18 Bon ber Suppe, von Elje Rema

18 MWohnungapilege

18 Tedynifche und ftemblanbtid;c Ausbritde in
ber Ritdhe

19 Bur Pubbingbereitung

16 Wenn bie Tage Hirger Iwerden, von Dr.
Paul Ridyter

20 Die Bimmertultur der Palme

20 Ueber bag Sauerfraut

20 RKorinthen

Seite

1
65
3
11
19

20

Rr.

21 Yud tem Cramen bder Haushaltunaglehrer
innen im Wolfbadfdulhauz Birid), von
. Stanger-Meyer

Ueber ben gejunbheitlichen Nupen bes
Gartenbaus

Ueber bad Hetzen, von Frau IW.

Dad Unridten dber Speifen

Wie ol unfere Wintertleibung befdhaffen
fein, von Dr. &d).

Die Kaftante

Bur Orangenfaifon, von Dr, Paul Ridter

Sdonbeitgmittel, bon M, .

Deffert- und Sitbfritchte, von M. Berlin

Die Krantentithe, von . Heyl

21

21
22
22

22
23
23
24
24

SHausdhalt.

Wie man graugewworbene Lampengloden
reinigt

Reinigen Heller Ledertajdyen

Saljfaure

Straugenfebern aufjufrijden

LBernidelte Gegenftande ju reinigen

Thee al3 Reintgungdmittel

Glagpfropfen ju lodern

Weife Pelzfachen ju reinigen

Sdymwargen Marmor ju behanbeln

Gifen- und Stablgegenftinde vor Roft ju
fchitgen

Dag Trodnen ber Wifde im Winter

MWafden ber Leine

Dfenfdymware

Ginfached Mittel, Aluminium-Segenftianbe
griindlid) ju reinigen

Gntfernen vbon Moberflecten

Spiegel ju reinigen

Fleden auf Holy 3u entfernen

Helle Sdube ju reinigen

Weife Strohbhiite gu wafden

Tebernmifdye

Kupfer ju pupen

Lachwaren ju reinigen

Kuden aufyubaden

RKirt fitr gerbrodjenes irdened unb Porzellan-
gefdyire

7 Feudtigleit in Bimmern ju verhinbern

7 Wie man Fettfleden aud Tapeten entfernt

7 Das RNeinigen wollener Halstither und

Kapuzen

8 Wie reinigt man Schrodmme ?

8 Fenftexfcheiben ju pupen

8 LBermwendbung ber Knoden im Haushalt

Ll O U LN DD - -

A DI O O

Seite

161

163

-163

169

170
171
177
178
185
187



Rr. Seite

8 RKriftall ju veinigen :

9 Blumen mit furzen Stielen

9 Gefodhte Giex

9 Gisfdrdnte ju reinigen

9 Glfenbeingegenftinbe ju reinigen

10 Weardumen ber Winterfaden imFrithjahr

10 Wegraumen der weiffeidbenen Gefeljdafts-
Eleiber

11 Mittel zur BVertreibung von Ratten

11 SD[)ieI LBerwendbung bed Terpenting im Haus-
alt

11 3ur Gntfeenung von  Fliegenjdymug an
Mobeln

11 RKiridenfleden aud Tijdtiidern ju entfernen

12 Pertreibung der Ameifen

12 Mood ju farben

12 Wie man Federfiffen ajdt

12 Woran exfennt man bas Alter bed Geflitgels ? 93
, 100

13 Blitter 3u fonfervieren
18 ©teigender Teig
13 Babewannen ju reinigen
13 OGlaferfitt von Fenftern ju entfernen
13 Gummigegenftinbe
14 Ulpenvofen yum aufblithen yu bringen
14 Reinigung ber Sdhiittfteine im Sommer
14 Fliegen ju vertilgen
14 Wie man Fleifdjpeifen vor Ameifen {dhitpt
15 Wie bereite idh einen wirtlich) guten RKaffee?
15 Die Mild
16 ®ipsfiguren ju reinigen
16 Mittel gegen Hausidwamm
16 Gelbe Storen aufyufirben
16 Gtodfleden aus Wafdeftitden 3u entfernen
16 Gurfen ju fddlen
- 17 Fifdybeftecte ju reinigen
17 Gig u jerfleinern
17 Flajden ju retnigen
17 Drudiftellen aud PlitjdymodSeln und Deden
ju entfernen
17 Farbige Stid- unb Seibengarne
18 Gin erprobter Verfdhluf Ffitr Cinmadyalifer
18 Fleden aus feibemen RKleibern ju entfernen
18 fFilybitte ju reinigen
18 Verhindern der Rufbildbung in Oefen und
Hecben
18 Reinigen von Petroleumflajdhen
1¢ Theefannen von Britanniametall ju
' reinigen
19 Poljtermdbel vor Motten ju bemwahren
19 Bur Aufderwabrung bed Obftes
19 Das Abreiben der Fritchte
20 Bom DObftidyilen
20 Die dewadyfene Flajde
20 Woran erfennt man ben echten Thee ?
20 Berbrannter Teig
20 Wie man Bambusmobel und RNohrefeffel
: behanbelt
20 Hantfduhmijde
21 Dag Gefrieren ber Feniter|dyeiben, bon —r,
21 Dag Augbeflern von Gummifdyufen
21 Gine aute Politur fitr buntled Holy
21 Bleiftiftzeichnungen feftyuhalten
21 Roftige Cifen- undb Stabhlgegenitinbe
22 Die Behandlung von Lad- und Baljdhuhen
22 JIm Freien erfrovene Pilangen

100
100
101
101
108
108
108
108
116
116
124
124
124
124
124
132
132
132

182
133
141
141
141

141
141

141
148
148
148
156
156
156
156

156
156
165
165
165
165
165
172
173

Nv. : Seite
22 Bwiebeln 173
22 Reqenfleden aud Kletbern ju entfernen 173
23 Gidyere Grlennungszeiden fiir jungesd und

_alted @eflitgel 180
23 Shampooing-Wafjer 180
23 Wie man Golbftictereien behanbelt 180
23 Behandlung gefrorener Wadye 180
24 Jmpragnierte Polfterauflage, von Dy, Bi-
do 189
24 Bobenwid)fe Marfe ,Elefant« 189
Gejundheitdpilege.
1 Rote Nafen, rote Hanbe 6
8 Wafdywaffer fitr bag Geficht 22
4 Die Ginmirfung ded Buderd auf die Bihne 30
5 Magerleit 38
6 Amerifanifdhe Korperpflege 46
7 Ginflug dber Wobhnung auf die Crivantung
an Tuberfulofe 55
8 Bom Frithaufftehen 62
9 Freiluft- und Sperrluftmeniden 70
10 Frauen in den MWedyfeljahren 78
13 Borfidhtdmafregeln veim Baden 102
14 Warzen 3u bertreiben 110
14 Gegen Sommeriproffen 110
15 Gritner 3abhnbelag 118
16 Belleibung bes Fufes 126

17 Gportditbungen ber Heryflappentranten 134
19 UebermdRined Trinfen wihrend bes Eifens 150
23 Die Belampfung ber Feudyigleit in

ben Wohnungen 182
23 ©pinnengemebe, ein gefahrlidhes ]
Blutftillungamittel 182

Kinderpflege und Eriichung.

!

1 Ueber bie geiftige Gntwidlung bes

Rinbes 6
2 Wie lange Joll i) mein Neugebornes
audtragen ? 15

3 MWie {dhitgt man Kinber bor bder
Sdarladygefabr ? bon Dr. Dornblitth 23

4 3ur Haarpflege tm Kinbealter - 31
5 Bur Pflege bed Ohres 38
7 Ueber bie Impfung 55
9 Neffelausidlag 71
10 Ubbhdrtenbe Babder fite Kinbex 8
10 Weitfidytigleit 18
10 Die allgemeine Korperpflege 78
12 Dad Sdyielen : 95
14 Mildportionen fitx Shuglinge 110
15 RQedereien fitr bie RKinbex 119
16 Gefunbheitdpflege im [dulpflidtigen Wlter 126
17 Bom Ctillen 135
18 Gtimmrigenframypf 143
20 Die Pflege ber Kleinften 158
21 Ginfadyer Pafteurifierapparat fitx
RKinbermildy 167
23 ©pute Didy 183

23 Die Fingernagel 188

L e e

i




Rr. Seite

Krantenpilege.

3 Kalte Cinwidelungen 23
4 Dexr Sdlaf ded Kranfen 30
5 Gritidungdgefahe 38
6 Gelenf3rheumatidmus 47
8 Rranfenlagerung 63
11 Gwmtrdufelungen von Aryneimitteln 86
13 Wie behandelt man Jnfeftenftide 2 103
14 BVom Blige Getroffene 110
15 Rranfenbetten mit Hebeapparat 119

16 DBergiftung durd) Pilze. Jnfeften im
Ghorgang 126
17 Ginreibungen 135
18 Das Durdyliegen 143

20 Dag Wedhfeln ber Bettwdjde bei Kranfen 157

Gartenbau und Blumenfuliur.

2 Blumenpflangen 15
3 Rafteen 23
3 Da3 Fangen ber Wefpen 3u Ausgang

bes Winterd 23
4 Urbeitdlalenber im WMonat Februar 31
4 $Hafenfraf 31
5 Urbeitstalender im Monat Miry 39
6 Ungeitefervertilgung 47
6 Audrdumen ber Pflanzen aud dem RKeller 47
7 @artentalenber im Upril 55
8 Befter Boben fitr Radiezdyen 63
9 ®artentalender im Mai 71
9 Pflanzenjdadlinge 71
10 Rofentohl 79
10 Sonnenblumen 79
10 Boyitgliche Kopffalatforte 79
10 Die dret beften Erbbeerforten 79
10 Der befte Plap fire Kafteen 79
11 Grbflohe, Sdineden 2c. ju bertreiben 87
12 Gartentalenber im Monat Junt 95
18 Die 10 Gebote bed Gemitjebaues 103

14 ©dug ber Fenfterblumen gegen bie Sonne 111
14 Welfendbe Salat- ober Spinatpflanen 111
15 Weltwerben ober bfterben ber Pflanzen 119

16 Gartenfalendber im Monat Auguit 127
16 Grbbeerent und Veildemudyt im Bimmer 127
16 Rafteen 127
16 Marqueriten 127
17 Ginerarien und Primeln 136
18 Dag Ginmintern der Topfpflanzen 143
20 Giniges iiber bie Aufbemahrung bed Obftez 158
21 Hivfche Hange-Ampeln ; 167
22 Gartenblumen im Winter, bon . 174
23 Gin Garten in ber RKitche 183
Tiersudt.
3 Rahrung fitr die Singbogel 24
4 Dad Fitttern der Papageien 31
5 Die RKafige ber Bimmervogel 39
8 Woran erfennt man ein quted Leghuhn? 63
9 Die einheimiiden Finfenvigel 71
10 Wie man Hunde undb Kapen totet 79

10 Gntenyudyt

79 |

Rr. Seite

11 Hithnerlaufe 87
12 Selbftausrupfen ber Febern bei Papageien 96
14 Tierfdup tm Sommer

15 Futter fir Bruthennen 120
16 Ginfauf von Stubenvigeln 127
19 Unleitung jur Bebandlung ber Hunbde 150
21 Dag Kurieren von Kranfheiten bei

Gtubenvigeln 167
Kiide.
SGuppen.
1- Gpinatfuppe 5
2 Durdqetriebene Linfenfuppe 14
8 Reigfuppe auf italienijde Art 21
4 PBauernjuppe 29
5 @riine Grbfenjuppe 37
6 Biebeljuppe 45
7 Suppe mit Kafecroutonsd 53
8 Gauerampferjuppe 61
9 Gpargelfuppe 69
10 Wege Kartoffeliuppe 7
11 Suppe von gritnen Grbien 85
12 ®ritne Suppe 94
13 RKerbelfuppe . 101
14 MRote Reigfuppe 108
16 Tomatenfuppe 124
18 Gurlenfuppe 142
19 Baummwoljuppe 148
20 Braune RKartoffeljuppe 156
21 Gellexiefuppe 166
22 ®elberitbenjuppe 173
28 RKaftantenjuppe ) 180
24 Sdmwarywurelfuppe 189
Tifdgevidte.

1 ®ebadener Ladhd . b
3 Stodfijd) mit Butter und Bwiebeln 21
4 Gebadener Fanber 29
5 Sdyleie mit Peterfilie 37
6 ©todfifd) mit Peterfilie 46
7 @ebadene Forellen 54
9 @ebadene Krebdfe 70
11 Banber mit Peterfilie 86
13 Qachg auf Hollanvijdye rt 101
14 Srebdragont 108
17 RKarpfen mit Meevettig 133
18 @ebadener Schellfiich 142
23 Rarpfen mit Weifwein 181

BVerfdiebene Fleifdgeridhte, Geflitael
und Saucen.

1 &ebratene Ente 5
1 Rindfleifd ald Jagerfleifdy 5~
1 Pitante Leberwitr|te 5
2 Frifaffee von Hubhn 14
2 Neljon-Koteletten 14
2 Rindabraten auf ungarifde Art 14
3 Farce-Koteletten 21

3 Rriftalihelles Aspic 21



Rr.

3

PGPS PN V- S S-S IS L BT NG

D OOwOT AL®

24
24

Odfenmaul

AMindener Sdymweinebraten

Gejortenes Rundfleifdh

Ralvzgulajd

©dymeindroulaben

Glafierte Ralbsbruft

Odylenzunge mit RNahmiauce

©panide Witrjte

Lauben mit Spargel

Ghpi-Ragout

Hammelritden

Englijde Rammiteatsd

Bratwurite

Rindsbraten ausd
Funbflei|d)

Ginfache Sayirfjelpaftete mit Butterteig

RKalbflcifd) wie Lad)d jubereitet

Gevdampiter Kapaun

Poularde & la Stambul

Raluflefdy mit WMajoran

Ragout von Hammelzungen

Tetue Krduterjauce

&ebratene Tauben auf einfad)fte At

Kalbzbruft mit Champignonfiillung

Paprifa|dhnises

Rndfleijd) nady Wilbbret-Art

®cbadener Kalbsfopf

Gebratened Hubhn

Repbraten

Fricanbeauy von Hammelfeule

Leberpubding

Wemwptulider Sdhweingbraten

®cbratene Leber auf franybfijde Act

Sdymorbraten mit . Reisd

©dyweingniere mit Madeivajauce

Frambjijdhe Sdnigel

Feiner Fleifdjalat

Flerjdhgallerte fite Magenfrante

©ebratene Rebhithner auf einfadye Art

Marinierter Sdyweindbraten

Leberfnibbel

Tomatenfauce

Gehadte Beefjteats

Gefitite Kalbzbruft

®editnftete RNindfleijchichnitten

Sdmeinzohren auf Schweizer-Art

Tarcierter Hafe

Raudfleijh nady Hamburger Art

Aufjdynittpuddbing

Kanindjen & la Marengo

Hrifanbelle

Sdyinten in Mild

®cbratene junge Gand

halbwetd) gefochtem

Marinierter Hammelriiden mit Tomaten

Fleifdhiuly

Rebritden

(&e&[fuemﬁ Rindfleifd) auf franydfifdye
t ’

Stalienifder Rinbsbraten

RKaifergulafdh

Spedinibel

Sunge Hithner mit Sardbellen und Mordyeln

Gnten mit Reidfarce
RKalte Paftete
Marinierte Ocdhfenzunge

124

124
133
133
142
142
149
149
149
156
157
157
166
166

166

173

173

|

@

180 |
180

181
181
181
189
190

Rr.,

O WL -1 DD A WK N DD - =

10
11

11

11
12
12
12
13
13
14
14
15
15
15
15
16
17
17
17
17
18
18
19
19
20
20
21
21
21

22

22
22
23
24

W WM

.4

4
6
7
7

Gemitfe und Lot

Feine Rartoffelfrapfen
Blumentehl au gratin

Reid mit Wepfeln

Reofetten aud RKavtoffelreften
Raftantenpitvee alg Gemiife
Nuglijalat

Oefitliter Sellerie
Morchelgemiife

RKartoffeln auf Freiburger Art
®ebitniteter Spinat
Rofentohl

PBirog von Kartoffeln
Rhabarber alg Gemiife
Gtadiig an gratin
Lowenzabhngemiife auf englifche Axt
Kobhlraben

Rbabarber al3 Gemiife
Pitanter Kartoffelauflauf
Junge RKarotten, gebiinftet
Rabdiedhen als Frithjabhragemiife
Wadysbohnen mit Eierfauce
©pargclialat

Riduterfloge

©dyotenerbfen

Gierfdbmimme al3 Gemiife
Gebadene Tomaten
Gurfenjalat

®Gebadene Mobhrriiben
Gebampfter Kohl

Rartoffeln in Majoranfauce
Upritofenfomypott

Rattid) in ber Serviette
Peterfilienmuryeln ald Gemiife
Gedbampfte Tomaten

Pilze im Reidrand
Bohmifde Bwetjchaenipeife
Zomaten alg Bwijdenipeife
RKohlrolen

Gedbadener RKilrbis

Weife Ritben
Bananenfompott

Rote RNitben

Sedbrrte Kaftanien
Gebadene Sardellen
Birnenfompott
©elleriegemiife mit Kartoffeln
Blumentohljalat

Siie Speife von Orangen
Spinat fite Refonvaleszenten
Selleriefalat .

Meh1- Mild- und Ciexfpeifen,

Pubdbdbinge und Aufldaufe

Abfelauflauf

Gebadene Sdyneeballen
Oriea|dnitten

Nuflauf von gebdrrten Pflaumen
Gierfitdhlein

Faftnadttitdlein
Sdyofolabenglace

Rithreier

Flammeri bon Reis



Rr.

7 Drangentiidlein

8 RNhabarberpie

8 Gier im Sdylafrod

8 Gier mit Senffauce

10 @nglifder Spargelpudding
10 Glagpalaft

10 Gierfuden mit Sped und -Sdnittlaud
11 Ecbbeer{dhnitten

12 Abgeritfrier Kiridauflauf
13 Himbeerglace mit Rahm
14 Ghampignon-Omelette

14 Fritdhte mit Scylagrahm
15 Stalienifdye Gier

15 Omelette soufflée

15 Bwet{daentnidel

16 Gier auf lothringifde et
16 Pflaumenftrubdel

18 RKafebale

18 Sdiotolabebecherdyen

18 Apfelmeintalt{dyale

19 RKarolajpeife
20 Manbel- ober Hafelnufpubding
20 Reistopfden
21 RKafeauflauf
21 Reis 4 la Trautmanngdorf
22 BrottloRe
22 Wienerfodh
23 Apfelmehlipeife
23 Orangencreme

Rudyen, Torten und Fleined Badwerk.

1 Genfer Torte
3 Gultanine
4 Sdywebdifde Apfeltorte
5 Kradtorte
6 Nubdeltucdhen mit Vanillejauce
7 Bagler Dfterflaben
8 Ofterbrot
8 Frangipantorte
9 Ginfacher Rbhabarberfuden
11 Feine Griedtorte
13 Rirfdentudien
16 ®ejunbbeitztudien
17T Gehadter Teig ju O4{tludyen, Tortden,
Theegebid
20 Konfeft von Quitten pder Bananen
22 Weihnadytstonfelt
22  Hafelnitffe in ber Hitlje
22  Feiner Weihnadtslebtudyen
22 Holdandifde Cafed
22 Anithorndyen
23 Weihnadytéaebad:
23 { Sdaffhaufer Guteli
28 RuBlebfudyen
23  Malronentringel

Nr.

23
23
23
23
24

24

1

13
13
14

14
14

|14

14
14
16
16

| 16

16
17
17
17
17
17
18
18
18
18
19
19
19

3
3

4

5
10
10
12
14
15
21
24
24
24

Buderpligden
Manbelhdaufden

Matronen

Chriftftollen

Sugeltopf

$Holfteinifder Weihnadytstuden

Cingemadite Friadhte.

Bitronenmarmelabe

Pomeranyenmarmelabe

Rbavarbertonfititre

Marmeladbe von Siiftirjdhen

Erdbeerfonfititre

Heidelbeerfirup

Heibelbeergelee

Grdbeertonfititre (Sdyirttelfritdyte)

Rirfden einyumadien in Frudytgelee

Gelee von roten und weifen Johannig-
beeren, Stadelbeeren 1c. 2.

Rirjden mit Himbeeren

Aprifojen-Mavmelabe

Ronfititre von roten Kiriden

Himbeerfivup

Gifiggurten

Brombeerfonfitiire

Reineclaube-PMarmelade

Melonen in Gifig

Micabellen-Korfititre

Gelee aud Faldpjeln

Bmwet{dhgenmarmelabde

Brombeergelee

Melonen in Buder

Tomaten in Gifi

Ritrbis mit Vanille einyumadien

Gelbe Bmetfhgen-Marmelabe

Apfelgelee

Birnen. in Bucder einyumadyen

Quittenfonfitiive

Duittengelee

Hagebutten mit Ruder und Efjig

Getrante.

Bitronenfirup
Reisdmwafjer

Apfelthee
Hagedbuttenterntiee
Alfoholjeeier WMaiteant
Moujjierende Limonabe
Gistaffee

Himbeerfirup
Brotreajjer fite Fieberfrante
Himveerlimonabde
Bitronenbomwle
Glithmein
Gierglithroein

Seite

182
182
182
182
190
190

46
95
95
95
102
102
102
102

109
109
109
109
109
110
125
125
125
125
134
134
134
134
134
142
143
143
143
149
149
149



	...

