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17 Pflaumen in Gifig
17 Tomaten in Salj
17 Genfgurlen

18 Brombeergelee

18 Reineclaudefonfitiive
18 Birnen in Cffig

18 Gingemadyte Bwiebeln
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19 Bietidgengelee

19 Pflaumenmarmelabe mit Orangen
19 Traubenmarmelabe

20 Tomaten in Gifig :
20 Durdygetriebene Apfelmarmelad
20 Quittenfonfitiire

20 Quittengelee

20 $Holunbermus

21 Hagebutten mit Juder und Effig
21 Rohe Quittengelee

21 IMisdpeln einyumaden
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