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2 Ragjdnitten 14
2 RKaftanienmug gebaden 14
3 Giertiidli 22
8 Faftnadttichli 22
4 RKajefdynitten 30
4 Upfeltiidlein 30
4 Weincréme " 30
5 Gefitlite GCier 38
5 RKajeauflauf 38
6 MNeid mit Uprifofen 45
6 Gebrithter Ciextuchen 45
7 RKafepajtetdhen 53
7 Rithreier mit Sdinten 54
7 Punjdauflauf 54
8 Orangen-Glace 61
9 Gierfringel 70
10 Rbabarberauflauf 76
11 Yuflauf von jaurem Rahm 85
11 Mouffirende Limonabde 86
13 Gebhr guter Kirjdypfanntucyen 102
13 RNote Johannidbeercréme 102
14 Rirfd)-Auflauf 102
15 Reispudding mit Jauren Kir{den 119
18 Gemmeljpeife mit Bflaumen 141
19 Pfanntuden mit Wepfeln 149
19 Rajepubding 149
21 Badyerin 164
22 Gebadene Sdneedballen 173
22 Ragbret 173

Ruden, Tortenund fleined Badmwerl,

1 Pafletden von Hefenteig 5
1 Gefiillte Sdywarybrotiorte 6
2 Reigtorte mit Orangen 14
3 Hafelnuftorte 22
4 Totenbeinli 31
5 Waffeln, abgerithrte 38
5 Ofterflaben 38
6 Geiner amerifanijher Schwemmiudyen 45
8 Sanbtorte 61
9 Rhabarbertorte 69
10 Gpinat-Kudyen 76
11 Sdymelzbrottucen 86
14 Ginfade Frudittorte 110
15 Uprifofentorte 117
17 Blitterteig fite Obfttuden 133
18 Wienexr Moffatorte 142
18 Gugelhopf 142
19 Anisbritden 149
20 Mattaronentuden 157
20 Npfeltrapfen 157

Nr.
21

22

22

23
23

13

17
17
17
18
18
18
19
19
19

Ceite
Weihnadtdgebad: Bimmifterne 164
Manbdelgedad 164
Chofolabebritdhen 165
Hafelnuflederli 165
Frangofifde Manbeltorte 173
Weibhnadtagebiict : .
Gtuttgarter (Hupelbrot) Sdnigbrot 174
Narauer Leclerli 174
Bagler Brauns 174
Bimmtlederli 174
Pralinéz 174
Mailinberli 174
RKintgstorte 181
Cnalijde Biscuits 181
Rahm-Beltden 181
Cingemadte Fritdte
Marmelabe von getrodneten Apritofen 22
Orangen-Marmelabe 54
Rhabarbermarmelabe mit Orangen 86
Srbbeeren einzumadyen 86
Parmeladbe von Siiftitjdyen 94
Grbbeeren in Buder 94
Heidelbeeren eimyumadyen 94
Gelee von unreifen Stadelbeeren 102
SHeibelbeermarmelade 102
Rirfdhen befondexrd Haltbar einjumadien 102
Gelee von roten und weifen Johannidbeeren 102
Griine Bohnen in Saly 102
Gange Johannisdbeeren in Buder 110
Sdyitttelfritche 110
Ginfadyite Marmelade aud Johannigbeeren, Gtd-
beeren, Himbeeren, Heibelbeeren, Aprifofen 110
Dbfttompott in gefdywefelten Glafern aufzubemwahren 110
Brombeerfonfititre 118
Tomatenmarmelabe 118
Gelee aug Falipfeln 118
Melonen mit Buder 118
Phirfide in Effig auf englijde Ast 118
Mirabelen-Konjitiire 125
Reine-Claudbenmarmelade 125
Bwetfdgen-Selee 125
Gemifdte Gemitfe in Cijig 125
Obftyaften 125
Bwetidgen-Marmelade 133
Pflaumen in Gffig 133
Apfel-Gelee 133
Birnen in Buder getrodnet 133
Perlywiebeln eimumadyen 133
Tomaten in Salj 133
Weinbeermarmelabe 142
Quittengelee 142
Quitten gany eingumadhen 142
Aepfel in Buder eingemadht 149
Hagebutten eingumadjen 149
Hagebutten mit Buder und Gffig 149
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