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K Weingallerte in Eierformen 46
7 Wiener Mehlspeise 53
8 Dampfnudeln 61

9 Gebackene Crème 70
10 Erdbeerschnee 77
10 Rhabarberauflaus 77
12 Gefüllte Eierflecke 93
12 Kirschtischl 93
12 Kirschkalteschale 93
13 Reisküchlein 101
14 Käse-Omeletten 109
14 Süße Tapiokaspeise 109
>5 Eierschaum 118
16 Schneeballen mit Vanille-Sauce 126
16 Apfelstrudel 126
17 Käsesouffls 133
18 Risotto nach Mailänderart 141
18 Rosinenpudding 141
18 Apfelküchli 141
18 Verschiedene Rezepte für Zubereitung' von Macca-

roni nach italienischer Manier 141
20 Kartoffelklösse mit Milch 156
20 Vacherin 157
21 Kaffeegelse 165

Kuchen, Torten und kleines Backwerk.

4 Gußbrötchen 29
4 Braune Torte 29
5 Aprikosencharlotte 37
6 Vorzüglicher Osterkuchen 46
7 Schaumtorte 53
8 Rhabarberkuchen 61

11 Kirschtorte von Mürbteig 85
12 Sehr guter Fruchtkuchen 93
14 Kuchen von dicker Milch 109
15 Aprikosentorte 118
16 Zwetschgentorte 126
18 Kuchen, der sich lange hält 141
20 Gedeckter Apfelkuchen 157
20 Weihnachtsgebäck: Marzipan 157

Kastanienwürstchen 157
Chokoladesternchen 157
Basler Brauns 157
Makrönli 157

21 Wiener Pastetli 165
21 Gefüllte Linzertorte 165
21 Weihnachtsgebäck: Mandelkrapfen 165

Haselnußleckerli 165
Zimmtsterne 165
Tirolerbrot 165
Anishöckli 165

Birnweggen 167

Den werten Lesern diene zur Notiz, daß Nr. 5

zeichnis aber mit der richtigen Seitenzahl figurirt.

Nr. Seite
22 Mandelkuchen 173
22 Weihnachtsgebäck: Weihnachtsstollen >73

Gewöhnlicher Gugelhopf 174
Zimmtstangen 174
Ouitlenschaum 174
Chokolade-Häufchen 174

Liköre, Sirup.
1 -Vanille-Liqueur 6
9 Maitrank 70

10 Moussirende Limonade 77
11 Heidelbeersirup 85
13 Billiger Champagner 101
13 Vorzüglicher Himbeersirup 101
19 Eierpunsch 150
22 Einfacher Punsch 173
22 Himbeer-Punsch 173
22 Wein-Punsch 173

Eingemachte Früchte.
2 Rote Rüben einzulegen 14
5 Zitronenmarmelade 37
9 Rhabarbermarmelabe mit Orangen 70

Erdbeeren in Dunst 85
Kirschmarmelade auf 3 verschiedene Arten 85

2 Gelse von roten und weißen Johannisbeeren 93
Himbeermarmelade 94
Eingemachte Stachelbeeren 94

2 Aprikosenmarmelade 94
3 Schwarze Johannisbeeren einzumachen 101
3 Eingemachte Preißelbeeren 101
3 Mixed-Pickles 101
4 Aprikosengelse 109
4 Eingemachte Mirabellen 110
4 Tomatengelse nach Wiener Art 110
4 Pfirsich.Marmelade 110
4 Reineclaudenconfitüre 110
5 Pflaumen, geschälte, in Essig einzumachen 113
5 Tuttl-Frutti 118
5 Birnen 118
5 Brombeergelse 118
5 Zwetschgengelse 118
6 Eingemachte Birnen in Essig 126
6 Gelse von Aepfelschalen 126
6 Pfirsich-Mus 126
6 Pfirsich-Marmelade, feine Art 127
6 Zwetschgengelse 127
6 Preißelbeeren einzulegen 127
7 Einfaches Rezept zum Einmachen der Tomaten 133
7 Tomaten in Essig 133
7 Tomaten mit Zucker eingekocht 133
7 Hagebutten einzukochen 133
7 yuittengelse 133
8 Mispeln in Essig 142
8 Ouittenschnitzcben 142
8 Unreife Weintrauben 142
8 Weinbeergelse zum Ausbewahren 132
8 Apfel-Marmelade 142
9 Ouittengelse 150
9 Apfelgelse 150
9 Aepfel einzumachen 150

es Ratgebers s. Z. falsch paginirt worden ist, im Ver-
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