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Nr. 21. VIL Jahrgang. II

Crideint jahriid tn
22 Nummern.

Bitvid), 8. Degember 1900.

A Rubig tatig, =
% ok

A ie Tage nadg dem Tag, oo de gepflangt

1 I’I' ven Baum

/g )

N R dein e bliifren fiehf der Bukunft
goldnen Traum,

Pie Tage wiinTdiel du, dal Jie gefliigelf [eien,

Hm nur mit einem MWal u Tehin des Bauns
Georeilien.

Podp geben kann dein Wunldp den Tagen
keine Fliigel;

Die farke Band ber Beit fiihrf e am feffen
Biigel

NUnd veffo langlamer [ieh ¥ bu dalin fie I'diceiten,

Je ungeduldviger du viinfdieR ihr Enigleiten.

P fwiinfdie nidits vorbei und twiinfdie nidits
uriidi!

Bur rufiiges Gefiill der Gegenjvart iff Gliik,
Die Bukunft kommt von Jelbf, beeile nidf
vie Fanrt,

Hogleidh Pergangenfeif iff jede Gegenivart.
Pu aber pflany’ ein Rraut an jedem Tag im

®Barien,
B Raunf¥ du jeden Tag audy eine BlLHIP er-
warfen, - Friedridh Riidert.

£

Aus dem $eben.

Bor ifrem Raden fap gemiitlih Frau €., et-
mwaiger Kunden harrend und beobadhtete ihre junge
Nadbarin, die im Gdrtden bdaneben eine Fleine
Wajde aufhing und fidh verftohlen bdie Trdnen
wijdte. Frau €. Hatte die junge Frau gern, ihv
Summer bewegte fie und an den Saun tretend,
fragte {ie mitleidig, wad ihr fehle.

SUd Gott”, flagte nun die betriibte Frau,
,0d) Gott, mein Mann ift fo boje und idh) weif
miv nidt gu Pelfen, bdenn er hat ja Redt, sehn-
mal Redht, aber ih habe e3 dod) o gut gemeint.”

»3a, wad hatd benn gegeben 2

,Ste wifjen fa, leiten Donnerdtag war Feier-
tag: ih mollte jo gerne in die Rivde gehen, nicht
nur jur WMeffe, aud ur Predigt bleiben. WMeiner
Meinung nad) Hatte ich alled gut eingeridhtet, dasd
Fleijdy dibergetan und einen grofen Holstlos in ben
$Herd, ber gemif ein paar Stunden Hrennen jollte.
E3 war fo {hdn in der Rivde, o feierlidh, idh ver=
gaR alled fonft und blieb rubig bi8 and Enbe und
ging it freudig ervegter Stimmung nad Hauje.
Wber mein Gott, wie mufBte ih3 biifen. Kaum
pabeim, fam aud) mein Mann und wollte effen.
Dod) mein Feuer war audgegangen, meber Fleijd)
nod) Gemilfe oder Suppe aud) nur efbar,’e3 Hatte
gewi feine halbe Stunde gefodht. Mein Wann
war drgerlid), aber da wir nod) gute Suppe von
geftern Datten, ging3, i) fonnte ihn wenigftens
geniigend fdttigen, aber einen tiidhtigen Verdruf
batte e3 bdod) gegeben und miv bie Quft um
Rirdengehen total perdorben. Heute nun Hatte i)
eine Wajde, dad Wajhhaud it weit unten im
Dotf. I Datte mid) eingeridhtet, dap idh um 11
Uhr dahetm fein wollte und dann nod) in aller
Rube mein Mittage{fen, Suppe, Verdbiampited und
Kartoffeln {ibertun. Wber ungliflichermweife fommt
geradbe heute mein Mann um /212 heim, weil er
jiird Gejddft mit bem Bug fort mufte, will effen
und wieder find Fleijd) und RKartoffeln BHart, bie
Gritpjuppe nod) nidyt einmal redht im Kodhen. Und
nun ift er jo bdfe bon mir gegangen, meint, id
verftehe nichtd vom Hausdhalt und i) weif miv
nidt gu belfen; id) fann dod) nidht immer nur den
gangen Worgen and Kodjen denten.”

Sdon wdhrend ber gangen Gridhlung bev
jungen, Dbitterlid weinenden Frau Hatte bdie Bu-
horerin hie und ba leife ben Kopf gewiegt, jetit
jagte fte bedeutfam:
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»Da habe idh’8 bod) gut. Gine Halbe Stunbe
nad) dem Kaffeemaden ift aud) mein Wittagejjen
fertig, i§ fann dann gany ruhig meinen Labden
beforgen, bi8 mein Wann aud der Schule fommt
und mid) abld3dt und ob mein Wann eine Halbe
Stunde frither oder fpdter Hheimfommt, miv ift3
gleidh, mein Mittag- odber Abenbdeffen ift allzeit be=
rveit und feit 8 Jafhren hatd davan bei mir nidt
ein eingig Mal gefehlt.” .

Critaunt jdaute die junge Frau auf. ,Sa,
um Gottedwillen, wie maden Sie e3 denn? S
habe e3 {don oft Demerft, ohne e3 u verjtehen.
Mitten in dev LWodle gehen Sie in bie Worgen-
meffe oder in den Rofenfrang, an Sonn= und Feier-
tagen inmmer in bie Predigt, ben ganzen Tag figen
Sie im Laden und lebthin horte idh, wie Jhr Wann
vlihmte, wie wenig Holz und Kohlen Sie braudyten,
wdhrend i) Taum mweif, wie genug Herjdaffen.
Wie madt Jhr’8 dbenn nur 2/

Frau €. {dhaute die Fragerin ernfthaft an und
jagte: ,$Haben Sie nie bom ,Selbjtfoder’ gephdrt ?”

»Selbftlodher 2 Jein, wad ijt dad?”’

Wieder (dittelte Frau €. dad Fluge Haupt.

,Sie lefen wohl abendd die Reitung, jo wviel
jhone Sefdidhten drin ftehen und vidhtig bringtd
die aud) jede8mal, wenn irgendwo einer twieder
irgend eine neue Kanone erfunden obder fie in
Ghina drin i) bie Kopfe abjdhlagen oder mwenn
einer fonft eine Narvetei {ich audgedadyt, aber etwald
widtiged fil'd Haud, eine Erfindbung von un-
jagbavem JNugen fiic’s tdglihe Reben in allen
RKreifen, Ddariiber Dberichten f{ie nichtd, bejonbderd
wenn e3 nod) gav die Crfindung einer armen, un-
befannten Frau ift. Aljo: bor mehr ald 18 Jahren
fdon hat in Bivid) eine wahrhaft wohlgejinnte Frau,
Sujanna Miiller, auf einer Audjtellung einen Apparat
gebradyt, in dem alle Speifen ohne Feuer nur in
der eigenen Hige gav gefod)t werben tdnuen. Jahre

und Sabhre hat die fluge Perjon dad Ding immer.

wieder verbeflert und damald habe i mir fdhon
einen angejdafit, naddem i) einmal tn Ehuv einen
gefehen Batte bei meinem Doftor, defien Frau mir
bie Sadje flar madhte.  Und feit jener Reit ift wohl
fein Tag vergangen, dap i) nidht dantbar an Su=
janna Miller gedadht, wenn id jo durdhausd feine
Unrube ober Haft haben muf ded Cffend wegen.
it mein Kaffee am Wovgen fertig, febe i) Fleijd,
©uppe, Gemitfe odber wad ed ift, iber, lajfe 3
je nad) dem eine. halbe Stunbe in den jum Kodjer
gehovenden Todpfen fieden, jebe diefe dann in ben
Koder und habe midh) nun nidht weiter davum 3u
befiimmern, bi3 e3 Efjendzeit ift und i) mein
ganged Mittagdmahl fertig und gut Hheraudnehmen
fann. Mittagd tue i) die Suppe fiir den AUbend,
Polenta, Sdhnik, Kaftanien 2c. wieder in den Koder,
aud) ugleidh) den RKaffee, dev jhon Heif bleibt bid
um ;:1 Uhr und Habe dann den ganzen Nadymittag
frei.

Ote Tranen bder erftaunten Jubdrerin waren
berfiegt 0b Der Lunberfunde und f{ie fragte eifrig:

»33a, aber wo befommt man denn diejen Wun-
derfeffel und ift er aud) u erjdwingen fitr ungd 2

,DMan fann die Koder von Biivid bvon der
Grfinderin felbjt, Frl. Sujanna Willer, Konrad-
ftrage 49 fommen lafjen, oder danmn aud den Ve-
potd. Hier in der Ndhe ift ja aud) eined. Reden -
Sie nur mit Jhrem WManne, junge Frau, fommen
Gie mit ihm 3u niv Heriiber, dbamit i) Gud) alled
seige und exfldve und dbann bin id) fidher, daf er
pen Borteil verfteht und wenn Sie auf Weihnadjten
nidt einen Selbjttodher tm Haufe Haben, jo mifpte
mid) alled triigen. Die Wanner {ind in joldgen
Dingen oft biel einfidhtiger ald wir, die wir nur
ju gerne am alten fleben. — Und liber bie Fejt-
tage fonnen Sie jur Kirde, jo oft und jo lange

Sie wollen.”
) 4
Der Sdmud des Weibnaditabanmes.

Nur nod) furze Beit trennt und von dem
jdhdnen Weihnadytadfefte, dad die Herzen dber Kinber
f{don freudig flopfen, bie Hinde der Ermwadhjenen
jid) regen [dgt in nimmermider Gejchdftigteit. Da
und dort forgt jich die Haudfrau iiberdied nod) um
die Audidhmicdung bed Tannenbaumed, flagt itber
bie vielen Audgaben und abhnt vieleicht nidht, mit rie
wenig Koften eigenhdandig {idh jo mandyer veizende
Sdmud verfertigen 1aBt, der im Beveine mit den
(eudytenden Kevzen, bden veridjiedenen Objtarten,
ben felbftiabrizivten Siijigleiten den Baum erft ju
einem havmonijden Gangen madyen.

®erne will i) hier einige Winte daviiber er=
teilen. &o 3. B, jind die vevgoldeten Niiffe, Eidheln,
Hajelniiffe ein gern verwendeter Sdmud, ber wenig
toftet. Wer fie mit Stednadeln verfehen, beven
RKRopiden nad) aufen gehen, mit einem dunfeln
Baummwolfadben bevbindet und Nui an Nuf veiht,
bi8 lange Ketten eutfteben, die man malerij um
bie Bmweige hlingt, hat jdhon viel jur Verzievung
bed Baumed getan. Natiiclih mitffen bdiefe Nitjje
mit Dexrtrin beftridhen und mit GSoldz und Silber-
jternen beflebt mwerden oder, ehe fie aufgezogen
mwerden, widelt man fie gut in Staniol. Ein fehr
billiger Sdmud find aud) audgeblafene Eier, die
man mit Gimeif beftreiht und in Brillantine um=
mwendet, Aud Heinen Holzjtabden, auf gleiche Weife
behandelt, fann man gliternde Eidzapfen taujdend
agnlich nadh) madpen. Die Wolle um Anhdngen flebt
man auf. Ein ebenjo -billiger Shmud find bdie
verjdiedenen Pappformen, die man um wenig Seld
gum Ueberhdfeln fauft, man behanbdelt fie wie bie
Giev ober vevgolbet und verfilbert jie mit flijjiger
Bronge. Ein Goldb- oder Silberfaden ober rote
TWolle burdgezogen unbd eine reizende Baumverzier=
ung ift fertig! Statt der Nese, die gewdhnlidy aud
Papier gefdnitten wevden, tut man beffer, folde
in weiten Luftmajdenbogen aud Wolle oder Gold-
faben felber 3u Hateln, fo laffen fic fic) jeded Jahr
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wieber aur Aufnahme von Konfeft 2c. bermenden.
Dad Reid) der Natur bietet unendlih) bdiel bed
Sddnen, dad wir in den Dienft unjered Weih-
nadytdbaumesd ftellen fonnen. Mit etwad Eimeif
oder Copallact und Bronge, flitjjig oder in Pulver,
ab und u aud) nur mit dem gewdhnliden Salj
verfehen, Jdhimmert aud) der einfadjte Segenftand
bon hitbjdher Fovrm gar freundlidy im Lidhte bder
RKerzen. Dad befte BVerfahrenm, u brongiven, be-
fteht wohl davin, daB man dad trodene Bronge-
pulver gleid) unter den Copallad mijht und dann
mit dem Pinjel auftrdgt. BVom bejdeivenen Wood
bi3 3ur Kaftanie, die vergoldet und berjilbert fehr
hibjdh) ausfieht, madht fih und alled dienftbar, wenn
wir unfere Phantafie nur ein wenig in Anjprud
nehmen mwollen.

Aud) jebed CEndcdjen Rigarrenband, Tollreften,
Perlen, Draht, Gelatine, Staniol ift verwendbar,
man formt daraud Sdymetterlinge und Phantalie-
gegenjtande aller Art,

Gine felbftlaufende Sonne fiiv den Chriftbaum
ift audy ohne grofe WMithe herauitellen. Wan nimmt
ein vievectiged, jehr diinned Stiid Bled) und eidhnet
darauf einen Kreid von 36 cm Durdymeffer. Der
Rivfel muf den Wittelpuntt eindriiden, aber nidht
durdhbohren. Jn ber Mitte fommt ein weiter Kreid
port 6 cm Durdhmeffer. Nun teilt man von bder
Mitte aud dben Kreid in 3wdlf gleidhmapig grope
Fadper, indem man erft ein gleidhmadpiged Kreus
siebt und jede diejer 4 Rwijdenflachen nod zmwei
Mal teilt. Dev duffere Kreid wird nun mit dev
Sdeere audgefdnitten und alle 3wd(f Linien eben-
foll3 bi3 gum Eleinern RKreid. MNun hat man nuv
nod bdie ,Strablen” auf einev Seite etwad jdrdg
abwdrtd u biegem, bamit die Hie bejjer wirfen
fann. ©ie werben nun mit Leim Dbejtriden, mit
Oried beftdubt und veridyiedenfarbig brongivt. Bur
Befeftigung {hlagt man in die Spite ded Baumes
einen langen, fopflofen Nagel und fjeist die Ver-
tiefung, welde der Rivfel in der Witte gemadit,
tarauf. ©obald bdie Lidter am Baume brennen,
breht {idh bie Sonne lujtig im Kreife, — Dasd Be-
jtreven der Rweige mit LWatte ober Brillantine,
RKodjalz oc. Tennt man wobhl fibevall, bei den beiden
letern miiffen natitlih bdie Bweige vorerft mit
einem Slebeftoff bejtriden werben.

Cin grofer weiter Spielvaum ift der Phantafie
gelafjen bei der Audjdmiifung ded Tannenbaums.
RBiele lieben den Baum redht bunt, andere mdglichjt
in einer Farbe gebalten. Wer {dhon gany in Weif
gefhmitdte Tannenbdume jah, wird wiffen, daf fie
von pradtooller Wirfung find.

Der Baum allein bringt natiiclid), jo fdhon er
aud) gejhmitft fein mag, die rechte Weihnadts-
freude nidyt immer herbor, dad gange Bimmer follte
aud) ber erhebenben Feier angemeffen mit frijhem
Oriin befringt werden. L3ad aber nod) viel weniger
fehlen darf, dad ift die edjte, frohe Herzenditim:
mnng, die dbann aber aud) im engen Raume, wo
nur ein einfacdyed Baumdyen jteht, zu begliicen ver-
mag. Fr. O.

Sdur Wurftfabrifation.

Den Haudfrauen auf dem Lande, welde bden
Sleijdbedarf fiiv den Haudhalt jum grofen Teile
ben felbftgemadjtelen Sdhweinen entnehmen, wird e3
willfommen fein, in nacdjtehenbem ein empfehlens-
werted, in hiefiger Gegend wenig befannted Meett-
wurftrezept u finben. A3 Spezialitat ubereitet,
tonute diefe Wurft itberdied dba und dort einen hiib=
jden Nebenverdienft fiern. Die BVor|drift entftammt
per Maivie der Stadt Gottingen, die anno 1811
den quten Ruf der Gdttinger Blafenwiivite durd
Berdffentlihung eined nad) jeder Ridhtung guten
Rezepted wafhren wollte. Lant , Praft, Wegmeifer”
lauter die Vorjdrift wie folgt: .

Gine in jeber Hinfiht tadeljrete, bdad Heifst
wofljdmedende, faftige, anfehnliche und eine woph!
meBrere Jchre fidh in ihrer Giite erhaltende Wett-
murft (@ft nur dann {id) ermarten, wenn die Be-
ftandteile, aud denen fie verfertigt werdben foll, o
geeigenfdhaftet find, daf fie bem vovgejepten Rwed
vdllig entjprechen. $Hiebei ift dad erfte und Haupt:
erfordernid guted, frijhed und gejunded Fleijch von
wohl audgemdjteten — D, §. wo nidt ganz —
bod wenigitens jum Teil und bejonderd in bder
lepten Maftzeit mit Frudt — und nidht blod mit
RKactoffeln odber jonitigen Erdfriichten — gendhrten
Sdweinen, von dem alle jehnigen und ahhautigen
Teile forgfdltis abgejonbert find und wobet die ge-
horvige Mijdung von Wagevem und Fettem genau
beobadhtet ift. Jedbed anbdeve Fleijh und von an-
deren Tieren ift baju ohne Audnahme durdousd
unbraudgpar. Dad zweite Crforbernid befteht in
ben fogenannten Butaten oder dem Gewiiry, deren
3 Teiner anbern al3 ©aly und Pfeffer bedarf.
— Qened muf troden, vein und pifant fein, bdiefer,
von erforderlidher Giite, darf nur grdblid) zerftoBen
und beided nidht u veidhlich, jondbern in dem ge-
hovigen Berhdltnid, d. §. nur fo viel ald Fur Kon-
ferpation und zum Wohlgejdhmadt ber Wirfte nodtig
ift, hingugefiigt werben.

Bei der BVerfertigung Hingegen, mobei die Be=
obadtung ber hodhiten Reinlichleit fih von fjelbjt
berjteht, fommen nun nadjolgende Punfte Haupt:
jadhlih in Betradt,

Dad Berhaden der Beftandteile fann nie féin
genug gefchepen, nuv dbadurd) fann die abjolut er-
forderlihe gehorvige Wijdung bded Wagern und
Setten, fomie eine gleimadpige Berteilung der Bu=
tatent bewitft werben. Da3 WMadjen oder Stopfen
ber Wiirjte felbft — in gehdrig eingemweichte, ge-
veinigte und unverdorbene Kailberblajen, erfordert
bie gropte Sorgfalt, und nur dburd) die Feftigleit
berfelben und durd) bie Bermeidbung lojer oder leerer
Stellen fann deren frithaeitiger BVerderbnid vorge-
beugt werden. Fiiv die fernere Behandlung ber-
jelben it e8 junddjt von bder duferjten Widhtig-
teit, bag fjoldye, wo nidt fofort, dodh) {pdteftensd
ben andbern Worgen, nad) vorgdangiger Reinigung
von allen dbavan etwa befindliden Anhingjeln von
Fletfd) oder Fett und Abtrofmung mit einem Tudpe




an einem luftigen Orte aufgehdangt und Bhierauf in
dent ndadjften Tagen in eine gute, mit durd)ziehender
Luft verfehene Raudyfammer jum jogenannten Rau-
dern auf 6 bi3 hocdhjtend 8 LWodjen gebradyt, Hier=
nddit und julept aber an einem trocdenen und nidt
dbumpfigen Orte ferner aufbervahrt werben.

Uebrigend modte dad quantitattve Berhaltnid
fiir ba3 Waterial und bdie Butaten am bejten in
dem Mafe ju beftimmen fein, daf ju einem Wett-
gute von 30 Pfunben, worvauf man von einem
fetten Sdmeine — ohne bie Sdhinfen — in der
Regel wohl redynen fann, 1 bid 1'/4 Pfund Saly
und 50 bi3 60 Gramm Pfeffer genommen werden
milffen, jowie aud) 3 bi3 4 Teile magered Fleijdh)
und 1 Teil fetted Fleifd zur vorziglideren Mi-
fhung gehdren. Auj 1 Pfund einer jolden Wafie
fann man bdafer vednen 15 big 20 Gr. Salj
und 3 bi3 6 Gr. Pfeffer.

Diefe Vorjdhrift Jdlieft mit dem Hinweife, fid
biefelbe Zuvr genauejten Ridhtidnur dienen 3u laffen,
ba e3 jid) von felbjt berfteht, daB man fitr ein
Prodbult diefer Art von borzigliher Giuite eine
beflere Vezahlung jorwohl u fordern bevedtigt iit,
al3 aud) unvermweigerlid) u gemwdrtigen haben wird.
Wenn man aud) nidht fiiv den Berauf Wiifte
berftellt, hat biefe Vordhrift trols ihred Wlterd dod)
nodh niht die Gilltigleit verloven, demn eine wobhi-
fdhmectende, bauerhafte , Haudgemachte” findet aud
in Familienfreifen bie vihtige Witrdigung und ge-

nitgenden  Bufprud).

Weihnachten.

Den Sdhiilevinnen der ftaatliden Haushaltungsidule
in ®enf germibmet
von Frau & Sdenfer-Amlehn.

€s leudhten des Chriftbaums Lichter fo {chon,
Wie goldene Sternlein in Bimmelshdh'n,

Die nie genug man fehen kann,

Und Elternliebe iindet fie an.

Tritt dann Sylvefter ernft hervor,
Sdhlieft auf dem neuen Jahr das Tor,
Die Elternliebe warm und trey,

Sie wird mit jedem Jahre neu.

Drum wollen wir redt artig fein,

Die guten Eltern 3u erfreu'n,

TOir wollen lernen koden und braten
Und flichen und fticken nady allen 2Arten,

Dabei audy Rechnen und Geographie,
du viel lernt ja ein NMdddhen nie,
®Bar mancdhes wird von uns verlangt,
Das GBrofgmama nidht hat gehannt.

So bringen wir jum neuen Jaht
Den Cltern nicht nur Wiinfdhe dar,
TDir bringen Sreude und Sonnenfdyein
Jns liebe Eltexnhaus hinein.

>

Eﬂluhmerk gegett bte §)2aiie mtbetftanbefablg u
maden. 75 Gr. Vajeline, 25 Gr. Paraffin wird in einer
alten Cacaobiid)je auf ber .berbplatte ermdrmt unb gut

burdjeinanber gefdhiitielt, Mit einem alten Handjchuh
reibt man dann das feudte Sdubwert griindlid) ein,
fo baf die Créme aud) bet ben Ndbten eindringt. Man
fahre fort, bis das Fett eingetvodnet ift.

Gutes Pukpulver fiiv Bpiegel und Fenfler,
Cine Mifchung von 12 Teilen pulverijivier Kreide, 6 Teilen
Trippel und 3 Teilen Bolusd mwird gut untereinanber ge-
mengt. an befeuchte dad Gla3d, taude ein jweites
LQappdien in bad Pulver, wajde mit einem Sdhmwamm
bad Pulver ab und trodne die Sdeiben gut nad.

MWaldriinenilfledhen werben mit Aether aufgeldst.

Pan darf die Manipulation aber weder bet Lidht nod)
nahe am Ofen madyen.
- Mehlprobe. EIRef)I lagt fid) auf feine Giite pritfen
burc) eine fleine LWaiferprobe. Mian nimmt je 10 Gr.
von verfhiebenen Sorvten Mehl, mijdht jede mit dem
gleihen Quantum Wajjer und [dpt die Teige einige Reit
tteben. uv guted Wiehl liefert feften Teig, wdhrend eine
minbermertige Qualitdt nur einen bdiinnen Teig gibt. €3
foll das Mehl aud) auf Ungesiefer hin auf einfacde Weife
erprobt werben fonnen. Man formt am Abend von ver-
fchiebenen Sorten mittelft Trichter {pike Hdufden; find
fie am NMorgen nod) jpis, fo fann man annehmen, baf
pag Mehl vein ift, find {ie aber eingefallen ober von
Rinnen und Furchen durchlaufen, jo findbet jich Ungesiefer
parin. Das Mehl darf dbaun nur fitr BViehfutter Ver:
wenbdbung finben.

Pfenrufl tvicft man nidqif sueg, jondern tut ihn
in ein ®efdp, iibevgiept ihn mit fodjendemn Wajjer und
madt ihn durd) einen Bujal von 20 Gr. Soda leichter
195lich, [apt ihn 8 Tage ftehen und riihrt ihn jeden Tag
um. Auf diefe LWeije wird er ju einem duperft wirk:
famen fliffigen Diinger fitv Topjpflanzen.

Gefrovene Fenferldieiben aufutauen, Wil
man gefrovene Fenfterjcheiben auftauen, o empfiehlt fich
bazu eine Lojung von Kodfaly oder laun in warmem
Wafjer. Die Mifdung mup jo ftarf jein, dap fie ein
Gt trdagt, was erveidht wird, wenn man auf einen Halben
Citer LWajfer etne Hand voll Alaun ober Saly nimmt.
Diefe Flitffigleit {treicht man mit Hiilfe eined Shmwammes
ober eined Lappend auf bie betreffende Fenfter{dheibe, wo:
burcd) das €is {ofort verfdhwinbet, Jtotwendig ift e3 fe-
bocb bas @Ia% iogleicb ubgutrocfnen

»
)ty = .‘,y,:

@peiiesebhel iftt bie biid)e.

Pontag: Sagofuppe, * Shweindpfeffer, Kartoffelitoc,
gebranntes Upfelmus.

Dienstag: Juliennejuppe, Lad)d mit Salzfartoffeln, Ralbs:
foteletten, * Stad)izgemdije.

Mittwody : Jtudelfuppe, Rindfletjdhragout, Kudpfli, Cn-
bivienjalat.

Donnerstag: Erbsjuppe mit gerdudertem Sdhweinefleifd,
Salzbohnen, Pilaumenfompott.

Freitag: DVehljuppe, Beefjteal, gebratene Kartoffeln, *Ka=
ftanienauflauf.

Gamstag: Sternlifuppe, Rindszunge in brauner Sauce,
Rofentohl, *RKaffeegelée.

Gonntag : *Od)fenjdmwany-Suppe, *Wiener Paftetli, *ge:
filllte Gans (mit Maccaront), gemifdhter Salat, *ge-
fitllte Qingertorte.

Die mit * begeichneten Regepte find in diejer Nummer 3u finden,
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Kody-NRejepte.

Pdifenfditvang-Buppe.  Filv 8—10 Pexfonen.
Gin abgegogener Odyjenjdhmwan; von 1—1'/2 Rilo, welden
man beim Pesger in runde Stiide geteilt beftellt, 250 Gr.
bilvres, mageres Feberftiid odev rohen Sdinfen, 1 Flajde
weigen Wein, 3 Eploffel voll Eifig oder Sitroneniaft, 2 £t.
Waffer, Salz, 10 Piefferforner, 2 Jelfen, /2 Bwiebel,
1 Rotgelbriibe, 30 Gr. fiige Butter, 30 Gr. Sped,

Bmiebel, gelbe Ritbe, Butter und Sped werdben 3u
Sdeiben jerichnitten und nebjt dem Gewilvy in eine
Pfanne oder Eafferole getan; bdie Odfenjdywanyftiice
nebjt Saly jdhon gelb davin gebraten, obige Flitjfigleiten
dbavan gefdyitttet und auf Kohlenfeuer oder ber Herdplatte
4 bi3g 5 Stunben langjam gugededt gefodt.

Unterdeffen viifte man gelbe Riiben, Kohl, Riibfoyhl,
Bwiebeln, Sellerie, Peterfilie und Laud), von jeder Art
eine fleine Obertajje voll, von Sellerie, Laud) und gelber
Ritbe weniger und dampfe fie in 30 v, fiiger Butter,
giefe 8 Dejiliter Fleifdybriihe dbaran und fodye fie bis fie
weid) find.

Hievauj vojte man mwieder in einer anbern Planme
60 Gr. Wehl in 60 Gr. fiiger Butter hellbraun, vithre
3 Liter Fleifchbriihe davan, guerft aber nur langjam der
fnollen wegen, und lajfe died eine’ Stunbde foden, tue
die meidygeddmpften Gemiidlein famt der Brithe Hinein,
laffe fie nodymals auffodien unbd {telle fie jur IWdrme,
bis ber Odyfenidywany fertig gefodyt ift.

Die weidygefodhten Od)fenfdmangftiide nehme man be-
hutjam qus ihrem Sajt, lege fie nebeneniander auf ein
Brett, giehe die Knddhlein jorgjdltig aus ber Witte jeber
Trandye heraus, dbap diefe gany bleiben und ein Ringlein
bilben und ftelle fie jur Warme bi3 angeriditet wird.
RNun paffiee man die Od)jenidnvansbriihe, entfette fie
und fodye fie jamt der Suppe, welder man fie jugegoifen,
auf, ©ollte bie Suppe 3u did fein, fo fille man mit
beigev Fleijd)brithe fo viel al3 nodtig auf, lege die Odyfen:
{hwangjtiide in die Suppenjchiifiel und vidyte die focyend:
heige Guppe daviiber an. Wenn man will, fann man
den mitgefodhten Sdhinfen in Winfel fdhneiben unbd der
©uppe beifiigen.

Wil man bdiefe Suppe ohne Gemiidlein, fo nimmt
man beim NRoften etwas mehr WViehl und legt beim An:
tidten Brotwiixfel Hinein. Basler Kodyjchule.

Tays a la @Glafer. Da der Ladhd oder Salm in
ber Laidyzeit magerer ift,” o wird ihm durd) dasd Abfieben
Rraft und Gefdmad entzogen unbd ift er baher viel {dmad-
bafter, wenn er von Oftober bis Dezember auf nad)jtehende
Avt gubeveitet wirb.

Der Fild) wird in fingerbide Sdeiben gefdnitten, ge-
wajden, abgetrodnet und mit Pleffer und Saly einge:
vieben, Dann [dBt man die Sdeiben in einer Omelette:
pfanne in Deifer ausgefottener Butter auf ftarfem Holj-
feuer vafch juerit auf einer Seite gelb wevrden, fehrt fie
dann unb gibt jugleidy langlid) oder in Wiirfel gejchnittene
Bwiebeln hingu und [Gkt alled gelb werben. Wenn ber
Tild gar ift, — was man am beften mit einem Weffer
bet ben Grdten probirt, ob ficdh basd Fleifd) bei benfelben
ablddt — nimmt man ihn Heraus, ldpt die Swiebeln
mit etmas Fleijhbrithe nod) 5 Minuten fochen und vidytet
diefe Bmwiebeljauce iiber ben Fild) an. Subereitungseit
sivfa /2 Stunbe.

Fijhfochbud) der Firma Glafer, Bajel.

Wiener Paffefli. Runde oder ovale audgesacte
fleine Bled)formen ober Wanbdeln werben mit Butter
ausdgeftricdhen, mit miltbem Teig ober Bldtterteig ausdge-
fitttert und mit einer Fiille von 250 Gramm gehacdtem
Kalbs: ober Hammel=, Wild= oder Seflitgelbraten, wozu
fid) aud) Ueberbleibjel trefflidy verwerten [ajjen, etwas
gebadter, in Butter gejdwibter Peterfilie nebft 1 bis 2
Chalotten, gut mit dic eingefochter brauner Coulis, einem
Gtiiddjen Sardellenbutter, jowie ein wenig Preffer und
Saly vervithrt, angefiillt, mit einem Teigbedel verfehen
und bei mdpiger Hige eine Halbe Stunde langjam ge:
- baden, um fie fogleid) warm aufjugeben. Gine fehr be:
liebte Fiille u biefer Art Pajtetdyen Dbefteht ausd fein-

gebadtem gefodtem Schinfen, ber mit faurem Rahm,
einigen Cidottern, {owie etwasd Pfeffer uud Saly ver:
mijdyt mwird.

@efiillfe und ausgebeinfe Gans (mit Mar-
raroni). Gine gerveinigte und ausgebeinte Gans wird
inmwendig mit Saly und Pfeffer eingerieben, dann I[dft
man 250 Gr. fleingebrodhene Maccaroni in Salzwafjer
einmal auffochen, auf einem Siebe ablaufen, vermijchi
fie mit 125 ®r. geviebenem Parmefanfdfe und 70 Gr.
frifcher Butter, fitllt fie in die Gansd, ndht diefelbe 3u,
falt fie, bedect fie mit einem gebutterten Papier, legt
fie auf einer Unterlage in eine Pfanne mit ®/+ Riter
heipem Wajjer und brat fie unter fleiigem BegieBen
1!/ Stunben, worauf man fie mit der eigenen Sauce,
einer PMabdeiva: ober TriiffelzSauce aufgibt.

Bdilneinapfeffer. Nidt qu ftarfes, fetted Sdhweine:
fleifch wird voh in Witrfel gefchnitten, mit Salz, ganzem
Preffer, einigen Gewiivynelfen, 1 Loffel Wadhholdberbeeren,
geldnittenen RNiibli, 1—2 Lorbeerblattern in ein Gejdirr
mit Swiebeln gelegt und alled mit nidt ju ftarfem Cijig
iibergofien und 2—8 Tage an die Kilhle gejtellt, Tann
wird 1 Loffel Buder gelb geviftet, 2 Loffel Spedmwiivfel,
3 £offel Wiehl und eine gejdhnittene Chalotte dbamit sur
bunflen Farbe geviihrt, mit einem Teile ded Beijeffigs
aufgeldst, 2 Sdyopfloffel heiges Wailer, bas Fleild) und
nad) Belieben 1 Strdupden Sitronenfraut zugefiigt und
sugedectt weicdhgedampft.

Biahis, Gin nod ju wenig befanntes, fehr feines,
fnollenartiged Gemiife, bas jorgfdltig gefdyabt und in Salz-
waffer weid) gefocht wird. Rur Sauce wird ein Stid
frifjde Butter mit 1— 2 Loffel Mehl gedbampft, mit fal-
tem Waffer abgeld{dht, die ndtige Fleijchbriibe jamt Saly
und Mustainup beigegebent und bdie Stad)is nod) furze
Reit dbavin gefodht.

RaRanien-Buflauf. Auf einface Avt ftellt man
pen Auflauf Her, indem man 375 Gr. Kaftanien rdjtet,
{dhdlt, auf dbem Reibeifen veibt, mit 30 Gr. feinent Miehl
und ‘Y2 big 3/« Liter Wildh, Yowie 100 Gr. frifcher Butter
vermifdht und diber bem Feuer ju einem dbiden Brei ab-
rithrt, den man nad) bem Crfalten mit fedh)s Cidottern,
125 Gr. geftogenem Buder, etwasd geftoener LVanille
und dem Schnee der CimeiBe vevmengt und in der butter=
beftridyenen Form eine fnappe Stunde bddt.

Raffee-Gelée. Yo Liter fochende Mild) wird durd
einen Filtrivjad mit 90 G, frijdhgemahlenem Kaffee ge-
feibt und bei Seite geftellt; dann tut man 45 Grammn
Gelatine nebit /2 Liter falter Wildy, 3wei CHIb{feln Sucder
und einem Stiid Simmt in ein Cafferol, bringt alled
langfam jum Koden und verviihrt es, big bie Gelatine
aufgeldst ijt. Pan nimmt bdiejelbe vom Feuer, verriihut
fie mit bem RKaffeeaufgup und zwei bi3 bdrei Eibottern
und fitllt die Mifdung in eine mit faltem Waffer aus-
gefpiilte Form, wonad) man bad Gelée im Kalten et
{tavren lagt.

@efiillie Tinger Torie, 250 Gr. Pehl, 250 S,
fitge und 30 Gjv. bittere geriebene oder geftogene Man-
beln, 250 Gr. Suder, 200 Gr. frijde Butter, 3wei rohe
und brei Hartgefodhte, durdpaffirte Cibotter, die Flein-
gefdhnittene Schale einer Jitvone und zwei Cploffel feiner
Rum werben u einem Teige vermijdht, den man vor
bem Lerarbeiten eine Stunbde falt jtellt, dbann ju jwei
biinnen Platten ausdrollt, die man auf einer Seite mit
Obftmarmelade beftreidht und aufeinanber legt, mit Gi
bepinfelt, mit Buder beftreut und bei madpiger Hige
12—3/4 Stunbe bdckt.

Weithnaditsgebad.

Ranvelhrapfen. Ausd einem Butterteig mit Wein
und Buder bilbe Krapfen und fiille fie mit folgenber
Maffe: 125 Gr. gefddlte, geftogene Manbeln, 125 Gr.
gefiebten Rucer, bie abgeriebene Sdale einer Halben
Sitrone werben mit 2 Cigelb und dem Scnee von 1
Ciweip angervithrt. Sind bie Krapfen gebildet, fo ftreicdhe
fie vor bem Baden mit feingeftopenem und mit Wajjer
angefeudytetemn Suder an.
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BalelnuBledherli. 2 Ciweil ju Sdnee gejdlagen,
200 Gr. Buder, 65 Gr. vohgeftopene Manbdeln und 65
S, geftokene .bafe[nuﬁe bajzu genonunen, mit gany wentg
Peehl 3u einem Teig gewirft, mit den Lederlimobdeln ge-
modelt und in nidht ju heiBem Ofen gebaden.

Bimmiferue. 375 Gr. Suder werden mit 6 Cimweif
und etmasd Ritvronenjaft eine halbe Stunde lang geriiht;
von diefem Sdynee wirh efwasd jum Anftreidhen ver Simmt:
fterne beifeite getan, in dag iibrige werben 875 Gr. roh
geftopene Mandeln und 25 Gr. feinfter Jimmt genommen,
su einem Teig veravbeitet, auf ein mit Suder und Peh!
bejtreutes Bled) gelegt und gebaden. Nadher iiberftreicdht
man fie auf der obern Seite mit bemt nvitdbehaltenen
Sdhnee und trodnet fie nod) einen Augendblict im Ofen.

Tivolerbrot. 250 Gr. gefcdhalte, gejtogene Weanbdeln,
125 Gr. Buder, 250 Gr. Diehl, etwasd Anid mit 4°Ci-
gelb und einem Halben Glafe altem, weipem Wein zu
einem Teig vevarbeitet, 250 Gr. Butter hineingeidaift,
2 Meefferviicfen didf audgemellt, iiberjdhlagen, Dreiece aus:
gejchnitter, diefe auf ein mit Mehl beftveutes Bled) ge-
legt, mit Buder itberfiebt und in einem warmen Ofen
lichtgelb gebaden.

Buishiidli., 500 Gr. Suder witd mit 3 Eiern
und etmasd 3Jitronenjdhale und Anid eine Stunde ge:
vithrt. Dann mengt man Viehl dbavunter, bis der Teig
beim uffeen nod) ein wenig zerlduft. Nuu et man
mit einem Kaffeeldifel fleine Haufden auf ein mit Butter
beftrichenes Blech, Lipt fie {iber Nadyt ftehen und bt
fie in miif;iger .E)ige

CAMPCATMI

EitoeiR iff l'rf;ahltdz unb fann Togat 3u %ergtftung
fithren, wenn e3 einige Tage lang aufbervahrt wird. €3
findet babei eine faulige Jerjeung des Ciweiiftoffes ftatt,
die um fo friiber eintveten wird, je weniger frijch bdie
Gier waven. Jn Berlin ift feinerzeit eine Familie von
6 Perfonen an Bergiftungsderideinungen erfranft, da aus
Gimeip, das jeit 8 Tagen geftanden Hatte, eine Sauce
bereitet wurbe. Da fid) dbasfelbe durch faden Seruch aus:
seidnete, eine triibe Farbe Hatte und i) nidyt ju Sdnee

%
TN

Yhlagen [ie, wurde frijches Cimeip beigegeben unbd bdie

Speife fertig geftellt. Ste wuvde gegefien, obhne dag fid
irgend ein unangenehmer Beigejdymad gezeigt hatte. Crit
nad) 15 Stunben traten bet iamthd)en EDhtgwbern ber
Familie Bergiftungderideinungen ein, die fich in [Ahnung3-
artiger Sdywdche ber gangen Riirpermu@fu[atur, bejchleu=
nigter Hevstdtigleit und ftarfem Uebelbefindben duperten
und erft dburd) energijded Einjdhreiten des Avstes gehoben
werden fonnten. Die Dausdfrauen mogen durd) fjolche
Falle fich warnen laffen und nidt burd iibergroge Spar=
famfe'tt bie @efunbf)eit if)rer %ami[ie gef&brben

ﬂiamiﬂenﬁampfe ermeifen fich emgeatmet al3 wirt:
jam bei verftedtem Sdnupfen.

Rampher, mif Biiol und Chlovoform vermifdt,
fann bei jteifen Gliedern gute Dienfte letften.

@Glgrerin als Gurgelmitfel biirfte nur wenigen
befannt fein und dod) geniigt ein Eleiner L5ffel veinen
Glycering in einem Glaje Heifen Waflers, um ein guted
Gurgelwajjer hergujtellen, dbas bet mehrmaligem Gebraud)
Heiferfeit und Halsidymerzen jdhnell vertveibt.

Rrankenbeludie werben oft auf gang ungwed:
magige LWeife ausgefiihrt, Aud) in ber Seit ber Genefung
werden {oldje itber Gedbiihr lange audgedehnt und evmii-
ben ben Feconvaleszenten fehr. Biele Bejudher glauben,

ben Krvanfen eine Wohltat ju evweifen, indem fie den-
felben moglidhit viel von allen méglihen Krantheitsfdllen,
die mit dem vorliegenden eine Wehnlidyfeit haben, erzdhlen,
unbd fonnen {id) im Hinweid auf ndtige Operationen, ja
auf den Todb, nidht genug tun, Aber aud) PLlegerinnen
unbd Kranfenjdmweftern verfallen oft in den erften Fehler,
wohl wm dem Patienten bie wenig troftreide BVerfiderung
su geben, dbaB er nidht alletn 3u leiden Habe. Anbdere
Bejuder mwifjen nichtd befferes ju tun, ald die drjtliche
Kunit in Frage zu ftellen undb evmiidben den Patienten
mit der Anpreifung von eigenen ,erprobten” Hausdmitteln.
&3 ift fehr unflug, dbad Vertvauen in den Arjt, bad ber
feanfe dod) fo febr bebarf und dasd ihm allein Halt ge-
wabrt, su erfdiittern. Da unbd dort wiffen audy, befonbers
weiblidhe Bejudhende tm Kranfenzimmer, dad ermitdbenbde
Dienftbotenthema nicdht oft genug zu vaviiven und ver:
bittern der weibliden Kvanfen bdie Genefungdftunden mit
bem Hinweid, dbap das dben Haushalt allein bejorgende
PMidden ohne die Kontrolle dber Hausfrau, gewip viel su
wiinfden iibrig lafje. 2c.

Bei Kranfenbejuchen jude man fid) immer in bie
Lage und Stimmung des Patienten ju verfeen; man
bleibe nur furze Reit und judhe nur Angenehmes und
Grheiterndesd zu eriblen. Gin paar Blumen odber aud)
wriidte, bie ber Patient genieken darf, ober jonftige fleine
Aufmertiamfeiten find immer willfommen, befonbders
wenn man fid) dabei nidht lange aufpalt. Unpajfende
ejprade von langer Dauer {daden dem Kranfen an
Geift und Korper und ftellen dem Bejuder ein Urmuts:
seugnis aus. -n-

Rrbeitshalender fiiv den Monat Peiember,
Das Auspugen nnd NReinigen, jowie dasd Verpflanzen
ber Obftbdume, befonbderd der altern, fann aud) im Des.
bei jdjneefreiem Wetter nod) flattfinden. Bdume und
Strauder, befonderd Weigdornheden, miijien von Raupen-
nejtexn befreit werben. Da bdie eigentlihe Gartenavbeit
ruht im Degember, jo beniipe man bdiefe Beit um die
Scdaven an ben Umzdunungen, Spalieven, Gartengerdten
auszubeffern. Auch jiiv den IBievpavten verfertigt man
Blumenjtibe, NRofenpfahle und Namengettel fiir das
nadite Jahr. Bei gutem Wetter fann man mit dem
Graben, Dingen und Rigolen im Gemiifegarten fort:
fahren. Dad eingewinterte Gemiife mug, fo oft e3 bas
Wetter erlaudt, gelilftet werden. Die Blumentreiberei
im Bimuner ijt eine Hauptbejdhdftigung im Dezember.
Die in Topfe gepflangten, beziehungsweife in Gldfer ges
fetsten Blumenzmwiebeln werben ausd den dunflen Raumen
ing Btmmer gebvacd)t und fonnen leid)t bededt am Fenjter
aufgeffellt werden. Alpenveildjen, Asaleen, iBnme[n
Kamelien {ind auBer den Blumenzmwiebeln jept im Flor.
Man ftelle fie, um jie lange blithend zu bewahren, ab-
feitd vom Ofen, mdglidyit in bie Ndhe des Fenjters. Da
bie Knojpen der Alpenveildyen durd) ju grope Trodenheit
wie burd) bdie Nafje leiben, ift es empfehlensmwert, bie
Topie diefer Pflanzen in Unterfeser zu ftellen, die mit
feudptem Sand gefiillt find. Friihbeete, in dbenen man
Gemiife und Blumenpflangen iibermintert, miifjen Dei
giinftiger Witterung einige Stunden per Tag geliiftet
werbder,

Rranke RimmerpTangen. Aud) Pilanzen unter-
liegen verichiedenen RKranfbheiten und werben bei ver:
niinftiger Pflege geheilt. Philipp Held, Witrzburg, Bor:
ftand ber Gartenbaujdhule, jagt baritber; Wurzelfdule
fommt von ju vielem Giepen. Hier wirth alled Schlechte
ber Wurzel abgefdynitten und die Pflange fofort in jandige
Grde verpflanst. @elb: oder Bleidjudt entfteht
burd) unvidytige Rufuhr von Nahritoffen; man unterjuce
bie Wurzeln, entferne das RKranfe, verfebe bdie Pilanze
und ndbre fie jovgfdaltig mit Pflangendiinger. Stamm:
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faule, Herzfdule und Waijferjudyt fann geheilt wer:
bent invem man die franfen Stellen abjchneidbet, bdie
Wurzeln mit Kohlenpulver did bejtreut und frifdy ein-
fest. Bei Wajferjudt der Pilangen idyneibe man das
Faule ab, febe die Pilangen in andere Crde und gede fo
lange gar fein Wajjer, bid bie Grde troden geworden
und bas Waijer aus der Pflange aufgejogen Hat.

A T RS e B e e e T S T TS T e iy
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Winterfiitferung dev bei uns juriichgeblie-
benen Bingbigel. Der gropte Teil der iiber Winter
bei und lebenden Boglein gehen nicht, wie man ge-
wihnlid) annimmt, aus Kalte, wohl aber aus Mangel
an Nahrung ju grunde. Hunger ijt alio die Todesur:
jade. Wenn ein BVioglein vor Hunger fo jdhwad) wird,
paB e3 fidh nidht mehr bewegen fannu, ift natiiclih das
Grfrieven bie Folge bievon, bdenn Bewegung erzeugt
Warme. Sorgen wiv aljo im Winter filv veichlid) pafjende
Glitterung fiiv unfere Lieblinge, bann braud)t 8 ung
aud) bei groper RKalte im Winter um ihv Leben nidt
bang 3u fein.

©3 ift aber von gropter Widhtigleit, wasd fiiv Futter-
ftoffe wir den Biglein vevabreichen, denn {dhon manches
devielben ift einer umywedmapigen Fiitterung sum Opfer
gefallen. Wie leicht find wir 3. B. geneigt, den BVioglein
Abfille vom Mittagstijd) ober Abendbrot Hinzujtreuen,
wiv fonnen aber feinen grogern Fehler begehen, als wenn
wiv denfelben Brotfrumen, Kartoffeln und andere Miehl=
fpeifent 3u frefjen geben, denn bdiefe Nahrung fann ihnen
infofern febr leidht ben Tod Dringem, indem fie durch
Nifle fehr bald fauer wird und den Tierdjen dann Durd)-
fall verurfacyt, worvan fjie phdufig fterben. Den Sper:
lingen barf man bagegen ohne Schabden Brot filttern und
befjonberd bamn, wenn ed gilt, diefe frechen Gefellen da-
dburd) vom Futterplap der andern BVogel abjubatten.

Die meijten infeftenireffenben BVigel lieben und ver:
tragen olige Samen fehr gut und fonnen fidh aud) in
Crmangelung anbeven Futterd damit ausidlieplic) er=
ndhren. Hanfjamen, Hafer, Nuf- und Kiwbisterne und
namentlid) aud) die Samen ber Sonnenblumen frefjen
alle edblern Bogelarten, bie bei unsd verbleiben, fehr gern;
baneben veidhe man ihnen aud) ftetd etwasd Fett, 3. B.
Rindsfett, Spedjtiiddhen u. bdergl. Wahre Lecerbifjen
fitv fie bildben Ameifenpuppen, Mehl= nnd Mijtwiivmer
. Den fornerfreflenden Vigeln (Amfeln, Finfen i)
Tann nebit obigem Futter nod) gefochtes aber nidht ftart
gefalzenes Fleijd), fowie gefdhabte gelbe Riiben, Wadh-
holber:, Bogel: und. Heidelbeeren (getrodnete), Hage:
butten 2c. gereidht werdben. AU bdiefe Futterftoffe follen
aber erft dann ben BVigeln Hingeftveut werben, wenn der
Boden anbhaltend feft gefroven ober mit Schnee bedectt
ift. So lange der Boden nicht gefroven ift, hat man
dpurdaus nidt notig, die Vogel su fiittern, da fie als-
bann nody genug Futter finden, durd) u friihe Fiitterung
wilvben wiv biefelben aber nur bder Arbeit der Jnfef:
tenvertilgung entmwohnen, uns felbft sum grogten Schaden.
Bei regnerijd-Lfalter Witterung, aud) Det offenem (unge:
frovenem) Bobden tun wir dagegen den BVoglein eine grofe
LWohltat, wenn wir ihnen Fleijdfett, Taly, Sped und
dergleichen auf Bretdhen auslegen, bamit jie nicdht frieven,
benn Fett erzeugt Warme im Tierfdrper.

Besiiglich der Tagedseiten ift e8 am beften, am Bor=
mittag Futter su fiveuen, als erft nadmittags, weil man
algdann ficher ijt, baf die BVdglein dasdfelbe nodh frejjen,
benn im Winter fudjen bdieje Tierchen eben fehr bald,
{don nad) 3 1hr abends, thre Schlupfwintel fiir die Nacht
auf und miiten dbann Hungrig ,ins Stroh dlitpfen”.

Die meiften edleven Vogelavten find mehr ober iwe:
niger furdytfam und jdiidhtern und mwagen fid) daber
Jelten in unmittelbarve Nibe der Hdufer (mit Ausnahme
ber Spaben). Tev geeignetfte Futterplay fiiv diefe edlern
Bogel ijt daher etwa 30—40 Sdritte weit vom Hauje

entfexnt in einem Garten oder einen Rajenpla neben
ober Pinter bem Haufe. Hier judht man einen ebenen
Play aus, fdhafft von diefem jdmtlichen Schnee jauber
weg unbd befejtigt dann ein Brett in {drdger Ridtung
liber ein auf den Boden gelegted Futterbrett, wenn man
nidt vorzieht, ein befonbdeves Futtertifcdhdhen ju dem Swede
angufertigen.

Smmer muB man davauf bedbad)t fein. dbuvd) An:
bringung von Dorngedbitid) und Tanndften :c. Kagen und
Raubvdgel von den Futterplagen der fleinern Vogel fern
3u balten und biefe leteru werden fidh) dbann um jo lieber
und jahlreider an diefen Orten einfinden, wenn fie wifjen,
bap fie bort vor ihven ahlveichen Feinben ficher find.
Aber nidyt alle Vogel nehmen ihr Futter von folden
Brettern und Tifden weg, einige piden e lieber vom
Boden auf. Fiir dieje ftreue man das Fntter einfad)
auf bie vom Schnee befreite Erbe. Um bie Spasen von
folchen Futterplasen wegauloden, ftreue man diefen Bro-=
famen 2c. didht vor die Haustiive oder Fenijter. -T-

BIoX X

Antwortesn.,

89. Geben Ste dboch direft in den 1= oder 2:-Franfen:
Bagar in Jirid) und Laufen Sie fid) dort einige Saden
ein fiiv bie Berlojung. Uvbeiten Sie felber etwas, fo
braudjen Sie immer allerlet Sutaten, die oft ebenfo hod
fomumen. . B.

90. Gute, faftige ,Birewegge”. Moglidft fteinfreie
biirre Birnen gany weidh) fodyen, gut zerftoBen oder durd
bie feinere Sieibe der Fletihhadmaidyine driiden, dbann
nod) warm 1 Pfund fiige Butter drein brodeln, Nuflerne
ober Manbdeln, Suder, Jimmt, Nagelipulver, Ani2, Wein-
beeven, alled gut dburdyeinander mengen — bie Gewiirse
ie nad) Gejdmad mehr ober weniger — und julest, fury
vor bem Einfitllen, Kivid), aber nidyt blog ein Glasden,
fonbern !/2 bi3 1 Liter,  je nad) dbev Quantitat Fillung,
aud) nodh gut barunter mengen und judeden, Hi3 Sie's
baden ober bem Bider bringen. IMit gutemn , Anlewegge”-
teig ift died ein fehr Deliebted Gebdc, dad an Fiihlem
Orte 3—4 Woden faftig bleibt. Frau Pfr. B.

91. Der BVorjtand der landwirtidhaftlichen Genofjen=
fehaft Winterthur wird Jhnen am beften Ausfunft geben
fonnen. : Landwirt in F.
92, Jd) habe in einem jolden Falle bas Gewinbde
per Lampe mit Seife eingerieben und dann fejtgedbreht;
natitvlid) wird bas Ueberflilffige weggemijdht. Iad) diefer
Prozebur hat das ldjtige Ausidywiten aufgehort. Fr. €.

Fragen.

93, &ibt e3 fein empfehlensmertes, dburdaus probates
Mittel gegen Kopfiduppen? Cin BVerwandter von uns
fann bie feinen nidht lod werben, trosdem er jdhon alle
mbglichen Wajjerdhen und Salben bdagegen angemwenbdet.
Fitv eventuelle gute Ausfunft wdave dbanfbar und ju Se:
gendienften gerne beveit Frau . in 8.

94, Was foll ich meiner Frau auf Ieujahr fdenfen ?
€3 miipte etwas fein jiiv ben Haushalt, was fie freut und
ihr Miihe erfpart. Da fie bis zu der Ieit fort ijt, fonnen
mic) bie lieben Leferinnen tin Ratgeber jdhon auffldren.
Ctwa 30 Fr. wage id) gerne. Hevzlidhen Danf uvor!

Sliiflicher Chemann in bejcheidenen Berhaltniijen.

95, Jd) las Piivglid), dev Thee fei ein viel jdhab-
lideres Genupmittel, ald man gewdhnlidh) annehme, man
tue nidht gut, jolhen al8 Cria fiiv Wein und Bier un:
bedingt ju empfehlen, I mwdve froh, wenn mid) ein-
fihtsvolle Leute bdavitber auffidven wiirben, ob bdas
wabr ijt. Haudmutter in K.

96, Iie totet man Fifdhe und Geflitgel, fo bap bie
Tieve am wenigiten Scmerzen leiben? Jdb fann mid
nidt entfdliepen, die avmen Tieve fo 3u qudlen, wie e3
mandymal vorfommt und wdre danfbar fiiv guten Rat.

Angehende Kodyin.



Reese’s
Backpulver
f.Ruchen,Gugelhepf, Backwerk,etc:

anerkannt vorziigl, Ersatz fiir Hefe.
i Drogen-, Delikatess- u, Spezereihandlungen.

Fabrikniederlage bei Car. F. Schmidt, Ziirich.

Sehr gechrte Dame!

Wollen Sie Jhrem Herrn Ge:
mabhl, Bruber, LVater 2c. eine rechte
Weithnadytdfrernde beveiten ? Fiiv
nuir §r. 1. 50 erhalten Sie ein gany
neues, reizended und praft. Gefcent,
bas jevem Herrn mehr Freude madt,
als jonjt etwas, wof. Sie db. dSfade
ausgeben. Berlangen Sie jofort ill.
Projpect von Patentverwertungs-

gesellschaft Wolfstein (Pfalz).
(Ritdmarte betfiigen.) (W1206) H63950 ¢
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Hauptdépdot )
der Chocoladen von LINDT & SPRUNGLI

ZURICH -
of Conditorei Spriingli of

am Paradeplatz
Haus ersten Ranges

T 1289

Theehandlung.

Sur Derbit: und Winter-Saifon

empfehle mein veich ajforticted Lager in
BEE™ Wand-, Steh: und Suglampen ~KP@l

mit prima Brennern.
Neun! Neu!

Strahlenbrenner!

Betrolherde, villig geruchlod, auf jedben Rod: und Gadbherd paffende Gejdhirre
in Ridel, Supfer, Mefitng, prima Email und fteyrifden Stahlpjauncn, Waffele und
Bregeleifen, neuejte WUpfelidials, Reids und Fleifhhad-Majdinen, NKaffeemithlen,
Raffeerdfter, ‘hodhfein vernidelte ,, JbealsSpiritudsBiigeleifen, Sohlencifen, Sohlen:
tefiel, Sebridhits und Afdencimer, Bettflajden in Nidel, Kupfer und Gifen versinnt
mit Gugjcdhraudben, Badofen, verbefjerte Konftruttion, fowie alle iibrigen

Haus- und Kiichengeriite.
Ancrhannt folide are! Anerhannt billige Preife!

FEd. Schwyzer, Kupfer{dmied,
44 Timmafquai 44, Biividy, (W 1297)

B. Huber-Hotz, Zirich

6 Grossmilnsterplatz 6.

g Fabrik der nenesten und esten
: Petrol-

Kochapparate,

. Lampen und Lichter.
" Komplete
|, p— ot Kiicheneinrichtungen.
W Email-Gesundheitskochgeschirr "l
eingetroffen in feiner Auswahl. (T 1299)
Aller Arten Spiritusmaschinen.

Lackirte und ord. Blechwaren, Waschhafen, Kupfer-,
Messing-, verzinnte Eisen- und Holzwaren.

WEE Reparaturen prompt. <3l
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Direkte Sendungen an die bekannte erste

Kleiderfirberei und Chem. Waschanstalt

, —=———= Terlinden & Co.

o 5L Elintermeister in Essnacht-Zirich

werden in Kkiirzester Frist sorgfiiltigst effektuiert
und in solider T. No. 540
Gratis-Schachtelpackung

retourniert.
D ——e—

Zur gefl. Beniitzung jeder Familie bestens empfohlen.

Gypedition, Drud und Berlag von W. Coradi-WMaag tn Bivich IIL
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