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Revue suisse des Hotels

Organe pour I'hétellerie et le tourisme
Propriété de la Société suisse des hételiers
69e année — Parait tous les jeudis

Schweizer Hotel-Revue
Organ fiir | U und F

des ier-Vereins
69 Jahrgang Erschemt]eden Donnerstag

Einzelnummer 55 Cts. le numéro

Aufgaben und Ergebnisse der Modernisierung

im Hotelgewerbe

aakiay & Hotelk

/orgetragen in P von i
Kongresses in Dublin, 27. Mérz bis 3. April 1960

Als am Ende des letzten und im ersten Jahrzehnt
dieses Jahrhunderts die grossen Hotels in Europa
errichtet wurden, waren diese beispielhaft fiir das
Wohnen in ihrer Zeit, sowohl in der Qualitat und
der Bequemlichkeit als auch im Stil ihrer Einrich-
tung.

Jahrzehnte hindurch ist das so geblieben; nie-
mand erwartete oder forderte, dass sich die Hotels
den nicht sehr grossen Veranderungen im Stil von
Gebiude und Einrichtung laufend anpassen sollten.

Mit dem starken Ansteigen des Lebensstandards
und mit dem Ubergang zur industriellen Produktion
auch der Einrichtungsgegenstinde geriet auch das
Wohnen in den Bereich der Mode; und damit ent-
stand der Anspruch, dass auch die Hotels sich in
ihrer Einrichtung dem verénderten und sich weiter
verindernden Geschmack ihrer Géste, der jewei-
ligen Mode, anpassen miissten, dass es fiir ein Ho-
tel also nicht geniige, eine gute und bequeme Ein-
richtung zu haben, sondern dass diese ausserdem
modern sein miisse.

Etwa parallel mit diesen neuen Anspriichen
traten neue zusiizliche Forderungen an das Hotel-
gewerbe heran: Die Verbesserung und Vermehrung
der sanitaren Anlagen, die Einrichtung neuer Ba-
der, Duschen und Toiletten in grosser Zahl.

Bevor diese neuen Anspriiche allgemein befrie-
digt werden konnten, kamen neue Belastungen fiir
das Hotelgewerbe: Die steigenden Léhne und die
zunehmende Knappheit an Arbeitskriaften machten
Umbauten und die Anschaffung neuer maschineller
Anlagen zur Rationalisierung des Betriebsablaufes
in vielen Féllen zwingend erforderlich.

Diese drei Forderungen — Modernisierung der Ein-
richtung, Einbau zusétzlicher sanitdrer Anlagen und
betriebliche Rationalisierung — zu befriedigen, be-
darf es erheblicher Betrige.

Wir alle wissen, wie gering die Rentabilitat im
Hotelgewerbe ist, bedingt vor allem durch die im
Vergleich zum Umsatz unverhéltnismassig hohen
Investitionen, wie durch den grossen Anteil der
fixen, auch bei geringer Ausniitzung nicht herab-
zusetzenden Kosten. Diese geringe oder sogar feh-
lende Rentabilitat hat zur Folge, dass, von Aus-
nahmefillen abgesehen, das Hotelgewerbe keine
Méglichkeit hat, solche Erneuerungsarbeiten, die
erhebliche Mittel beanspruchen, aus laufenden Er-
trdgen aufzubringen, also auf dem Wege der Selbst-
finanzierung zu beschaffen.

Bed Leist: f dem Gebi
der Erneuerung der europiischen Hotellerie

Dessenungeachtet hat das europdische Hotelge-
werbe in den letzten 15 Jahren Ausserordentliches
auf dem Gebiet der Erneuerung der Betriebe ge-
leistet. Ich beschrénke mich darauf, einige Zahlen
als Beispiele vorzutragen:

In Frankreich sind nach dem Bericht iiber den
3. Plan zur Modernisierung der Hotellerie (Rapport
Hétellerie du 3e plan de modernisation) in den Jah-
ren 1948—1956 70000 von 300000 Hotelzimmern voll-
stédndig erneuert worden; von 1957 bis 1960 sollen
weitere 90000 Zimmer erneuert werden.

Das italienische Hotelgewerbe hat ganz beson-
dere Leistungen auf dem Gebiet der Modernisie-
rung aufzuweisen: in 10 Jahren, von 1949 bis 1959,
ist die Zahl der Privatbéder in den Hotels und Pen-
sionen aller Kategorien von 34000 auf 116000 er-
héht, der durchschnittliche Anteil der Bader an der
Zahl der Zimmer von 16 % auf 28 % gesteigert wor-
den. In diesen Zahlen sind zwar die Hotel-Neubau-
ten mitenhalten, die in Italien zahlreicher gewesen
sein diirften als in anderen européischen Lindern;
die ausserordentlichen Anstrengungen, die die be-
stehenden Hotels auf dem Gebiet der Erneuerung
gemacht haben, werden dadurch nicht gemindert.

Der belgische Hotel-Verband berichtet, dass alle
am internationalen Fremdenverkehr beteiligten Ho-
tels standig erhebliche Betrdge zur Modernisierung
der Zimmer, der Gesellschaftsraume, der Kiichen,
der Heizung, Be- und Entliiftung sowie der sani-
tiren und maschinellen Anlagen aufwenden. Ein
hierbei genanntes Beispiel spricht fiir viele: Ein
grosses Hotel in Belgien hat in 2 Jahren 25 % seiner
Zimmer ganz erneuert, vom Teppich bis zur Instal-
lation im Badezimmer, und gleichzeitig 57 % aller
Zimmer und deren Einrichtung iiberholt, zudem

Dr. G. Lotz, Niirnberg, anlésslich des IHA-

einen Teil der Gesellschaftsrdume neu eingerichtet.

In der Schweiz steht das Problem der Hotel-
erneuerung seit Jahren im Vordergrund. Die
Schweizerische Hotel-Treuhand-Gesellschaft hat
im Jahre 1944 zusitzlich die Aufgabe iibernommen,
der Hotellerie Kredite fiir die Erneuerung zur Ver-
fiigung zu stellen. Von 1954 bis 1957 sind tber 21
Millionen Schweizer Franken fiir diese Zwecke aus-
bezahlt worden.

Neben dieser vom Staat errichteten Institution
wurde auf Initiative des Schweizer Hotelier-Verein
im Jahre 1956 die Schweizerische Biirgschaftsge-
nossenschaft fiir die Saisonhotellerie errichtet. Sie
hatte 1958 bereits einen Garantiefonds von rund
3,3 Millionen Schwei Franken It und
war hierdurch in der Lage, Biirgschaft fiir Erneue-
rungskredite bis zur Héhe von rund 30 Millionen
Schweizer Franken zu iibernehmen. Bemerkenswert
ist, dass es sich hierbei um ein Institut handelt, das
der Initiative der Hotellerie selbst entsprungen ist,
um ohne staatliche Hilfe private Kredite fiir die
Modernisierung im Hotelgewerbe zu beschaffen.

Auch das deutsche Hotelgewerbe hat in den letz-
ten 15 Jahren Erhebliches geleistet an Wiederauf-
bau zerstérter Hotels, an der Wiederherstellung,
Erneuerung und Neueinrichtung von Hotels, die
voriibergehend léngere Zeit anderen Zwecken ge-
dient haben, und an Modernisierung und Erneue-
rung erhalten gebliebener Hotels.

Man schitzt die in den letzten Jahren — ohne den
Neubau und den Wiederaufbau von Hotels — auf-
gewendeten Mittel auf rund 1,5 Millarden DM oder
Schweizer Franken. Die von der Bundesregierung
in begrenztem Rahmen bereitgestellten Kredite, mit
6% verzinslich, werden seit geraumer Zeit aus-
schliesslich fiir Erneuerungen und Modernisierun-
gen, ausnahmsweise auch fiir Erweiterungsbauten,
jedoch nicht fiir Neubauten, gegeben.

Im Vordergrund hat in den letzten Jahren die
Vermehrung der Zahl der Béder gestanden; neuer-
dings, infolge des Fehlens von Arbeitskriften, neh-
men bauliche Verdnderungen zum Zwecke der Ra-
tionalisierung des Betriebsablaufs einen grésseren
Umfang an.

Mein Bericht musste sich mit Beispielen aus nur
wenigen Lindern begniigen. Doch hat die 3. Kom-
mission der IHA — Modernisierung und Ausstattung
der Hotels — bei ihrer letzten Sitzung unter Vorsitz
des Herrn Dr. Linsenmeyer bereits den Beschluss
gefasst, seitens der IHA Feststellungen tber den
Umfang der Modernisierung, deren Finanzierung,
iiber die durchgefiihrte Rationalisierung und iber
die hierbei in den verschiedenen Landern gemach-
ten Erfahrungen zu treffen, die Unterlagen zusam-
menzufassen und den Mitgliedsverbénden zuging-
lich zu machen. Dieser Bericht iiber das wichtige
Problem der Hotelerneuerung wird der internatio-
nalen Hotellerie ausgezeichnete Dienste fiir ihre
weitere Arbeit leisten.

Wie erfreulich und umfassend die Erneuerung,
Modernisierung und technische Verbesserung der
europdischen Hotels auch gewesen sein mag, es
bleibt noch viel auf diesem Gebiet zu tun und
wird weiterhin viel zu tun bleiben. Der gute Wille
und die grosse Initiative des Hotelgewerbes allein
geniigen nicht. Die wirtschaftlichen, d. h. die finan-
ziellen Voraussetzungen miissen gegeben sein.

In vielen Fillen ist staatliche Erneuerungshilfe
unerlasslich

Nur gesunde, rentable Hotels sind in der Lage, zu
modernisieren; denn nur sie sind kreditfihig. Die
Regierungen werden also vor allem weiterhin, und
in manchen Landern mehr als bisher, das Hotel-
gewerbe von iiberhghten Steuern und Sondersteuern
befreien und dafiir Sorge tragen miissen, dass die
Belastungen aus sozialen Abgaben nicht weiter an-
steigen; soweit andere fiir den Export titige Wirt-
schaftszweige besondere Vergiinstigungen haben,
sollten diese auch den Hotels eingerdumt werden.
Im Hinblick auf die geringe Rentabilitit im Hotel-
gewerbe wird man weiterhin fordern miissen, dass
die Regierungen Wege finden, damit fiir Moderni-
sierungen der Hotels Kredite bereitgestellt werden,
die nicht héher als mit 3% zu verzinsen sind und
eine Laufzeit von wenigstens 12 Jahren haben.
Verbilligte Kredite sind vor allem fiir solche Er-
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neuerungsarbeiten erforderlich, die keine unmittel-
bare Ertragssteigerung zur Folge haben, die aber
notwendig sind, um die Hotels in ihrem Bestand zu
erhalten, die Leistung zu verbessern und den Be-
triebsablauf zu rationalisieren. Ich denke hier an
Umbauten zur Verlegung der Kiichen und anderer
Betriebsrdaume zur Verkiirzung der Wege des Per-
sonals, zur Erneuerung der Heizungs- und Wiasche-
reianlagen, der Aufziige usw., aber auch daran, dass
ein neuer Hoteleingang gebaut werden muss, um
Empfang, Kasse und Portier rationelle Plitze zu
geben. Von diesen Erneuerungsarbeiten, mit Aus-
nahme der zuletzt genannten, sieht der Gast nichts,
und solche Investitionen kénnen auch nicht unmittel-
bar den Ertrag erhéhen ; weder haben sie eine Stei-
gerung der Frequenz noch eine Verbesserung der
Preise unmittelbar zur Folge. Fiir solche Kredite
wird man weiterhin kaum private Kreditgeber fin-
den; man wird in diesem Falle auf Staatshilfe nicht
verzichten kénnen.

Da die Hotels allein fiir die laufende Unterhaltung
und Pflege von Geb#uden und Inventar, von der
hier gar nicht gesprochen worden ist, schon 5%
bis 15 % der Umsitze aufwenden miissen, bleibt
ihnen nur der Weg der Kreditaufnahme zur Finan-
zierung der innerbetrieblichen Erneuerung iibrig.

Oft fehlen, besonders dann, wenn der Hotelier
Péchter des Gebdudes ist, die fiir private Kredite
notwendigen Sicherheiten. Hierkénnen Biirgschafts-
einrichtungen, wie sie die Schweizer Hotellerie in
ihrer Biirgschaftsgenossenschaft fiir die Saison-
hotellerie geschaffen hat und wie sie in Deutsch-
land in der Form der Kredithaftungsgemeinschaften
im Entstehen sind, wesentliche und gute Dienste
leisten.

Die nationalen Hotelverbénde kénnen auch ihrer-
seits Wichtiges zur Erleichterung und Verbilligung
der Modernisierung beitragen, indem sie technische
Beratungsstellen einrichten, bei denen sich die Ho-
teliers uber die Eignung und Qualitit von Materia-
lien, Textilien und Maschinen Auskunft einholen und
sich auch iiber die Zweckmissigkeit der beabsich-
tigten Erneuerungsarbeiten beraten lassen kénnen.

Hotelneubauten sind teuer

Die Haltung der Offentlichkeit zur Modernisierung
der Hotels und ihrer Finanzierung ist unterschied-
lich. Es fehlt nicht an Stimmen- wenn sie heute auch
weniger laut sind als vor einigen Jahren — die der
Modernisierung bestehender Hotels keinen oder
nur geringen Wert beimessen; sie glauben, es wire
wichtiger oder allein wichtig, neue Hotels zu bauen.

Solche Meinungen widersprechen der wirtschaft-
lichen Vernunft. Sollen die mindestens 30 Milliarden
DM/Schw. Fr., die nach heutigem Wert in den am
internationalen Fremdenverkehr beteiligten Hotels
der europdischen Reiseldnder investiert sind, etwa
als verloren abgeschrieben werden ? Und wie lange
wird es dauern, bis heute neugebaute Hotels ihrer-
seits wieder unmodern geworden sind ?

Leider ist es auch oft so, dass &ffentliche Ver-

waltungen auf der einen Seite jede steuerliche Er-
leichterung fiir bestehende Hotels ablehnen, unver-
sténdlicherweise aber fiir Hotelneubauten, deren
Bediirfnis in manchen Fillen obendrein strittig ist,
Millionenbetrige an Zuschiissen aufwenden, die
mit Sicherheit verloren sind. Volkswirtschaftlich ist
diese Haltung unverstindlich; die Modernisierung
eines bestehenden Hotels kostet im Durchschnitt
mindestens DM/Schw.Fr. 3000.— je Bett; dieser
Betrag erhéht sich auf etwa DM/Schw. Fr. 6000.—
bis 7000.—, wenn Béder in grésserer Zahl eingebaut
werden, und kann sich weiter bis zu DM/ Schw.Fr.
15 000.- erhdhen, wenn auch die Gesellschaftsraume
umgebaut und neu eingerichtet und maschinelle An-
lagen erneuert werden. Ein Hotelneubau aber
kostet, wenn er iiber eine ausreichende Zahl von
Privatbédern verfiigen soll, mindestens DM/ Schw.
Fr. 50 000.— bis 60 000.— je Bett.

Erneuerung der bestehenden Hotels
eine wichtige Aufgabe

Der Unterschied in den Kosten ist erheblich; aber
wie steht es mit der Anpassungsfihigkeit an die sich
stindig @ndernden Verhiltnisse ? Vor allem aber
mit der Qualitat ? Sind die neugebauten Hotels im
allgemeinen wirklich besser als die alten, wenn
diese gut und durchgreifend erneuert sind ? Sind
die neuen Hotels im allgemeinen so komfortabel,
so grossziigig in ihrer Anlage wie die bestehenden
Hotels ? Ersetzt die Modernitit die Ruhe, Be-
quemlichkeit und Behaglichkeit der Hotels alter
Tradition ? Diese Fragen werden keine einheitliche
Antwort finden. Aber eines kann man wohl sagen:
Der Tradition der europiischen Hotellerie entspricht
die Qualitat, die meiner Auffassung nach auch eine
wichtige Voraussetzung fiir den européischen Frem-
denverkehr ist, nicht jedoch das Quantitdtsdenken.

Dazu méchte ich zum Abschluss zitieren, was der
Unterausschuss der Hotelsachverstdndigen des
Ausschusses fiir Fremdenverkehr der OECE in
einer Sitzung vor zwei Jahren zur Hotelerneuerung
gesagt hat:

«Die erneuerten Hotels, die dem heutigen Ge-
schmack entsprechend ausgestattet worden sind,
dabei aber ihren traditionellen Stil beibehal
haben, haben ohne jeden Zweifel eine viel
grossere Anziehungskraft auf die Fremden aus
dem Dollarbereich wie auf andere in Europa rei-
sende Fremde, als Hotelbetriebe, die nach indu-
striellen Gesichtspunkten gefiihrt werden und den
hlich Faktor, die persénli

die stets Grundlage der europidischen Hotellerie
gewesen ist, vernachlissigen.»

Wir missen, das soll das Ergebnis dieser Betrach-
tungen sein, die Erneuerung der bestehenden Hotels
als eine der wichtigsten Aufgaben der européischen
Hoteliers ansehen ; ich bin iiberzeugt, dass wir, wie
in den letzten 10 Jahren, auch weiterhin mit Initia-
tive, Mut und Anpassungsfihigkeit diese Aufgabe
erfiillen werden.

Le Valais et 'augmentation des lits d’hétels

S'il est un sujet qui semble rabaché depuis quel-
ques années, c'est bien celui de 'augmentation des
lits d’hétels. Périodiquement, la presse quotidienne
et certains organes touristiques déplorent Iinsuffi-
sance de la capacité hoteliere de telle ou telle
ville ou telle ou telle région. C'est en général a I'oc-
casion de congrés ou lors de quelques rares pé-
riodes de pointe — pendant les fétes de fin d’année,
au mois de février dans les stations d’hiver, puis au
printemps et au cceur de I'été pour les centres dont
l'activité s’exerce du printemps a l'automne. De
temps en temps, les compagnies de transports aé-
riens expriment leurs craintes de ne pouvoir loger
dans un plus ou moins proche avenir I'innombrable
clientele qu'elles pensent transporter au moyen
des grands appareils 4 réaction qui sont mis peu
a peu en circulation. Mais personne ne pense aux
longues semaines creuses d'arriére ou d'avant sai-
son, aux époques ou les hétels n'ont que quelques
clients, alors qu’ils doivent étre préts et disposer
d'un personnel suffisant pour avoir maison pleine
d’un moment a l'autre.

De leur coté, les spécialistes sont bien armés
pour réfuter des arguments que l'on avance. lls
opposent a la passivité qu'on reproche aux hételiers
la situation actuelle de I'hétellerie en général et
le taux d’occupation beaucoup trop faible qu'elle

enregistre pour assurer la rentabilit¢ normale de
ces exploitations.

Si nous revenons aujourd’hui sur ce point, c'est
parce que nous avons un nouvel exemple frappant,
et de I'adaptation continue de I'hétellerie aux be-
soins nouveaux et accrus du trafic touristique mo-
derne, et du fait que I'augmentation réjouissante des
arrivées et des nuitées n'a encore pour l'instant
qu'une influence minime sur le coefficient d'occu-
pation des hétels.

Cet exemple frappant, c’est le Valais qui nous le
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donne, comme on a pu s’en rendre compte lors de
I'assemblée générale de I'Association hételiere du
Valais qui s’est tenue la semaine derniére a Salvan.
La crue du tourisme a été I'une des plus fortes de
Suisse dans ce canton au cours du dernier exercice
puisque les arrivées ont augmenté de 16 %, passant
de 395000 (1958) & 460000 (1959), tandis que les nui-
tées marquaient une avance supérieure a 12%, pas-
sant de 1522000 a 1714000. Or ce magnifique essor
du tourisme valaisan n'a provoqué qu’une élévation
de 3,2% du taux d'occupation des lits disponibles
qui n’atteint, malgré tout, que 43,5%. Sile degré d’oc-
cupation ne s’est pas amélioré d'une maniére plus
sensible, c'est que le nombre des lits a accusé
I'année derniére la plus forte progression qui ait
jamais été enregistrée dans ce canton. En effet, le
total des lits faisant 'objet de concessions a passé
de 20875 a fin 1958, & 21971 & fin 1959.

Cette augmentation massive, déclare le rapport
d’activité de I'association hételiére du Valais, pro-
vient de l'ouverture de 39 nouveaux hétels et pen-
sions (669 lits) et de 6 homes d’enfants ou instituts
(89 lits). Il s'y ajoute 8 dortoirs ou camps de va-
cances comprenant 377 couchettes. Dans les éta-
blissements préexistants, le nombre des lits ne s’est
accru que de 174. L'augmentation brute est de 1309
lits ou couchettes, dont & déduire 213 qui ont cessé
d'étre exploités en 1959, ce qui améne |'extension
réelle a 1096 lits.

Chiffres plus impressionnants encore: de 1952
a 1959 I'augmentation du nombre de lits dans les

déja I di
constructions d’annexes, etc.) a ete de 1377 lits.
Celui des établissements faisant I'objet de con-
cessions nouvelles a été de 247, représentants
4716 lits et 657 couchettes supplémentaires.

Rappelons que, pour l'ensemble du tourisme
suisse, 'augmentation de 1 million de nuitées qui
s'est produite de 1956 a 1957 n’avait provoqué
qu’une augmentation du taux d’occupation de 1,4 %
et que la diminution de 418000 nuitées qui s'est
manifestée de 1957 a 1958 avait entrainé une ré-
duction du coefficient d’occupation de plus de 2 %.
On se rend ainsi mieux compte de la progression ex-
trémement forte de nuitées qu'il faudrait pouvoir en-
registrer, a I'avenir, pour améliorer le degré d'occu-
pation des hotels. D'autre part, une stabilisation des
nuitées ou la moindre réduction de trafic provoquées
par une éventuelle rupture de la haute conjoncture
ou par des événements imprévus ou imprévisibles
— mais qui ont immédiatement, et pour de longs
mois, des effets néfastes sur le trafic touristique —
pourraient avoir des répercussions catastrophiques
sur notre hétellerie.

L'Union valaisanne du tourisme avait déja mis en
garde, par la voix de son président W. Amez-Droz
contre la construction de nouveaux hétels et I'ac-
croissement du nombre de lits qui en résulte. Les
spécialistes du tourisme valaisan avaient insisté
sur linsuffisance du taux d’occupation actuel de
nombre d’hétels valaisans pour assurer leur renta-
bilité normale. De leur cété, le président et le se-
crétaire de l'association hételiere du Valais, MM.
E. Défago et B. Olsommer, démontrérent les dan-
gers que cet accroissement du nombre de lits fait
courir & I'hétellerie saisonniére. Avec I'extension
de la motorisation des touristes, il suffit d'une pé-
riode prolongée de mauvais temps — comme on
en a connu ces derniéres années — pour qu'une
région soit aussitét désertée et que les hoteliers
soient privés de la saison sur laquelle ils comp-
taient pour couvrir leurs frais et renter leurs éta-
blissements.

Le rapport de l'association hételiere du Valais
reléve qu'il est devenu bien difficile de convaincre
les intéressés des risques que présente une exten-
sion brusque de I'appareil hételier. Leur argument
est qu'en période d'affluence I'hétellerie saison-
niére refuse des clients, et qu'en conséquence, elle
ne souffre nullement de I'ouverture de nouveaux
hétels tandis qu'entre saison tout le monde est logé
4 la méme enseigne. lls estiment que la moyenne
d'occupation annuelle n’est guére influencée et
qu'il est profitable pour le Valais tout entier de
pouvoir satisfaire pendant la saison davantage de
demandes.

Un tel raisonnement ne tient pas compte, hélas!
des aléas inhérents a la nature méme de I'exploi-
tation hoteliere. Il est clair que I'hypertrophie qui
menace le Valais rendra beaucoup plus sensible le
moindre fléchissement.

Clest I'évidence méme, comme les chiffres ci-
dessus en font déja la démonstration. C'est aussi
la preuve qu'il suffit de quelques années de pro-
gression du mouvement touristique, de quelques
réussites pour qu'une «épidémie hételiere » se dé-
clanche. L’on construit ou I'on ouvre de nouveaux
hétels dans un moment d’euphorie, en ne pensant
qu'au présent, sans songer a |'avenir, sans songer
non plus au passé et aux expériences faites, aux
années pendant lesquelles ces énormes cubes de
magonnerie ou de boiserie que représentent les
hétels sont demeurés vides ou fermés, se dégra-
dant chaque mois davantage sans qu'il soit possible
d'assurer leur entretien. Aprés nous le déluge!
semble étre la devise de combien de ces nouveaux
hételiers ! Et la encore, il faut le répéter, «On ne
s'improvise pas hételier». Peu nombreux sont en
effet les hételiers chevronnés qui construisent de
nouveaux établi it. Certes, b ip d'entre
eux ont agrandi leurs hétels parce qu'ils avaient
les capitaux disponibles, mais surtout parce qu'ils
avaient une fidele clientéle sur laquelle ils peuvent
compter pour les bons et les mauvais jours. Mais
qu’en sera-t-il de ceux qui tentent leur chance, qui
ne savent méme pas s'ils sont vraiment aptes a
faire ce difficile métier d’hételier ?

Certes, nous leur souhaitons, comme aux autres,
de nombreuses années de prospérité, car c'est
dans l'intérét de I'hotellerie, du tourisme et de I'é-
conomie valaisans, et, comme le disait M. Olsom-
mer, secrétaire de |'Association hételiére du Valais,
parce qu'il n'est ni facile ni agréable de jouer le
réle de prophéte de malheur au moment ou tout
va bien.

Pourtant, ceux qui ont vécu les dures années de
crise et qui en conservent le lancinant souvenir se
doivent d'attirer I'attention sur certaines réalités.

Einladung

zur ordentlichen Delegiertenversammlung SHV

die im Rahmen eines Schweizer Hoteliertages am Donnerstag/Freitag, 2./3. Juni 1960

in Interlaken stattfindet

PROGRAMM UND TRAKTANDEN

Donnerstag, den 2. Juni 1960
14.15 Uhr

Beginn der &ffentlict Del tenv

Kursaal (Theatersaal) Interlaken

Traktanden:

. Prasidialansprache.

SHV mit Ehrengdsten und Presse im

. Protokoll der ordentlichen Del

tenv

1| vom 4./5. Juni 1959.

1
2
3. Jahresbericht, .'ah.n.
4

1959und" ig
. «Quel i et i

1960.

de I'é des »

Referat von Herm Prof. Dr. W Hunziker, Bern.

Referat von Herrn J. Armleder, Genéve, Président de la commission des agences de

5. «Wo stehen wir heute mit dem Arbeitsrecht ?»
Referat von Herrn Dr. Robert Miiller, Ziirich.

6. «L’hétellerie et les agences de voyages »
voyages AlH.

7. Ehrung langjahriger Mitglieder.

8. Wahlen.

9. Ort der nict Del |

10. Diverses und Umfrage
ca. 17.30 Uhr Schluss der Sitzung

Programm fiir die Damen:

Ausﬂug mit der Drahtseilbahn auf den Harder oder bei schlecht

Wetter Nack

in der Confiserie Schuh (Treffpunkt 15.00 Uhr vor der Confiserie Schuh), offeriert durch

die Berner Oberl; und |

Verein Interlaken.

i & Cie S.A,

18.45 Uhr  Apéritif « Champagne Louis Reederer brut» im Grand Hotel Vlctorla Junglrau, offert par
I'agent général Maison P. F. N éve, et les g F
Interlaken.

19.30 Uhr  Bankett im Grand Hotel Victoria-Jungfrau (dunkler Anzug).

20.45 Uhr  Café-Liqueurs im Kursaal und Beginn des Unterhaltungsabends :

«INTERNATIONALES MUSIC HALL-PROGRAMM» ;

anschliessend Ball im Theatersaal.

Freitag, den 3. Juni 1960

830 Uhr  Delegi I

tenver der Famili

nach separater Traktandenliste.

9.30 Uhr  Geschl Delegiertenver 1|
Traktanden:
Orienti g iiber P Ibeschaffi

SHV im Kursaal (Bar)

SHV im Kursaal (Theatersaal).

Oriel
. Allféllige Liegenschaftstransaktion.
. Diverses und Umfrage.

ca. 12.30 Uhr Schl

LR

der Delegi |

anschliessend
Interlaken.

13.00 Uhr  Mittagessen in den Unterkunfthotels.

Mitteilungen iiber den Bezug der Festkarten

und soziale Fragen.

. Verldngerung der Aligemeinverbindlicherkldrung der Bedienungsgeldordnung.
Reaktivierung des privaten Hotelkredites.
erung iiber die Verhandlungen im Schosse der AIH betreffend Kreditkarte.

SHV.

Apéritif im Kursaal (Garten- oder Spielsaal), Ehrenwein, offeriert durch die Gemeinde

Der Preis der Festkarte betrégt Fr. 35.—. In ihr sind eingeschlossen: Apéritif und Bankett im Grand Hotel
Victoria-Jungfrau, Eintritt zur Abendunterhaltung und Café-Liqueurs im Kursaal am 2. Juni sowie

Apéritif im Kursaal am 3. Juni.

Die Berner Oberland-Bahnen gewihren auf ihren Normaltarifen gegen Vorweisung der Festkarte in
der Zeit vom 1. bis 5. Juni 1960 bedeutende Reduktionen.

Bezug der Festkarte beim offiziellen Verkehrsbureau Interlaken (Postcheckkonto 11 5478).

meldefrist : 27. Mai 1960.

Unterkunft

Letzte An-

Wir empfehlen den Teilnehmern, sich ihre Zimmer rechtzeitig in den einzelnen Hotels in Interlaken

nach ihren Wiinschen reservieren zu lassen.

Die Sektionen sind gebeten, die Namen ihrer Delegierten wie gewdhnlich dem Zentralbureau in Basel

mitzuteilen.
zumelden.

Gleichzeitig werden auch die freien: Teilnehmer ersucht, sich beim Zentralbureau an-

In der Hoffnung, recht viele Mitglieder aus allen Landesteilen zu der Delegiertenversammlung in
Interlaken erwarten zu diirfen, entbieten wir herzlichen Vereinsgruss.

SCHWEIZER HOTELIER-VEREIN
Der Zentralprasident: Dr. Franz Seiler

Der Vorsteher des Zentralbureau: Dr. R. C. Streiff

Probleme, die durch die Hochkonjunktur

aufgeworfen werden
Von ali Nationalrat A. Schirmer, Baden

Der Verband Schweizer Badekurorte hat das
Gliick, einen Prisidenten an seiner Spitze zu
haben, der sich durch die engbegrenzten Ver-
bandsziele nicht davon abhalten ldsst, seinen
Blick auf die grossen Zusammenhinge in Wirt-
schaft und Gesellschaft zu lenken. So leitet er
denn auch den von ihm verfassten Jahresbericht
1959 des Biaderverbandes ein mit philosophi-
schen Betrachtungen, die uns Menschen daran
erinnern, dass wir mit Neid und kleinlichem
Egoismus nicht weiterkommen, dass wir alle in
einem Boot sitzen und deshalb darauf angewie-
sen sind, durch gegenseitiges Verstehen und
gegenseitige Hilfsbereitschaft, auf denen unser
Land und unsere Wirtschaft basieren, jenes so-
lide Fundament zu schaffen, auf welchem unser
staatliches und gesellschaftliches Leben allein
gedeihen kann, denn das Schicksal der von uns
vertretenen Berufe erfiillt sich im Gesamtge-
schehen der schweizerischen und europdischen
Wirtschaft. Anschliessend gibt Prasident Schir-
mer eine gedrdngte, aber um so lesenswertere
Konjunkturanalyse und wirft hernach die Frage

auf, ob angesichts der giinstigen Konjunkturaus-
sichten die Leistungsfahigkeit unserer Wirt-
schaft ausreichen wird, die stark anschwel-
lende Nachfrage aus dem In- und Ausland zu
befriedigen, ohne dass es zu Anspannungen und
Engpissen mit dem damit verbundenen infla-
torischen Auftrieb kommt. Diese Betrachtungen
sind gerade im Hinblick auf die Hotellerie so
zeitgemiss, dass wir glauben, sie unseren Le-
sern in extenso zur Kenntnis bringen zu missen.

(Die Red.)

— —— So ist z. B. die Bekdmpfung der Teuerung eines
derganz grossen Anliegen unserer Wirtschaftspolitik.
Zusammen mit den USA, Kanada, Belgien und Ja-
pan gehdrt zwar die Schweiz zu den Léndern mit
der kleinsten Geldentwertung und den stabilsten
Preisen. Trotzdem besteht aber das Teuerungspro-
blem. Der Vorort des Schweizerischen Handels-
und Industrieverein hat durchaus recht, wenn er
feststellt, dass die Teuerungsgefahr zurzeit zwei
Quellen hat, namlich die der natiirlichen Marktlage

>

«Ins Korbchen»

Es ist vielleicht ein Fehler, die Augen zu weit offen
zu halten; ich weiss. Aber manchmal ist es doch
sehr, sehr interessant.

Da wird in jeder einigermassen besseren Haus-
haltung der Junior nach Noten angepfiffen, wenn
er sich erlaubt, eine Weisswein- oder gar eine Rot-
weinflasche etwas zu unruhig zu halten, geschweige
denn zu schiitteln. In den besseren Haushaltungen
gibt es ja die im Gastgewerbe bekannten Rotwein-
kérbchen, damit die kostbare Fliissigkeit in der
Flasche um Gotteswillen nicht zu stark bewegtwird.

Soweit in der Haushaltung. Wieviel mehr wird
man an Orten, wo die Pflege des Gastes ein Ge-
werbe ist, auf solche Dinge achten. Wie stark wer-
den die Lehrer der Hotelberufsschulen, wie stark
die Tausende von Weinoberkellnern ihre ganz be-
sondere Beachtung diesem Detail widmen, das be-
reits dem jiingsten Gast bekannt ist!

Und nun erlebte ich in einem der sagen wir ersten
zehn Hotels Europas ein Detail, das nicht ver-
schwiegen werden darf. Dabei bin ich mir durchaus
im klaren, dass auch das Savoy in London, wo die
Geschichte passierte, enorme Schwierigkeiten mit
dem Personal hat. Und zudem stelle ich fest, dass
niemand zu Schaden kam, so dass die Story jetzt
schon fast nur noch historischen Wert besitzt —
aber immerhin einen lehrreichen.

Ich hatte mit fiinf englischen Bekannten im Grill
Room Platz genommen. Der Tisch war schmal ; aber
Glaser, Silber und Geschirr wie das Leinen liesssen,
dank ihres guten Aussehens und ihrer einzigartigen
Qualitat — eines Savoy wiirdig! — die Enge des
Platzes vergessen.

Man wurde sogleich beschiftigt. Einer der ober-
sten Herren Ober mit einem seiner gleichfalls wiir-
digen und hocheleganten Mitarbeiter verteilten
riesige Speisekarten, neigten wiirdevoll den Kopf,
zogen die Augenbrauen hoch, lachelten und emp-
fahlen, was ihnen empfohlen worden war, bis nach
einer Weile die sechs Personen ihre Speisefolgen
ausgesucht hatten.

Darauf wiederholte sich das ganze mit den Ge-
tranken und mit dem Oberkellerkellner und seinen
Hilfskréften. Er iiberpriifte die ausgesuchten Spei-
sen und empfahl den und jenen Wein, den er mit
spitzem Blei und fliissiger, grossziigiger Schrift auf
einen kleinen Bloc notierte, den Zettel wegriss und
einem Adlatus iibergab, der von dannen eilte und
fiir das Weitere sorgte.

Ich weiss nicht mehr, um welchen red-wine es
sich handelte — vermutlich um Chateau-Neuf-du-
Pape —, ich weiss nur, dass ich zufilligerweise im
ungeeignetsten Augenblick meinen Blick am fal-
schen Ort hatte. Anstatt mich an der allgemeinen
Konversation zu beteiligen, beobachtete ich die
Verteilung der Kellner an die verschiedenen Tische
und entdeckte dabei zwei charmante junge Kellner,
einen ltaliener und einen Ungar, die unsere Weine
herbeischleppten, d. h. der Ungar brachte zwei
Flaschen Weisswein, die er, sorgsam wie einen neu-
geborenen Siugling haltend, dem Tischherrn zeigte,
ehe er sie entkorkte und einschenkte.

Der Italiener erschien plétzlich irgendwo aus dem
Hintergrund mit einer Flasche in der Hand. Er hielt
sie oben am Flaschenhals und fuchtelte mit ihr
vergniigt herum, ehe er — immer in einer Distanz
von 10 m zu unserem Tisch — ein Kérbchen fand,
in das er die vollkommen durchgeschiittelte Flasche
legte.

Doch nicht genug: vom Weg von dort bis zu un-
serem Tisch wurde nun das Kérbchen einer sel-
samen Bewegungstheorie unterworfen. Es war, als
wiren dem jungen Mann vom Arzt aus rasche Be-
wegungen des Handgelenks empfohlen worden.

Doch kaum war er in ca. 2 m Néhe, dnderte das
ganze Gehabe. Das Kérbchen mit der durchge-
schiittelten Flasche wurde quasi zum Heiligtum, das
auf das sorgsamste in absoluter Ruhe gehalten
werden musste und die Etikette dem Gastgeber in
200prozentiger Ruhe gezeigt. Erst dann wurde, her-
vorragend geschickt, ohne jede Zusatzbewegung,
die Flasche entkorkt und der Dame, die keinen
Weisswein, sondern Rotwein gewiinscht hatte, ein-
geschenkt.

Dass en route von unserm Tisch zum Servicetisch
das Kérbchen mit dem késtlichen Rotwein, hoch
(senkrecht!) gehalten und energisch hingestellt
wurde (waagrecht natiirlich), sei nur der Vollsténdig-
keit wegen erwihnt.

Warum ich das erzihlte ? Weil es manche freut,
wenn an ganz grossen Orten auch nicht immer alles
tadellos klappt. Oder nicht? A. Traveller

Ein Gast meint...

entzogenen Nahrungsmittelpreise (Milch, Milchpro-
dukte, Fleisch, Obst, Gemiise und andere Agrar-
produkte) und die Personalspesen, wo die Léhne
die Tendenz haben, der Preisentwicklung vorauszu-
eilen,

In besonders gelagerten Wirtschaftszweigen und
Firmen ist es zwar méglich, die durch Lohnerhshun-
gen und Arbeitszeitverkiirzungen verursachte Ver-
mehrung der Personalkosten durch Rationalisierun-
gen teilweise auszugleichen. Es darf daraus aber
nicht auf die Gesamtheit der Wirtschaft geschlos-
sen werden. Besonders in der Landwirtschaft, im
Gewerbe, in den meisten Dienstleistungsbetrieben
(Fremdenverkehr, o&ffentliche Verwaltung), aber
auch in verschiedenen Zweigen der Industrie, sowie
in vielen Handelsfirmen sind geniigende Ausweich-
moglichkeiten nicht vorhanden. Zusitzliche Lohn-
kosten fiihren friiher oder spéter zu Preiserhéhun-
gen.

Ferner wird die Welle kollektivvertraglicher Ar-
beitszeitverkiirzungen, die durchs Land zieht, nun

KENTUCKY STRAIGHT
BOURBON WHISKEY

Importeur: Rum Company Ltd., Basel
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in immer zahlreicheren Wirtschaftszweigen nicht
ohne Folgen bleiben. Das gleiche gilt vom Drang
zur Fiinftagewoche. Die Konsequenzen werden auf
kurz oder lang in Preiserhéhungen oder Verschlech-
terungen von Dienstleistungen bestehen. Zum Teil
haben solche bereits stattgefunden. Es seien hier
insbesondere erwihnt die Erhéhung der Tarife im
graphischen Gewerbe und der Abonnements- und
Strassenverkaufspreise der Zeitungen; die Erhé-
hung der Personentarife im Eisenbahnverkehr, die
am 1. Oktober 1959 in Kraft getreten sind; die Er-
hshung der Auslandtaxen bei der Post und die Ver-
schlechterung verschiedener Postleistungen (Schal-
terschluss, Austragung von Briefen und Paketen).
Die eidgenéssischen, kantonalen und kommunalen
Verwaltungen sind ganz allgemein gezwungen, mehr
Personal einzustellen. Auch in der Industrie, im
Handwerk und im Handel zeichnet sich ein solcher
Mehrbedarf ab. Die Landwirtschaft wird ebenfalls
gezwungen sein, die allgemeine Entwicklung des
Arbeitsmarktes mitzumachen. Angesichts der in
diesem Wirtschaftszweig herrschenden besonderen
Verhiltnisse diirften die Landwirte, um ihre Arbeit-
nehmer nicht zu verlieren, den Ausgleich eher in
hoheren Lohnen suchen. Dies miisste aber neue
Preisforderungen der Bauern auslésen. Eine illu-
strative Mahnung ist auch, dass das Miillereige-
werbe klar zu verstehen gab, nur zu weitern Ar-
beitszeitverkiirzungen schreiten zu kénnen, wenn
der behérdlich geregelte Mahllohn erhéht werde.
So ruft eines das andere !

Es stellt sich die Frage, ob die gegenwirtige
Entwicklung der Arbeitszeitverkiirzung und der be-
schleunigten Einfilhrung der Fiinftagewoche auf
lange Frist betrachtet sinnvoll erscheint. Vom ge-
sundheitlichen Standpunkt aus sind diese Neuerun-
gen bei der heute noch giiltigen, aber in weiten Tei-
len der Wirtschaft effektiv unterschrittenen gesetz-
lichen Arbeitszeit von 48 Stunden nicht notwendig.
Dies wird auch von keiner Seite behauptet. Viel-
mehr geht man nicht nur bei den meisten Arbeit-
nehmer-Organisationen, sondern auch bei den Be-
hérden und vielen Unternehmern von der allgemei-
nen Pramisse aus, es gelte, dem «Zug der Zeit»
Rechnung zu tragen und sich jener Philosophie an-
zuschliessen, wonach der Mensch gliicklicher sei,
wenn er weniger arbeite. Ist dies wirklich der Weis-
heit letzter Schluss? Der schweizerische Wohl-
stand beruht ausschliesslich auf der Arbeit und
nicht auf giinstigen Produktionsbedingungen in der
Wirtschaft. Ohne direkten Anschluss an die Meere
liegt unser Land frachtenméssig ausgesprochen un-
vorteilhaft, und wie kaum ein anderes Volk vermag
der Schweizer seine Wirtschaft nur in Gang zu hal-
ten, wenn er international konkurrenzfihig produ-
ziert. Kann er das, indem er weniger arbeitet?

La participation de la Suisse

Le message du Conseil fédéral

Le Conseil fédéral a présenté son message aux
Chambres sur la participation de la Suisse a I'As-
sociation européenne de libre-échange (AELE). Le
projet d'arrété sur lequel I'’Assemblée fédérale était
appelée a se prononcer ne contient qu'un seul
article, selon lequel la participation de la Suisse
4 la convention instituant F'Association de libre-
échange du 4 janvier 1960 est approuvé et le Con-
seil fédéral chargé de la ratifier.

Le message du Conseil fédéral fait d’abord I'his-
torique de la coopération économique européenne
depuis la fondation de I'OECE puis expose la po-
sition de la Suisse face aux efforts d'intégration
européenne. Il examine ensuite I'évolution de la
situation et des voies envisagées depuis la suspen-
sion des négociations sur une zone de libre-

Es ist Ubrigens fraglich, ob und inwieweit das
Schweizervolk, dem diese volkswirtschaftlichen Bin-
senwahrheiten nichts Neues bedeuten, in seiner
Mehrheit tatsachlich keinen dringenderen Wunsch
verspiirt, als seine Arbeitsleistung zu verringern.
Eine Initiative des Landesrings auf Verkiirzung der
Arbeitszeit in den Fabriken ist jedenfalls in der
Volksabstimmung wuchtig verworfen worden. Die
verschiedenen Kampagnen zur Arbeitszeitverkiir-
zung entspringen z. T. einem Vorurteil. Erst eine
Volksabstimmung iiber die neuerdings vom schwei-
zerischen Gewerkschaftsbund und den Angestell-
tenorganisationen lancierte zweite Initiative auf
Herabsetzung der gesetzlichen Arbeitszeit wird er-
weisen, ob die Allgemeinheit die Arbeitszeitverkiir-
zung tatséchlich als in ihrem Interesse liegend an-
erkennt.

Diese Uberlegungen und Zusammenhdnge sind
fiir die schweizerische Hotellerie von ganz beson-
derer Bedeutung. Unser Gastgewerbe ist nicht nur
ein Grossverbraucher landwirtschaftlicher Pro-
dukte, sondern in hohem Masse auch arbeitsinten-
siv. Die Versorgung und Betreuung der Géste kann
nur in seltenen Fillen rationalisiert werden, ohne
dass die Qualitat der Leistung und damit die Zu-
friedenheit des Gastes leidet. Wir sind deshalb
dem Zentralvorstand des Schweiz. Hotelier-Verein
dankbar, dass er an der Dezembersitzung des Be-
richtsjahres zu Handen der Offentlichkeit auf die
speziellen Verhiltnisse der Hotellerie hingewiesen
hat. Es geht beim Problem der Verkiirzung der Ar-
beitszeit nicht einmal in erster Linie um die Ko-
sten, sondern um die leide Tatsache, dass das not-
wendige zusitzliche Personal nicht zu finden ist.
Man kann auf der einen Seite nicht die Arbeitszeit
verkiirzen und anderseits die entstehenden Liicken
in der Gistebedienung offen lassen. Wir stehen
hier in einer ganz ahnlichen Situation wie viele
Krankenhduser, deren Personal ebenfalls eine recht
lange Arbeitszeit hat, die aus dem einfachen Grund
nicht verkiirzt werden kann, weil das nétige Pflege-
personal auf dem Arbeitsmarkt nicht zu finden ist.
Hotel- und Spitalpersonal kénnen nicht durch Ro-
boter ersetzt werden. Die schweizerische Hotel-
lerie und das Gastgewerbe arbeiten seit Jahren an
der Nachwuchsférderung und Berufsbildung. Die
Kurse an den Hotelfachschulen sind sehr gut be-
sucht. Es ist aber zu bedenken, dass nicht nur die
Arbeitszeitverkiirzung, sondern auch die gute Fre-
quenz der Hotelbetriebe vermehrtes Personal er-
fordern. Das gilt vor allem fiir das Badehotel, wo in
der Regel kranke oder dltere Géste betreut werden.
Diese Gaste beanspruchen aber unser Personal in
weit héherem Masse, als dies z. B. im Passanten-
oder Sporthotel der Fall ist.

a I’AELE

échange au sein de 'OECE jusqu'a la création de
I'AELE.

Suit une analyse du contenu de la convention et
un apergu des conséquences économiques et fi-
nanciéres que l'on peut attendre d'une participa-
tion de la Suisse a VI'Association européenne de
libre-échange. Le message se termine sur une ap-
préciation d'ensemble de la convention et des
perspectives qu'elle ouvre.

Les probléemes d’adaptation résultant de la sup-
pression progressive des obstacles aux échanges
resteront dans des limites d’autant plus suppor-
tables que I'élimination des droits de douane en
Suisse ne portera que sur 12% des importations
totales. D'un autre coté, la démobilisation des
droits de douane et des contingents par les parte-
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«la mére est I'’enfant», de Iar!

Mamans, c’est votre féte...

Mamans qui, jeunes et confiantes, sur les chemins
de la vie, guidez les premiers pas d'un bébé en-
core hésitant. ..

Mamans qui, les paupiéres alourdies, veillez et
priez au chevet d'un enfant dont la santé inspire
de l'inquiétude. .. .

Mamans qui, le coeur meurtri, pleurez le départ
d'un enfant que, maitre de la vie, Dieu a rappelé
a lui, prématurément. ..

Mamans qui, par votre présence quotidienne, au
foyer familial, contribuez au bien-étre de tous,
grands et petits...

Mamans qui, seules dans la vie, parce que le
peére n'est plus, ou, naguére, s'est dérobé, travail-
lez et peinez pour I'enfant dont vous étes I'unique
soutien.. ..

Mamans qui, chaque jour, travaillez au dehors
parce qu'un seul salaire ne suffit pas a garantir le
nécessaire aux enfants nés de votre tendresse et
de votre amour. ..

Mamans, qui face a I'adversité et aux difficultés
quotidiennes, avez su faire, de vos enfants, des
hommes et des femmes utiles a la collectivité et au
pays...

Mamans qui, envers et contre tout, conservez le
secret espoir de voir reparaitre, un jour, I'enfant
ingrat, parti en claquant la porte, il y a bien long-
temps...

Mamans qui, écrasées de douleur, devez vous

«sincliner devant la justice des hommes, privant, pour

un‘temps, de sa liberté, votre enfant devenu grand.

tiste anglais Archibald Ziegler

Mamans qui, au soir de l'existence, avez le bon-
heur de trouver, auprés de petits-enfants, ce que,
peut-étre, vos enfants ne vous ont pas donné...

Mamans qui, accablées par les infirmités de
I'age, parfois contraintes a I'immobilité, sur un lit
de douleur, regardez désormais l'existence avec
les yeux du souvenir. ..

Le second dimanche de mai est votre féte.

Votre féte parce que, une fois I'an, chacun de
nous éprouve, plus particuliérement, le besoin de
vous remercier, pour tout ce que vous avez fait,
pour ce que vous faites, pour ce que vous ferez
encore, vous les mamans.

Votre féte parce que, en un retour sur soi-méme,
nous mesurons, et apprécions, & sa juste valeur,
quel que soit notre age, tout ce que nous vous de-
vons, nous les enfants.

Votre féte parce que, en ce mois de mai, ol la
nature entiére est en joie, il est juste que, gar-
diennes de la vie que vous transmettez, de géné-
ration en génération, vous soyez a I'honneur, vous
les mamans.

Votre féte parce que, toutes choses étant pé-
rissables, selon 'ordre divin, il est bon que nous
vous disions, une fois I'an, la gratitude que nous
vous devons, nous les enfants. Votre féte parce
que, bien sar, la famille vous est redevable de son
unité, de son bonheur, de son harmonie, a vous les
mamans.

Aussi en ce dimanche, dédié spécialement aux
mamans, merci de tout cceur vous disent les en-
fants. V.

naires de la Suisse ouvre a cette derniére des pos-
sibilités accrues d’exportation. Un espace écono-
mique aussi restreint que celui de la Suisse, qui
s'unit & un espace économique plus large par le
moyen de |'abolition des restrictions aux échanges,
a en fait, et toutes proportions gardées, plus a re-
tirer de cette association qu'une grande puissance
économique. La Suisse adhérera a une zone dont
le revenu national total représente actuellement en-
viron douze fois le sien et dont la population est
dix-sept fois plus élevée.

Par suite du maintien des droits fiscaux, la di-
minution prévue des recettes fiscales de la Con-

fédération a l'issue de la période transitoire de
10 ans atteindra environ 36 millions de francs par
an. Toutefois, pendant les premiéres années suivant
I'entrée en vigueur de la convention, les pertes de
recettes seront relativement faibles, de telle sorte
qu'il n'est pas nécessaire de proposer le préléve-
ment de recetles compensatoires. Le remplace-
ment des recettes douaniéres devra étre trouvé
dans le cadre du prochain statut des finances fé-
dérales.

Le Conseil fédéral souligne d'autre part qu'il est
important que la participation de la Suisse a l'inté-
gration économique européenne s'effectue dans

Hibernia, die Insel der goldenen Harfe
Spezialbericht iiber den 10. Kongress der IHA in Dublin — Von Harry Schraemli

V.
Tiere sind so komisch

Am Donnerstagvormittag schonte ich mich weit-
gehend, denn laut Programm hatten unsere Mégen
wieder einen «Marathon» vor sich. Von der Gene-
rositit der Dubliner Verkehrsbetriebe profitierend,
durchfuhren wir die Stadt kreuz und quer, um im
Phoenix Park zu landen, der, ausser dem Présiden-
tenpalais und der amerikanischen Gesandtschaft,
noch den Zoo und einen Rennplatz hinter seinem
iippigen Baumbestand verbirgt. .

Am Eingang zum Zoo wurde ich von zwei schnat-
ternden Enten begriisst, die sofort den Journalisten
in mir erkannten. Erst als ich sie ehrerbietig gefilmt
hatte, gaben sie die Strasse frei. Hinter meinem
Riicken machten sie dann zwar noch allerhand un-
schéne Bemerkungen, aber ich tat so, als ob ich
ihr schlechtes Englisch nicht verstiinde. (Komi-
scherweise schnatterten diese Zwei nicht Irisch).

Die Affen hatten ihre helle Freude an mir, doch
als ich die Kamera mit den langen Rohren ziickte,
flichteten sie hinter einen Felsen, und was sie mir
noch zeigten, war das genaue Gegenteil ihrer Ge-
sichter. lhre Unhéflichkeit war so menschenéhnlich,
dass ich mich indigniert zuriickzog und hinauf zu
den Ldwen pilgerte. Einer von ihnen lief im Kifig
auf und ab wie ein Gast, der die Rechnung erwartet
und kein Geld bei sich hat. Am gesittetsten fiihrten
sich die Giraffen auf; obwohl sie mich ziemlich von
oben herab behandelten, imponierte mir doch ihre
vornehme Haltung, die ganz «Dame» war.

Zur vorausbestimmten Stunde fanden wir uns
denn wieder bei unseren Cars ein, die uns zur
grossten Brauerei Europas — oder der Welt — der
Arthur Guinness Son & Co., bringen sollten.

Guinness is good for you

Diese mit den modernsten Installationen versehene
Grossbrauerei wurde von Arthur Guinness gegriin-
det. Im Jahre 1759 ibernahm er auf 9000 Jahre (das
ist kein Druckfehler) pachtweise eine kleine Braue-
rei in St. James Gate, und von hier aus — wo die
Brauerei heute noch steht — eroberte sein «Stout»
die Erde. Guinness ist bestimmt die bekannteste
Brauerei der Welt, und wenn man weiss, dass hier

an jedem Arbeitstag 5 Millionen «Guinness'» ab-
gefiillt werden, kann man sich einen Begriff von der
Grésse machen.

In einer gediegenen Halle wurde uns der Aperitif
serviert, und ich war noch kaum beim zweiten «Gin
and Tonic», als mich ein Herr am Revers nahm und
sich mir als Exportmanager vorstellte. Das war na-
tiirlich gerade das was ich suchte, und Mr. Greene
war dann auch so nett, mir allerlei Wissenswertes
mitzuteilen. Er seinerseits nagelte mich natiirlich
auch fest, so dass heute bei mir der Ausschank von
«Guinness» in vollem Zuge ist. (Was ich damals
nicht ahnen konnte, ist, dass sich dieser Ausschank
innert einer Woche so gut einfiihrte, dass ich iiber
leere Bierharrassen staune. Woriiber ich noch mehr
erstaunt bin, ist die Tatsache, dass es vorwiegend
Schweizer sind, die «Gui verlangen.)

Im Spei I, am festlich gedeck Tisch, an
dem sich rund 100 Delegierte mit ihren Damen nie-
derliessen, servierte man uns dann ein Essen, das
jedem Spezialititenrestaurant Ehre gemacht hitte.
Der aufgetragene kalte Salm war von einer unwahr-
scheinlichen Giite und das «Wiener Schnitzel»
war so, wie es etwa einer Wiener Kéchin im Traum
erscheinen mag, namlich diinn und zart. Traumhaft
fein war auch das Soufflé glacé. Als Getrink gab
es natiirlich Guinness und daneben «Black Velvet»
(eine Mischung von Stout und Champagner), und,
der englischen Sitte gehorchend, zum Abschluss
Cockburn’s Port.

Einige humorvolle Tischreden erhéhten die Stim-
mung, und mit grésstem Interesse folgte man an-
schliessend einem der zahlreichen Fiihrer, die uns
die Brauerei von unten bis oben und wieder zuriick
zeigten.

Im Probierstiibchen gab es dann wiederum schéu-
mendes Nass vom Fass, und mit schatzungsweise
2 kg Mehrgewicht verliess ich das liberaus gast-
liche Haus.

Wiederum muss ich neben der Kiiche auch den
Service loben. Die Madchen, die uns betreuten,
waren von einer riihrenden Zuvorkommenheit, und
ich vermute stark, dass ich nicht der einzige «Kol-
lege» war, der gerne einige davon «exportiert»
hatte.

Die Sonne, die zeitweise durchbrach, warf schon
lange Schatten, als wir im Hotel ankamen, und es
blieb uns kaum Zeit zum Absitzen. Wihrend meine

Frau in ein Abendkleid stieg, wodurch das Schlaf-
zimmer fiillt und das Badezi verbarrika-
diert wurde, zog ich mich auf dem Korridor um und
wartete ergeben, bis sie mir gestattete, einen Blick
in den Spiegel zu werfen. Warum mir ausgerechnet
in diesem Moment die Affen aus dem Zoo wieder
in den Sinn kamen, weiss ich nicht mehr genau:
lebte Siegmund Freud noch, so wiirde ich nicht z6-
gern, ihn um Aufklarung zu bitten.

Charles Heidsieck

Grandseigneur vom Scheitel bis zur Sohle, hatte
den Kongress zu einer splendiden Champagner-
party in die ambienten Réume des «Gresham» ein-
geladen. Er selbst stand vorne an der Tiire und
empfing seine Géste mit jenem Charme, dem Frank-
reich so viele Sympathien zu verdanken hat. Mir
gab er einen besonders herzlichen Gruss an un-
sern Landsmann Ewald Voss mit, den ich auf die-
sem Wege weiterleite, weiss ich doch, dass er ein
fleissiger Leser unserer Revue ist.

Die Stunden verflogen — von mir wurden sie libri-
gens nicht nur gastronomisch, sondern auch fach-
lich ausgeniitzt — und bald rief man uns zu den
Cars, die uns zu einem der schénsten Feste des
Kongresses fuhren.

Im Shelbourne Hotel

fand der grosse Kongressball statt, verbunden mit
einem «Kalten Buffet», ein Fest der Eleganz, der
Freude und der Freundschaft.

Ich weiss nicht, wo ich die Superlative herneh-
men soll, um den irischen Kollegen hier die ver-
diente Reverenz zu erweisen. Allen jenen, die an
friiheren, aber nicht an diesem Kongress teilge-
nommen haben, méchte ich nur sagen, dass erst-
mals in der Geschichte der IHA ein «Buffet» orga-
nisiert wurde, das nicht einen einzigen Nachteil auf-
wies und an dem auch der schlimmste Meckerer
nichts aussetzen konnte. Es gab kein Gedringe,
keinen Run und keinen Mangel: ganz im Gegenteil,
es gab bestimmt zweimal soviel herrliche Lecker-
bissen, wie sie ein doppeltso grosser Kongress hitte
bewaltigen kénnen. Man hatte sich die nicht immer
positiven Erfahrungen fritherer Kongresse zunutze
gemacht. Das «Buffet» wurde in 2 «sections» ser-
viert; aus dem ausgehindigten Coupon konnte man
ersehen, ob man zum ersten oder zweiten Service
eingeladen war. Dieser «embarras de richesse»
setzte einen geradezu schachmatt.

Ein ausgezeichnets Orchester spielte zum Tanz
auf, aber man merkte doch, dass die Jugend nur

lickenhaft vertreten war, denn es verging geraume
Zeit, bis wirklich iibersprudelndes Leben «in die
Bude» kam.

Keltische Gétterdammerung

Es war eine beneidenswert gute Idee der Organi-
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des conditions qui ne portent pas préjudice a I'in-
dépendance de I'Etat et aux intéréts du pays. La
convention conserve intacte la souveraineté natio-
nale. La Suisse reste 4 méme de remplir intégrale-
ment les devoirs qui découlent de sa neutralité,
elle peut, en temps de guerre, se soustraire, dans
la mesure nécessaire, aux obligations qu'elle a
contractées.

L'autonomie de la politique commerciale de la
Suisse a l'égard des pays tiers est sauvegardée.
Le renforcement de ces relations est d'autant plus
nécessaire que toutes. les possibilités de compen-
ser d'éventuelles pertes sur les marchés de la
Communauté des Six doivent étre utilisées. Le
traité d'Association n’exige aucune modification
de la législation agricole de la Suisse. C'est le
premier des accords économiques conclus aprés la
seconde guerre mondiale qui sanctionne le prin-
cipe du traitement différentiel des produits agri-
coles et industriels. La composition des Etats si-
gnataires ne représente peut-étre pas la solution
idéale. C'est néanmoins un volume d’exportation de
l'ordre de 1 milliard de francs suisses qui béné-
ficie des avantages de la convention. En matiére
de politique commerciale, la position de I'Associa-
tion par rapport 4 la Communauté est relativement
forte, car elle en importe bien plus de marchan-
dises qu'elle n'y exporte.

La Suisse s'associera activement aux efforts qui
seront entrepris ultérieurement en vue d'atteindre
I'objectif économique consistant a créer une large
association européenne, alors qu'elle devra rester
sur la réserve quant aux objectifs politiques. Pour
éviter le risque de discrimination qui la menace sur
les marchés de la Communauté, la Suisse ne peut
pas se laisser entrainer dans une voie qui risque
de la conduire & sa désagrégation. Elle devra s’em-
ployer activement & promouvoir une forme de co-
opération correspondant aux conditions de vie d’un
petit etat européen.

Le principe selon lequel il n’y a pas d'opposition
entre les exigences de la Suisse et celles de I'Eu-
rope, continuera de guider le Conseil fédéral lors
des négociations futures. Un véritable renforce-
ment de I'économie européenne exige en fait
qu'une forme d'intégration aussi ouverte que pos-
sible a I'égard de I'extérieur soit adoptée. Une
politique protectionniste ne procure qu'une force
illusoire. Plus I'Europe sera un partenaire com-
mercial actif, plus son réle dans le monde sera im-
portant. C'est parce qu’elle reconnaissait les avan-
tages d’'une politique ouverte a I'égard du monde,
que la Suisse a pu créer une économie rationnelle
en dépit des désavantages de sa position géogra-
phique. C’est pour cette raison qu’elle peut envi-
sager l'avenir sans crainte, malgré les difficultés
qu'elle s’attend a rencontrer sur le marché euro-
péen. PAM

Auswirkungen der
europaischen Integration
auf das Gewerbe

Von Dr. Otto Fischer, geschiftsleitender Sekretir
des Sck ischen Gewerbeverbandes, Bern

Mit der Ratifizierung des Abkommens iiber die Eu-
ropéische Freihandelsassoziation durch die eidge-

Convocation a

I'assemblée ordinaire des délégués de la SSH

dans le cadre d’une journée suisse des hételiers les jeudi et vendredi2 et 3 juin 1960

a Interlaken

PROGRAMME ET ORDRE DU JOUR

Jeudi 2 juin 1960

ire des

de la SSH, en pré-

et sociaux de I'étalement des vacances.»

Exposé de M. J. Armleder, Genéve, président de la commission des agences de voya-

Excursion au Harder en funiculaire ou, en cas de mauvais temps, thé a la confiserie Schuh
(rendez-vous 15 h. devant la confiserie Schuh), offert par les chemins de fer de I'Oberland

toria-Jungfrau, offert par

, et les gents : R & Cie S.A,

14.15 h. Début de la séance publique de I’ blé di
sence des invités et de la presse, au Kursaal (salle de théatre), a Interlaken.
Ordre du jour
1. Allocution présidentielle.
2. Procés-verbal de I'assemblée ordinaire des délégués des 4 et 5 juin 1959.
3. Rapport de gestion, comptes 1959 et budgets 1960.
4. «Quelques aspects économig
Exposé de M. le professeur W. Hunziker, Berne.
5. «Ou en est aujourd’hui la Iégislation sur le travail ? »
Exposé de M. Robert Muller, Dr en droit, Zurich.
6. «L’hétellerie et les agences de voyages.»
ges AlH.
7. H aux b été
8. Elections.
9. Siége de la prochai blée des délégué
10. Discussion générale et divers.
17.30 h. Fin de la séance.
Programme pour les dames:
bernois et par la Société des hételiers d’Interlaken.
18.45 h. Apéritif «Champagne Louis Roederer brut» au Grand Hétel Vic
I'agent général Maison P. F. N é
Interlaken.
19.30 h. Diner au Grand Hétel Victoria-Jungfrau (tenue foncée).
20.45 h. Café-liqueurs au Kursaal et début de la soirée récréative :

«Programme de Music-Hall international»,

puis bal dans la salle de théatre.

Vendredi 3 juin 1960

8.30 h.
jour spécial) au Kursaal (bar).

9.30 h.

Ordre du jour

Inf

Assemblée des délégués de la caisse d’allocations familiales de la SSH (suivant ordre du

Séance interne de I'assemblée des délégués de la SSH au Kursaal (salle de théatre).

sur le recr du

sur les

l et les q

. Extension du champ d’application du réglement sur les taxes de service.
. Pour réactiver le crédit privé en faveur de I'hétellerie.
Inf : My

omawN

. Discussion générale et divers.

12.30 h. environ:

. Transactions immobiliéres éventuelles.

au sein de I'AlH au sujet des cartes de crédit.

Fin de I'assemblée des délégués de la SSH.,

puis, apéritif au Kursaal (dans le jardin ou dans la salle de jeux), vin d’honneur offert par

la commune d'Interlaken.

13.00 h. Déjeuner dans les hétels.

C icati 1 a la carte de féte

néssischen Rite in der vergangenen Mirz-Session
ist fiir die Schweiz das Problem der europédischen
Wirtschaftsintegration von der Phase der Diskus-
sionen in diejenige der praktischen Durchfiihrung
gekommen. Mit Wirkung ab 1. Juli 1960 werden sich
die ersten Auswirkungen der Zollsenkungen in der
EFA und — leider — der verschérften Diskriminie-
rung durch die 6 Lédnder der EWG bemerkbar ma-
chen. Nachher wird der ganze Prozess in mehr

Le prix de la carte de féte est de Fr. 35.—. Elle comprend I'apéritif et le diner au Grand Hétel Vic-
toria-Jungfrau, I'entrée a la soirée récréative et le café-liqueur au Kursaal le 2 juin, ainsi que I'apé-

ritif au Kursaal le 3 juin.

Sur présentation de la carte de féte, les chemins de fer de I'Oberland bernois consentent d’impor-
tantes reductions sur leurs tarifs normaux du Ter au 5 juin 1960.

La carte de féte peut étre commandée a I'Office du tourisme d’Interlaken (compte de chéques pos-
taux 11l 5478). Dernier délai d’inscription: 27 mai 1960.

satoren, so quasi zwischen den «médaillons de
homard» und der «charlotte & la russe», eine ty-
pisch irische Modeschau einzuschieben, die unter
dem oben angefiihrten Titel lief. =

Die Erdffnung iiberliess man zwei bildhiibschen
Harfinistinnen, die mit ihren verschleiert-melodis-
sen Stimmen das alte Volkslied vom Spinnrad san-
gen und so den grossen Ballsaal mit dem eigen-
artigen Zauber der «Griinen Insel» erfiillten. Dann
folgten — Schlag auf Schlag — 25 Vorfiihrungen,
denen ich nur das Prédikat «marchenhaft» geben
kann. Die Kleider waren derart bezaubernd, dass
ich bereute keine Frau zu sein, und das was drin
stak war so reizend, dass ich doch wieder heilfroh
war, ein Mann zu sein. Obwohl ich selbst auf dem
héchsten Balkon stand, beriihrten meine Augen bei-
nahe das Parkett. Jedes der phantastischen, in der
Linie geradezu aufreizend einfachen Abendkleider
wurde unter einem Umhang getragen, von denen
jeder ein kleines Vermégen kosten mag. Hier zeig-
ten die Irlinder Textilkunst und «haute couture» in
Vollendung.

In dieser Nacht tradumten unsere Frauen — wie ich
behaupte — nicht von ... Harfenspielerinnen.

The Book of Kells

Am Freitag holte ich die verpasste Stadtbesichti-
gung schluckweise nach. Mein erster Weg fiihrte
mich in das «Trinity College», die beriihmte prote-
stantische Universitit, wo das vielleicht kostbarste
Buch der Welt liegt, ein in lateinischer Sprache ge-
schriebenes Evangelienbuch, das vor iiber tausend
Jahren entstanden ist. Dieses «Buch von Kells»
(so genannt, weil es im Kloster von Kells in Irland
geschrieben wurde), ist stindig in der Bibliothek,
und zwar im sogenannten «Long Room», ausgestellt.
Gezeigt wird jeden Tag eine andere Seite. Das
wertvolle Manuskript liegt in einer . Glasvitrine,
durch einen groben Leinenvorhang vor dem Son-
nenlicht geschitzt (kiinstliches Licht gibt es nicht
in diesem Raum), und es «zu besichtigen» ist fur
einen Biichersammler geradezu Pflicht.

Die Handschrift wurde vor einigen Jahren zum
ersten Male in Faksimile herausgegeben, und zwar
von einem schweizerischen Verlag. Die 500 Exem-
plare, von denen damals jedes iiber 1500 Franken
kostete, sind inzwischen alle in festen Hénden, und
der Aufseher der Bibliothek erzihlte mir, dass das
letzte Exemplar, das noch in Dublin lag, fiir den
netten Betrag von 3000 Fr. nach Amerika ging.

Das Trinity College, das neben dem besagten

Nous recommandons aux particants de retenir leurs chambres a temps dans un des divers hétels

d’Interlaken & leur choix.

Les sections sont pri¢ées de communiquer comme de coutume les noms de leurs délégués au Bureau
central, a Bale. Les participants individuels sont également invités & s'annoncer au Bureau central.
Dans I'espoir, de pouvoir saluer de trés nombreux membres de toutes les régions du pays & notre
assemblée des délégués a Interlaken, nous vous adressons nos cordiales salutations.

SOCIETE SUISSE DES HOTELIERS
Le président central : Dr Franz Seiler
Le chef du Bureau central: Dr R. C. Streiff

«Book of Kells» noch andere herrliche Schitze in
seiner Bibliothek aufbewahrt, wurde 1591 von Eli-
sabeth I. gegriindet. Zwischen den Schitzen um-
hergehend, wire ich beinahe — aber auch nur bei-
nahe — bereit gewesen, dieser Elisabeth zu ver-
zeihen, dass sie die schénste Kénigin aller Zeiten,
Maria Stuart némlich, auf eine ziemlich unfeine Art
hinrichten liess. Die Schottlander sind iber jene
beinahe 400 Jahre zuriickliegende Untat aber im-
mer noch so erbost wie damals, und sie anerken-
nen die heutige Elisabeth, die mit der Ersten weder
verwandt ist noch charakterlich das mindeste zu
tun hat, nicht als Elisabeth Il. von England und
Schottland an, sondern als Elisabeth |. von Schott-
land, was, wenn man genau sein will, auch absolut
stimmt.

Ich versuchte trotz des leider recht unfreund-
lichen Wetters die eine oder andere romantische
Stelle der Stadt Dublin auf meinen 16-mm-Streifen
zu bannen, ein Optimismus, der sich nicht unbe-
dingt lohnte. Meine glanzende Stimmung liess ich
mir aber durch rein nichts verderben, denn dazu
war ja gar kein Grund.

h haf

pfang auf der ischen B
In Irland leben relativ wenig Schweizer, aber sie
koénnen sich rihmen, von einem der liebenswiirdig-
sten Botschafter betreut zu werden, iiber die unser
Land verfiigt. Durch die Vermittlung von Herrn Di-
rektor Kienberger (Hotel Drei Kénige, Basel) hat-
ten uns Herr und Frau Minister de Rosa zu einer
Cocktailstunde — an der ausgezeichnete Schweizer
Weine serviert wurden — eingeladen, und nur zu
gerne folgten wir dieser Aufforderung. In den von
der Gattin des Botschafters mit Geschmack und
Erfahrung eingerichteten R&umlichkeiten fiihlte

man sich vom ersten Moment an sehr behaglich.
Herr de Rosa ist Teppichsammler, und so bekam
man dann einige herrliche Erzeugnisse persischer
Kniipfkunst zu Gesicht.

Es war iiberaus reizend, mit unserem Vertreter
und seiner charmanten Gattin zu plaudern und sich
iiber die Verhiltnisse in Irland aufkldren zu lassen.
Auch das Botschaftspersonal trug dazu etliches bei,
und der driiben lebende Pferdeziichter de Miville
(ein Bruder unseres bekannten Concoursreiters)
gab seinerseits einen «Tour d’horizon» iiber die
wirtschaftlichen Méglichkeiten und vor allem natiir-
lich uber die weltberiihmte irische Pferdezucht zum
besten.

Der Herr Minister, der ilibrigens iiber seine Ge-
mahlin mit der Hotellerie verbunden ist, hielt eine
kleine, aber herzliche Willkommrede, und unsern
Dank, der ebenso herzlich gedacht war, trug unser
Delegationsleiter Direktor Kienberger ab. Wir freu-
ten uns alle, die Bekanntschaft einiger iiberaus lie-
benswiirdiger Menschen gemacht zu haben, die im
Ausland Ehre fiir unsere Heimat einlegen.

Irisches Theater

Einer unserer nimmermiden Cars holte uns am
etwas vor der Stadt gelegenen Botschaftsgebiude
ab und brachte uns ins «Olympia», einen Musen-
tempel, wo wir uns das Zeitstiick «Over the Bridge»
anhoren und anschauen durften. Das Schauspiel,
gldnzend besetzt in allen Rollen, vermittelte uns
einen Einblick in die sozialen und gesellschaftlichen
Verhiltnisse des Landes. Da das Geschehen sich

oder
gehen.

Nachdem nun die Wiirfel gefallen sind, geht es
darum, sich méglichste Klarheit zu schaffen, wel-
ches die Auswirkungen dieser Integration auf die
schweizerische Wirtschaft und das Gewerbe sein
werden. Es ist sehr schwer, hier konkrete Angaben
zu machen, denn die Wirtschaft ist ein lebender
Organismus, dem mit math tischen Formeln, die
iiber die Zukunft Aufschluss geben sollten, nicht
beizukommen ist. Nur ganz generell kann man ab-
schitzen, welche Entwicklungstendenzen sich fiir
uns ergeben werden; diese sind aber so deutlich
sichtbar, dass dariiber kein Zweifel besteht. Die
Zukunft kann lediglich dartun, ob sich diese Ten-
denzen dann stirker oder weniger stark ausgewirkt
haben, als vorausgesehen werden konnte.

Die europdische Wirtschaftsintegration wird —
und dariiber ist sich alles einig — eine sehr starke
Verschirfung des Konkurrenzdruckes fiir die ganze
Wirtschaft zur Folge haben. Diese Vergrésserung
des Wetibewerbes ist die direkte Folge der Vermin-
derung der Zollbelastungen im EFA-Raum einerseits
und der Diskriminierung durch die EWG anderseits.
Wenn die Zélle der andern 6 Staaten der Euro-
péischen Freihandelsassoziationen gesenkt wer-
den, dann werden eben die Produkte aus diesen
Landern billiger, und die inldndischen Betriebsin-
haber werden dies spiiren. Die Diskriminierung der
Schweiz durch die EWG wird anderseits eine Er-
schwerung unseres Exportes gegeniiber diesen
Staaten zur Folge haben. Unsere Exportindustrie
wird dann in vermehrtem Masse auf den schweize-
rischen Markt angewiesen sein, und die Konkur-
renz nimmt im Inland zu.

Dazu kommt, dass ganz allgemein in der Wirt-
schaft die psychologischen Riickwirkungen der
europédischen Integration zur Auswirkung kommen
werden. Die einzelnen Fabrikanten und Héndler es-
komptieren den bevorstehenden Konkurrenzdruck
und suchen sich mit allen Mitteln zum voraus einen
méglichst grossen Anteil am Markte zu sichern.

Die verschirfte Konkurrenz wird vor allem die
schwicheren Betriebe, und diese sind bis zu einem
gewissen Grade identisch mit den kleineren Unter-
nehmungen, hart treffen. Wir miissen deshalb mit
einem zunehmenden Konzentrationsprozess rech-
nen, der ein Aufgehen kleinerer in gréssere Unter-
nehmungseinheiten bedeutet.

weniger raschem Rhythmus seinen Weg

*

Die européische Wirtschaftsintegration ist nicht von
der Schweiz ausgegangen. Im Gegenteil, hierzu-
lande hat es sehr wenig Leute, die die Entwick-
lung, die die Dinge genommen haben, nicht als eine
Art Verhingnis betrachten. Wir kénnen uns aber
der Integration nicht entziehen, denn ein Viertel
unserer Wirtschaft arbeitet heute fiir das Ausland,
und der ganze Wohlstand héngt weitgehend von
den Handelsbeziehungen mit dem Ausland ab. Des-
halb miissen wir mitmachen und das einzige, was
wir tun kénnen, ist uns in einer Weise einzuschalten,
die mit unserer historischen Entwicklung und un-
serer Lebensform iibereinstimmt. Dies ist mit dem
Beitritt der Schweiz zur EFA der Fall.

Wenn wir also, gewissermassen «der Not gehor-
chend, nicht def eignen Trieb», in die ganze
Integration mit den oben erwéhnten Folgen hinein-
gezogen werden, so stellt sich nun fiir uns das Pro-
blem, wie sich das Gewerbe zu verhalten hat, um
sich in der kommenden Wirtschaft zu behaupten.
Um das, und nichts anderes, geht es heute.

Es gibt dafiir nur ein Rezept:

Lei fahigkeit, um
dem Konl des Auslandes und der
andern Teile der Wirtschaft besser gewachsen
zu sein.

Der Staat kann vielleicht im einen oder andern Fall
eine Uberbriickungshilfe gewéhren. Nie aber wird

Schauspieler, und unter den grossen Stars, sowohl
der Bihne als auch der Leinwand, figurieren immer
einige von ihnen. Nennen wir Eugen O'Neill von der
Biihne, der 1936 den Literatur-Nobelpreis erhielt,
und nur Alec Guinness als Vertreter der Breitlein-
wand; zu ihnen kdmen Dutzende von andern nicht
weniger beriihmten. Aber nicht nur grosse Schau-
spieler, sondern auch weltberiihmte Schriftsteller,
darunter hauptséchlich Theaterschriftsteller, riihmen
sich, Kinder der «Griinen Insel» zu sein. Sozum Bei-
spiel G. B. Shaw, ebenfalls Nobelpreistriger, James
Joyce, der 1941 in Ziirich starb und unserem Lande
ein merkwiirdiges Literaturdenkmal gesetzt hat,
Oliver Goldsmith (The Vicar of Wakefield), R. She-
ridan (The School for Scandal), Jonathan Swift
(Gullivers Travels), Oscar Wilde (Lady Winder-
mere’s Fan), George Moore (Esther Waters) und
William Yeats, wiederum ein Nobelpreistrdger. Das
ist eine lange, aber langst nicht vollstédndige Liste.
Vielleicht interessiert es meine Leser noch zu wis-
sen, dass ein so zartes Persénchen wie Lola Montez
und ein so steinharter Geselle wie der Herzog von
Wellington in Irland das Licht der Welt erblickten.
Wir ersehen aus all dem, dass dieses eher kleine
Land iber eine geistige Substanz verfiigt, um die
man es beneiden kénnte. (Schluss folgt)

in einem Arbeitermilieu (Schiffswerft) abspielt,
wurde man reichlich mit «Slang» bedacht und be-
kam nicht alles mit; trotzdem war man fasziniert von
der Darstellungskunst, dem Tonfall und der Dia-
lektik. Bekanntlich sind die Irlainder geborene
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es moglich sein, durch staatliche Massnahmen
einen Gewerbezweig, der sich nicht selbst behaup-
{en kann, iber Wasser zu halten.

Das schweizerische Gewerbe kann mit gutem
Gewissen behaupten, dass es seine Leistungs-
fahigkeit dauernd und in beachtlichem Masse ver-
bessert hat. Das Leben geht aber weiter und die
Anforderungen werden, wie gesagt, noch viel gros-
sere und zwingendere Ausmasse annehmen. Hier
gilt es nun, systematisch alle verfiigbaren Mittel zur
Selbsthilfe auszuschépfen.

Der Schweizerische Gewerbeverband hat zu die-
sem Zwecke eine Kommission beauftragt, einmal
eine Darstellung der Méglichkeiten der Selbsthilfe
zu machen. Die entsprechende Arbeit ist in der
Mirz-Nummer der Gewerblichen Rundschau publi-
ziert worden und erscheint zudem als Heft 5 der
Schriftenreihe fiir Betriebswirtschaft und Statistik
des SGV im Verlag Paul Haupt im Buchhandel (Fr.
1.50).

Die Schrift legt dar, auf was der einzelne Gewer-
betreibende selbst achien muss, um seine indivi-
duelle Leistungsfahigkeit zu steigern. Der zweite
Teil befasst sich mit den kollektiven Massnahmen
der Selbsthilfe durch die gewerblichen Verbinde.

La saison 1959 sur la Riviera
francaise

En moy : Année pour les
mais 13 % de clients étrangers de plus qu’en. 1958

Voici les résultats définitifs de la statistique des
arrivées des touristes dans les principales stations
de la Cote d'Azur:

Comparaisons des années 1958 et 1959

Variation
Nationalités Année 1958  Année 1959 n
1959/1958

Grande-Bretagne 63 002 72 539 + 15,1
U.S. A 63992 |
Canada 63881 ega | 108
Belgique, Luxembourg 51 610 63502 + 23,0
Pays-Bas 24 390 25 466 + 44
Suisse 21267 24515 + 15,3
Allemagne | 23 201
Autriche 81991 sa00 | 128
ltalie 46 098 58319 i 26,5
Espagne 11213 12538 + 11,8
Portugal 1901 2256 + 18,7
Danemark 2365
Suede 6531 I L 39
Norvége | 11324 1763 ’ =
Finlande 1111
Europe centrale 6353 4579 —-279
Amérique du Sud 9807 8197 — 16,4
Divers 19373 17619 - 90
Total étrangers 362 210 409 207 + 13,0
France 641221 635 797 - 08
Ensemble 1003431 1045004 + 41

') Nice, Cannes, Antibes-Juan-les-Pins, Grasse, Vence,

Roquebrune, Beausoleil, Menton, Golfe-Juan, Cagnes.

La fréquentation de la saison 1959, comparée &
celle de 1958 (qui a été défavorablement influencée
par les tensions politiques et l'incertitude moné-
taire), n'a donc augmenté dans son ensemble que
de 4 %. Mais les touristes étrangers sont venus bien
plus nombreux (+ 13 %) qu'en 1958, ce qui prouve
que la stabilisation du franc a facilité I'établisse-
ment du budget et des prix. Aussi ne s'étonnerait-
on nullement si les résultats des deux premiers
mois de 1960 déja connus pour la région parisienne,
ou les arrivées sont de 12 % plus élevées que pen-
dant la méme période 1959, étaient encore plus fa-
vorables en ce qui concerne la «clientéle-devises».
Nous y reviendrons prochainement. DrW. Bg

La France favorise

la propagande touristique

de ses voisins

La direction générale des douanes frangaises a

publié des dispositions facilitant la propagande
écrile de tourisme.

« Les documents de propagande touristique peu-
vent, compte tenu du pays de provenance, étre

importés en France soit en franchise des droits
de douane, soit en franchise des droits et
taxes. La franchise totale est également appli-
cable aux titres de tourisme étrangers et aux
formulaires de carnets T.I.R. Enfin, le matériel de
propagande touristique peut étre importé sous le
régime douanier de I'admission temporaire, sous
le couvert d'acquits & caution D. 18. »
Pour ceux de nos lecteurs qui s'intéressent a I'oc-
troi de nouvelles facilités, nous rappelons que la
décision no 524-2, du 25 mars 1960, prise par les
autorités douaniéres frangaises a éié publiée au
Moniteur officiel no 2204, du 23 avril 1960.

...Etle transfert de fonds ...

En méme lemps, un avis no 708 de l'office des
changes autorise les banques d'ouvrir a des per-
sonnes physiques de nationalité étrangére résidant
en France depuis moins de 4 ans des comptes en
francs étrangers convertibles et a tout moment
{ranstérables. Un éludiant ou commercgant suisse
qui séjourne en France peut donc transférer des
fonds en Suisse ou dans un autre pays, sans solli-
citer l'autorisation des autorités monétaires — ce
qui favorise les voyages de vacances de ces per-
sonnes. Dr. W. Bg.

Aufwartsbewegung des Fremdenverkehrs setzt sich fort

Verschiedene Stationen immer noch ungeniigend besetzt

Hotels und Pensionen

Die in den beiden ersten Wintermonaten festgestell-
ie Aufwirtsbewegung des Fremdenverkehrs setzte
sich im Berichtsmonat fort. Fast alle Wintersport-
pliatze waren stérker, zum Teil wesentlich starker
besucht als vor einem Jahr, und auch die meisten
Stadie meldeien eine Zunahme der Hotelaufent-
halle. Die ganze Schweiz betrachtet, stieg die Zahl
der Ubernachtungen um 194 000 oder 12 % auf einen
neuen Februarhéchsistand von 1,805 Millionen, wo-
bei zu beriicksichtigen ist, dass der diesjéhrige Fe-
bruar einen Tag mehr zihlte als der letztjahrige.
Wie aus Tabelle 2 hervorgeht, ist der Aufschwung
in ersler Linie wiederum den Touristen aus dem Aus-
land zu verdanken. Wihrend sich die Frequenz der
einheimischen Besucher um 37000 oder knapp 5 %
erhdhte, nahmen die Ubernachtungen der Auslander
um 157000 oder rund 20 % zu. Zahlreicher waren
vor allem die Franzosen, deren Logiernichteziffer
um 54 000 oder 40 % anschwoll, nachdem sie sich
vor einem Jahrum 12500 verringert hatte. Den zweit-
grossten Zuwachs an Ubernachtungen brachten die
deutschen (48000 oder rund 20 %), den dritt-
grossten die englischen Besucher (+ 23600 oder
ebenfalls rund 20 %). Bemerkenswerte, wenn auch
absolut weniger ins Gewicht fallende Frequenz-
gewinne ergaben sich ferner bei den Gisten aus
Holland, Belgien/Luxemburg, Skandinavien, Oster-
reich und den meisten iiberseeischen Landern.
Weit an der Spitze der Auslédnder standen im Be-
richtsmonat die Deutschen, auf die 293000 (vor
einem Jahr 245 000) Ubernachtungen entfielen. Sie

wandten sich zu annihernd drei Fiinfteln den biind-
nerischen Winterkurorten zu. Den zweiten Platz
nahmen mit 191000 (137000) Logierndchten die
Franzosen ein, die sich im Gegensatz zu den Tou-
risten aus Deutschland ziemlich gleichméssig auf
die verschiedenen Wintersportgebiete verteilten.
Den dritten Rang belegten die Englidnder mit 144 000
(121.000) Ubernachtungen, von denen 37 % in Grau-
biinden, 22 % im Berner Oberland und 14 % im
Wallis registriert wurden. Den Englandern folgten
in betrachtlichem Abstand die Hollinder mit rund
68000 (57500), die Besucher aus Belgien/Luxem-
burg mit 59400 (54400), die ltaliener mit 54 200
(52 000) und die Nordamerikaner mit 51500 (48 800)
Logiernéchten.

Fremdenverkehr vom Februar 1959 und 1960

Gefahrlicher Anstieg der
Bautatigkeit

wpk. In Zusammenarbeit mit den Kantonen, Ge-
meinden und den zustindigen eidgendssischen
Stellen hat der Delegierte fiir Arbeitsbeschaffung
seine Erhebungen iiber die Bautitigkeit im vergan-
genen und die Bauvorhaben fiir das laufende Jahr
abgeschlossen.

Die Ergebnisse iiber die Bauvorhaben fiir das
Jahr 1960 zeigen, dass der enorme Bauboom auch
dieses Jahr nicht zum Stillstand kommen, sondern
sich im Gegenteil noch verstirken wird. Die gemel-
deten Vorhaben erreichen im ganzen — fiir den 6f-
fentlichen und privaten Bau zusammen — 6,4 Mil-
liarden Franken, d.h. rund einen Viertel mehr als
letztes Jahr.

Vom konjunktur- und beschéftigungspolitischen
Standpunkt aus betrachtet, verheissen diese wohl
als nicht realisierbar zu bezeichnenden Zahlen
nichts Gules. War das Baugewerbe schon letztes
Jahr mit einem Gesamtbauvolumen von 5,1 Mil-
liarden Franken mehr als vollbeschiftigt, so er-
scheint es als unméglich, im laufenden Jahr, mit
ghnlichen Verhiltnissen auf dem Arbeitsmarkt, ein
um ein volles Viertel grésseres Volumen zu bewél-
tigen.

Der Delegierte fiir Arbeitsbeschaffung, Dr.
Hummler, gibt denn auch seinem Bedenken iber
diese unerfreuliche Beschiftigungssituation Aus-
druck. Soll diese Anspannung auf dem Baumarkt
nicht zu ernsten Stérungen im Lohn- und Preisge-
fiige fiihren, so werden alle fiir die Konjunkturpoli-
tik verantwortlichen Stellen der Entwicklung des
Bausektors ihre grésste Aufmerksamkeit schenken
missen. Der Delegierte empfiehlt insbesondere
eine erneute kritische Uberpriifung der Notwendig-
keit der einzelnen Bauvorhaben. Wenn irgendwie
moglich, sollten weniger dringliche Vorhaben zu-
riickgestellt werden. Trotz der Schwierigkeiten,
diese konjunkturpolitischen Erfordernisse gegen
andere 6ffentliche Interessen durchzusetzen, miis-
sen die Anforderungen an die Bauwirtschaft herab-
gesetzt werden. Die Kapazititen der baugewerb-
lichen Betriebe sind ausgeniitzt, die technischen
Méglichkeiten einer nochmali Leistur ige-
rung durch Rationalisierung beschrinkt und noch
mehr Arbeitskrifte werden kaum beschafft werden
kénnen.

Ankiinfte Logiernachte
Jahre Schwei- Aus-  Total Schwei- Aus- Total
Monate  zer-  land- zer land-
giste  gaste géste gasle
Hotels, Pensionen
Februar 1959 184786 157999 342785 809 940 801 487 1041427
1960 186 817 181570 368387 847 325 958 234 1805559
Héhensanatorien, Kurhduser
Februar 1959 2665 918 3583 130162 49831 179993
1960 2977 975 3952 121845 47932 169777
Total
Februar 1959 187 451 158017 346368 940102 851 318 1791420

1960 189 794 182 545 372 339 969 170 1 006 166 1975336

Eine Gliederung der Februarergebnisse nach Re-
gionen zeigt, dass 63 % der insgesamt 1,805 Mio
Ubernachtungen den Wintersportgebieten, 17 %
den fiinf grossen Stidten und 20°% den ibrigen
Landesteilen zugute kamen. Der Anteil der Winter-
sportgebiete hat sich gegeniiber dem Februar 1959
vergrossert, weil sich die Zahl der Logiernichte in
den Wintersportpldtzen um durchschnittlich 15 %,
das heisst stirker erhdhte als in den grossen Stid-
ten (+5%2 %) und in der iibrigen Schweiz (+ 9 %).

Gekochter
Reis bleibt

stundenlang kornig

Immer mehr Géste wiinschen Reis. Warum?
Reis ist gesund, leicht verdaulich und

hilft mit, die schlanke Linie zu erhalten.

Im neuen PLUS-Reiskocher berelten Sie Im
Handumdrehen einen echten indischen Rels
zu, der die Grundlage fur unzihlige leckere
Spezijalitdten bildet. Nach dem Kochen
bleibt der Reis im neuen Plus-Gerdt wihrend
4 Stunden warm und kdrnig.,

Zbgern Sie nicht, Ihre Spelsekarte mit
pikanten Reis-Gerichten und lhre Kliche
mit einem arbeitssparenden PLUS-Rels-
Kocher zu bereichern,

Erhdltlich durch Ihr Fachgeschift,
Fabrikant: Groninger AG Binningen

Preis ab Fr. 72.—
(fiir 14 kg Trockenreis)

jederzeit: Sauberkeit!

NATRIL OMAG zum Waschen
und Kochen;

DILO zum Vorwaschen stark
beschmutzter Wésche;
PURSOL (OXYL) zum
Bleichen.

Das HENKEL-Programm fiir
moderne Waschautomaten
bewahrt sich gldnzend: frische,
duftige Wische, maximale
Gewebeschonung, einfach und
wirtschaftlich.

Fir moderne Automaten,,,
NATRIL OMAG,
DILO, PURSOL

Henkel modernisiert das
Waschen und Reinigen im Gross-
betrieb. Unsere Laboratorien
sind auf diesem Gebiet filhrend,
Henkel-Wiaschereifachleute
stehen zu lhrer Verfligung, wenn
es besondere Probleme zu I16sen
gilt. Unverbindlich arbeiten wir
fiir Sie ein individuelles, moder-
nes Waschprogramm aus.

Bitte berichten Sie uns.

Henkel + Cie. AG, Pratteln BL,Grossverbrauch, Tel.(061) 816331

Vertretungen und Servicestellen in:

AUTOFRIGOR A.G., ZURICH
Schaffhauserstrasse 473 — Telephon (051) 48 1555

Basel, Bern, Biel,
hur, Davos, Fribourg, Genéve, Interlaken,
Lugano, Luzern, Martigny und St. Gallen.

Kihlvitrinen

fiir die Frischhaltung der
servierbereiten ~ Speisen
sind hygienisch und wir-
ken appetitférdernd. Un-
sere Vitrinen werden der
Bar oder dem Restaurant
angepasst
nisch eingefiigt.

und  harmo-

Lausanne,
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Im Biindnerland

erreichte der Fremdenverkehr im Berichtsmonat
einen bis anhin nur in den Hochsommermonaten
festgesteliten Umfang. Verglichen mit dem Februar
1959 stieg die Zahl der Ubernachtungen um 65000
oder 13 % auf 562 000. Die Aufenthalte der Schwei-
zer Gaste nahmen um 4 %, jene der Ausldnder um
19 % zu. Zur Belebung trugen die englischen, hol-
lindischen, franzésischen und namentlich die deut-
schen Besucher bei, die mit 168 000 Logiernichten
(+32000) gegen die Hilfte der in Graubiinden re-
gistrierten Auslénderiibernachtungen auf sich ver-
einigten. Der Frequenzzuwachs fithrte in den mei-
sten Wintersportpldatzen zu einer merklichen Er-
héhung der durchschnittlichen Bettenbesetzung. So
verbesserte sich die Quote — um nur einige Bei-
spiele zu nennen — in Pontresina von 71 auf 78, in
Klosters von 77 auf 82, in Flims von 76 auf 91 und in
Davos von 94 auf 99 %. In Arosa mussten zur Be-
wiltigung der abermals gestiegenen Nachfrage
zahlreiche Reservebetten herangezogen werden.

Im Berner Oberland

stieg die Zahl der Logiernichte um 25000 oder
13 %. Sie liberschritt damit zum erstenmal in einem
Februar das zweite Hunderttausend (210 000). Die
Gaste aus dem Inland waren um 3, die auslédndischen
Besucher um 24 % stérker vertreten als vor einem
Jahr. Wie im Kanton Graubiinden beruht die Ex-
pansion des Verkehrs aus dem Ausland zur Haupt-
sache auf einem vermehrten Zustrom franzésischer,
deutscher, britischer und holldndischer Touristen.
In fast allen Wintersportpldtzen des Berner Ober-
landes wurden die letztjahrigen Februarergebnisse
merklich iibertroffen, am kriftigsten in Hasliberg,
Adelboden und Wengen, wo sich die durchschnitt-
liche Bettenbesetzung auf 68 (56), 81 (67) und 91
(82) Prozent erhghte.

Der Kanton Wallis,

der schon im Januar eine iiberdurchschnittliche
Frequenzsteigerung erzielt hatte, registrierte auch
im Berichtsmonat eine iiber das Landesmittel hin-
ausgehende Belebung des Fremdenverkehrs. Ver-
starkt hat sich vor allem die Frequenz der aus-
landischen Touristen, fiir die um 42 % mehr Logier-
nichte gebucht wurden als vor einem Jahr. Dieser
hauptséchlich den franzésischen und deutschen
Gisten zu verdankende Zuwachs und der regere
Besuch aus dem Inland (+ 7 %) liessen die Gesamt-
zahl der Hotelaufenthalte um 37000 oder 27 % auf
174000 ansteigen. Mit Ausnahme von Crans, das
einen 19pr igen Logiernicht inn, aber in-
folge des vergrésserten Bettenangebotes keine Er-
hshung der Besetzungsquote verzeichnete, melde-
ten samtliche Winterkurorte eine intensivere Aus-

niitzung der Beherbergungskapazitit. In Saas-Fee
kletterte der Anteil der besetzten Gastbetten von
32 auf 43, in Montana-Vermala von 68 auf 84, in Zer-
matt von 78 auf 87 und in Verbier von 90 auf 93 %.

In den Waadtlénder Alpen,

Al

wo im Januar nur die Auf der Sch

Prix et guide valaisan des hétels

Le guide valaisan a été tiré & nouveau a 75000

exemplaires distribués par I'Union valaisanne du

tourisme. Cette édition a, une fois de plus, donné
beaucoup de travail & la commission des prix et au
secrétariat en raison des nombreuses demandes de
h

Giste zugenommen hatten, verstérkte sich im Be-
richtsmonat auch die Frequenz der auslindischen,
insbesondere der franzésischen und englischen
Touristen. Die Totalzahl der Ubernachtungen stieg
gegeniiber dem Februar 1959 um 13 500 oder 18 %.
Dieser Zuwachs kam zu rund drei Vierteln Villars-
Chesiéres und Chateau-d’Oex zugute. In beiden
Zentren erhéhte sich die durchschnittliche Betten-
besetzung um rund 10 Punkte. In Leysin ging sie
trotz einem Logiernidchtegewinn von 7 % etwas zu-
riick, weil mehr Hotelbetten zur Verfiigung standen
als vor einem Jahr.
In den Wintersportplétzen der

Ost- und Zentralschweiz

verlief die Entwicklung uneinheitlich. Wéhrend sich
Braunwald, die Flumser Berge, Stoos und vor
allem das von einer franzésischen Reisevereinigung
mit Gasten beschickte Engelberg eines regeren Zu-
spruchs erfreuten, erlitten Andermatt, das Rigigebiet,
Amden und Unterwasser etwelche Einbussen, die
ausschliesslich oder doch iiberwiegend auf eine Ab-
schwichung des Besuches aus dem Inland zuriick-
zufithren sind.
Die Hotels und Pensionen der

Stadte

Ziirich, Genf und Lausanne meldeten im Berichts-
monat um 5,6 und 12 % mehr Ubernachtungen als
im Februar 1959. Auch in Bern war erstmals wieder
eine Zunahme festzustellen (+ 11%). In Basel da-
gegen, wo vor einem Jahr die Internationale Bau-
maschinenmesse stattgefunden hatte, liess die Fre-
quenz etwas nach.

Hak und Kurha

Der Belebung des Touristenverkehrs stand im Be-
richtsmonat wiederum eine Abnahme der Aufent-
halte zu Heilzwecken gegeniiber. Die Ubernach-
tungen der einheimischen Patienten gingen um 62,
jene der auslédndischen um 4 % zuriick, und die Ge-
samtzahl der Logierndchte sank in den Héhen-
sanatorien und Kurhdusern um 10 200 oder rund 6 %
auf 170 000. Da auch das Bettenangebot eine Reduk-
tion erfuhr — innert Jahresfrist wurden 7 Heilstatten
mit rund 350 Betten endgiiltig geschlossen oder in
Hotelbetriebe umgewandelt — verringerte sich die
Bettenbesetzung nicht im gleichen Verhiltnis wie
die Frequenz.

Les hoteliers valaisans a Salvan

La coquette station de Salvan était en féte le mardi
26 avril, car elle avait le plaisir et I'honneur de rece-
voir les hoteliers valaisans pour leur assemblée
générale annuelle. Ce n'est pas petite affaire pour
une station qui compte notablement plus de lits de
chalets que de lits d’hétels d'organiser deux jours
de féte pour une institution qui réunit chaque fois
autant de fidéles membres que I'Association héte-
liere du Valais (AHV). Lors de ses assises ordi-
naires, ne compte-t-on pas en général plus de 100
participants ? Disons d’emblée que cette mamfes-
tation fut une parfaite réussite, cela non I

mand Vernay, Ferret. Puis elle ratifia I'admission de
29 nouveaux membres.

Parmi les diverses questions figurant a I'ordre du
jour, les points suivants méritaient quelques com-
mentaires que M. B. Olsommer, secrétaire de 'AHV,
se chargea de faire devant I'assemblée.

Création de sociétés locales

Du fait de diverses circonstances inhérentes a
I'extension des stations et des sociétés de déve-

en raison du dévouement et du travail des hoteliers
qui avaient préparé la réception, mais parceque
toute la population, et en particulier les sociétés
locales, contribuérent, par leurs productions, par
leur collaboration, par leur amabilité surtout, a créer
une atmosphére de gaieté et de chaude hospitalité.
Les maisons décorées, les drapeaux qui avaient
été sortis pour la circonstance, tout donnait a la
station un air de féte qui compensait largement la
chaleur et le soleil dont le ciel s’est montré fort
avare pendant ces deux journées.

L’assemblée générale

C'est dans la salle paroissiale de Salvan que les
hoteliers valaisans se retrouvérent sous la prési-
dence de M. Emmanuel Défago pour liquider les
opérations statutaires et traiter diverses questions
professionnelles.

En ouvrant la séance, le président salua une nom-
breuse assistance et souhaita une cordiale bien-
venue en parliculier au Révérend curé de Salvan,
et a MM. Marcel Gross, président du conseil d'Etat,
E. Revaz, député de Salvan, W. Amez-Droz, prési-
dent de I'union valaisanne du tourisme, Pierre Mo-
ren, président de la société valaisanne des cafe-
tiers et restaurateurs, et a M. E. Rebord, directeur
des chemins de fer de la région de Martigny, ainsi
qu'a M. Emmanuel Défago sen., membre d’honneur
de 'AHV.

Il excusa I'absence, pour cause de deuil, de M.
Marcel Gard, conseiller d’Etat et membre fidéle de
I'’AHV, ainsi que de diverses personnalités. Le pré-
sident dit combien les hételiers valaisans étaient
heureux de se retrouver a Salvan et avaient été
touchés de l'accueil qui leur avait été réserve. Il
fit I'tloge de ces stations de montagne a basse
altitude qui servent de trait-d’union entre la plaine
et la montagne, puis souligna le réle que la vallée
du Trient avait joué dans le développement du tou-
risme bas valaisan, grace a la liaison ferroviaire
qui s'est établie par cette vallée entre Martigny,
carrefour des routes touristiques, et le centre d'al-
pinisme mondialement connu qu’est Chamonix.

Les hoteliers valaisans ont tout lieu d'étre satis-
faits et de se montrer optimistes puisqu'ils viennent
de connaitre leurs deux meilleures saisons depuis
fort longtemps. Cependant leur situation n'est pas
de tout repos en raison de 'augmentation des lits
d'hotel et nous renvoyons a ce sujet aux considé-
rations générales que nous publions en premiére

age.

L'assemblée se leva pour rendre un dernier hom-
mage aux membres disparus au cours de I'exercice,
a savoir Mme Joséphine Supersaxo, Saas-Fee, M.
Stanislas de Lavallaz, Arolla, M. J. Chevrier, Evo-
lene. Mlle Simone Ribordy, Sembrancher, M. Ar-

pp it, les hoteliers de plusieurs centres tou-
ristiques ont ressenti le besoin de se regrouper,
entre collégues, sur le plan local, pour la discussion
et la défense de leurs intéréts. Alors que le Valais
connaissait autrefois des sections locales, dont Zer-
matt et Morgins furent les meilleurs exemples, I'on
était arrivé a la conclusion qu’une organisation can-
tonale permettait mieux de défendre les intéréts de
la profession. Celle-ci a en effet I'avantage du poids
que constituent les 115 000 lits qu'elle représente et
celui d'étre un organisme durable (puisqu’elle a son
propre secrétariat), alors que — I'expérience l'a
prouvé — plusieurs groupements locaux ont cessé
toute activité, dés que leurs promoteurs ont dis-
paru pour une raison ou pour une autre. Il est ré-
jouissant a I'heure actuelle de constater l'intérét
que les hoteliers manifestent a I'égard de I'organi-
sation professionnelle, intérét dont la création de

t de prix qui sont parvenues au tout der-
nier moment. Le comité de I'AHV met en garde
contre les inconvénients et les dangers de la ten-
dance a la hausse qui se manifeste dans plusieurs
stations. Si certaines demandes sont justifiées,
d'autres surprennent par leur ampleur et provoquent
des décalages souvent déconcertants dans les co-
lonnes du guide.

M. Olsommer rendit hommage a M. Robert Crit-
tin pour son dévouement et pour le travail excep-
tionnel qu'il accomplit a la téte de la commission
valaisanne des prix.

Contrat collectif de travail interrégional
adapté aux droits valaisans

Une sous-commission paritaire valaisanne du con-
trat collectif de travail interrégional a été constituée.
Elle est formée de 6 membres (3 employeurs et 3
employés). MM. Henri Arnold — désigné en commun
par la société valaisanne des cafetiers et par 'AHV
— M. Jacques Tonnetti, désigné par les cafetiers
et le Dr Walter Zimmermann, désigné par les
hételiers, représentent le patronat. Le secrétariat a
été confié & M. Léo Berchtold, secrétaire des cafe-
tiers valaisans.

Selon I'excellent rapport présenté en allemand et
en frangais par le DrW.Zimmermann, cet organisme
a pour but de veiller a I'application du contrat dans
le canton et de concilier les litiges survenant entre
employeurs et employés. Si les parties n'acceptent
pas la conciliation I'affaire est renvoyée a la com-
mission suisse de surveillance.

La sous-commission a traité 4 conflits d'une cer-
taine importance entre patrons etemployés au cours
de la premiére séance qu'elle a tenue le 14 mars
1960. Elle a pu s’entendre sur des solutions qui
semblent devoir étre acceptées par les parties. Si
cetle commission se montre équitable et expéditive,
elle jouera certainement un réole utile et important
dans le canton.

Formation d’apprentis cuisiniers
dans I'hétellerie saisonniére

On sait que sur l'initiative de la Société suisse des
hoteliers, les autorités fédérales ont autorisé les
hétels saisonniers a former des apprentis cuisiniers
et sommeliers s'ils peuvent signer des contrats
avec deux élablissements ayant de longues saisons
d’hiver et d'été, garantissant ainsi une certaine con-
tinuité dans I'apprentissage, et si les cours donnés
généralement par les écoles des arts et métiers
peuvent étre suivis en internat pendant I'entre-
sison. De tels cours ont été donnés depuis quelques

" années a Interlaken, en Suisse centrale et a Davos.

Or, jusqu'a présent, les cours intercantonaux pour
apprentis n'avaient pas encore eu lieu en Suisse
romande. Lors d'une réunion de la conférence ro-
mande des offices de formation professionnelle, le
Valais s’est mis sur les rangs pour organiser des
cours de ce genre. Les associations patronales va-
laisannes se sont déclarées d'accord de collaborer
avec |'Etat pour la mise sur pied de cet enseigne-
ment professionnel et leurs délégués — MM. Henri
Arnold, Robert Crittin et le Dr Walter Zimmermann
pour 'AHV — ont eu une conférence avec le service
de la formation professionnelle, en présence de M.
Marcel Gross, conseiller d’Etat. A la suite de cette
entrevue, les préparatifs ont pu étre entrepris et il
est réjouissant de constater qu'il y a déja 11 ap-
preniis cuisiniers haut-valaisans et 11 apprentis
bas-valaisans qui sont préts a s'inscrire. Les cours
qui dureront sept semaines auront lieu cet automne
a l'auberge des Collines & Sion.

La commission qui se charge de I'organisation
de ces cours espére pouvoir compter sur I'appui
complet de tous les membres car il faut encourager
'apprentissage pour assurer la reléve du personnel.

M. Henrl Arnold qui rapporta sur cette question

sections locales est la preuve tangible. Aux iété
des hoteliers de Zermatt et de Morgins se sont
jointes la société de Loéche-les-bains, créée le
17 janvier 1959, celle de Crans, qui a vu le jour le
25 janvier 1960, cette fois sous I égide de I'associa-
tion canlonale. Des contacts sont établis dans le
méme sens avec les milieux hételiers de Verbier
et de Montana. Toutefois, pour éviter une disloca*
tion de la société cantonale, il convient de modifier
I'art. 3 de ses statuts. Celle-ci doit-étre assurée de
pouvoir remplir les taches qui lui incombent (poli-
tique générale des prix, formation professionnelle,
contrat collectif de travail interrégional, relations
avec les autorités cantonales, etc.).

C’est pourquoi, le comité proposait & I'assemblée
de compléter I'article 3 des statuts qui a la teneur
suivante :

« L’Association hoteliére du Valais forme une sec-
tion de la Société suisse des hoteliers et s’en-
gage, comme telle, a soutenir les aspirations et
l'activité de cette derniére, et a veiller que les
décisions de la société centrale soient exécu-
tées consciencieusement. »

par un nouvel alinéa ainsi congu :

« Au sein de I'association, les membres des prin-
cipales stations ou régions peuvent se grouper en
sociétés locales ou régionales. Toutefois les
statuts des dites sociétés doivent étre soumis au
préalable au comité de I'association. Ils ne doivent
rien contenir d'incompatible avec les statuts de
I'association ni ceux de la société suisse des
hoteliers, et spécifier notamment que tous les
membres actifs de la société sont obligatoirement
affiliés a I'organisation cantonale. »

L'assemblée approuva a l'unanimité cette modifi-
cation des statuts.

fut applaudl I blée lui manifestant
ainsi sa reconnaissance pour son dévouement de-
puis 20 ans a la cause de la- formation profession-
nelle, spécialement a l'occasion de l'organisation
des cours pour hételiers nécessaires pour I'ob-
{ention du certificat de capacité. L'on est heureux
aussi de constater les efforts que font les hoteliers
valaisans, sur linitiative de M. Arnold et de ses
collégues, pour faire une distinction toujours plus
marquée entre les cours pour la formation des café-
tiers et des hoteliers.

Le réseau routier valaisan

Le Valais a I'un des réseaux routiers les plus longs
de Suisse et il n'est certes pas facile aux autorités

Ehrung fiir die schweizerische
Kochkunst

Im Mai dieses Jahres findet in Holland die bisher
grosste internationale Kochkunstausstellung «Gast
en Gastheer» (Gast und Gastgeber) statt.

Kéche, Patissiers und Kellner aus einer grossen
Anzahl Linder werden ihre besten Kénner dele-
gieren, um im fairen Wettkampf die Siegespalmen
zu erringen.

Der Cercle des chefs de cuisine, Bern, dessen
Mitglieder sich iiber die ganze Schweiz und weit
iiber die Grenzen hinaus aufhalten, wird nebst an-
deren schweizerischen Kéchen unter der Fithrung
ihres Prasidenten, Herrn Paul Geiser, ebenfalls mit
einer Delegation von 5 Mann an der Konkurrenz
teilnehmen.

An der Spitze des Preisgerichtes, dem u. a. der
Président des Weltbundes der Kochverbénde, Herr
Karl Duch aus Wien, dem Kiichenchef am hollandi-
schen Kénigshof und weitere auslandische Kori-
phden der Kochkunst angehéren, steht der zum
Ehrenprisident erkorene Werner Wymann aus Bern.
Diese einstimmig getroffene Wahl ehrt nicht nur die
grosse, weltumfassenden Verdienste des ehemali-
gen Prasidenten der Kochkunstausstellung an der
Hospes und den international bekannten Experten
fiir Kiiche und Hotellerie, sondern darf gleichzeitig
als Zeichen der Anerkennung fiir die schweize-
rische Gastronomie ausgelegt werden.

Opérations statutaires

Les opérations slatutaires furent promptement li-
quidées, le procés-verbal, le rapport de gestion,
les comptes et le budget étant approuvés sans dis-
cussion.

L'assemblée devait remplacer au comité feu M.
Stanislas de Lavallaz, prématurément décédé au
cours de l'exercice. Aucune candidature n'étant
présentée par le Valais central qui avait droit a ce
siége, le comité proposa M. Robert Crittin qui fait
actuellement partie d'office du comité en tant que
membre du comité central de la SSH. L’assemblée
¢élit M. Crittin par acclamations, lui confirmant ainsi
la confiance qu'elle lui a déja manifestée a diffé-
rentes reprises.

L'ordre du jour étant ainsi épuisé, le président
put donner la parole a M. J. Bauer, représentant
pour la Suisse romande de la caisse suisse de
voyages qui, trés briévement, sut évoquer le déve-
loppement, I'importance et le réle social de cette
institution au cours de ses 20 ans d’existence. Cer-
tains hotels auraient évidemment intérét a travailler
plus étroitement avec cette organisation touristique
et il faut espérer que I'appel de M. Bauer sera en-
tendu.

Pour terminer, M. C. Péte, directeur de la caisse
Holela et de la caisse d'allocations familiales, mit
les hoteliers valaisanswau-courant des projets de
ces caisses en matiére de contributions de cotisa-
tions. Ces projets procureront aux hoteliers de
sensibles avantages supplémentaires qui seront
annoncés officiellement lorsqu’ils autant été ap-
prouvés par I'assemblée ordinaire des délégués a
Interlaken.

Chaleureuse hospitalité

Comme nous le disions au début de ce compte-
rendu, I'accueil des hoteliers et de toute la popu-
lation de Salvan fut emprunt d'une cordialité et
d’'une générosité qui firent que, malgré le temps
maussade, les deux journées passées a Salvan
furent des jours de féte, de gaieté et d’amitié.

Aprés I'assemblée générale, tous les participants
se rendirent en voitures privées dans les charmants
paturages de Van-den-Bas. Hélas ! une bourrasque
de neige ne permit pas de prendre place autour
des tables préparées devant le petit restaurant al-
pestre. L'on fut heureux de se presser dans une
salle bien chauffée et, quoique dégustée dans un
décor moins pittoresque, la collation offerte par le
représentant valaisan d'une nouvelle marque d'apé-
ritif n’en parut pas moins savoureuse.

La fanfare de Salvan attendait les hételiers va-
laisans a leur retour de Van-d'en-Bas et elle exé-
cula un concert fort apprécié pendant que I'on dé-
gustait les vins offerts par la Société de dévelop-
pement de Salvan.

Le diner préparé par M. Grobéty a I'Hétel des
Gorges-du-Triege fut le point culminant de cette
journée. Le menu avait été soigneusement com-
posé et il fut parfaitement préparé et servi. Comme
de coutume, chaque couvert était abondamment
garni des souvenirs par lesquels les membres pas-
sifs de I'Association hoteliére du Valais — c'est-
a-dire les affables fournisseurs de I'hétellerie va-
laisanne — tiennent & marquer leur passage.

Au dessert, d'aimables paroles furent échangées
entre le président de I'AHV et le président de la
commune de Salvan, M.M.Jacquier qui retraca le

de donner satisfaction aux milieux touristi lls
sont d’autant plus impatients de voir les routes va-
laisannes adaptées a la circulation actuelle, qu'ils
ont I'impression que l'ouverture — probablement
I'année prochaine — du tunnel routier du Grand-St-
Bernard accroitra encore considérablement le
nombre de véhicules a moteur qui emprunteront les
routes valaisannes. L'on comprend que le secré-
taire de I'AHV soit terriblement inquiet a I'idée que
le trongon de route Martigny—Bovernier ne sera
encore qu'une petite route de montagne de 2e classe
alors qu'au nord et au sud de la Suisse les auto-
routes venant de I'extrémité de I'Allemagne et de
I'ltalie convergeront vers notre pays. Mais comme
devait le déclarer le soir, M. le conseiller d'Etat
Gross, le gouvernement valaisan est parfaitement
conscient de ces problémes, mais il se heurte &
des difficultés financiéres et techniques qui ne
peuvent étre résolues du jour au lendemain.

Le comité de I'AHV préconise un aménagement
plus rapide des principales artéres selon un pro-
gramme et un code d'urgence examinés d’entente
avec les organisations intéressées au trafic,

développ 1t touristique de Salvan, tandis que M.
Marcel Gross, président du Conseil d’'Etat, apportait
le salut du gouvernement, évoquait divers pro-
blémes louristiques qui intéressent I'hétellerie et le
canton au premier chef et félicitait les hoteliers de
leur initiative en matiére de formation profession-
nelle.

La partie récréative permit d’admirer les produc-
tions du vieux Salvan, du chceur des dames de Sal-

Erdbeeren oder Himbeeren

schénste Hallauer Auslese - zu jeder Jahreszeit
vertiigbar!

Preisgiinstige Packungen bis 700 g Inhalt.

BIRDS EYE AG, Ziirich39, Tel.(051) 239745



N° 18

5 mai 1940 Hétel-Revue

Nach geschiitztem
Originalverfahren
mit Milchserum
hergestellt:
anders als alle
andern ...

als alle

andern!

Wo

RIVELLA ist,

da gibt es

viele Gaste —

wo viele

Géaste sind,

da gibt es

auch

g

Depositiire in der ganzen Schweiz

RIVELLA AG., ROTHRIST

%

7N

N\

N, v v
0z \y— ~ Q-/ \ ~

AN

steigern wollen

ie Gunst des Publikums

wendet sich immer mehr
dem Soft Ice zu: der weichen
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mitSoft Ice zubeginnen,
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Freezer im Betrieb, und unser
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gerne «wie man’s macht». Bitte
rufen Sieunsan (031) 684301
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Mustard
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... nur bei Inserenten kaufen!

Zufriedene Giste

- Kaison Koffet )

Verlangen Sie

fr das Gastgewerbe. KAISER'S KAFFEE-GESCHAFT AG
Giiterstrasse 311

Engros-Abt.

unserer

Basel 061340288

Ihr Gast frégt nicht darnach, wie Sie lhre Hotelwische besorgen. Er kon-
statiert aber mit einem Blick, ob sie gepflegt ist oder nicht. Sein Urteil
ist maBgebend fiir den guten Ruf Ihres Hauses.

Darum werden bestimmt auch Sie der Hotelwésche Ihre ganze Aufmerk-
samkeit zuwenden. Mit der vollautomatischen Waschmaschine WYSS-Mi-
rella bereitet lhnen dies keine Milhe. WYSS-Mirella macht Sie unabhéngig
vom Waschpersonal und schenkt Ihnen dauernd bliitenreine Wasche.

WYSS-Mirella wird in den GréBen fir 4, 6, 9, 12 kg Trockenwische
hergestellit. |

Verlangen Sie bitte unsere ausfiihrlichen Prospekte und unverbindliche
Beratung.

GEBRUDER WYSS BURON/LU TEL. 045/38484
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van, dirigé par Sceur Marie du Sacré-Ceeur, et le
bal qui, trés animé, se poursuivit jusqu’au petit
jour. Le lendemain, ce fut la visite du Zoo alpin des
Marécottes, puis la montée en télésiége a La Creu-
saz ol un vin d'honneur était offert par la Commune
de Salvan.

Un lunch en commun a I'Hétel de I'Union donna

aux participants I'occasion de passer d'agréables
heures avant que ne sonne I'heure du retour.

Que tous les organisateurs, et en particulier M.
le député Revaz soient sincérement félicités pour
I'éclatant succés de ces deux journées qui feront
dale dans les annales de I'Association hételiere
valaisanne.

Der Beschaftigtenstand im Hotelgewerbe

in der Wintersaison 1959/60

Durch die auf reprdsentativer Grundlage durchge-
fiihrte Erhebung iiber den Beschiftigtenstand im
Hotelgewerbe sind in der Wintersaison 1959/60 ins-
gesamt 1086 gedffnete und mit dem Vorjahr ver-
gleichbare Betriebe mit 59 748 Gastbetten erfasst
worden. In diesen Betrieben iibertrifft der durch-
schnittliche Beschéftigtenstand in den Monaten De-
zember 1959 bis Februar 1960 das entsprechende
Vorjahresergebnis um 2 %.

Regional betrachtet war die Beschiftigtenzu-
nahme am ausgeprégtesten im Kanton Luzern mit
5%, in den Kantonen Graubiinden und Wallis mit
je 4% sowie im Tessin und in der Waadt mit je
29. Bei den Betrieben in den GroBstidten betrug
die Zunahme 2%, in den eigentlichen Fremden-
zentren 3%. Gegliedert nach der Héhenlage der
einbezogenen Betriebe ist der letztjahrige Beschaf-
tigtenstand in den alpinen und hochalpinen Sta-
tionen um 3 % und in den Tieflandgebieten um 2 %
gestiegen, wiahrend in den voralpinen Stationen
eine Verminderung um 2 % zu verzeichnen ist. Bei
den Grossbetrieben betrégt die Zunahme des Be-
schaftiglenstandes im Vergleich zur entsprechen-
den Vorjahresperiode rund 3%, in den kleineren
und mittleren Betrieben 2 %.

Gegeniiber der Wintersaison 1948/49 ergibt sich
fir die ganze Schweiz eine durchschnittliche Er-
héhung des Beschiftigtenstandes um 18 %. Be-
sonders ausgepréagt war die Zunahme in den eigent-
lichen Wintersportregionen. So meldet das Wallis
eine Steigerung um 44 %, Graubiinden eine solche
um 29 %. Es folgen die Kantone Bern mit 19 %,
Tessin mit 14 %, wihrend in den Kantonen Luzern
und Waadt die Beschiftigtenzahlen nur um 8 % und
6% iber dem Niveau von 1948/49 liegen. Die zu-
nehmenden Frequenzen der Wintersportgebiete
zeichnen sich besonders deutlich ab, wenn die Be-
schaftigtenzahlen derin die Erhebung einbezogenen
Betriebe nach der Héhenlage gegliedert werden. So
wurden im letzten Winter in den alpinen Stationen
die Ergebnisse der Wintersaison 1948/49 um 34 %
und in den hochalpinen Stationen um 26 % iiber-
troffen; demgegeniiber betrégt die Zunahme in den
Tieflandstationen nur 13 %. In den voralpinen Re-
gionen wird der Beschiftigtenstand von 1948/49,
wie in den Vorjahren, merklich unterschritten. In
den Grossbetrieben ist die Zunahme der Beschif-
tigung mit 25 % ausgeprégter als in den kleineren
und mittleren Betrieben mit 14 %.

Die Gliederung der Beschiftigten nach dem Ge-
schlecht weist gegeniiber der letztjahrigen Winter-
saison folgende Entwicklung auf:

Beschaftigtenstand
Winter 1959/60
wenn Winter 1958/59 = 100

Monate : ménnlich  weiblich Total
Dezember . . . . . . 105 100 102
Januar . . . . . . . 105 100 103
Februar. . . . . . . 105 100 102
Durchschnitt Dezember-

Februar . . .- . . . 105 100 102

Wie aus dieser Zusammenstellung hervorgeht, be-
{rifft die gegeniiber dem Vorjahr festgestellte Zu-
nahme des Beschiftigtenstandes ausschliesslich
das' ménnliche Personal. Von 100 in den erfassten
Betrieben beschiftigten Personen entfielen in der

Wintersaison 1959/60 49 auf ménnliche und 51 auf
weibliche Angestellte. Die entsprechenden Zahlen
fiir das Vorjahr stellten sich auf 48 und 52.

*

Fiir die Wintersaison bietet die Deckung des Per-
sonalbedarfs erfahrungsgemiss geringere Schwie-
rigkeiten als fiir die Sommersaison, in der die Zahl
der offenen Betriebe etwa doppelt so gross ist. Es
ist aber zu beachten, dass der Personalbedarf seit
einer Reihe von Jahren auch im Winter betrachtlich
gestiegen ist und dass gerade qualifiziertes Perso-
nal in verhéltnisméssig starkerem Mass angefordert
wird. Die Erhebung des BIGA iiber den Beschiftig-
{enstand in der Wintersaison 1959/60 lasst erkennen,
dass die Schwierigkeiten in der Personalbeschaf-
fung nicht allein daher riihren, dass das Personal
knapp ist, sondern dass eben auch der Personal-
bedarf andauernd steigt. Dabei ist es interessant,
festzustellen, dass im Winter 1959/60 gleichviel
weibliches Personal beschiftigt wurde wie im Vor-
jahr und dass der Mehrbedarf ausschliesslich durch
ménnliches Personal gedeckt worden ist.

Berner Hotel-Erneuerung
vor dem Grossen Rat

Bekanntlich ist die Hotellerie des Berner Ober-
landes zum Beispiel gegeniiber der Biindner Ho-
{ellerie etwas ins Hintertreffen geraten, weil sie vor
notwendig gewordenen Hotel-Erneuerungen im all-
gemeinen zu zbgern scheint. Sie scheute sich,
Schulden zu machen und versuchte, méglichst vie-
les aus eigenen Mitteln zu -erreichen. Anderswo
nahm man die Dienste der Schweizerischen Hotel-
Treuhand-Gesellschaft in viel stirkerem Masse in
Anspruch als im Berner Oberland, mit dem guten
Resultat, dass vor allem im Kanton Graubiinden
mehr renoviert, eingerichtet und installiert wurde
als im Kanton Bern.

Grossrat Adolf Michel, Vertreter der Biirgerpartei
und Anstaltverwalter in Meiringen, wird in der am
9. Mai beginnenden Session des Bernischen Gros-
sen Rates die Hotelerneuerung im Berner Ober-
land zur Diskussion stellen. In seiner Interpellation
an den Regierungsrat des Kantons Bern fiihrt Ad.
Michel aus, Studien iiber Struktur und Entwicklung
des Fremdenverkehrs im Berner Oberland hitten
ergeben, dass neben verschiedenen andern Not-
wendigkeiten vor allem ein Problem der Hoteler-
neuerung bestehe. Trotz eigener Anstrengungen
und trotz steter Hilfsbereitschaft der Schweize-
rischen Hotel-Treuhand-Gesellschaft und Oberlan-
dischen Hilfskasse konnten die oberldndischen Ho-
lels nur ungeniigend erneuert werden. In Fachkrei-
sen werde deshalb eine Aktion unter Mithilfe der
Gemeinden und des Kantons erwogen. Der Regie-
rungsrat wird eingeladen, dem Grossen Rat die in
Aussicht genommenen Massnahmen bekanntzu-
geben. P.H.

Kleine Chronik

Finanzen fiir die St. Galler Verkehrswerbung

Seit Jahren krankt die nordostschweizerische Frem-
denverkehrsregion an zu geringen finanziellen Mit-
teln fur die allgemeine und spezielle Verkehrswer-
bung. Die Nordostschweizerische Verkehrsvereini-
gung wiinscht vor allem, die Werbung im Ausland
zu verstirken, wihrend die angeschlossenen kan-
tonalen Verkehrsvereine — ebenso wie viele lokale
Verkehrsvereine — die Fremdenverkehrswerbung
im Inland intensivieren wollen. Dabei steht eindeutig
fest, dass der Touristenstrom im Vergleich zu an-
dern Gegenden unseres Landes in der Nordost-
schweiz nach wie vor zu gering ist und dass insbe-
sondere das Kontingent der ausldndischen Gaste
noch immer zu klein ist.

Im Kanton St. Gallen wurde deshalb von touristi-
scher Seite aus die Einfiihrung einer kantonalen
Verkehrstaxe postuliert, welcher Forderung recht-
liche und sachliche Uberlegungen entgegengehal-
ten wurden. Doch scheint sich der Weg abzuzeich-
nen, wonach eine solche Taxe auf der Basis der
bestehenden Gastwirtschaftsgesetzgebung einge-
fiihrt werden kénnte, allerdings nur dann, wenn die
Wirtschaft hierzu die Hand bietet. Anlasslich einer
kirzlichen Tagung der st. gallischen Wirteschaft
wurde zwar die Zweckmissigkeit und Notwendig-
keit vermehrter finanzieller Mittel fiir die Fremden-
verkehrswerbung anerkannt, hingegen der Weg da-
zu kritisch beleuchtet und vor allem festgehalten,
dass auch andere Kreise als nur der Wirtestand
Beitrage leisten kénnten und sollten.

Auf dem Gebiet der Stadt St. Gallen ist kiirzlich
zwischen dem Hotelier-Verein und dem Verkehrs-
verein eine neue Regelung zustande gekommen,
wonach die schon bisher abgerechnete freiwillige
Ubernachtungsabgabe an den Verkehrsverein ver-
stiarkt werden soll. Der Verkehrsverein St. Gallen
hatte allen Anlass, diese engere finanzielle Zusam-
menarbeit mit den St. Galler Hoteliers 6ffentlich zu
begriissen und fiir das bewiesene Zutrauen zu dan-
ken. Es wire schén, wenn auch auf dem gesamten
Kantonsgebiet eine entsprechende Regelung ge-
troffen werden kénnte. T.

Kerenzerbergtunnel eingeweiht

Am vorletzten Mittwoch konnien die Bundesbahnen
nach nicht ganz dreijéhriger Bauzeit als eine wich-
tige Etappe im Ausbau der Bahnlinie Ziirich—Sar-
gans den 3955 Meter langen Kerenzerbergtunnel
einweihen. Bereits werden die Strecken Ziirich—
Ziegelbriicke und Murg—Bad Ragaz doppelspurig
betrieben, wihrend das Zwischenstiick Ziegel-
briicke —Weesen — Miihlehorn — Murg lediglich ein
Geleise aufweist. Nach jahrelangen Studien und
Verhandlungen einigten sich der Kanton Glarus und
die Bundesbahnen im Jahre 1956 auf das Projekt,
das bisherige Bahntrasse zwischen Gisi und Miihle-
horn, das durch etliche kiirzere Tunnels dem See-
ufer folgt, fiir die rechtsufrige Walenseestrasse
freizugeben und die Bahn in einem fast vier Kilo-
meter langen Tunnel, der sich bis zu 420 Meter vom
See entfernt und zwei Geleise aufnehmen soll,
durch den Berg zu fiihren. Letzten Donnerstag
konnte nun der fahrplanméssige Verkehr verlegt
und vorléufig einspurig durch den neuen Tunnel ge-
leitet werden, wihrend der doppelspurige Betrieb
beim Fahrplanwechsel im Herbst aufgenommen wer-
den soll.

Um die Bauzeit abzukiirzen, wurde der Berg von
drei Seiten, vom Gaési, von Miihlehorn und durch
ein Baufenster in der Tunnelmitte in Angriff genom-
men; im Maximum waren gleichzeitig 450 Mann an
den Arbeiten beschiftigt. Als zweiter Abschnitt soll
im Jahre 1962 die Doppelspur zwischen Ziegel-
briicke und dem Tunneleingang im Gési in Angriff
genommen werden, wobei zur Vermeidung der bis-
herigen grossen Schleifen mit kleinen Radien-der
Bau eines ganz neuen Trasses mit einer auf Glarner

Todesanzeige

Den verehrten Vereinsmitgliedern brin-
gen wir zur Kenntnis, dass unser Mit-
glied
Herr

Christian Gafner
Hotel Oberland, Beatenberg

am 27. Oktober im hohen Alter von 85
Jahren, nach kurzer Krankheit sanft
entschlafen ist.

Wir versichern die Trauerfamilien un-
serer aufrichtigen Teilnahme und bit-
ten die Mitgliedschaft, dem Verstor-
benen ein ehrendes Andenken zu be-
wahren.

Namens des Zentralvorstandes

der Zentralprisident:
Dr. Franz Seiler

Boden liegenden neuen Station Weesen sowie eines
kiirzeren Tunnels vor Ziegelbriicke nétig sein wird.
Der Ausbau der kurzen Strecke Miihlehorn—Murg
bleibt einer dritten Bauetappe vorbehalten.

Auslandschronik

i dhih,

kehr auf Rek

Osterreichs Fi

Der osterreichische Fremdenverkehr hat 1959 eine
neue Rekordhéhe erreicht. Der Devisenerlds aus
dem Auslinderverkehr erbrachte 5 210 000 000 Schil-
linge oder 21 % mehr als 1958. Die Zahl der Aus-
landeriibernachtungen ist um 12,4 % auf 23 600 000
gestiegen, wihrend sich die Zahl der Inlanderiiber-
nachtungen nur um 5,2 % auf 15707 000 erhéhte.

Zieht man die 1,0 Mia S. von dem Devisenerlés
ab, den die 8sterreichischen Urlauber fiir ihre Aus-
landsreisen benétigten, so ergibt sich ein Devisen-
iiberschuss von 4,15 Mia S., der das Passivum der
8sterreichischen Handelsbilanz zu mehr als 100 %
zu decken vermag.

73 % der auslandischen Besucher kamen aus der
deutschen Bundesrepublik. Der DM-Erlés aus dem
Reiseverkehr reicht aus, um die Hilfte des Waren-
passivums mit der deutschen Bundesrepublik zu
decken.

Gute Osterbilanz

Trotz der wenig giinstigen Witterung hat sich der
westdeutsche Osterverkehr unerwartet giinstig an-
gelassen. Schon am Griindonnerstag setzte eine
Reisewelle wie wihrend der Haupturlaubszeit ein.
Abgesehen vom Industriegebiet, welches Holland
als Haupturlaubsziel erkoren zu haben scheint,
richtete sich der Hauptstrom der Reisenden nach
dem Siiden. Dass die Millionenstadt Miinchen ihre
Bewohner zumeist iiber den Brenner schickte, ent-
spricht nur der Tradition, die bis auf die Jahrhundert-
wende zuriickreicht. Aber auch der Gotthard konnte
iiber Mangel an Reisenden nicht klagen.

Wir liefern lhnen
bis zur kompletten

MOBELFABRIK

INNENAUSBAU — ERGANZUNGSMOBEL — RENOVATIONEN
Besuchen Sie unsere permanente Spezialausstellung fiir das Gastgewerbe in

THUN, BURGFELDWEG 13, Tel. (033) 27174

oder verlangen Sie unseren ausfilhrlichen Gratis-Katalog

kt ab Fabrik vom Einzelmébel (Tische, Stiihle usw.)
tung alles zu giinstigsten Bedingungen

Grosse

Nadelholz- und
Zieepflanzenschau

B o SS Baumschulen
INTERLAKEN-OST

Samstagnachm. und sonntags offen *

Blinde Spie'gel mit Flecken

werden neu belegt!

J. Loosli, Steffisburg BE
Telephon (033) 27242

T T s e
Hotels, Pensionen
Restauranis
Tea-Rooms

fortwahrend f. meine Kund-
schaft zu kaufen oder zu
pachten gesucht.

G. Frutig, Hotel - Immobi-
lian, Amishausgasse 20, f
Bern, Tel. (031) 35302. |

LUGANO

Zu verkaufen

GARNI

35 Betten, Haus inkl. Mobi-
liar. Fr. 400000.-. Offerten
an Chifire P 32727 Publicitas
Lugano.

Fortus zur Belebung des Temperaments

Bei Mangel an Temperament und bei Funktions-Stérungen eine VOLL-KUR mit
s g i

Fortus. So werden' die Nerven bei:Sexual- und Ner

angeregt und  das 'Tempera[ne_nt wird belebt. Vollkur Fr.25.—, Mittelkur Fr.10.—,
Proben Fr.5.— und 2.—. In Apotheken und Drogerien, wo nicht vorratig:

Lindenhof-Apotheke, Ziirich 1

Tel. (051) 275077
R e oy RS B |

am Rennweg
[3500 50 s e odvss s atcraa]

bei

R e R Sl e
'Y | SCHALLER Tiefkiihlruhen: 140 Liter Inhalt nur Fr. 998.—

Gl

A

Die! betriebssichere und bewahrte SCHALLER TA 140 ist spe-
ziell fur die gewerbliche Beniitzung (Glaceverkaufstruhe) ge-
baut:

O Kugellager-Lenkrollen zum spielend leichten Schie-

ben der Truhe.

Unzerbrechlicher Gummi-Flip-Flap-Deckel, ist viel
besser und dauerhafter als Plastic.

Wartungsfreier Kondensator, dauernd vor Ver-
schmutzung und Beschadigung geschiitzt. Muss nie
gereinigt werden. Sichert eine stetige, maximale Kihl-
leistung bei niedrigstem Stromverbrauch.

1 bottich

, rostfreier aus eloxier-
tem Aluminium. Kein galvanisiertes oder verzinktes
Material. Dank glatten Innenwéanden leichtes Reinigen
und Defrosten; Beschadigung von Kiihlschlangen un-
moglich.

Weijtere SCHALLER Modelle mit denselben technischen Vor-
zligen von 140 bis 610 | Inhalt. Alle Modelle sind

in Miete ab Fr. 40.—

monatlich erhaltlich. Keine Anzahlung, kein Kaufzwang, jedoch
volle Anrechnung bei spaterem Kauf.

Effingerstr. 4,

und Konservier Anl. mit

Direktverdampfung (Freezer) oder mit Sole, b;rens ab Fr.2875.-
oder in Miete ab Fr. 100.- monatlich.

SCHALLER Kundendienst bekannt zuverlassig und rasch in
der ganzen Schweiz. 1

Verlangen Sie heute noch unsere intéressante und reich
illustrierte Dokumentation! 17

'S

4

@ 03183733

Le
Champagne

préfére

Agence
générale
RENAUD SA
BALE
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Auf den westdeutschen Autobahnen kam es stel-
lenweise zu schweren Verkehrsstauungen und leider
auch zu Verkehrsunfillen. Auf der Autobahn zwi-
schen Mannheim und Frankfurt konnten schon am
Griindonnerstag die Kraftwagen nur im Schritt
fahren... Stellenweise erreichte die Autokolonne
eine Lange von zehn Kilometern. Mehr und mehr
zeigte sich, dass das deutsche Autostrassennetz
einem solchen Kraftfahrzeugverkehr nicht mehr ge-
wachsen ist.

Eine Enquete, die wihrend der Campingausstel-
lung in Essen vorgenommen wurde, ergab die Fest-
stellung, dass das Wandern zu Fuss immer mehr an
Bedeutung einbiisst. Von 100 Befragten reisen 90
mit dem Kraftwagen. Je drei reisen mit Schiff und
Motorrad, zwei mit der Eisenbahn und je einer mit
Autobus und Fahrrad. Vom Fusswandern wollte
keiner etwas wissen.

Weiter ergab die Befragung, dass 64 % der Be-
sucher der Ausstellung im Sommer ins Ausland ver-
reisen wollen, nur 34 % méchten ihre Sommerferien
im Bundesgebiet verbringen. Die restlichen 2%
waren sich noch nicht schliissig, wohin sie fahren
wiirden. Welche Lénder sind die am meisten ge-
fragten Ziellander? Hier die Antwort:

Italien, Osterreich, Frankreich, Holland, Spanien,
Schweiz und Skandinavien.

Von den westdeutschen Reisezielen ist Bayern
nach wie vor das beliebteste. D.

Das holldndische Feri iseprogramm 1960

Wie aus den Erhebungen der Niederldndischen
Reisevereinigung hervorgeht, steigt die Reiselust
der Holldnder noch immer, gleichzeitig steigt aber
das Angebot der hollidndischen Reisebiiros. Es gibt
heute in Holland nicht weniger als 800 Firmen, bei
denen man sich eine Ferienreise kaufen kann. Es
ist klar, dass sich diese Firmen untereinander stark
konkurrenzieren. Man kann wohl von einer Uber-
besetzung im holldndischen Reisebiirogewerbe
sprechen.

Aus den bisherigen Feststellungen geht hervor,
dass die meisten Hollédnder als Reiseziel West-
deutschland bevorzugen; die Beneluxpartner Bel-
gien-Luxemburg kommen erst an zweiter Stelle. In
weitem Abstand folgen Norwegen, England, Jugo-
slawien, Osterreich und die Schweiz, die sich un-
verinderter Beliebtheit bei holldndischen Ferien-
reisenden erfreuen.

Dagegen hat lItalien bei den Hollindern an Be-
liebtheit verloren. Man erkldrt dies zum grossen
Teil damit, dass ltalien im vergangenen Jahr witte-
rungsméssig enttduscht hat, wahrend nérdlich der
Alpen schénes Wetter herrschte. Viele Holldnder
fiirchten auch, dass Italien heuer wegen der Olym-
pischen Spiele iiberlaufen sein werde, was erheb-
liche Preissteigerungen zur Folge haben koénnte.

Im allgemeinen kann festgestellt werden, dass der
hollandische Ferienreisende noch immer der Ten-
denz huldigt: «veel zien en ver weg!» (viel sehen
und weit weg). Viele Gesellschaftsreisen gehen da-
her nach Griechenland, nach Amerika und selbst
nach Australien, das nach dem Krieg viele hollan-
dische Auswanderer aufgenommen hat.

Im Inland erfreuen sich die sogenannten Bunga-
lowreisen steigender Beliebtheit. Gut scheinen fer-
ner die «Ferien auf dem Rhein» einzuschlagen, zu
welchem Zweck ein ehemaliger Passagierdampfer
umgebaut wurde. Endlich erfreut sich auch in Hol-
land das «camping», dem vor allem die holléndische
Jugend mit Begeisterung huldigt, rasch steigender
Beliebtheit. =6 D.

Chronique genevoise

Le duc d’Edimbourg et le président
du Pakistan sont descendus
a I'Hétel Richemond

Rentrant de Malte, ou il avait inspecté des unités
de la Royal Navy, S.AR. le prince Philippe, duc
d’Edimbourg, vient de faire un bref séjour a Genéve
— seize heures en tout — dans le but de visiter les
installations du Centre européen de recherches
nucléaires, situées & Meyrin, & proximité de I'aéro-
port de Cointrin.

Arrivé dans la soirée, le mari de la reine d'Angle-
terre, qui pilotait un quadrimoteur « Héron », a bord
duquel se trouvaient également un contre-amiral,
deux aides de camp et trois autres personnes, a
été salué, a sa descente d’avion, par les représen-
tants de ’Ambassade de Grande-Bretagne a Berne

Le Duc d’Edimbourg (a droite) prend congé de M. Jean
Armleder, propriétaire de I'Hotel Richemond a Genéve
(de dos).

et du consulat général du Royaume-Uni a Genéve,
ainsi que par ceux des autorités fédérales et gene-
voises. En dépit de I'heure tardive, plusieurs cen-
taines de personnes se pressaient, malgré le froid,
sur la terrasse publique de I'aérogare.

A bord de limousines, S.A.R. le prince Philippe et
les membres de sa suite gagnérent aussitét I'Hétel
Richemond, a I'entrée duquel stationnaient une cen-
taines de personnes, parmi lesquelles bon nombre
de femmes, pour la plupart d’origine anglaise.

Au seuil de I'établissement, le duc d’Edimbourg,
qui était en civil, fut accueilli par M. Jean Armleder,

propriétaire de I'Hétel Richemond, et son directeur,
M. André Lang. Puis, le mari de la reine d’Angle-
terre fut conduit dans I'un des salons, ot I'attendait
un buffet et des rafraichissements. L’Ambassade de
Grande-Bretagne avait convié une vingtaine de per-
sonnes a cette réception, parmi lesquelles les re-
présentants des autorités helvétiques et gene-
voises.

Une demi-heure plus tard, alors qu'il était déja
prés de minuit, S.AR. le prince Philippe manifesta
le désir de gagner ses appartements. Il'y fut conduit
par MM. Jean Armleder et André Lang, qui avaient
mis & la disposition de leur héte princier le plus bel
appartement de |'établissement, celui-la méme qui,
il'y a quelques années, avait déja accueilli 'empe-
reur d'lran et son épouse d'alors, I'actuelle princesse
Soraya.

Le lendemain matin, S.A.R. le prince Philippe et
les membres de sa suite, qui avaient également tous
passé la nuit a 'Hétel Richemond, quittérent I'éta-
blissement aprés le petit-déjeuner et s’en furent,
en voiture, & Meyrin, pour visiter les installations du
Centre européen de recherches nucléaires.

Aprés avoir parcouru les différentes sections du
Centre, le mari de la reine d’Angleterre et sa suite
furent recus a déjeuner, & la cantine. Ce repas a
réuni, autour du duc d’Edimbourg, vingt-cing con-
vives, au nombre desq es représentants de la

Le lendemain a midi, le président de la Répu-
blique du Pakistan, qui avait effectué ce bref séjour
a Genéve a titre strictement privé, quittait I'Hotel
Richemond, avec son épouse et sa suite, non sans
avoir remercié M. Jean Armleder de son accueil et

Field. Marshal AYUB KHAN, président de la république du
Pakistan (au centre) dans le Hall de I'Hétel Richemond &
Genéve avec M. Jean Armleder, propriétaire (a gauche).

Confédération, du Conseil d'Etat genevois et de la
Ville de Genéve.

Au début de I'aprés-midi, S.A.R. le prince Philippe
a quitté Cointrin & bord du quadrimoteur « Héron »,
aux commandes duquel il avait pris place. Avant de
s'envoler, le duc d'Edimbourg s’est déclaré en-
chanté de son bref séjour a Genéve et de I'accueil
qui lui avait été réservé.

Le matin, avant de quitter I'Hétel Richemond,
S.AR. le prince Philippe a bavardé quelques ins-
tants avec M. Jean Armleder et lui a offert, en sou-
venir de son | ans I'établi it, une ex-
cellente photo grand format qu'il a dédicacée. V.

*

A peine le duc d’Edimbourg venait-il de quitter
I'aéroport de Cointrin que le président de la Répu-
blique du Pakistan, S. Exc. le maréchal Ayub Khan,
accompagné de son épouse, portant sari chatoyant,
et d'une suite d’une dizaine de personnes, parmi
lesquels un maréchal de l'air et deux brigadiers-
généraux, s'y posait, venant de Rome a bord d'un
«Viscount», piloté par un équipage pakistanais. A
sa descente de I'appareil, S. Exc. le maréchal Ayub
Khan fut salué par les représentants diplomatiques
de son pays et par les différentes personnalités hel-
vétiques et genevoises qui, quelques instants au-
paravant, avaient pris congé du mari de la reine
Elisabeth d'Angleterre.

Un cortége de voitures se forma aussitét pour con-
duire le président de la République pakistanaise et
la begum Ayub Khan, ainsi que leur suite et les six
membres de I'équipage du « Viscount » présidentiel,
a I'Hétel Richemond, a I'entrée duquel les atten-
daient M. Jean Armleder, propriétaire, et M. André
Lang, directeur de I'établissement. Dans le hall,
S. Exc. le maréchal Ayub Khan voulut bien se laisser
photographier, puis il gagna ses appartements,
ceux-la mémes que le duc d'Edimbourg avait occu-
pés la veille. Rarement appartements furent aussi
somptueusement fleuris. En effet, plusieurs Paki-
stanais résidant en Suisse avait envoyé des fleurs
en quantité.

pté d’apposer sa signature dans le livre d'or
de la maison, & la suite de celle du prince Philippe,
duc d’Edimbourg.

C'est en voitures que S. Exc. Ayub Khan et les
personnes I'accompagnant gagnérent 'aéroport de
Cointrin ol, aprés avoir été salués par les mémes
personnalités qu'a l'arrivée, ils prirent place a bord
du « Viscount », qui s’envola peu aprés en direction
de Stockholm, ou le président de la République du
Pakistan a fait également un bref séjour, avant de
se rendre 4 Londres, pour prendre part a la Con-
férence annuelle des Etats membres du Common-
wealth et assister au mariage de S.AR. la princesse
Margaret, sceur de la reine d’Angleterre, en I’Abbaye
de Westminster. V.

L’affiche de la féte fédérale de chant
a paru sur nos murs

C’est du 17 au 28 juin prochain qu'a lieu, & Genéve,
la XXVllle féte fédérale de chant qui fera affluer
sur la ville du bout du Léman, en quatre « vagues»
successives, quelque 10000 chanteurs venus de
toutes les régions du pays. L'importance de cette
manifestation est donc considérable. Le secréta-
riat permanent en est assuré par les Intéréts de
Geneéve.

Depuis quelques jours, I'affiche annongant cette
grande manifestation de I'art choral helvétique s'est
répandue sur les murs de nos villes, de nos bourgs,
de nos villages, puisqu'elle a été tirée a prés
de 5000 exemplaires, en deux formats, certaines
avec un texte en frangais, d'autres avec un
texte en allemand. Il s’agit d'une clef de sol sty-
lisée, cloisonnée comme le sont les vitraux, ce qui
permet de faire chanter — c’est le cas de le dire
— de belles et chaudes couleurs se détachant sur
un fond jaune.

L'auteur de cette affiche, M. Rodolphe Luder,
premier secrétaire des Intéréts de Genéve et prin-
cipal collaborateur de M. Marcel Nicole, directeur
de l'office du tourisme genevois, membre de la
Société suisse des peintres, sculpteurs et archi-
tectes, ainsi que du groupe artistique des Corps-

G1 die formvollendete,
schweizerische
Geschirrwasch- und
Spulmaschine.
Trotz kleinstem Raum-
bedarf — grésste Leistung!
| Sparsamste automatische
Waschmitteldosierung!
Glanztrocknung!

F.Gehrig & Co.

Fabrik elektrischer Maschinen
und Apparate

BALLWIL/LU

Telephon 041/8914 03
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Ausfihrung
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Wiinschen
*
|| Fordern Sie bitte
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Die

Dunlopillo

-Matratze

ist in aller Welt bekannt: {=
€

sie ist hygienisch

Die Dunlopillo-Matratze hat nicht jenen Fehler, den
man Luft-Matratzen mit Recht'vorwirft: die Luft-Undurch-

lassigkeit.

Im Gegenteil, die Dunlopillo-Matratze ist pords, die
Luft zirkuliert frei durch ihre Schaumzellen. Stets hilt sie
eine angenehme Temperatur: Wohlig warm im Winter, im
Sommer erfrischend kiihl. Elastisch und robust, behilt sie
ihre Form selbst nach zwanzigjihrigem Gebrauch bei.

Sie ist restlos aseptisch, schluckt keinen
Staub und ist mottensicher.
Ihr Siegeszug in aller Welt ist unbestritten.

Ein D UNLOP-Erzeugnis

— 20 Jahre Garantie

x Cl

ode
Gelegenheit geboten flottes
Hotel-Restaurant-Tea-Room

in einzig schéner Lage einer Deutschschweizer-
Stadtin vollem Betrieb mit einer Mindestanzahlung
von Fr. 100000.— kéuflich zu erwerben.
Kostenlose Auskiinfte erteilt iiber dieses, wie ande-
re Objekte unter Nr.2019 G. Frutig, Hotel-Immo-
bilien, Amthausgasse 20, Bern,

HOTEL-PENSION

mit 20-25 Betten, Restaurant, Zweisaisongeschift,
in bevorzugtem Ferien- und Sportort des Berner
Oberlandes zu verkaufen.

Ausfithrliche Auskunft, auch iiber andere Objekte,
erteilt unter Nr. 2093 G. Frutig, Hotel-Immobilien,
Amthausgasse 20, Bern.

@ Hotel-Sekretiirkurse §P

Spezialausbildung in allen fir den modernen Hotel- u. Re-

u.
schaftlichen Féchern, einschl. Fremdsprachen. Individueller
L a . A Diplome. Stellen-
vermittlung. Eintritt jederzeit. Auskunft und

GADEMANNS FA E, ZURICH,

Prospekte durch
32.

Gesundheitshalber zu verpachten

i1 nach UE

mit an
ger Lage im Zentrum von Basel, erstklassiger

Restaurationshetrieb

Grosser Umsatz. Fiir initiative Fachleute interes-
sante Existenz. Nétiges Kapital ca. Fr. 100000.—.
Auskunft unter Chiffre R E 2640 an die Hotel-R

Werbekriftige, ein- und mehrfarbige

Hotelprospekte

gestaltet

Martin Obrecht Grafiker

Zirich 2/38 Alte Kalchblhlistrasse 23
Telephon (051) 45 8619

Landgasthof
Riehen

Der Landgasthof in Riehen BS (mit
Dorfsaal) ist auf 1. Oktober 1960 neu

zu verpachten.

Bewerber, die ahnliche Betriebe be-
reits mit Erfolg fiihrten oder einem
solchen vorstehen, sind gebeten, ihre
Anmeldungen bis zum 28. Mai 1960
an die Gemeindeverwaltung Riehen zu
richten. Diese Stelle erteilt Interes-
senten auf schriftliche Anfrage nahere
Auskunft und stellt die nétigen Unter-
lagen zur Verfiigung.

Riehen, den 19. April 1960

Der Gemeinderat.

Basel 2.

ANKAUF

Zu verkaufen

WENN SIE

Hotel-Mobiliar zu verkaufen haben oder zu kaufen su-
chen, dann hilft Ihnen ein Inserat in der Hotel-Revue.

Alt und  Neu| ~mEeR©
VERKAUF |Hotel-Restaurant-Bar
mit 80 Betten, alle Zimmer
von Hotel- J A
und Wirtschaftsmobiliar vaa;::;. o;”%’ém’&?l’,“ﬁf.’:
- zahlung Fr. 200000.-, Um-
Neue Stihle ab Fr.17.60| sz seaen rx sootoo-

o jede L
0. Locher, Baumgarten, Thun

guter Sommer- und Winter-
saison. Offerten unter Chiffre
M 10894 Z an Publicitas Zii-
rich 1.

Reklame-Verkauf!

5000 Kaffeeloffel 14 cm

Hotel-Silber, 90 g, Alpaca, Baguette
Tel. 041) 23851 b 508tick, stick Fr. 1.75

glen-Pfister

G L
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Saints, s'adonnant, de préférence, a I'art non figu-
ratif — ses ceuvres ont été déja présentées dans
plusieurs expositions — M. Rodolphe Luder n’en
est pas a sa premiére affiche.

Pour les intéréts de Genéve, il en a déja créé
un certain nombre : pour les Fétes de Genéve (2),
pour I'exposition internationale des chrysanthémes,
pour un bal du concours hippique international de
Genéve. Et il en prépare actuellement une nou-
velle, d'un tirage plus restreint évidemment pour
annoncer la prochaine Féte des musiques de la
campagne genevoise. V.

Les officiers romands des troupes de subsistance
au Restaurant du parc des Eaux-Vives

Les quartiers-maitres et les officiers des troupes
de subsistance de Suisse romande, groupés au sein
de la Société suisse des officiers d’administration,
viennent de tenir, & Genéve, leurs assises annuel-
les, sous la présidence du lieutenant-colonel Pra-
plan (Valais), attaché a la Brigade de montagne 10.

L’assemblée générale fut accompagnée d’un con-
cours de tir au pistolet, qui se déroula au stand de
Saint-Georges, et d'un banquet, qui fut servi dans
les salons rénovés du Restaurant du Parc des Eaux-
Vives, ol les convives furent accueillis par M. Jean
Schild, nouveau tenancier de I'établissement. V.

Gastronomie New-Yorkaise
en I'honneur du Général de Gaulle

Le général de Gaulle, président de la République
francaise, vient de faire une tournée triomphale aux
Etats-Unis, ou I'avait invité le président Eisenhower.
New York, qui constituait 'un des sommets de ce
voyage officiel, a réservé au chef d'Etat frangais
un accueil qui n’avait plus connu son pareil depuis
le retour du général MacArthur, le vainqueur du
Japon.

La gastronomie new-yorkaise a fait également un
effort tout particulier afin de traiter dignement
I'héte illustre. A I'Hoétel Astor, dans le quartier de
Times Square, o M. Wagner, maire de la ville a
offert un lunch en I'honneur du général de Gaulle,
le menu suivant a été servi :

Soupe de tortue au cherry, filet de beeuf, sauce
aux truffes, carottes de Bruxelles, haricots verts
Almondine, fraises au cherry et glace au citron,
petits fours, café filtre.

Les vins d’accompagnement ont été un Buena
Vista, un Pinot noir de Californie et du Champagne
brut.

Le soir, au Waldorf-Astoria, ol la «suite 35», la
plus luxueuse de I'établissement, avait été réservée
au président de la République frangaise et 8 Mme
Charles de Gaulle, les sociétés franco-américaines
de la métropole du Nouveau-Monde avaient organi-
sé un diner qui avait été précédé d'une réception
offerte dans la salle Louis XVI de I'hétel. Le menu
se composait comme suit :

Bisque de homard, croGtons dorés, bass atlan-
tique au Champagne, pommes Bermudes, filet de
beeuf, céleri braisé, haricots nouveaux sautés,
bombe glacée Waldorf, sabayon au rhum, petits
fours, café filtre.

Le repas a été arrosé d’un Puligny-Montrachet,
d'un clos des Combettes 1947, d’'un Chateau-Las-

combes 1953, d'un Champagne Moét et Chandon
brut 1953,

Tant I'Hotel Astor que le Waldorf-Astoria ont a
la téte de leurs cuisines des chefs frangais. Pour
le premier établissement c'est M. Lucien Toucas,
pour le second M. André Deviller. Tous deux, une
fois de plus, ont fait honneur a leur réputation et au
prestige que leur valent leurs éminentes qualités
professionnelles. V.

Nécrologie
Edmond Auberson

Au moment de mettre sous presse nous apprenons
la triste nouvelle du décés, a I'age de 77 ans, de
M. Edmond Auberson, directeur du Grand Hotel
de I'Observatoire Saint-Cergue, un des initiateurs
et le président du chemin de fer Nyon—St-Cergue—
Morez, qui a été pendant 30 ans président du Con-
seil général de Saint-Cergue et député au Grand
Conseil de 1913 a 1921. M. Auberson avait pris une
grande part & I'action de secours en faveur des po-
pulations du Jura frangais affamées. Il avait regu
en 1947 la médaille d'argent de la Reconnaissance
francaise et en 1959 le ruban de la légion d’hon-
neur.

Nous rendrons hommage a la mémoire de ce
grand hételier et de cette personnalité si attachante
du tourisme vaudois dans le prochain numéro de
I'Hétel-Revue.

Madame Julie Mottier-Saugy t

C'est avec tristesse que nous avons appris la nou-
velle du décés aprés quelques jours de maladie,
d’une vaillante hoteliere de Chateau-d’Oex, Madame
Julie Mottier-Saugy, propriétaire de la pension de
la Cheneau.

Ce fut une des pionniéres de I'hétellerie de la
belle station vaudoise, car c'est grace a des gens
comme Madame Mottier qui ont foi dans le tourisme
et dans sa valeur économique pour les régions al-
pestres, que ce village est devenu un centre de
tourisme réputé. La pension de la Cheneau fut tou-
jours une maison accueillante ol nos compatriotes,
comme les étrangers, aimaient a venir chercher
le repos, les bienfaits d'un séjour & la montagne et
cette hospitalité qui a fait la réputation de notre
hotellerie aussi bien dans les petits établissements
que dans les grands. Monsieur et Madame Mottier
exploitérent pendantde longues années cette entre-
prise puis, aprés la mort de M. Mottier, il y a 14 ans,
son épouse continua la tiche commencée en com-
mun. A coté de ses qualités d’accueil, Madame
Mottier avait encore des talents culinaires que ses
clients appréciaient, talents qui ont encore contri-
bué a affermir la réputation de la pension de la
Cheneau.

La défunte s’était toujours intéressée aux travaux
des organisations professionnelles de I'hétellerie
et elle était membre vétéran de la SSH.

Nous prions la famille de Madame Julie Mo
Saugy de trouver ici I'expression dé notre vive sym

pathie. ’

Totentafel

Die Wirtin zum Adler, Ermatingen, gestorben

fb. — Nach langem und schwerem Leiden ist in
Miinsterlingen Frau Elisabeth Grauf-Bucher im Al-
ter von erst 49 Jahren gestorben. Vor zehn Jahren
hatte die Familie Grauf das Hotel «Adler» in Er-
matingen als eine der bekanntesten Gaststitten im
Thurgau iibernommen. Frau Grauf, Mutter von zwei
Kindern, hatte sich in diesen zehn Jahren in unse-
rem grossten Hotel als tiichtige Wirtin und Helferin
ihres Gatten erwiesen, deren frither Hinschied eine
grosse Liicke in Familie und Betrieb hinterldsst.
Unserem Mitglied Herrn H. Grauf entrichten wir un-
ser aufrichtiges Beileid.

Vermischtes
Hotelbrand in Chur

In Chur brach am Donnerstag um die Mittagszeit
aus unbekannter Ursache im Dachstock des in der
Churer Altstadt gelegenen Hotels «Drei Kénige»
Feuer aus. Der Feuerwehr gelang es, trotz des star-
ken Windes, ein Ubergreifen des Brandes auf die
benachbarten Hauser und die unteren Geschosse
des Hauses zu verhindern. Hingegen fiel der ganze
Dachstock im Ausmass von 250 Quadratmetern dem
Brande zum Opfer. Erste Schitzungen rechnen mit
einem Gebiudeschaden von annihernd 100 000 Fr.
Bei den Léscharbeiten wurden zwei Feuerwehrleute
leicht verletzt. Sie konnten jedoch ambulant be-
handelt werden.

Littérature professionnelle

La correspondance hételiére
(en cing langues)

On sait que M. Marcel Gautier, Docteur en droit et
président d'une société d'organisation frangaise
d'expertises spécialisée dans I'hétellerie, s’est at-
taché en France a la publication d'une encyclopédie
de l'industrie hételiére. 4 volumes ont déja paru jus-
qu'a maintenant et ils ont pour titre, nous le rappe-
lons : « Tourisme et hétellerie », « Guide pratique de
droit 4 l'usage des hételiers», « Métiers et main-
d'ceuvre dans l'industrie hételiére», «La réglemen-
tation du travail dans l'industrie hételiere». Ces
ouvrages sont dus a la plume de M. Gautier lui-
méme ou sont écrits en collaboration.

Le 5e volume de cette encyclopédie, vient main-
tenant de sortir de presse. Il est consacré a la cor-
respondance hételiére et est préfacé par M. Marcel
Bourseau, vice-président délégué de I'AlH et prési-
dent de I'Union nationale des hételiers de France.
Celui-ci situe le sujet comme suit dans son intro-
duction :

«On ne saurait jamais assez souligner le réle
essentiel que joue l'accueil, non seulement lors
de la réception de son client par I'hételier, mais
encore dans I'esprit et la forme de la correspon-
dance quiprécise les relations de I'un avec I'autre.
De |3, nécessit pour le professionnel aimant son
.. métier, de soigner particulierement son courrier,
/7deyeiller a sa parfaite présentation et d'exprimer
en un style clair et simple, en méme temps
qu'empreint d’'une nuance discrétement person-

A nos Sociétaires

Nous avons le profond regret de vous
faire part de la douloureuse perte que
notre Société vient d'éprouver en la
personne de

Madame

Julie Mottier-Saugy
propriétaire de la pension
de la Cheneau a Chateau-d’Oex

décédée le 2 avril 1960 aprés quelques
jours de maladie.

Monsieur

Edmond Auberson

directeur des Grands Hétels de I'Ob-
servatoire et Auberson, a St-Cergue

décédé a l'age de 77 ans des suites
d’une longue maladie.

Nous vous prions de conserver le
meilleur souvenir de ces fidéles mem-
bres depuis plusieurs années.

Au nom du Comité central
Le président central :
Dr Franz Seiler

nelle, son souci du respect des grandes tradi-
tions d’hospitalité qui font le charme de nos éta-
blissements. »

Avant de passer a la correspondance hételiére pro-
prement dite, M. Marcel Gautier insiste sur le fonc-
tionnement du bureau de I'hétel, sur certaines for-
mules de politesse désuétes, sur le style, en atti-
rant I'attention sur nombre de fautes commises soit
dans la grammaire, soit dans la syntaxe, soit dans le
vocabulaire.

Il poursuit par les aspects légaux de la correspon-
dance et donne de précieux conseils sur les pré-
cautions a prendre pour que les lettres écrites ou
recues constituent véritablement un contrat passé
entre 'hotelier et le client.

Le chapitre 4 intitul¢ « Essai de psychologie ap-
pliquée a la correspondance hételiére » mérite une
mention toute spéciale, car il montre la subtilité
dont il faut faire preuve pour vraiment s'adapter a
la mentalité des clients de nationalités diverses aux-
quelles on s'adresse.

Suivent_enfin=des exemples de lettres rédigées
avec autant de précision que de clarté. Elles mon-
trent qu'il est en général possible de dire beaucoup

Kiich obel d | AT D)
uchenmobel un Achtung g

Kiichengerite
garantiert einmalig fiir 1960
Ich liquidiere fabrikneue
Garten-
schirme

2 m Durchm. Knickbar mit
allen Varianten samt Beton-
sockel, 20-25 kg, fiir nur
Fr. 58.-.

Modernes flottes

Percal-

Arbeit und sind bei den
Gisten iiberaus beliebt.
Unsere Spitzenqualitit
hat sich seit 1952 in
ielhund li Wa-

Meine fiir
Qualitit und Bedienung: Ho-
tels Seiler, Zermatt, 57 St.,
Hotel Waldhaus, Flims, 20
Stiick; Hotel Triibsee, 10
Stick etc. Rud. Tschudi,

ikati GL,

schnell gereinigt
mit dem entfettenden

Tel. (058) 71760.

Tagespreise vom 6. Febr. 1960:

(istnelken

per Dutzend Fr. 1.80

Tausende profitieren seit 1931
von den Vorteilen von SAP.
Tun Sie es auch!

W. KID, SAPAG, Postfach Zirich 42

schen bewihrt.

Bitte verlangen Sie An-
gebot mit Mustern fiir
Einer- und Doppelbet-
ten, weiss und farbig.

P UOev i
LelntUCher fTanz.Konzert, Anldsse
trocknen sofort, sparen Frei Juli-August. Giinstige
Waschmittel, Strom und Bedingungen. Offerten an:

Postlagernd Pass Nr. 1836660
Lugano.

Jeune fille, ayant terminé

une apprentissage comme
vendeuse cherche place de
saison comme

fille de buffet

(débutante)
dans hétel au Lac Léman.

Offres & U. Homberger, Licht-

Fleissiger Bursche sucht

Stelle als

Ochlefring

Habe 1 Jahr in welscher Kii-
che gearbeitet. Lausanne
oder Montreux bevorzugt.
Eintritt kann sofort erfolgen.
Hans Blatter, Unterdorf,
Gossau ZH.

Junge Tochter sucht Stelle
als

Hotelfachmann
28 Jahre, Schweizer, beste berufliche Ausbildung in

Europa und USA, 5 Sprachen,
wiinscht gastronomischen Betrieb

zu leiten als

Geschiiftsfuhrer oder Piichier

Auskunft unter Chiffre G P2562 an die Hotel-Revue,
Basel 2.

Sadl-Prakikantn

r o
Berner Oberland bevorzugt. u[rg[al[e
expérimentée, 6 langues,

Offerten unter Chifire SP 2636 libze darsilte; ehatehe G

Hatelier avec relations internationales, bien expe-
rimenté, 48 ans, 4 langues, instruction supérieure,
nationalité italienne, mais de mére Suisse, cherche
dans un hétel de premier ordre

Tel. (051) 28 60 11

Blne Statsse

Gesucht per Stiick Fr. 2.50

fiir Baukantine Preisénderungen vorbehalten.
Kochherde
Kippkessel Blumen-Kummer
Bratpfanne wipobes Baden, Tel. (056) 66288
Spiiltrige
Ratlofllnaschine Diese Stubelle
Aufschnittmaschine kostet Fr. 30.50

und sonstiges Kantinen-

inventar. Eilofferten sind
erbeten an Walter J. Heller
AG, Bern, Bauunternehmung

e
Zu verkaufen

in Stadt der Nordostschweiz
modernes

Hotel-Restaurant

mit Bar, an zentraler Lage.
Verkauf nur krankheits-
halber. Preis Fr. 420000.-,
Anz. Fr. 70-80000.-. Umsatz
nachweisb. iiber Fr. 183000.—
davon iber Fr. 75000.- in
der Bar, Offerten erbeten an
Chiffre L 10893 Z an Publici-
tas Ziirich 1.

Bitte Muster verlangen

Stuhlvertrieh Kreuzlingen
Inhaber A.R. Spohn

Postfach 250

Lunch-Artikel ' _

und

Salz- und Zuckersdckli, Sandwichtiiten,
Trinkbecher, Kartonteller — sehr gilnstig|
Verlangen Sie unsern Katalog.

Telephon (041) 23861

& CIE. matt 1414, Effoltern am Albis
FFER —
Englinderin, 22, mit 6jéhri-
MOLLIS ger Hotelerfahrung, sucht
Stellung in einem Schwei-
Wischefabrik =ex Hotel,
Telephon 058/4 41 64
Ladengeschift Em lun
Ziirich, Pelikanstrasse 36
Telephon 051/2500 93
bevorzugt. Erwartet gern

Vorschlige. Zuschriften er-
beten an: J. Heath, 10, Pem-
bury Road, Wollaton, Not-
tingham (England).

Cuissiere

qualifiée, éventuellement
gérante, cherche place
pour date & convenir. Ecrire
sous chiffre P D 9542 L &
Publicitas Lausanne.

A A
{4

Y W

sBos-19s8

an die Hotel-Revue, Basel 2.

Bestausgewiesene

ploi en rapport.

Faire offres A case postale

282, Genéve-Stand.

Publikums-
gewandter Herr

27 Jahre alt, ledig, Hollinder,
sucht leitende Stellung. Er-
in allen Sparten
der Hotelbranche, kaufm.
Hotelfachschule Den Haag,
Deutsch, Franz., Engl. und
Hollindisch fliessend in Wort
und Schrift. Angebote unter
L 2229 an D. Frenz-Werbung,
Wiesbaden (Deutschland).

Sorviertodhte

sucht Stelle in Tea-Room
oder Restaurant. Sprachen:
Deutsch, Englisch, sowie gute

| isse. Gen-
fer- oder Thunersee-Gebiet
bevorzugt. Offerten unter
Chifire OFA 5066 D an Orell
Fiissli-Annoncen AG, Davos.

Restaurant {er ordre &

Genéve cherche

(uisinier-entremetier

Entrée de suite. Offres avec
réf. sous chifire T 62040 X
4 Publicitas Genéve.

AN

W\ /)

MAHLER

Suisse, 30 ans, anglais, fran-
cais, allemand a la perfec-
tion (italien), bonnes réfé-
rences, cherche place dans
loge comme

portier de nuit-télépho-
niste
postman, conducteur

150 Jahre Tradition
Ihr Lieferant fiir

Porzellan und Glas

S
\
\
\
\
\
\
\

AA AN VNV

2™ concierge
Entrée possible dés le 15

Jeune couple avec bonnes connaissances profes-
sionelles, cherche place comme

aide-patron

Offres sous chifire A P 2633 a I'Hotel-Revue,
Bile 2.

Muitre d’hotel, Chef de service

Schweizer, verheiratet, 4 Sprachen, in allen Spar-
ten des Hotelfaches bewandert, Rest. francais,
Flambieren, Tranchieren, Bar sowie Dancing, be-
ste Referenzen, sucht Saison- oder

direction générale

préférablement pour la saison dans un pays
Européen. Un complet curriculum vitae et réfé-
rences, privés, bancaires et professionnelles sont
4 disposition. Messieurs les intéressés sont priés
d’envoyer leurs offres sous chifire D G 2561 &
I'Hotel-Revue, Bile 2.

Fille allemande de 18 ans, parlant francais, an-
glais, peu espagnole, diplome de I'Ecole hételiére
cherche place comme

& partir du 15 mai, dans un «first-class-Hotel» dans
Suisse francaise. Réponse s. v. p. sous chifire
RD 2563 a I'Hétel-Revue, Bale 2.

Rhsolventin der Hotelfachschule

mit 2jahriger Praxis sucht Stelle in der italieni-
schen Schweiz. Muttersprache : Deutsch, fliessen-
des Englisch, etwas Franzésisch und Italienisch.

Strametz, 46, i
Osterreich.

Offerten unter Chiffre O B 2555 an die Hotel-Revue,
Basel 2.

MIX- und BAR-Lehrkurs

Internationale Mixing-School

(Mixkurse), auch ohne Alkohol, durch Fachmann mit {iber
30jahriger Praxis in Bar, Hotel und Restaurant. Perfekte
Aunhild\_lng_ in Theorie und Praxis, Deutsch, Franzésisch

Abegglen-Pfister AG Luzern

dem In- und Ausland.

und aus
L. Spinelli, Beckenhofstrasse 10, Ziirich 6, Tel. 268768

. . . mai. Offres sous chifire
Inserigren bringt Gewinn| 7, o, 2550 & vrsiiRewue,
TR | R e e et

HOTELIER

in ungekiindigter Stellung sucht sich zu verén-
dern. Langjéhrige Exfahrung, tichtiger Organisa-
tor, vorzugsweise Tessin oder Graubiinden.
Offerten unter Chiffre H O 2671 an die Hotel-Revue,
Basel 2.
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de choses en peu de mots & ceux qui se concentrent
sur leur sujet.

Les mémes lettres se retrouvent en anglais, en
allemand, en espagnol et en italien et ces modéles
sont enrichis de variantes et de commentaires qui
donnent a I'emploi toute la souplesse nécessaire.

Le grand académicien frangais André Sigfried,
avait d'ailleurs reconnu les mérites de cette ency-
clopédie de l'industrie hételiére puisque, lors de
la fondation de cette ceuvre, il avait déclaré a M.
Gautier:

«Je suis de ceux qui croient au rdle social décisif
du tourisme dans le monde d’aujourd’hui. Je sais
aussi a4 quel point vous étes, par excellence,
I'homme compétent pour parler de ces choses et
notamment de l'industrie hételiére. Le lecteur
pourra vous suivre comme le guide le plus qua-
lifie.»

Le nouveau volume, comme ceux récemment parus,

confirme ces paroles d'une fagon éclatante.

Le prochain ouvrage a paraitre de I'encyclopédie
de lindustrie hételiere sera consacré a «l'éva-
luation des entreprises hételiéres ». Ces volumes
sont édités par Eyrolles, librairie de I'enseignement
technique, 61, Boulevard Saint-Germain, a Paris.

Divers

Arts et métiers et problémes d’actualité

La Conférence de printemps des‘prési‘dents et des

secrétaires des associations_ affiliées; a- I'Union "
suisse des arts et métiers a siégé a Berne sous la

présidence de M. U. Meyer-Boller, conseiller na-
tional. Elle a entendu un exposé du ministre H.
Schaffner sur l'intégration économique européenne
et ses réper i sur le ce et les mé-
tiers. L'orateur a rappelé toutes les raisons qui em-
péchent la Suisse de participer au Marché commun
et souligné de fagon convaincante d’autre ‘partla
nécessité pour notre pays d'adhérer a I'Association
européenne de libre-échange (AELE).

En ce qui concerne plus particuliérement le droit
d’établissement et les cartels, des solutions ont pu
étre trouvées dans le cadre de I'AELE, qui répon-
dent a nos besoins. Le ministre Schaffner et divers
orateurs qui exprimérent leur point de vue dans la
discussion générale ne cachérent pas que divers
secteurs de I'industrie travaillant pour le marché in-
digéne vont bientét se trouver aux prises avec de
sérieux problémes, notamment celui d’une pénurie
croissante de main-d’ceuvre qualifiée. L'assemblée
a approuvé la politique suivie jusqu'ici par le Con-
seil fédéral en matiere d'intégration économique.
Les arts et métiers devront aborder avec courage et
énergie les taches nouvelles qui se poseront & eux.
L’assemblée a également exprimé I'opinion que
c'est seulement avec le temps que certaines ten-
dances centralisatrices se manifesteront avec force
en Europe. A 'égard de ces tendances dangereuses
pour.notre indépendance politique, les métiers ne
pourront jamais faire de concessions.

La Conférence a pris acte d’autre part d'un rap-
port sur 'état actuel du marché du travail et sur la
politique & suivre dans ce domaine par les autorités
fédérales. Elle attend des cantons que dans I'octroi
des permis, il soit tenu compte du fait que I'écono-
mie a besoin dans les délais utiles d'un supplément
de main-d’'ceuvre étrangére pour assumer les taches
qui incombent & la production.

La Conférence des présidents et des secrétaires
s'est encore occupée de toute une série d’autres
probléemes d'actualité d'ordre économique, social
et financier. Elle a enfin entendu un rapport sur la
participation de la Communauté de travail de I'ar-
tisanat créateur a la Foire suisse d'échantillons &
Bale, ainsi qu'aux Foires internationales de I'arti-
sanat de Munich et de Florence. A I'’époque du pro-
grés technique, cette participation atteste la volon-
té de s'affirmer de Iartisanat d'art suisse.

Un sentier touristique le long du Loetschberg

Il est assez rare gu'une entreprise de transport se
préoccupe du sort des piétons. C'est pourquoi il
convient de souligner l'initiative prise par la Com-
pagnie du chemin de fer des Alpes bernoises
(Berne—Lcetschberg—Simplon), qui a fait établir
un sentier le long de la rampe sud de la ligne, de
Hohtenn a Lalden en passant par Ausserberg.
D’une longueur totale de 18 km, ce sentier suit le
contour des falaises (que la voie ferrée perce de
part en part par une chaine de tunnels), descendant
en pente douce de 1078 m & 800 m d'altitude. Cet
itinéraire pédestre; qui peut étre suivi en tout ou
partie, offre une vue panoramique unique sur la
vallée du Rhéne et les Alpes valaisannes. Des pos-
sibilités de restauration, 4 Hohtenn, Ausserberg,
Eggerberg et bientét peut-étre a Lalden en font un
but d’excursion a'la portée de toutes les jambes.

Garantie pour THYSPA

La commission du Conseil national chargée d'étu-
dier la proposition tendant a accorder une garantie
de 800000 francs en cas de déficit a I'exposition
d’hygiéne, gymnastique et sport, Berne 1961, s'est
réunie sous la présidence de M. Tschopp, con-
seiller national. ‘M. Wahlen, conseiller fédéral, et
M. Holzer, directeur de I'Office fédéral de I'indus-
trie, des arts et métiers et du travail, ont assisté
aux délibérations. La commission s'est déclarée
d'accord & l'unanimité de proposer au Conseil na-
tional d'accorder la garantie sollicitée.

Die Swissair im ersten Quartal 1960

Im ersten Quartal 1960 erhshte die Swissair ihre
gesamte Verkehrsofferte im Vergleich zur Parallel-
periode des Vorjahres um 4%, obwohl sie noch
nicht iiber strahlangetriebene Flugzeuge verfiigte.
Der Bestand an Verkehrsflugzeugen war im Gegen-
teil um die zwei im April und Mai 1959 an die Balair
abgegebenen DC-4 kleiner. Die Nachfrage wuchs
stérker als das Angebot, namlich um 11%, so dass
die Kurse des Linienverkehrs mit 56,6 % besser
ausgelastet waren (Januar bis Méarz 1959: 53,1%).

Der bedeutendste Anstieg wurde mit 26 % bei
den Gitertransporten verzeichnet. Wenn auch die
Osterfeiertage im Marz 1959 zusitzlichen Verkehr
brachten, so konnte doch der Passagier- und Ge-
péckverkehr im ersten Vierteljahr 1960 um 7% ge-
steigert werden. Auch bei der Luftpost nahm die
Zahl der ausgelasteten Tonnenkilometer zu (+8%).

Uber dem Nordatlantik wurde bei einer 65,7pro-
zentigen Auslastung der Passagier- und Fracht-
kurse das beste Ergebnis erzielt.

Bau eines neuen Landi ges in M bach

fb. In allen Schiffahrtsplinen ist seit Jahren bei der
Schiffsstation Mannenbach am Untersee zu lesen,
dass sie, als einzige am Untersee, nur bei gutem
Wasserstand bedient wird. Im Vorsaisonfahrplan
wurde Mannenbach ganz ausgeschaltet, weil der
Wasserstand zum Befahren nicht ausreichte. Seit
langem wurde nach einem neuen Landungssteg ge-
rufen, der es erméglichen sollte, das ganze Jahr
in Mannenbach anzulegen. Wollte man den jetzigen
Steg, der 65 Meter lang ist, bis zur sichern Halde
verldngern, miisste er eine Lange von 260 Metern
erhalten. Mannenbach hat auch eine Baggerofferte
verlangt, doch kdime das Ausbaggern beim jetzigen
Steg auf 40000 Fr. zu stehen, wobei man riskieren
wiirde, dass nach Jahren die Baggerei wiederholt
werden miisste. Der jetzige Steg erheischte auch
stidndige Reparaturen. Nun hat nach langen Jahren
des Zdgerns die Ortsgemeindeversammlung von
Mannenbach beschlossen, einen neuen Landungs-
steg westwérts des jetzigen zu bauen, und zwar
bereits im kommenden Winterhalbjahr 1960/61. Er
wird 125 Meter lang und reicht bis zur Seehalde, so
dass die Schiffe standig anlegen kénnen und der
heutige unsichere Zustand endgiiltig verschwindet.
Die Kosten des neuen betonierten Landungssteges
werden sich auf rund 145000 Fr. belaufen, an welche
mit der 25% Staatssubvention heute bereits 75000
Franken zur Verfiigung stehen. Von Salenstein ist
auch ein Beitrag zu erwarten. Zu seinem fort-
schrittlichen Beschluss kann man Mannenbach nur
gratulieren.

Tafelsilber fiir neue englische Fahrgastschiffe

Auf der Internationalen Hotel- und Gaststatten-
messe in London erweckte das in Mustern ausge-
stellte Tafelsilber fiir zwei'neue englische Fahrgast-
schiffe der P- und O-Linie lebhaftes Interesse der
Besucher. Fiir die «Canberra» umfasst das Tafel-
silber 71 779 Teile.im Wert von 17 000 Pfund Sterling
oder nahezu 190000 D-Mark. Der schéne Auftrag
fiir die Hersteller, die Firma Mappin & Webb, Lon-
don, ist gleichzeitig fiir sie von lange anhaltender
und im wahren Sinne des Wortes weittragender
Werbewirkung. EB

Robotpriifgerit fiir die Lebensdauer von Matratzen

Wie eine Matratze aussieht, wenn sie téglich sechs
Jahre lang von einer Person beniitzt wird, die gut
68 kg wiegt und sich wiahrend des Schlafes sechs-

mal umdreht, kann man jetzt mit einem in England
konstruierten Robotpriifgerit feststellen. Zwei sol-
che waren auf einer Londoner Mébelausstellung in
Betrieb. Sie dienten gleichzeitig auch zur Werbung
fiir die Matratzenfabrik, die damit vorfiihrte, welche
Beanspruchung ihre Erzeugnisse aushalten. Die
Priifvorrichtung rollt ein Gewicht von gut 68 kg in
der Minute zwélfmal iiber eine Matratze. Damit wird
in nur 18 Stunden die Beanspruchung nachgeahmt,
die sich sonst auf eine Zeitspanne von sechs Jahren
verteilt.

Ehe diese Robotpriifgerite entwickelt waren, hat
die Matratzenfabrik viele andere Vorrichtungen er-
probt. Sie ist jetzt sogar in der Lage, die Abnutzung
festzustellen, die ein Mann von iiber 68 kg Gewicht
verursacht, wenn er sich, auf der Bettkante sitzend,
jeden Tag die Socken anzieht. Durch diese neuen
Verfahren konnten Rohstoffe und Matratzentypen
mit einer Genauigkeit gepriift werden, die es frither
nicht gegeben hat.

Eine neue Uhr fiir Weltreisende

Die rasche Entwicklung der Luftfahrt bewog einen
weitgereisten schweizerischen Uhrenfabrikanten
zur Schaffung einer Armbanduhr mit automatischem
Aufzug, die den Anforderungen jener entspricht,
welche haufig die Zeitsektoren iiberqueren. Es han-
delt sich um die Uhr «Sherpa-Guide», die sich nicht
nur durch ihre aussergewdhnliche Soliditat und
vollkommene Wasserdichtheit, sondern auch durch
ihre vielfachen Zeitangaben auf dem Zifferblatt
auszeichnet. Darauf kénnen gleichzeitig und fort-
laufend die Zeit von zwei Zeitsektoren und das Ta-
gesdatum abgelesen werden. Eine dritte Zeit kann
zudem errechnet werden.

Diese Uhr unterscheidet sich von schon bekann-
ten Modellen dadurch, dass die Teilung der 24
Stunden auf einem drehbaren Ring im Gehéduse-
innern angebracht ist. Die Verlagerungen dieses
Ringes werden gesteuert durch eine Krone, welche
eine miihelose und genaue Einstellung gewéhr-
leistet. Anderseits trigt der ebenfalls bewegliche
Aussenring die Namen von Stidten, welche, zur
24-Stundenteilung eingestellt, direkt die entspre-
chende Zeit der gewdhlten Stadt angeben. Bringt
man die derart gefundene Zeit mit dem zweiten
Stundenzeiger, der eine Umdrehung in 24 Stunden
macht, in Ubereinstimmung, so kennt man stéindig
die Zeit der genannten Stadt. Ein auf dem Aussen-
ring beweglicher Laufer, der ebenfalls ein Zahlwerk
aufweist, kann verschiedenen Zwecken dienen und
ersetzt gewissermassen einen Zihler.

EMMANUEL WALKER AG.
BIEL

Gegrandet 1856
Bekannt far
QUALITATS-WEINE

offen und In Flaschen

Tel. (032) 24122

Konditormeister-
Patissier

32 Jahre, sucht fiir sich so-
wie seine Frau, 29 Jahre

Timmermadchen

Saisonstelle im gleichen
Haus. Beste Referenzen aus
England und der Schweiz.

Offerten mit Gehaltsangebote
an Herbert Keek, Stuttgart
W, Senefelderstrasse 97.
(Deutschland),

Wer
Chiffre-Inserate
aufgibt,

mache sich zur Pflicht,
die nicht beriicksichtig-
ten Offerten samt den
Beilagen so rasch als
moglich an die Bewer-
ber zuriickzusenden. Er
erweist damit nicht nur
diesen, sondern auch
sich selbst einen Dienst.

M. M. les Socié-
taires sont priés
de réserver leur
commandes aux
Maisons qui
soutiennentnotre
journal par leurs
annonces.

17jihriger Schweizer sucht in Erstklasshotel

Kellner-Lehrstelle

Ziirich bevorzugt. Offerten erbeten an Bruno
Kaiser, Sperletweg 40, Ziirich 11/52.

Au Rendez-vous, Grindelwald

sucht

Serviertochter

und i
Freizeit. Eintritt nach Ubereinkunft. Offerten ge-
falligst mit Bild an Fritz Kaufmann-Jost, Restaurant-
Tea-room Au Rendez-vous, Grindelwald.

Gesucht
wird in modernst eingerichteten Betrieh

Allein-lingere

in Jahresstellung. Offerten unter Chiffre L R 2638
an die Hotel-Revue, Basel 2.

Gesucht

fiir Sommersaison

Alleinkoch

Eintritt 1. Juni. Offerten an Hotel Hof und Post,
Tel. (036) 5 19 51.

VERBIER

Nous cherchons pour cette saison d'été
un bon cuisinier
une fille de salle
une jeune serveuse

Faire offre avec certificats et photo & 'Hétel Rosa-Blanche,
Verbier, Valais.

Gesucht
tichtige

Kdchin

in Kleineren Jahresbetrieb. Gute Entlshnung. Ein-
tritt nach Ubereinkunft. Hotel Vogt und Fliigelrad,
Basel.

Hotel-Restaurant Salmen, Schlieren

Wir suchen

Chef de partie
Commis de cuisine
Hilfskoch
Serviertochter
Buffetdame
Hilfspersonal

Eintritt nach Ubereinkunft. Offerten erbeten an A. Pfenni-
ger, Inhaber.

Gesucht

Saaltochter

versiert in beiden Services. Hoher Verdienst. Kost
und Logis im Hotel. Ferner junges Midchen als

Saalpraktikantin

Gute Gelegenheit die franzésische Sprache zu er-
lernen. Offerten an Hotel Paix & Post, Sion VS.

Hotel Baur av Lac, Tiirich

Anfangs-Sekretar
Biiropraktikant
Commis de cuisine
Commis-patissier
Commis de rang

Offerten erbeten an die Direktion.

Nach Ziirich gesucht:

Buffetdame
Chef de partie

(evtl. Ehepaar), Unterkunft vorhanden

Buffettochter

Lingerieméddchen
mit Hilfe in dexr Haushaltung

W. Konig,

iftli an Zeug-
hauskeller, Paradeplatz 28a, Ziirich 1.

Hotel Briiggli, Arosa

sucht fiir Sommersaison:

Restaurationstochter

(auf 1. Juni)

Limmermiidchen .. s .
Saaltochter ...
Butfettochter ...,
Haushursche ... ;.

Offerten an Familie Mettier, Hotel Briiggli, Arosa.

Gesucht
fiir die Sommersaison:
Zimmermadchen

Saaltochter evt1. Anfingerin
Englisch erwiinscht

Hausbursche-Portier
Kiichenbursche evi. rtaticner

Guter Verdienst wird zugesichert. Offerten sind zu richten
an: Hotel Weisses Kreuz, Lauterbrunnen BO.

Offerten von Vermittiungshureaux

auf Inserate unter Chiffre werden von
der Weiterbeférderung hl

Gesucht
tiichtige

Barmaid oder Bartochter

zwei Freitage, guter Verdienst. Offerten unter
Chiffre B T 2632 an die Hotel-Revue, Basel 2.
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Wir suchen

fiir unseren am Bahnhof Zermatt gelegenen
Kiosk (Express-Buffet) per 1. Juni

Kioskverkauferin
oder Buffetdame

selbstindig, wendig, sprachenkundig.

Detaillierte Offerten mit Photo erbeten an Seiler Hotels,
Zermatt.

Gesucht

per 1. Juni 1960 eine tiichtige, erfahrene

Barmaid

in gutgehenden Jahresbetrieb nach Bern. Ebenfalls ist die Stelle eines

Chasseurs

neu zu besetzen. Offerten unter Chiffre B E 2667 an die Hotel-Revue,
Basel 2.

Gesucht zu sofortigem Eintritt nach Basel:

Gardemanger
Hilfskoch
Buffetdame
Serviertochter

Gefillige Offerten unter Chiffre G M 2635 an die Hotel-Revue, Basel 2.

Grosse Lebensmittelfabrik

bestens ausgewi

sucht fiir die Ver:

KOCH

Es wollen sich nur Schweizerbiirger melden, die iiber
mehrjihrige gute Berufskenntnisse verfiigen. Es handelt
sich um eine Dauerstelle mit neuzeitlichen Arbeitsbe-
dingungen, Pensionskasse.

Handschriftliche Offerten mit Lebenslauf, Zeugnisko-
pien und Photo sind erbeten unter Chiffre O H 2553 an
die Hotel-Revue, Basel 2.

Die Wwduhoﬂuug vervielfacht die Wirkung Ihrer Inseratel

Hier gibt es
guten Kaffee...

LS Hotelier und Restaurateur wissen Sie was es bedeutet,
wenn man das sagt... Kaffee ist heute das Genussmittel,
Anreger fir die junge und Tréster fur die dltere Gene-
ration. Aus einem Grund vor allem méchten wir Thnen
als Grossverbraucher INCA empfehlen: oft kommen
Sie doch am frithen Morgen oder abends spit, wenn
Ihre Kaffeemaschine ausser Betrieb ist in die Lage
Thren guten Gésten rasch einen wirklich guten Kaf-
fee zu servieren... Welche Freude, wenn Sie héren
«Ah... wie zuhause». INCA - der Sofortkaffee mit
dem natiirlichen Kaffee-Aroma ist ein volléslicher
Extrakt aus reinem, feinstem Bohnenkaffee.

Probieren Sie es doch einmal mit unserer be-
sonders preisgiinstigen INCA-Grosspackung.

™~
9
&
3
m
o}
<
Az
©
g
[
o
el
g
S
)
B

Es lohnt sich,denn INCA ist

ein Thomi + Franck-Produkt

La Société Anonyme du Téléférique Chiteau-
d’'Oex-La Braye cherche

employé (e) de bureau-
cuissier(ére)

Connaissances d'anglais éxigées. Place stable.
Caisse de retraite. Faire offre avec certificats et
prétentions de salaire & Monsieur le Dr A. Favrod-
Coune, Chateau-d'Oex.

On demande

pour entrée de suite ou & convenir:

suucier
0U COmMIs-saucier

entremetier
commis de cuisine

Gesucht

fiir Sommersaison
Commis de cuisine
Saucier
Sekretadrin-dournalfiihrerin
Anfangszimmermadchen
Anfangsgouvernante
Telephonist-Chasseur
Saaltochter

(Places & l'année). Faire offres avec copies de certificats au
Buffet de la Gare, La Chaux-de-Fonds.

Gesucht
in fi

r iges Hotel Offerten mit Zeugniskopien und Photo erbeten an Park-
hotel Schoenegg, Grindelwald.

Commis de cuisine

Hotel Bernerhof
Gstaad

sucht fiir sofort oder nach bereinkunft:

Sekretirin

(fiir Journal, Kasse, Korrespondenz und Récep-
tion)

Kiichenchef
Anfangs-Oberkeliner
oder Obersaaltochter
Serviertochter

Offerten mit Bild und an die Direktion

Gesucht

Saaltochter
Anfangs-Saaltochter

Eintritt ca.Mitte Mai oder nach Ubereinkunit.
Offerten an: Hotel Schwanen, Rheinfelden
b.[Basel.

On cherche de suite

une sommeliere (er)

Connaissant bien le service de restauration. Faire
offres au Restaurant des Halles, Neuchitel.

Buffetdame

Buffettochter
Tournante
Saaltochter
Restaurationstochter
Zimmermadchen
Office-Hausbursche

Eintritt sofort oder nach Ubereinkunft. Offerten mit Zeugnis-

Clinique privée de Genéve cherche

directeur-administrateur

ayant grande expérience hételiére. Faire offres
sous chiffre D 62064 X & Publicitas Genéve.

Gesucht

in Jahresstelle fachkundige

Bufietiochier

Guter Anfangslohn nebst Kost und Logis. Eintritt

nach Ubereinkunit. Offerten mit Bild und Zeugnis-

12<opien an Hotel Kreuz, Balsthal/SO, Tel. (062)
7412

Gesucht
fiir sofort oder nach Ubereinkunit in gutbekanntes
tilchtige auch im Spei: i

gewandte

Serviertochter

Sehr guter Verdienst. Geregelte Freizeit, Zimmer
und Wische im Haus. Offerten erbeten an Fa-
milie J. Kilin, Tel. (062) 520 03, Restaurant Sili-
Schldssli, Postfach, Olten.

kopien und Photo an: A. Hunziker, Hotel Sternen, Belp BE.

Gesucht
Nach Ziirich gesucht per sofort:

Personalkoch oder -kéchin Kocn'leh"ing

per 1. Juni Bevorzugt wird der Lehre entlassener Bicker
Commis de cuisine oder Konditor in gut eingerichteten Landgasthof

Nihe Zirich. Offerten an Frau Maduz, Gasthof
Offerten an Direktion Waldhaus Dolder, Ziirich. Steinhof, Wiirenlos, Tel. (056) 3 51 10.

Gesucht nach Saas-Fee
L Luftsei ion, in

i im: tiichtige, ige, an
Stossbetrieb gewshnte

SERVIERTOCHTER

vom 1. Juni bis 1. Oktober, sehr grosser Verdienst,
daselbst tiichtige

TOCHTER mit Kochkenntnissen
gleiche Zeit. Guter Lohn ; ferner fiix Juli und August
MADCHEN zur Aushilfe in Kiiche und Betrieb.

R.und B.Lomatter, Restaurant Bergsteigerheim
Langefluh, Saas-Fee. Tel. (028) 7 81 52.

Hotel Pardenn, Klosters
sucht mit Eintritt Anfang Juni fiir Sommersaison:
Kiichenchef
Saucier
Entremetier
Patissier
Zimmermadchen
Saalkellner
Im Herbst besteht die Méglichkeit zur Weiterplazierung.
Bei Eignung Wintersaison-Engagement in Aussicht. Offer-

ten mit Zeugniskopien und Lohnanspriichen an J. A. Graess-
ly, zurzeit Grand Hotel Continental, Montreux.
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Derby Hotel Bahnhof, Wil s¢

neues, modern eingerichtetes Hotel-Restaurant, sucht:

Kiichenchef

Saucier

Commis

Patissier (eventuell Enepaar)
Chef de service
Gouvernante

Portier

Bewerber, die sich iiber eine erfolgreiche Laufbahn aus-
weisen kénnen und sich mit Begeisterung fiir eine schéne
Aufgabe einsetzen mochten, wird eine interessante, gut-
bezahlte Dauerstellung geboten. Eintritt sofort oder nach
Ubereinkunit. Offerten mit Bild und Zeugnisabschriften an
Direktion Derby Hotel Bahnhof, Wil SG.

Hatel Alpina et Savoy

Crans-sur-Sierre, ler ordre, été/hiver, cherche pourla
saison d'été:

patissier

garcon de cuisine
demi-chef

Iingére évent. & l'année

ntrée de suite

repasseuse | ouaconvenir.

Faire offres avec photo, références, copies de certificats,
date d'entrée possible et prétentions de salaire.

Hatel Victoria, Villars-sur-Ollon
(Saison d'été et d’hiver) demande:
jeune patissier eaue2ojun
commis entremetier

qualifié, entrée 7 juin
chef d'étage entrée 20 juin
Iingére entrée 1er juin
cuisiniére a café ense155un

Offres avec copie de certificats, photo et prétentions de
salaire & la direction.

Gesucht

fachtiichtige

Buffetdame

sprachenkundig in grosses Saison-Restaurant
am See). Offerten mif
unter Chiffre B D 2669 an die Hotel-Revue, Basel 2.

Dolder Grand Hotel, Zirich

sucht in bestbezahlte Jahresstelle

I. Etagen-
Gouvernante

Offerten mit Bild und Zeugniskopien an die Direk-
tion.

Hotel Meiropole und
Peler’s Restaurant, Wengen

Ich suche fiir die kommende Sommersaison (Juni bis
Mitte September):

Biiropraktikantin
Saaltochter

Partiek6che
Restauranttéchter

Kiichen- und Officeburschen
oder -méadchen

Offerten mit Lohnanspriichen sind zu richten an P. U. Leh-
mann, Hotel Métropole, Wengen (Bern).

Hotel Stern, Chur

sucht tiichtige

Serviertochter

fiir das Restaurant. Ausgezeichnetér Verdienst.

Hotel Schiff, Murten

sucht fiir lange Sommersaison

Commis de cuisine

Eintritt sofort oder nach Ubereinkunft. Offerten
sind zu richten an Familie Lehmann, Hotel Schiff,
en.

Sporthotel Terminus, Davos-Platz
Wir suchen zur
Leitung unseres Touristenlagers

und zur teilwei :
ein tiichtiges, fachkundiges
Ehepaar

(auch gesetzteren Alters) in Jahresstelle.

Hotel Continental, Biel

Tel. (032) 2 32 55 sucht per sofort

Bulfttohter ode -fursibe

Gute Gelegenheit, Franzésisch zu erlernen.

Gesucht

tiichtiger

Kiichenchef

zu kleiner Brigade. Jahresstelle, Eintritt sofort
oder nach Ubereinkunft, Grosser Lohn. A. Peter-
mann, Hotel Landhaus, Emmenbriicke, Tel. (041)
53737,

Gesucht

in Restaurant mit Dancing und Bar absolut selbstindige

Serviertochter v xetmen

mit Kenntnissen im Barservice. Guter Verdienst.
Ferner
Buffettochter ew. Anféingerin).

Eintritt per 1. Juni oder nach Ubereinkunft, fiir
lange Sommer- und Wintersaison.

Offerten mit Photo und Zeugnissen an J. Streiff, Hotel Nie-
derschlacht, Braunwald.

Nous cherchons pour Genéve

couple-
hotelier

capable possédant des langues et certificat de

< .capacité-pour-la-direction-d'un-hitel garni de
75 lits, avec tout confort, ainsi qu'un Bar. Faire
offres avec photos, prétentions de salaire et copies
de certificats sous chiffre O 250293 X Publicitas
Geneve.

Hotel Biren, Wilderswil

Interlaken
sucht fiir lange Sommersaison, Eintritt per sofort oder
nach Ubereinkunft:

Zimmermadchen
Restaurationstochter
Saaltochter
Saalpraktikant(in)
Commis de cuisine

Familie Zurschmiede.

Hatel City Café-Restaurant, Payerne

cuisiniére seule

évent. jeune cuisinier trés capable

garcon de maison
fille de cuisine

Places a l'année.

Faire ofires a F. Lauber.

Gesucht

in neues Hotel-Restaurant-Bar, per sofort:
Serviertochter
Barmaid
Barmaid-Anfangerin
Zimmermadchen

Jahresstellen mit gutem Verdienst.

Offerten erbeten an C. Muscionico, Hotel Miinzhof, Rox-
schach, Tel. (071) 4 35 36.

Hotel Miiller au lac, Ascona

sucht fiir baldmaéglichsten Eintritt :
Sekretirin g
Saaltochter ....unaice
Lingere
Buffetlehrtochter

Gesucht zubaldigem Eintritt:

Restaurationstochter
oder -kellner

auf anfangs Juni:
Winebutler/Assistant-Chef
de service
Kellner u. Tochter fir saal u. Rest.
Anfangs-Saaltochter
Commis de salle

Handgeschriebene, detaillierte Offerten an Hotel Fitrigen,
Firigen (Vierwaldstittersee).

Hotel Astoria
Luzern

sucht:

Biiropraktikantin

Chef de rang

Commis de rang
Restaurationstochter
Buffettochter-Kaffeekéchin
Lingeriehilfen
Officeméddchen
Kiichenbursche

Offerten an die Direktion des Hotels, Tel. (041) 26226.

Gesucht:

Chef de rang
Zimmermadchen
Lingerieméddchen

Hotel Schweizerhof, Ziirich.

Hotel ersten Ranges, Luzern

Lingerie-
Gouvernante

Offerten siad zu richten unter Chifire R L 2654
an die Hotel-Revue, Basel 2.

Gesucht o
in gréssere Ortschaft in der Ostschweiz in gut-
gehendes Speiserestaurant: tiichtiger

Alleinkoch

Offerten unter Chiffre OFA 7262 St. an Orell
Fiissli-Annoncen, St.Gallen.

Gesucht fir saison Mai bis Oktober :

Saalkellner
Commis de rang
Ferner ab 9. Mai

2 Serviceaushilfen
fiir zirka 8 Tage.

‘Offerten an Vitznauerhof, Vitznau, Tel. (041) 831315.

Hotel Halbinsel Au

sucht fiir lange Sommersaison (evtl Jahresstelle)

Chef de partie saucten
Commis de cuisine

Geboten wird hoher Lohn, gute Unterkunft und

Offerte mit Lohnanspruch an A. Steinbrink, Hotel
Halbinsel Au, Au-Widenswil/ZH.

Gesucht

auf 1. Juni

Offerten an Hotel Metropol, Solothurn.

Gesucht

per sofort in Bad-Hotel:

Gouvernante stitze der Haustran
Lingére

Saaltochter

Tournante s zimmer und saar

Offerten erbeten an Postfach 31922, Baden (Aargau).

Sehr und a-1
Betrieb, Stadtniihe von Bern, sucht per sofort
oder spiter tiichtigen, selbstindigen

Commis de cuisine

Hoher Lohn, Zimmer im Hause, sehr geregelte
Arbeitszeit. Offerten an Hotel Biren, Ostermundi-
gen bei Bern, Telephon (031) 655047.

Hotel Hirschen, Wildhaus

Barmaid
Restaurationstochter
Sekretarin-Telephonistin
Gommis de cuisine

Gesucht

fiir sofort in Grossrestaurant guten

Kuchenchef

Guter Lohn, geregelte Freizeit. Offerten sind er-
beten an W. Berchtold, Hotel-Restaurant Rhein-
felderhof, Basel.

Sporting
Restauranis
Biel

suchen per sofort oder nach tbereinkunft:

[y

Entremetier
Commis de cuisine
Serviertochter
Buffettochter

(eventuell Anfingerin)
Commis de restaurant

Offerten mit Zeugniskopien und Bild sind zu richten an
G. Schluchter, Sporting Restaurants, Biel.

Hotel Weisses Kreuz, Ponlresina
Sekretirin

selbstindig und sprachenkundig

Zimmermidchen
Hilfsportier

Offerten an E. Hofer, Dir.

Erstklasshotel, St.Moritz

(95 Betten) sucht per ca. Ende Juni:

2 Zimmermadchen
Patissier uge
Kiichen-Commis

Offerten mit Zeugniskopien und Bild unter Chiffre E M 2622

Hotel Acker, Wildhaus

sucht in Saison- oder Jahresstelle

Anfangssekretirin
Restaurationstochter
Saaltochter
Zimmermadchen
Buffettochter

Offerten erbeten an die Direktion.

an die Hotel-Rq , Basel 2.

Hotel Beaulac, Neuchiilel

cherche

secrélaire-réceptionniste -
aide du caissier

Bonne connaissance des langues exigée. Place
a l'année. Faire offres & la direction avec photo,
références et copie de certificats.

Wir suchen

als Ferienabl8sung fiir 3 Monate ab ca. 10. Juli1960
eine

Gouvernante oder Hausheamtin

Offerten an Klinik Hirslanden, Witellikerstrasse 40,
Ziirich 8/32.

Gesucht
jungen
Koch-Commis
in modernst eingerichtete Kiiche, und junges,
flinkes
Zimmermidchen
Ge 1 il it, guter Lohn

Offerten erbeten an «Hotel Béiren » Langenbruck/
BL.

Hotel-Rest. Salmen, Schlieren
sucht tiichtige

Hotel-Sekretirin

sprachengewandt, sowie

IL. Sekretirin

fiir allgemeine Bureauarbeiten. Eintritt nach Uber-
einkunft. Offerten erbeten an A.Pfenniger, In-
haber.
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Gesuch( Biiropraktikantin, sprachenkundig, per 15.Mai, fiir

Sommersaison. Offerten erbeten an Hotel Moy,Oberhofen

(Thunersee). (295)

Ge

snch! auf die Sommer- und Wintersaison: Stitze der Baus-

uch
Ausbudungsléchler), Hilfskschin, neben tichtigen Chef, Ba\ls.

fic!
bursche.! Guler Vexdlenst Offerten an Hotel Schweizerhof, Adel
d;

hen-

boden (Berner Oberland). 802)

Offene Stellen - Emplois vacants

(G esucht von Mitte Mai oder eventuell 1. Juni bis Oktober Zim-

mermidchen. Offerten an Hotel Belvedere, Locarno. (796)

M. Stalder, Alfa-Hotel, Basel-Birsfelden.

Gesucht Restauranttochter, Commis de cuisine. Offerten an
(800)

esucht von Hotel Terminu:
Ling

us, Vitznau, per 15.Mai tichtige
. Saisondauer bis ca. 20./25. kaober Offerten mit
(799)

Gehaltsanapriichen erbeten an H. Reutener.

\ous cherchons pour grand restaurant de la place de Lausanne

pour entrée le 1er juin 1960: entremétier, ce

saucier,

commis patissier. Faire offres avec certificat et prétentions de

salaire, sous

hiffre 801

Stellengesuche- Demandes de places

Salle und Restaurant

r h

Ges\lch( Saisonpersonal fiir Juni bis Oktober: junger Koch
neben Chef Commis de cuisine, Hilfskichin oder Prak-

m:htex. Saaltochter, Saalpraktikantin. Offerten an Sporthotel
Krone, Sedrun. (188)

G

Eintritt sofort,
Sommersaison. Offerten an Hotel

e, mit c!
D Hole‘ ald 1 Mai mit geregelter Arbeitszeit nach Genf.

(198)

in gutem
Franz.
Offerten erbeten unter Chiffre 352

e

sucht nach
Stopferin, Kucl\enxnadchen Eintritt nach Ubaremkunh

I Cuisine und Office

| Etage und Lingerie I
E tiichtige, ges. Alters, sucht Jahresstelle in
gutes Hotel. Offerten unter Chiffre 354

I Loge, Lift und Omnibus —I

chweizer sucht Stelle als Conducteur oder Alleinportier ab
Mitte Mai in gutes Hotel. Offerten erbeten unter Chiffre 3

Die Gebiihr fiir

Adressanderungen von Abonnenten

Y ST Bero o Kaham O Offerten mit Zeugniskopien unter e 797
esucht von Hotel Touring-Bernerhof, Burgdorf, Kurhaus Otten- . . . o
G ienbod, per soforts Seal: and G per sofort oder nach Ub sal- sauber, solid, sucht auf 1. Juni 1960 Jahressiene  PEtragt 30 Cts. und wird am einfachsten der Mit
Serviertochter. Offerten an H. Wiithrich, Hotel T Offerten in Hotel oder Restaurant mit Kost und Logis. Offerten unter " . desom afi
Burgdoxd, Tel. (034) 2 16 52. [996]  an Hotel Terme, Acquarossa (Tessm) (803) o Cheaeo  teilung an die Expedlhon in Briefmarken beigefiigt.
3896 Hausbursche-Gartner, sofort, Hotel 70 Betten, Berner Ober- Oberkellner, Chefs de rang, 4012 nach Jberein
. ortiers, Zi: kunft, Hotel 120 Betten, Zemral-chweu
= 3302 Bulfettochter oder -bursche, sofort, Hotel 90 Betten, Biclorsce. i fiir und 4015 Sokrotixtn), nach Ubereinkunit, Hotel 110 Betten, Engadin.
a anze n I s e gggg B:hr;\ums de c;mlne :cfarz }(l mzs H;’r:l NM Be 180 Etage, Kiichenchef, Patissier, Saucier, Enlremehex, Personal- 4016 médchen, nach Ubereinkunit, Hotel 60 Betten, Vier-
portier, Saaltchter, sofort oder Mitte Mai, Hotel Bet- koch oder -kéchin, Commis de cuisine, Casserolier, Kiichen- waldsliuenee
. . ten, Badeort Kanton Aarg: bursche, Kiichenmadchen, Waschex(in), Glitterin, Lingeri kretiir-
Liste des emplois vacants 3531 Servirochier, sofort, kl;mesxﬂﬁr:l Kanon Selothumn, midehr, Economat-Glfcag et e e o b e e ik
angsserviertochter oder Kellner, Mitte Mai oder nac} chen, Officebursche, Personalkeliner oder -servier- kunft, Hotel 150 Betten, B Oberland.
Die Offerten auf nachstehend ausgeschriebene offene Stel- ereinkuntt, kleines Hotel, Berner Oberland. tochter, nach Uberei 4024 g‘?’l\efu{‘ie ra‘:\‘;-lisgb:!;(z?h\eerf?azhocehrt:r:.‘ sofort oder nach
lon sind untor Angabe der batreffenden Nummer euf dem 3937 Saaltochter, junger Koch oder Kéchin, eventuell Prakti- Zentralichwez. Hotel 60 Betten, G
on sind unter Anganse der belretiende kant(in), nach Ubereinkunit, Hotel 40 Betten, Berner Ober- 3723 Hills- 4026 odar: i et A
P ge fur die land. kdchm 4. Juni, Hotel 70 Beuen. Kamon ‘Wallis. chen, nach Uberei
an den Stellendienst 3952 Chef de partie, Saaltéchter oder -kellner, sofort, Hotel 80 = 3730 Serviertochter eventuell Kellner, sprachenkundig, nach 4030 nach Uberein-
Betten, Zeniralschweiz. ereinkunit, Hotel 40 Betten, Berner Oberland. Conte Bontissahorel, Kasiton Voo
Hotel-Bureau, Basel 2 3081 deutsch, 3732 Saucier, Saaltochter, sofort, Hme]sosenan, Lago Maggiore.
sprechend scfart Hotel 100 Betten, Bndeor! Kanton Aaxgau 3736 beide
Gartenstrasse 112 - Telephon (061) 34 8697 4003 deutsch sprechend, 20. Mai, Hotol 50 Beiten, Borner Ober-
4009 AnEisiceR .
zu adressieren. Eine Sendung kann mehrere Offerten ent- ‘nach Ub Erstklass- | 3739 Juni, even- Aushilfen
halten. eim F des ‘Nahe Basel. tuellauch fx Wintezsaison, Hoiel 0 Belien, Berner Oberland.
SHV eingeschrieben sind, erhalten 4017 Commis de cuisine, nach Ubereinkunft, ~ 3742 Kéchin o . s,
von unter i Stellen. Reslauram Kanton Solothurn. nach Uheremkunn Hotel 40 Betten, Zenlralschwelz. gg‘;? g"’x:: 20. Mai, flir § Wochen, E“‘ .
3747 iihrex(in), sofort, n
Erstklasshotel, Berner Oberland. 70 Beusn. zEmza:schwe_
3616 Hausmadchen, 15. Juli bis 15. August, Hotel 40 Betten, Kanton
: 3749 Kichenchef, sofort, Hotel 50 Botien, Lago M
Jahresstellen Friihjahrs- und Sommersaison D e e g0 agglote: Luzern.
ngenemadchen. Eoina Mai, Hotes S0 Barten, Kenton Gren:
3411 Kellner, Buf- 3389 Commis de cuisine, Chef de cuisine, Bureau-
fettochter oder Commis de Chas- der Hausfrau oder Anfangssekretirin, 3780 Sekretar. Oberkeliner, Chef de rang, Demi-Chef de rang, Lehrstellen
seur, sofort, Hotel 70 Betten, Kanton Zilrich. nach Ubereinkuntt, Hotel 70 Betten, Kanton Wallis.
8415 Sokretirin, ' Lingére, nach Ubereinkunft, Passantenhotel, ~ 3394 .Chef de cuisine, Commis de cuisine, Obersaaltochter, Por- Chen, nach Uoretaioants, Horel 130 Betion, Basmb Obastand.
tier, nach Ubereinkunft, Fotel 110 ‘Better, Kanton Wall 3788 Zi ] A ischerin, Lingeriemé 3579 nach Ub Thunersee
418 nach Ub Passan- 3399 Hmel Officemidchen, nach Ubereinkunit, Hotel 70 Betten, Engadin.
8 len!\nlel. Basel. 40 Betten, Berner Oberland. 3793 Patissier, Barmaid, Anfangszimmermédchen, 1. Juni, Hotel
3420 Demi-chef, Commis de rang, nach Ubereinkunft, Hotel 80 3400 Chef de cuisine, sofort, Hotel 100 Betten, Lugano. 90 Betten, Kanton Wallis;
Betten, Bielersee. 3402 Commis de cuisine, Restauranttochter, Buffettéchter, Zim- 3796 Officemadchen, nach Ubereinkunft, Hotel 50 Betten, Ost- Hoétel-B L
3438 Haus-O icemildshien, sofort odor nach Ubereinkunit, Kleines mermidchen, nach Ubereinkunit, Hotel 120 Betten, Vier- schyweiz. - otel-bureau, Lausanne
Hotel, Kanton Waadt waldstittersee. 3197 nach Hotel .
3441 i ilantin, nach Uberei Hotel 40 Betten, 3407 Keliner, Saaliochter, Lingére-Wascherin, Mite Juri, Hotel Y60 Benen, Engadin V7, we Hatdimand (Place BAI'Als), T8l (021) 235255 ey
Berner Oberland. 70 Betten, Kanton Wall 3805 Alleinkoch oder Kéchin, Buffettochter, Lingére, sofort oder offres concernant les places Vacgnles cl-aprés doi-
3442 Kéchin, sofort, Hotel 30 Betten, Kanton Waadt. 3420 1-: o fiir Saal und Mitte Mai, Hotel 40 Betten, Vierwaldstittersee. vent étre adressées a Lausanne a I'adresse ci-dessus
3445 Commis de cuisine, Buffetdame oder -tochter, sofort, Restau- tage, nach Ubereinkcunf, Hotel 80 Better, Lugano. 3808 Chefs de partie, Puissior, Kaffeekdchin, Hilfs-Economat-
3423 Kellner, ; . o .
3479 xuc;\fna:}‘.g? ﬁdﬁ.‘:hu Lingére, sprachenkundig, sofort, Hotel, . Hotel 120 Helf:n Engadm i N Zimmermédchen, 15/20 Juni, Hotel 100 Betten, Kanton 8082 iﬁ;:‘:‘;:;:;l::wrm‘er- de suite, saison d'été, grand hétel
‘Waadt.
3483 Tochler fiir Zimmer und Lingerie, nach Ubereinkunft, mittel- chen, nach Ubereinkunft, Hotel 40 Betten, Kanton Grau- 3816 eventuell Barmaid. 8684 'E:énqﬂe. qualifie, laveuse, de suite, hdtel 60 lits, Lac
' iinden, Allein-Gl 1 man.
de Per-
3498 g;:f:::a}x{.:?clhm eﬁﬁi&och oder Kéchin, sofort, Hotel 3432 Sﬂalprakhkamm Lingére oder Ofﬁcemadchen. Carﬁmsl l;g sonalserviertochter, Saalkellner, Pamxmer oder Commis- 8689 @eté, notel moyen, Alpes bernoises saison
cuisine, Pati; y i h Hotel 100 s X Fyd
3503 Rolbwerprakikan, Sibavsmhe oder -tochter, sofort, Hotel e foion, Eenertitinion A“Q“ b Ubere Betion B gadin. e e R i e e e L
Betten, Kanton Aargat mac erein 3324 Sokretirin, Mitte Mai, Commis de cuisine, Kiichenmédchen, 3 uisine, auicat, :
3513 B da cuisine, nach Ubereinkunft, Passantenhotel, Basel. kunt, Hotel 30 Betten, Kanton Waadt. sofort, i 8693 5;1::\:9 maison, fille de cuisine, de suite, hitel moyen, Lau-
3517 Entremetier, sofort, Hotel 100 Betten, Bern. 3449 500 g::l:n ﬂé’ﬁﬁuﬁ;uimermédchen- Anfang Juni, Hotel oder Anfang Juni, Hotel 60 Betten, Zentralschweiz. 8700 4 GRS, BT b 810k 48 ndler, saus
3505 Commis de cuisine, Serviertochter, Lingére-Mithille im 3 3831 Officemadchen, Kiichenmidchen, Commis de cuisine, Buffet-
i i fort, Kleines 3451 Kellner, tochter, Saaltéchter oder -prakiikantinnen, nach Uberein- - e moyon, Alpes valaisannes.
il saiaxtyice nes chen, Anfang Juni, Hotel 80 Betten, Borner Oberland. Jeuntt, Hotel 60 Betten, Engadin, 8703 Chef d’étage, commis de cuisine, hotel 100 lits, Vaud.
520 - ek g e st U 3459 Kéchin oder 3843 Cominis de  cuisine, b 8706 Cuisiniére, gargon de maison, couple, de suite, clinique,
R o L Saaliechter, nach Toersintunts, Howl 20 Beren, Kanton el Alpes
Neinkoch, Buresuprakti sofort Graubiinden. nach Ubereinkunft, Hotel 30 Betten, Berner Oberland. 8708 Osxoonce ““,:’“‘i f””“d"ﬁ“' commis de rang, de suite,
% Gtel lits, Lac
e S e e o, Hotel, Kanton O B rachanioundos, naoh Uboroxsiosatt, Hotel 86 Bohon, Benat asie o R o s, nach Ubeyr. 8711 Jeune angue fran-
d d Oberland. - caise, de suite, grand hétel, Lac ks,
Basellan einkunft, Erstklasshotel, Vierwaldstittersee.
3549 Corminia de cuisine, sofort, Restaurant, Basel. 3471 Sakratar, Eagenporters, Chef do rang, Demi-chef, Commis  ggsg Koch.uhges Kichenmidenen ader bucsche, nach Oberein 112 gm:i’die:mm, ])leo‘:xe‘le moyen, Alpes valsissanes. Atpes
3551 Kellner oder Saaltéchter, Commis de cuisine, Buffettochter, ntremetier, Commis de cuisine, - t, Hotel 40 Betten, Berner Oberland. vaudoiiaa:
nach { asel. {el 80 Betten, Engadin 3862 Sekretirin-Telephonistin, Commis de cuisine, Barmaid, nach  g717 i iére & café, fomme de chambre,
3564 nach Ut kleines Hotel, Kanton **~ 3484 - Chef do C‘;ﬂ::):em::fm Hotel 60 Betten, Ganlorsge. Ubereinkunit, Hotel 100 Botten, Kaston . Gallen. N Es i e ;:,’,f::m;“*;;;“,\;;m T Barmn © Chamore;
o ]5(‘ uff“ och, nach Ut Hotel 120 Betten, Zentralschweiz. LB i:‘:“i"l‘e"cigf o partie Totissour, Oberkeliner, sprachen: 8720 Commis do cuisine, communard, de suite, places stables,
ellner, Koch, nacl ) Zimme: , , Re- grand restaurant, Lausanne
i ig, Zi a Commis de 3497 Sekretix(in), sofort, Hotel 100 Beiten, Lugano. stauranitoshter fir Tea.room, Economatgouvernnto-Rafiea- ; e ®  aison "
3588 Selret o Bufier, 3500 gem is Sdek;a:.g. Resla\ma‘r:uo;‘:ahlexi{Z:n;m‘%n;ézche % Sa‘al- kchin, 15./20. Juni, Erstklasshotel, Kanton Graubiinden. 8730 Eg:::s de cuisine, de suite, saison d'été, grand hétel, Lac
pxakhkanlm, nach Ubereinkunit, Hotel 40 Betten, Kanton chter, Sekretirinnen, Mitte Mai, Hote etten, Kanton 3884 nach 8731 Orioos de cuisine-maison, fille de cuisine, commis de cui-
Weltiss Hotel 100 Betten, Lago M: X0 s g
3611 Koch odor Kéchin, sofoxt, Hotel 30 Betten, Kanton Ziirich. 3505 Kellner, Patissicr, Commis de cuisine, Saaltéchter, Gouver- 388 Dormic Chelze?;n;%%majsqé“e rang, Etagenportier, Commis S, Saryenses, lngues ““”"Pe““ﬂ“' Al _de- maison;
3614 Kaffee-Personalkdchin, 15. Mai, Hotel 100 Betten, Ziirich. nante Né Ea;nmt und Office, Anfang Juni, Hotel 90 Betten, de cuisine, 16. Mai, Hotel 100 Betten, Engadin. 8739 é:',“fo: do sall y fui, arcon de ffice, com-
Kanton Gra 894 Zid idchen, Mitte M: ,HIISOBH , Lago M e. ¢ 3
S f:ﬁ‘:;:wmer’ sprachenkundig, sofoxt ideines Hotel, Kan- 8511 Alleinkosh Kiichenchef, Saaltochter, sofort, Hotel 60 Betten, gaes T S A S By e ai%m:"g;:‘el Tia do cuisine, chol sauciet, de multe ou & convenir, grand
3 restaurant, Fribours
3618 sofort oder nach Engadin. 100 Betten, Luzern. 8748 L lingére, de suite, hétel L
o Do il s, Sl 514 gemmmdchor ouch hepinont el COBoton Luto, 8. Condaciesdor Cvssoy, Compido e Klleradex 187 FLrensas S BSOSO I e,
ex oder S aaltochter, Anfang Juni, Hotel 70 Better, de chambre, 15 mai, hétel 24 lits, Alpes vaudoises.
3626 Kichoncin 1mk‘xm‘: B o ralachweiz. 3518 xu‘ckﬁghc'rr?:fn E:: Mai, Hotel 60 Botton, Borner Oberland, 3900 Sommis de cuisine, Sexviertochter, Anfang Juni, Hotel 30 8754 Gouvernanté de lingerie, de suile, grand hétel, Suisse con-
chenche, sofort, Restaurant, , , rmox Obexlan Sous
Kiich i
3634 Sm do .Z‘i‘é‘&‘ﬁ;ﬁif.“ﬁii?:’ﬁ'e" sofort oder nach Uber- 3519 madehen odex Soursche, Mitte M, Horel 40 Bovien, Berner 3303 Etagenportier, sofort, Hore1 100 Betten, Berner Oberland. 8755 :::F‘agael,hgn{;;ixd d'étages, gargon d'office, de suite, hotel
) Oberland. Kiichen Anfang Juni Ende Juni, ier, de suite, hd i i
gg:g Commis de ’;‘;{;;C‘;C*‘ ""e""“““’;“ f"““"“h“"l Luzern. . 3598 Hilfskoch, sofort, Hotel 80 Betten, Vierwaldstittersee. Hotel 50 nenen, Kanton Graubux{de;; d S%?é igmmﬁzhde;'cdhi.fﬁz kﬁ‘ﬁ‘:ld?li;‘\!'e;feg “é:i"u‘;“éii“a‘ café, une
trieb, Genfersee 3535 Restaurasitochier, sofort, Hotel ) Botten Lugano. - 3009 Telepho- secrétaire, de suite, hétel 60 lite, Suisse Centrale,
3667 Sekretir-Praktikant, sofort, Nx-,:.:/m 2 ae?en, Wallia. 3540 Koch Tournant, Servieytocitor, englisc sprochend, Gltte- nistin, Patissior, Comrms de cuisine, Chef de rang, Commis  g767 Fille de lingerie-lavouse, joune secretaire, de langue mater-
3670 Coml'ms de cuisine, Mitte /anfangs Juni, Hotel etten, ar, neue franga; de suite, hétel 60 lits, lac Léman.
3670 Buflotiosptor-Kaffeekschin, Mitte Mai, grosse S B oo Stinee. Aot Hausbran, Bzate, Siltterin, nach Ubeseinkuntt, Eenidassroel Famion 8771 Gargon de maison, commis de cuisine, commis de salle,
enoc ter-] leekdcl te Mai, grosses = g fille de buffet, de suite, hétel moyen, Vevey.
tel, Basq . i Sekretdrin-Journalfithrerin, Commis de cuisine, Chasseur- 3921 Wiischerin, sofort oder nach Ubereinkuntt, Hotel 70 Betten,  g775 yn aide. économat-cave, aide contrleur, de suite, grand
. Mitte Mai, Hotel Telephonm, nach Ubereinkunit, Hotel 100 Betten, Berner Zentralschweiz. hétel, lac L émm
' Oberlan - :
2682 15(0‘?:“"“- S, nach Uk Kleines Hotel, 3566 Euﬂe!bursche, Madehon fux Mithilfe am Buffet und Zimmer, 3922 Lingdre, nach Ubereinkuntt, Hotel 50 Betien, LS e st S e g o e
! ' el 30 Betten, I - " " g g g
Elslazses. Betten, Kanton Solothy 3571 o Vai 13.Juni, ~ 3924 Commis de cuisine, Zim it
3685 Kiichenchef, 1. Juni, Hmel 50 etten, Kanton Solothurn. Hotel 70 Betten, Zentralschw iaahloclster. mslpxakukaagn. lmr:n oder nach Ubereinkunft, ~ 8782 Lingére, repasseuse, demi-chefs, commis ptissier, gargon
3729 3 otel 70 Betten, Berner erland. de cuisine, juin, hétel 80 lits, Alpes valaisannes.
3575 Sekretér-Journalfihror, Chot do rang, Demi-chef, Econmat: I 7, | : . . , juin, , Alp
3738 s,al“f.,chm nach Ubereinkunft, Hotel 70 Betten, Luzern. Officegouvernante, Anfang Juni, Hotel 110 Betten, Kanton ' 3932 gg‘mel e S ochter Zimmermadchen, Ende Mai, 77 Commis de cuisine, de suite, hotel-restaurant, canton de
HE i o P ko R 3582 Commis de cuisine, Restaurantkellner oder -tochter, Sekre- 3939 prchenkindia, 8790 Guisiniex seul, place & l'année, fille do salle, sommelidre,
tarin, Kochin, noben Chel, . hotel: , Vaud. A !
4758 Comanis de cuisine, Bufletdarme, Gouvernants - Stitze des . mach Uber ol 1 even, Zenimlschnelz. " gy S }§°‘§n?fe[fé:f§x,k§$2§'f’§§bﬂfe“ 20, Eragen. 795 Lingze quaifie, fomma do chambre, juin, hétel 60 i,
P.«mni.imlx‘” im Burcau und am Buffe. nach Uberein- Cotnmls e clilsine, nach Ubereinkun g pertier, Zimmermdehen, 10. Mai, Holol 100 Betier, Bomer  gg01 Femme do chambre, commis de cuisine, dame do buffo
kunft, Hotel 40 Betten, Kanton Solothurn. . e exlan fille de buffet, stagiaire de buffet, de suite, hétel 40 lits,
1. Juni, kI e , stag 2
3761 Kichenchef, Commis de cuisine, He Hr;:ellgrahﬂ:::;‘l:‘efhg;gl B e Juni, Kleines ' 40,6 Hilfskoch, nach Ubereinkunt, Hotel 40 Betten, Engadin. Neuchtel. )
rang, sofort oder nac! ereinkunft, Passan : 3049 Restauranttochter, eventuell Kellner, Buffettochter, eventuell ~ 8806 Vendeuse de bazar, fille de salle expérimentée, fille de
3765 Chef de rang, sprachenkundig, Grossrestaurant, Nahe 3608 Commis do 1%‘6‘%‘3ﬁéno"g;;e‘fg‘g‘e‘;'l‘:;h““' nach Uberein- Anféingerin, 1. Juni oder nach Ubereinkuntt, Hotel 80 Betten, salle débutante, lingére-repasseuse, juin, hotel 80 lits,
firich. Euni Kanton Glarus. Alpes valaisanne:
3766 Domi-Chet de rang, Commis de rang, Commis-Patissior. 3624 Kochin, neben Chof, nach Ubereinkuntt, Hotel 30 Betten, . gocc Restuurantotior oder “Kllae, nach Ubereinkunti, Hotel 8312 Commis de. cuisine, sommelidre, sommelior, stagiaire de
etten, Berner L service, de suite, grand restaurant, Fribourg.
G]alleru\. Stopferin, Li 3557 Simmermadon e eotnont, Hotel 6 Bation, Gon. 3980 Che de sang, nach Ubereinicuntt, Erstklasshotel, Engadin, 8822 Aide lingere, flls droffice sachant cuire, de suite, hotel
i Se- : g 3961 Commis do sang, Commis de cuisine, Kichen-Officemad- garni 100 lits, Vaud.
Eem;odiaripxa?kam sofort oder nach Ubexemkunn Erst- 5% ersee. nach. Ubered Hotel chen, nach Ub. exemk\mn. Hotel 120 Betten, Engadin S'Q%é {;emme de chambre, de suite, hatel mdoye“ Alpes va '5‘5 dois: ed!
otel, Ziiric] 3 ; Logenhilf de maison, jeunes gargons de cuisine et office, de
Betten, B Oberland. 3965 I.Lingére, Saucier, argon j garg
3199 ﬁ:*“’““e‘ nach Ubereinkuntt, Hotel 30 Betten, Kanton .. 100 Boton, Borner Obexland. . . o Mai, Etagen-Lingerie- sofort (eventuel Jahvosstellen, Hotel 160 Belten, Gonforaoe. o suie, hotel do pasiage, Alpos vaudoises.
Portier-Conducteur, Alleinkoch oder Kdchin, En es de lingerie, laveuse linge clients, aides 1
000 S o s, srehepcn, Mo o B gonigmine s S, T o, w0 even, 970 {ori St Mo, e e Lol inse e oo, S S
metier, Commis de cuisine, sofort, Buffettochter, Servier- . lac
r Betten, 3972 ucie: issier,
tochter, Ende Mai, Restaurant, Bielersee. Kani B i, h Hotel 50 Betten e ey Bt Kuwon Oraubiindon 8820 Fille do maison, commis de cuisine, jeune commis de rang,
9836 Alleinkoch, nach Ubereinkunft, Hotel 50 Betten, Kanton X Ub unft, Erstilasshotel, Vier- 3978 Kuchencher 1. Jund, Hotel 40 Betten, Berner Oberland. juin, hotel 50 lits, Jura. SN
3642 Demi-Chef de rang, nach Ubereinlk ) . N
Graublinden. isine, sofort, Restaurant, Basel, waldstittersee. 3083 Culsine, mach Uneroicunit, Hotel 40 Heen, 8833 Porsonne pousle ‘service caféteric-potis-déjouners, do
3837 Commis de cuisine, ) , Basel. X S Oberiand. guie, otel garni S0 lt, Vaud
; Dbaret dchen, Saaltochter, Anf .
a4 mach Tarion G643 Xochin Aofang Jur, immermadcher, Seslochie, Aniang g, BTSN s G o 1
ARTgAN Uberei Berahotel 50 ; |dchtex, nach Ubereinkuntt, Hotel 50 Betten, Berner Ober- générale lmgére qunhhée. de suite ou & convenir, héte
nach Bemner Oberland. 3650 axin, 100 lits, Alpes valaisannes.
$585  Offcomadchen, Kichenmadchon, sofort, Hoiol 30 Betton, ' nach Ub 3990 i Mitte Mai, Hotel 40 Betten, Berner Oberland. 8846 Portier d'étages, 15 mai, hotel 100 lits, Lac Léman.
ol Ut Basel. Hotel 50 EMase Kmon Graubinden. 3991 Entremetior, Commis-Tournant, Buffsttochter, Sekretarin, 8847 Commis de cuisine, de suite, hotel 150 lits, Lac Léman.
e oo e isime, Serviertochtor oventucll mur Aus- 3660 : oder Kellner, G schi mmormidchen, 8850 Portior d'étagos, shagisire do bureas, femmo de chambre,
y iz, Ende Mai itte Mai, Hotel e de cuisine, juin, héte] its, Alpes bern 3
Kilfe, sofort, Hotel 80 Betten, Ostschw. te, nach U‘beremk\mf otel 60 Betten, Kanton Gr ! te 3 aoss o C wrolses.
i = 1. Juni, 150 Betten, Engadin. arcon de buffet, gargon d'office, commis de cuisine,
ST it Hotel 80 Betten, St. Gallen. mach Uber- 3004 ey 50 Belten, Kanfon Wallis. ’ 4002 Sekxetirin, sprachenkundig, sofoxt oder nach Ubereinkunft, Socrbmite, Toune, 36 aikte on & convenir, hotelrestaurant
Le ole 2 Basel 3671 h Engadin. H’olel 50 Betten, Berner Oberlan région Vevey.
asgo o 5 B Lin- 3672 Commi i Ch 4004 , nach t Zentral- 8858 Femme de chambre, gargon de cuisine, de suite, hotel
g i moyen, région Montreux.
5o cotont, Bretxlagsietel, Badeost, Kanton Aargau . ¢ 45 wpa
f Hotel 4005 Saﬂllﬂlﬂ’“er. Saalpraktikantin, Mitte Mai adex n&l:h erein- 8860 Maitre d'hétel, fille de la.l]e, femme de chambre, h
3874 Hausbursche, Earkell.nar, sofort oder nal:h Ubereinkunit, 3686 é:‘;‘;fe .‘3;"22';?52'353‘53“ Zimmermadchen, sofort, Hote kunit, Hotel 80 Betten, Badeort Kanton A ho,el 60 lits, Lac Léman. i
Restaurant, Basel, 3688 4007 Sofort, Hotel 40 Betten, 8865 e lan qualifiée,
e eaiter plsce Sublo, Grand noieh Vaua:

3892 Cumn'us-Entremener, Commis de cuisine, sofort oder nach
Kanton

tirin, Concierge, Kondukteur, Nachlpoxlxer ! Liftor-Chasasur,

Berner Oberland.

Grand Hotel Europe, Luzern

sucht fiir sofort:

Anfangszimmermidchen
Chef de rang

Offerten sind an die Direktion zu richten.

Gesucht:

Allein-Patissier
Aide oder

Commis de cuisine
Metzger-Wurster

Eintritt: im Laufe des Monats Mai, nach Uber-
einkunft.

Detaillierte, handgeschriebene Offerten an Hotel Fiirigen,
Fiirigen (Vierwaldstittersee).

Hotel Bad und Kurhaus Lenk

im Simmental (Berner Oberland) sucht fiir die Sommer-
saison (1. ]Juni bis 18. September)

Economatgouvernante
Hilfsgouvernante
Etagengouvernante

Offerten mit Zeugnisabschriften und Bild sind zu richten an
die Direktion : A. Giger, Telephon (030) 92424.

Kursaal-Casino, Luzern

sucht zum baldigen Eintritt

Kochgehilfe

(evtl. Pariekoch)

Officemédchen oder -hursche

Schriftliche Offerten mit Unterlagen an Kursaal-
Direktion, Luzern.
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Hotel Waldhaus, Vulpera

sucht fiir Sommersaison

Etagenportier

Anfangs- oder
Hilfszimmermadchen
Angest.-Zimmermadchen
Serviertochter

fiir Restaurant und Courrier
Chef derang
I.u.ll. Commis-Patissier
Kiichen- u. Officemddchen
11. oder Hilfskellermeister
I. u. Il. Wascherin tir Gastewasche
Lingeriemadchen und
Glatterinnen
Strandbad-Aufseher
Strandbadhilfe

Offerte mit i

ien, Photo und L i
beliebe man zu richten an die Direktion Waldhaus Vulpera,
Engadin.

Carlton Hotel, St.Moritz

sucht fiir die kommende Sommersaison (Mitte Juni bis
Anfang i Personal:

Etagen-Gouvernunie

Sommer- und Winterstelle

Personal-Koch

(-kéchin), Jahresstelle, ab sofort

Offerten mit is i Bild und
sind an die Direktion zu richten.

Suvretta-House, St. Moritz

sucht fiir die kommende Sommersaison, evtl. auch Wintersaison
1960/61

Journalfiihrer

Commis-Patissier

Boucher

Commis de bar

Glidtterin

Lingeriemidchen

Officemidchen

Argentier

Offerten erbeten an die Direktion des Suvretta-House, St. Moritz.

Seiler Hotels, Zermatt

e:{///f%}@‘\{\\s@ suchen tiichtige und erfahrene

Buffetdamen

Offerten mit Bild und Referenzen an die Direktion er-
beten.

Gesucht
per sofort oder nach Ubereinkunit fiir die Sommersaison
bis Ende Oktober junger, tichtiger

Koch oder Kéchin

neben jungem Chef; sowie

Service-Praktikantinnen

fiir Saal und Restaurant
Lingeriemadchen
Hilfszimmermadchen

Offerten mit Photo und Zeugniskopien an Hotel Schiitzen,
Rheinfelden AG, Telephon (061) 875004.

TESSIN

Gesucht fiir sofort bestqualifizierter

Kiichenchef

in Saisonstelle (April-November). Offerten mit Lohn-
anspriichen erbeten unter Chiffre T K 2261 an die Hotel-
Revue, Basel 2.

Gesucht

Etagen-Portier

Eintritt nach Ubereinkunft.
Offerten an Schweizerhof, Basel.

Grosses Luxushotel
in St.Moritz

sucht fiir Sommersaison 1960

I. Kassier

1. Journalfiihrer

2 Oberkellner
Chef-Entremetier
Chef-Rotisseur
Metzger

4 Commis de cuisine
2 Commis-Patissier
Buffetgouvernante
Officegouvernante
Kiichengouvernante
2 Glatterinnen

Offerten mit Zeugniskopien und Photo unter Chiffre
LU 2550 an die Hotel-Revue, Basel 2.

Grand Hotel
Kronenhof-Bellavista, Pontresina

sucht fiir Sommer- und Wintersaison:

Chef de cuisine

Offerten sind erbeten an L. Gredig, Kronenhof, Pontre-
sina.

Buffet de lu Gare Genéve-Cornavin

sucht in gutbezahlte, interessante Dauerstellen (Eintritt sofort oder
nach Ubereinkunft)

Chef de service

Gouvernante d’office

Dames de buffet

Filles de buffet

Vendeuse serveuse Bar Express

Caviste

Aide-Caviste

Lingere-Repasseuse-Stoppeuse
Ausfiihrliche Offerten mit Zeugniskopien, Bild und Lohnangaben an
Bahnhofbuffet Cornavin-Genéve, Personalbureau.

Wir bieten

fach- und sprachenkundiger

Restaurations -Tochter

angenehme Jahresstelle. Hoher Verdienst und geregelte
Freizeit. Eintritt nach Ubereinkunft.

Nur gutausgewiesene Bewerberinnen adressieren ihre
Offerten mit Photo an Hotel Kreuz, Balsthal SO, Tele-
phon (062) 274 12.

Fiir NEUEROFFNUNG per 15. Mai 1960
in Restaurant-Tea-Room nach BASEL
gesucht
Gardemanger
Kaltmamsell
Commis de cuisine
1. Buffetdame = Stiitze des Patrons
Buffettéchter auch Anfidngerinnen
Restaurations- und Serviertochter
Officemadchen
Office-Kiichenburschen

Gefl. Offerten mit Photo, Zeugniskopien und Gehaltsanspriichen an :
Edm. E. Miiller, Vonmattstrasse 22, Luzern.

Grand Hotel Kurhaus
Lenzerheide

sucht fiir Sommersaison, Eintritt ca. Mitte Juni, jiingeren,
sprachenkundigen

Oberkellner
Economatgouvernante
Kaffeekdchin
Buffetdame
Restaurationstochter
Zimmermadchen

Offerten mit Beilagen an die Direktion, A. Poltéra.

Gesucht

per 15. Mai oder 1. Juni lediger oder verheirateter

KOCH

zu kleiner Brigade. Sehr angenehme Arbeitszeiten. —
Offerten mit Zeugniskopien und Gehaltsanspruch an
H. A. Schaer-Rudolf, Restaurant Baslerhof, Basel.

Hotel Hecht, St.Gallen

sucht:

jiingeren, mit kaufm. Schulung, fiir alle vorkom-
menden Kontrollarbeiten.

2 Restaurations-
tochter

Eintritt sofort.

Offerten an die Direktion erbeten.

Grosseres, renoviertes

Erstklasshaus

in international S - und Wintersport-
platz sucht fiir kommende Sommersaison

I. Oberkeliner

eventuell auch fiir Wintersaison. Offerten mit Referen-
zen von qualifizierten Bewerbern mit langjidhriger Be-
rufserfahrung erbeten unter Chiffre O C 2407 an die
Hotel-Revue, Basel 2.

sucht fiir die Sommersaison, eventuell auch fiir Jahres-
und Dauerstelle einen gut prisentierenden

Chef de service-Oherkellner

von Format (mit Auslandpraxis angenehm) sprachenge-
wandt, im Alter von 30-45 Jahren, guter Verk&ufer, fun-
dierte Kiichen-, Keller- und etwas Barkenntnisse, ge-
wandt im Umgang mit schweizerischer und internatio-
naler Klientel, dem Personal gegeniiber autoritér und in
jeder Hinsicht korrekt, in bekannten, sehr soigniert ge-
fiihrten, gut schweizerischen Betrieb. Eilofferten mit
Lebenslauf, Ausweisen und Angaben der Verdienster-
wartung bitte unter Chiffre F O 2674 an die Hotel-
Revue, Basel 2.

Grand Hotel und Kurhaus, Bud Tarasp

sucht fiir lange Sommersaison (Mai bis September) :
Zimmermadchen
Angestellten-Zimmermadchen
Officemadchen

Gute Lohnbedingungen und bei Zufriedenheit Winterengagement in

unserem Grand Hotel T Arosa, t. Ausfiihrliche
Offerten (Zeugnisse, Photo) sind zu richten an die Direktion.

Hotel Alpenblick und Waldhaus co eoten
Braunwald oo

Wir suchen fiir lange Sommersaison (Ende Mai bis Ende September)
in gut frequentiertes Haus :

Zimmermaiadchen

Patissier

Chef de partie

Commiis de cuisine

Commis de rang (saalkeliner)
Officemidchen |
Kﬁchenh“fe J (sehr guter Lohn)

Bitte schriftliche Offerten mit Photo und Zeugniskopien an: K.E.
Schweizer, Hotel Alpenblick, Braunwald.
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Grand Hotel Kronenhof, Poniresina
sucht fiir die Sommersaison
Saucier
Entremetier
Commis de cuisine
Kontrolleur
Chef de rang
Demi-chef de rang
Commis de rang

Kellerbursche
(deutschsprechend)

Offerten sind erbeten an L. Gredig, Hotel Kronenhof,
Pontresina.

Gesucht

fiir Sommersaison in moderne Confiserie (Tea-Room)
mit Restaurant, tiichtige und erfahrene

Directrice

fiir die Leitung unserer gepflegten Restaurationsbetrie-
be. Offerten mit Referenzen an Seiler Hotels, Zermatt.

Suvretta-House, St. Moritz

sucht fiir die kommende Sommersaison, evtl. auch Win-
tersaison 1960/61 sprachenkundige und servicegewandte

Courrier-Saaltochter

Offerten erbeten an die Direktion des Suvretta-House,
St. Moritz.

Hotel Schweizerhof, Vuipera

sucht fiir die Sommersaison:
Barman-Chef de hall
Badkassier(in)
Fangodame
Personalkoch(-kéchin)
Officemadchen
Zimmermadchen

Offerten erbeten an die Direktion.

Grand Hotel Victoria-Jungfrau, Interlaken

sucht zu raschem Eintritt tiichtigen und sprachen-

kundigen

Journalfiihrer-in

Offerten mit Gehaltsanspriichen erbeten an Direktion.

Kurunternehmen

sucht per sofort:
Kaffeekochin
Warenkontrolleur
Economathilfe
Béadergehilfin
Officemadchen

Eilofferten mit Zeugniskopien erbeten unter Chiffre
D R 2612 an die Hotel-Revue, Basel 2.

Le Restaurant du Palais de I'ONU a Genéve

commis-patissier

Entrée 15 mai ou a convenir. Faire offres avec copies de
certificats, photo et prétentions de salaire a la Direction.

cherche

O~ ~mM—=HOX

MZCUn

Hotel Bad und Kurhaus Lenk

(Berner Oberland) sucht fiir die St
saison (1. Juni bis 18. September)

Entremetier
Saucier
Gardemanger
Commis de cuisine

Offerten mit Zeugnisabschriften und Bild sind zu richten an
die Direktion : A. Giger, Telephon (030) 92424.

GENEVE, hétel I ordre

cherche

gouvernanie-générale

expérimentée. Priére faire offres avec copies de certifi-
cats et photo sous chiffre G G 2544 a I'Hétel-Revue a

Béle 2.

ASCONA-LAGO MAGGIORE

‘Wir suchen fiir Sommersaison bis Ende Oktober

Buffettochter
limmermiidchen
Tournante

Offerten mit Bild an Ferienparadies Motel Losone
(Tessin), Telephon (093) 75101.

Gesucht

per 15. Mai oder nach Ubereinkunft

Ehepaar

fiir die Wartung des «des Alpes» (Dependence). Evtl.
Jahresstelle. Guter Lohn. Offerten mit Referenzen er-
beten an Seiler Hotels, Zermatt.

In Bad-Hotel in kleine Brigade
gesucht

jingerer Koch

Eintritt bald. Offerten mit Gehaltsanspriichen an
Bad-Hotel Biren, Baden.

Gesucht

per sofort in frisch renoviertes Hotel:
Kochin neben chet
2 Kiichenméadchen
Alleinzimmermadchen
Serviertochter
Hausbursche

Fami-

Alle itli
lidre Behandlung.

Offerten an Hotel-Bad Schauenburg bei Liestal.

Gesucht

per 1. Juni in sehr gepflegtes, modernstes Café-
Restaurant der Stadt Bern

Il.Buffetdame-
Gouvernante

Stiitze des Patrons

Fiir diesen sehr gut bezahlten Vertrauensposten
kommt nur gut ausgewiesene, tiichtige Schweizer-
Bewerberin im Alter von 30-40 Jahren in Frage.
Offerten_mit Bild und Zeugnissen bitte unter
Chifire OFA 355 B an Orell Fissli-Annoncen AG.

Gesucht

ekretarin

fiir deutsche, franzésische und englische Korres-
pondenz. Mithilfe fir Empfang, Kassa und
Journal. Schriftliche Eilofferten sind zu richten an
Personalbureau Hotel Schiller, Luzern.

Gesucht nach Lugano

Kiichenchef

fiir a-la-carte-Restaurant. Eintritt 15. Mai oder
1. Juni. Saison bis 1. Dezember. Offerten unter
Chifire L U 2603 an die Hotel-Revue, Basel 2.

einen

Geschiiftsfihrer-
Assistenien

[per sofort oder nach Ubereinkunft. Sie sollten
iiber eine gute Allgemeinbildung und gute Fach-
i - oder
Lehrzeit ~ verfiigen und an methodisches Denken
und Arbeiten gewdhnt sein. Wenn Sie gewillt sind,
in einem lebhaften Betrieb, der Ihnen Aufstiegs-
méglichkeiten bietet, mit Freude und Energie
zuzupacken, dann sind Sie der richtige Mann fiir
uns. Sie wiirden bei uns in den verschiedenen
Sparten - anfangs in unserem Zentraleinkauf —
beschiftigt werden. — Es erwartet Sie ein fort_
schrittlicher Teamgeist und die Mdglichkeit, sich
in allen Abteilungen unseres Unternehmens aus-
zubilden. Senden Sie Ihren handgeschriebenen
L mit Photo, i iften und Re~

ferenzen an die Personalabteilung, Seestrasse 160,
Ziirich 2.

Bern.
%
fiir sofortigen Eintritt nach Montreux:

Gesucht
per 15. Mai 1960 I. Lingére

Hilfsbarmaid 2 Lingeriemadchen

Serviertochter Saucier

fiir Bar

Restaurationskellner Jahres- oder Sai Nach Ut

(Chef de rang)
Buffetdame
Buffettochter

Offerten erbeten an Restaurant Réblus, Bern.

mit Zeugniskopien und Lohnanspriichen an J. A. Graessly,
Grand Hotel Continental, Montreux.

Sommersaison - Klausenpass
Hotel Tell und Post, Urnerboden
‘Wir suchen noch ab 1. Juni:
Kichin
Koch-Praktikant (in)
Serviertochier eassanenvetier)
Hausbursche

ab 15. Mai:
Lehrtochter/Praktikantin

Offerten mit Bild und Zeugnissen an Familie Studer.

Gesucht

in Jahresstellen auf 1. evtl. 15. Juni

(xef.)

und Alleinkoch

Neben der beruflichen Eignung werden Charakterfestig-
keit und Vorgesetzteneigenschaften verlangt.
Handgeschriebene Offerten von gut ausgewiesenen Be-
werbern, die Verantwortung auf sich nehmen wollen, sind
erbeten an Hotel Neues Schloss, Ziirich.

Gesucht

per sofort oder nach Ubereinkunft

Reslaurationstochter

evil. jiingerer

Restaurationskellner

Offerten an Bahnhofbuffet Wetzikon.

Hotel Krone Spiez

sucht neben Chef:

jungen Koch oder Kéchin

eventuell auch

jungen Patissier

(der sich im Kochen noch ausbilden mé&chte)
Neue, moderne, elektrische Kiiche. Saison bis Ende Okto-
ber. Eintritt nach Ubereinkunft. Offerten an Hans Mosimann,
Hotel Krone, Spiez.

Gepflegter Landgasthof sucht auf 15. Mai

Commis de cuisine

aus der Lehre (viel d-la-carte). Offerten an Hotel
Fricktalerhof, Sisseln AG.

Gesucht:

I. Lingére
Zimmermadchen
Concierge
Etagenportier
Chauffeur (rinrerausweis B)
Kondukteur

fiir die Fiirigen-Bahn (wird eingefiihrt)

Eintritt Mai/Juni, nach Ubereinkunft. Handgeschriebene,
detaillierte Offerten an Hotel Fiirigen, Fiirigen (Vierwald-
stittersee).

Gesucht
in kleineres, erstklassiges Stadthotel

Grillkeliner

(Demi-chef oder Commis) ; eine gewandte

Restaurationstochter

Offerten mit Zeugniskopien und Photo an Hotel
Krone, Solothurn.

Wir suchen

in Jahresstelle auf 15. Mai und auf 1. Juni

Servierfochier

Offerten an Buffet I. K1., Tel. (062) 8 14 07, Zofingen.

Gesucht nach Lugano

(Saison bis Oktober) mit Eintritt nach Uberein-
kunft, spétestens Ende Mai

Sekretar

(fiir Journal, Kassa und Réception). Offerten mit
Zeugnisabschriften und Photo erbeten an Hotel
Majestic, Lugano.

Park-Hotel, Pontresina

und sucht noch Per-

sonal: .
Saucier
Il. Sekretarin

oder Sekretéirinpraktikantin
Zimmermadchen
Hausbursche ganesstene)
Office-

und Kiichenpersonal

Offerten an E. Hofer, Dir.
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Park-Hotel, Biirgenstock

sucht

per sofort tiichtige und sprachenkundige

BARMAID

Gefl. Offerten mit Zeugnisabschriften und Photo sind erbeten an die Direktion der

Biirgenstock-Hotels, Biirgenstock.

@W@Z |

e/////////n\\\\\>

Hotel Mont Cervin

Buffetdame Aide-Office-
Commis Gouvernante
de cuisine Restaurations-
Saal- tochter
praktikantin

Buffetdame
Buffetlehrtochter
Restaurationstochter

\§ Gesucht firdie Sommersaison:

Hotel Viktoria

Office- Commisderang
gouvernante Nachtportier
Aide-Office- Telephonist
gouvernante- Patissier
Kaffeekdchin Hilfsportier
Chef de rang Commis
Demi-Chef de cuisine

Hotel Monte Rosu
Hilfsportier

Gesuchi:
Commis de cuisine
Commis-Patissier oder
Entremeier

Eintritt nach Ubereinkunit. Hotel du Nord, Interlaken.

Hotel Alheina, Klosters-Dorf

sucht fiir die Sommersaison (Eintritt Anfang Juni):
selbstindige

Kochin oder jingeren Koch
Portier-Haushursche
Timmermiidchen

Gute Verdienstmdglichkeiten. Offerten erbeten an Hans
Allemann-Brosi, Telephon (081) 384 22.

Gesucht

Kiichenchef ...
Alleinzimmermiidchen
2 Kichenburschen

Offrten exboten mit Zougniskopien an O. Reichenbach,
Hotel Gertsch, Wengen.

Gesucht

fiir sofort

ingeres Mchen fir Bufe

Wird gerne angelernt. Zuschriften erbeten an
Hotel Central, Arosa, Telephon (081) 31513.

Gesucht

fiir die Sommersaison in sehr gutes Haus:
: s o
Portier, Lingere
Kii chenmadchen

Offerten mit
sind zu richten an Hans M. Txepp ol Isla, Arosa.

Gesucht

in Hotel (mit 100 Betten) in der Zentralschweiz

feranten-Enepaar

evtl. Gerant oder Gerantin
Eintritt baldmdglichst.
Ausfithrliche Offerten mit Photo und Lohnansprii-

chen erbeten unter Chiffre Z S 2449 an die Hotel-
Revue, Basel 2.

Wir suchen

in Jahresstelle :
Commis de cuisine
Commis Patissier

Chasseuse oder Chasseur
(sprachenkundig)

Eintritt per sofort oder nach Ubereinkunft. Offerten mit
Lohnanspriichen an Bahnhofbuffet Olten.

Seehotel und Restaurant «Hallwil»
Beinwil am See

" sucht auf Ende Mai oder nach Ubereinkunft in
Jahresstelle

Kichenchef-Alleinkoch

Verlangt wird aufrichtige und seriése Mitarbeit.
Bankett- und a-la-carte-Kenntnisse. Geboten wird
angenehme Behandlung. 1; Tage frei pro Woche.
Sehr gute Entléhnung. Offerten erbeten an A. Reiss
(Telephon 064/61102).

Posthotel Rossli, Gstaad

sucht sprachenkundige

SeRrefain-Joumalfhrerin

Saison- oder Jahresstelle. Eintritt sofort oder nach
Ubereinkunft. Offerten an Familie Widmer-Ammon

Gesucht per sofort fir Sommersaison:

Office-Hilfsgouvernunte
Gardemunger

Offerten mit Zeugniskopien an die Direktion,
Park-Hotel, Vitznau LU.

Gesucht

fiir die Wintersaison 1960/61 in sehr gutes Haus

Alleinsekretirin

Offerten mit Zeugnisabschriften und Lohnan-
spriichen sind zu richten unter Chiffre WS 2539
an die Hotel-Revue, Basel 2.

In gutgehenden Landgasthof wird fiir Ferienab-
lgsung jiingerer, tichtiger und charaktervoller

Koch

gesucht

Einheirat mit flotter Tochter, anfangs der Zwan-
nicht

Nebensache. Zuschriften mit Bild erbeten unler

Chifire OFA 8431 B an Orell Fiissli-Annoncen,

Langenthal,

Gesucht fir sofort:
Cuisinier
Commiis de cuisine

Hotel Wilden Mann, Bern.

Nous cherchons

de suite ou date & convenir

commis de cuisine
lingére qualifiée

2 commis de salle

2 sommeliéres

2 garcons ou filles d'office

Priéres d'adresser vos offres avec copies de certificats a
Hétel de Verbier, Verbier.

In modernem Hotel in Basel
ist der Posten einer

Allein-
Gouvernante

fiir Lingerie, Etage, Buffet und Office auf Uber-
einkunft neu zu besetzen. Wir bieten : eine gute
it mit der

: eine
freudige und positive Mitarbeit, ein korrektes und
sicheres Fiihren des unterstellten Personals mit
Takt und Umsicht. Bewerberinnen mit den not-
wendigen Fahigkeiten richten ihre Offerten mit
Anspriichen, Unterlagen und Bild unter Chiffre
A G 1979 an die Hotel-Revue, Basel 2.

Hotel- und Restaurationsbetrieh

sucht per sofort oder nach fbereinkunft
Kiichenchef
Commis de cuisine
Koéchin
Patissier-Aide de cuisine

Saal- und Restaurations-
tochter

Buffettochter
Buffetpraktikantin

Offerten erbeten an Hotel Seegarten, Locarno, Telephon

(093) 74808. .

Mittleres Hotel im Engadin
sucht fiir Sommersaison (Juni bis September)

Sekrefiirin

(selbstandig) fiir Journal, Kassa, Réception

Allein-Restaurationstochier

fiir Biindnerstiibli

Economathilfe

Offerten mit Bild an H. Gilli, Hotel Concordia, Zuoz.

Hotel Alpina, Braunwald

sucht fiir lange

Restaurationstochter
Buffetiochter
Timmermiidchen
Kiichenbursche-Casserolier

Schriftliche Offerten mit Zeugnisabschriften und Photo an
Familie R. Schweizer, Hotel Alpina, Braunwald.

zum Teil in

Gesucht

in Jahresstelle

Serviertochter oder Kellner
per 15. Mai 1960

Buffetmadchen per sofort
Kiichenbursche per sofort

Hausbursche

nach Ubereinkunft

Hotel Seeland, Biel, Telephon (032) 22711.

Auf den 15. Mai oder spiiter sind in unserem
Hause die Posten :

(mit Sprachkenntnissen)

Commis de cuisine

(neben Chef) neu zu besetzen. Bewerber richten
ihre Offerten mit Anspriichen, Bild und Unterlagen
an Hotel du Commerce, Basel.

Gesucht

per sofort: freundliche

Serviertochter

Dancing Felsenbar, Chur
Telephon (081) 22810,

LIDO, LOCARNO
Fiir kommende Sommersaison 1960 gesucht :
2 Kellner (intrit 14. Mai und 18. Juni)

2 Kioskverkauferinnen
(Eintritt 15. Juni und 1. Juli)

Anfangskéchin

(Eintritt 15. Juni)
Kiichenaushilfe intrit sofort)
Kassierer (student, Eintritt 20. Juni)

Angaben mit i ien, Photo und is sind
an die Lido-Direktion zu richten.

Gesucht

an der

tichigo
Restaurationstochter
Saaltochter oder Kellner
Saalpraktikantin

etwas Franzésisch erwiinscht. Sehr guter Verdienst

Offerten erbeten an Hotel Krone, Giswil, Tel. (041)858151.

Gesucht
in gutgehendes Passantenhotel in Basel

Alleinkellner
oder Chef de rang

sprachenkundig. Eintritt 15. Mai. Offerten unter
Chiffre G A 2516 an die Hotel-Revue, Basel 2.

TESSIN

Wir suchen ein junges, seriéses

Madchen als Stiitze der Hausfrau

in einem Privathaushalt (2 Personen) ohne Kinder.
Geboten werden Familienanschluss, gutes Salar,
Méglichkeit die italienische Sprache zu erlernen,
geregelte Freizeit und eigenes Zimmer. Eintritt
baldméglichst. Offerten an: A. Fanciola, Hotel
Esplanade, Locarno.

Gesucht

per sofort: ausgelernter

Gommisde cuisine

Offerten mit Zeugniskopien sind zu richten an:
Hotel Minerva, Lugano.

Gesucht

fiir Sommersaison

K 6 c h i
neben Chef. Eintritt nach Ubereinkunft. Offerten

mit Zeugniskopien und Photo an Familie Fuchs,
Hotel Eiger, Wengen, Telephon (036) 34132.

Grand Hotel Eden, Monireux

cherche

I commis-gardemanger

Hotel Bad und Kurhuus Lenk

im (Berner Oberland) sucht fiir die Sommer-

Hotel-Restaurant Central, Martigny

(Valais) cherche pour entrée de suite un

apprenti cuisinier

Hétel de ler ordre. Offre de suite a la direction.

saison (1. Juni bis 18. September) sprachenkundigen

Chef de rang
Commis de rang
Saaltochter

Offerten mit Zeugnisabschriften und Bild sind zu richten an
die Direktion : A. Giger, Telephon (030) 92424.
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Hotel Bad und Kurhaus Lenk

im Simmental (Berner Oberland) sucht fiir die
Sommersaison (1. Juni bis 18. September) spra-
chenkundigen

Biiropraktikant

Offerten mit Zeugnisabschriften und Bild sind zu
richten an die Direktion : A. Giger Tel. (030) 92424

Gesucht

in Jahresbetrieb

Buffettochter oder -hursche

evtl. Anfinger. Eintritt sofort oder nach Uberein-
kunft. Offerten an Posthotel Réssli, Gstaad.

TESSIN

Fiir Sommersaison suchen wir mit Eintritt nach Uberein-
Kunft noch:

Lingerie-ZTimmermiidchen
Kiichenmiidchen
Kiichen-Hausbursche

Offerten an J. Walser, Hotel Eden au Lac, Brissago.

Gesucht
nach U] i fiir lange
jiingere selbstindige

Kochin oder Koch

Gute Entlshnung, geregelte Freizeit.

Offerten mit Zeugnisabschriften sind erbeten an
Hotel Adler, Stein am Rhein, Tel. (054) 86858.

On cherche:

cuisinier - chef de partie

Ofires avec certificats et prétentions de salaire au
Restaurant des Halles, Neuchitel.

Dolder Grand Hotel, Zirich

sucht in Jahresstelle

Chasseur
Ghasseur-Telephonist

Eintritt nach Ubereinkunft. Offerten mit Zeugnis-
kopien an die Direktion.

Gesucht

in mittleres Passantenhotel junger

leinkoch

Guter Lohn. Eintritt nach Ubereinkunft. Offerten
an Sporthotel Sonne, Andermatt, Tel. (044) 67226.

Hotel-Restaurant «Les Melezes»

a Crans s/Sierre, cherche pour la prochaine saison d'été :
portier
femme de chambre
lingére
filles de cuisine

Gesucht nach St. Moritz in Saison- oder Jahresstelle mit
baldigem Eintritt

Saaltochter, Zimmermédchen
Lingeriemddchen, Kiichenmadchen
Offerten mit Referenzen, Verdienstanspriichen und Ein-

trittsdatum an Alkoholfreies Hotel Bellaval, St. Moritz, Te-
lephon (083) 33245.

Gesucht

fiir sofort oder nach Ubereinkunft

Kochin
neben Chef, in neuzeitlich elektr. Kiiche. Offerten

an E. Ritter, Hotel Beau-Site, Interlaken, Tele-
phon 213 33!

Gesucht nach Zermatt
auf 8. Juni 1960

Alleinkoch

Deutscher Jungkoch, Chefkéchin in guten Ho-

ieb. Offerten mit L Zeugnis-
kopien unter Chiffre A K 2479 an die Hotel-Revue,
Basel 2.

Wir h i

Kiichenchef

als Ferienablésung fiir zirka 3 Monate. Offerten
sind unter Beilage von Zeugnisabschriften zu rich-
ten an Spitalverwaltung Glarus.

Gesucht

in der

in
tiichtige

Aligemein-Gouvernante

e-
regelte Arbeits- und Freizeit. Offerten unter Chiffre
A G 2433 an die Hotel-Revue, Basel 2.

Jeune cuisinier

est demandé

de suite ou & convenir, place a 'année. Faire offre
avec prétention et certificat 4 Hétel-Restaurant du
Cerf, Villars-Chesiéres.

Gesucht in Jahresstelle nach Basel

ein tiichtiger
Aide de cuisine

eine tiichtige

Restaurationstochter

ein tiichtiger

Grill-Room-Kellner

ein tiichtiges

Hausmadchen

Eintritt 15. Mai 1960. Guter Lohn. Servicepersonal

Garantielohn. Jede Woche 1Y Tage frei.4 Wochen
bezahlte Ferien.

Offerten von qualifiziertem Personal mit Zeugnissen und
Photo erbeten unter Chiffre N B 2537 an die Hotel-Revue,
Basel 2.

Gesucht

in Jahresstelle

Gouvernante-
Vertrauensperson

Tea-Room Miinsterberg, Basel.

Gesucht
fiir Sommer- und Wintersaison in gutfrequentiertes
Hotel mit 50 Betten nach Davos jiingerer

Alieinkoch oder Kochin

in sehr gut eingerichtete, helle, elektrische Kiiche
(keine Restauration). Offerten mit Photo und Ge

Hotel Seiler au Lac
Bonigen/Interlaken

Gesucht baldméglichst oder nach Uberein-
kunft bis Ende Oktober

Serviertochter/
Restaurationskellner
Timmermiidchen

Offerten erbeten an Fam. W. Dinke!, Hotel Seiler
au Lac, Bénigen/Interlaken.

sowie
nen unter Chiffre S W 2572 an die Hotel-Revue,

Commis
de cuisine

est demandé

pour le 15 mai 1960. HOTEL DE LA PAIX,
GENEVE.

Gesucht

in (20 Bahn-Mil von
Ziirich und Luzern) tiichtige

Buffetdame oder Buffettochter
Buffet-Lehrtochter oderPraktikantin

in G lte Arbeits-

Gesucht

zu baldigem Eintritt:
tiichtiger
Kiichenchef
Aide de cuisine
Commis
Patissier

Referenzen mit Gehaltsanspriichen erbeten unter Chifire
K U 2508 an die Hotel-Revue, Basel 2.

Gesucht

in Saison- eventuell Jahresstelle junger, tiichtiger

Koch

fir Hotel- und Restaurationsbetrieb. Eintritt
1. Juni oder nach Ubereinkunft. Offerten an Hotel-
Restaurant Gypsera, Schwarzsee (Kanton Fri-
bourg).

und Freizeit. Offerten an Bahnhofbuffet Zug.

Etablissement médical a Lausanne

cherche pour de suite ou date & convenir

gouvernante d'économat

trés compétente. Place stable, trés bien rétribuée.
Offres détaillées sous chifire G. E. 2264 a I'Hotel-
Revue, Bale 2.

Gesucht Stellen-Angebote
tiichtige in der Hotel-Revue

Nach Arosa gesucht

mit Eintritt ca. Mitte Mai fiir lange Sommersaison

Restaurationskellner

in gutes Hotel-Restaurant. Offerten unter Chifire
M 8542 Ch an Publicitas Chur.

T

in Café-Restaurant. Sehr gu-
ter Verdienst. Offerten an
Frz.Kilin, Hotel Béren, Ein-
siedeln, Tel. (055) 6 18 76.

Gesucht

Betrieb nach

Restaurant Rohinson, Crans s. Sierre

cherche

un cuisinier seul

pour saison d'été ou & I'année

une lingére-femme de
chambre

Faire offres avec copies de certificats & Restaurant Robin-
son, Crans sur Sierre, téléphone (027) 52103.

Bern
Hotel Baren

Erfinung Neubau 1. Juli 1960, (80 Betten, kleines Restau-
rant), sucht folgendes Personal:

e Bureau:

1l. Sekretirin-Telephonistin

Praktikantin

Nachtportier
e Etage:
Portiers
Zimmermadchen
Lingerie:
Lingeriemddchen
Wascherin
Restaurant:
Buffetdame
Serviertochter
Officemadchen
Kellerbursche
Kiiche:
Koch-Commis
Kochlehrling
Casserolier
Kiichenméadchen

« Gouvernante u. Praktikantin

Offerten an H. Marbach, Flurstrasse 35, Tel. (031) 83166.

Hotel Sonnenhof, Ascona

sucht fiir Saison bis Ende Oktober

Patissier (entremetskundio)
Saalkellner
Saaltochter
Officemadchen
Kiichenmadchen

Offerten erbeten an Direktion Hotel Sonnenhof, Ascona.

[immermadchen

Wir bieten tiichtigem Ehepaar - er :

Kiichenchef

sie :

Lingerie/Economat

Gelegenheit, sich mit 50 bis 100 Mille (Ubernahme
Aktien) an einem mittleren Hotel mit 300jahriger
Tradition zu beteiligen. Das Haus befindet sich
in einem stark frequentierten Kurort-Heilbad der
deutschen Schweiz und verfiigt iiber ausgedehnte
Réumlichkeiten und Garten. Eintritt auf 1. Juni er-
wiinscht. Ausfithrliche Angebote erbeten unter
Chifire K G 2546 an die Hotel-Revue, Basel 2.

Lingeriematchen
Uiicemadchen

Alleinkéchin
od.junger Koch

Saal- u. Restau-
rationstochter

Tochter

Gesucht

fiir Sommer-, evtl. auch fiir Wintersaison

Alleinkoch

fiir Zimmer und Wiasche

ldientief

Jahresstelle. Offerten mit Ge-
haltsanspriichen sind erbe-
ten unter Chiffre X 6923 Q

an die Hotel-Revue, Basel 2.

Nach Davos
fiir Sommersaison gesucht

Wir suchen

an unsere Bahnhofkioske in Basel, Ziirich, Baden,
Schénenwerd und La Chaux-de-Fonds tiichtige

Verkauferinnen

Fremdsprachen sind erwiinscht. Gutbezahlte Dauer-
stellen mit vorteilhaften Sozialleistungen.

Offerten mit Angabe der bisherigen Tatigkeit und der
Salédranspriiche sind, begleitet von Zeugniskopien und
Photo, zu richten an die Kiosk AG Bern.

Offerten mit Zeugniskopien
und Photo an Chiffre B H 2571
Hotel-Revue, Basel 2.

Gesucht

fiir die Sommersaison mit
Eintritt Mitte Mai jiingere,

Gesucht nach Ziirich

Wir suchen fiir unser Selbstbedienungs-Restaurant St.
Annahof einen gut ausgewiesenen

Koch

tiichtige fiir die kalte Kiiche. Wir bieten gute Arbeitsbedingungen.

(Waschmaschine vorhanden)

Hotel-Chalet Schwarzwald-
Alp, ob Meiringen (Berner
Oberland), Tel. (036) 51231.

oder Commis (elektr. Kiiche,
Fiir anfangs Juni
Restaurationstochter
( 5 Wi

H mit automat.

Fiir Sommersaison evtl. auch Herbst und Winter :
Saaltochter
(méglichst sprachenkundig)
Fiir Mitte oder Ende Mai
Hausbursche
(méglichst deutschsprechend)
Hotel Scaletta, S-chanf (Oberengadin), Tel. (082) 67271.

KOCH

Per sofort guter

(K&chin) fiir Privatklinik, 28
km von London,

gesucht.
Bekdstigung von 80 Personen.
Gehalt nach Erfahrung und
Eignung. Geniigend Frei-
zeit. Bewerbungen mit Al-
tersangabe, Gehaltsansprii-
chen und Referenzen unter
Chiffre Nr. 29551 an Urbach
International Advertising
Ltd., 63 Lancaster Grove.
London N.W. 3.

Das Restaurant wird nur wihrend den Ladenéffnungszei-
ten von 7.30—18.30 Uhr gefiihrt, sonntags frei. Eintritt nach
Ubereinkunft. Ausfiihrliche Offerten mit Lohnanspriichen
und Zeugnisabschriften sind zu richten an das Sekretariat
des Lebensmittelvereins Ziirich, Militarstrasse 8, Ziirich 4.

Ferner suchen wir als Ferienablésung fiir Juli und August
eine tiichtige

Aushilfe

Persénliche Vorstellung erbeten im Restaurant St. Anna-
hof Ziirich, Bahnhofstrasse 57a, Ziirich 1.

Lebensmittelverein Ziirich
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Hotel Belvédére, Grindelwald

sucht
Barmaid 20. mai
Etagenportier 10. mai
Zimmermadchen 10. Mai
Entremetier-Koch 20. mai
Biiropraktikantin 2o. mai

Offerten an Familie Hauser.

Gesucht

fiir Mitte Mai

Anfangszimmermadchen
Anfangssaaltochter
Office-Lingerieméddchen
Kiichenbursche

Offerten mit Zeugnisabschriften und Photo an Hotel Bel-Air,
Eden, Grindelwald.

Gesucht

in ruhiges Hotel fiir die Sommersaison 1960, evtl. auch
fiir den Winter

Alleinchef

entremetskundig (auch &ltere Kraft wird beriick-
sichtigt)

Saaltochter

sprachenkundig
Anfangssaaltochter
Office-Kiichenméadchen
Zimmer mit fliessendem Wasser, gutes Einver-

nehmen zwischen Patron und den Mitarbeitern.

Offerten mit i il und L !
richte man bitte an Herrn Hermann L. Moser, Besitzer,
BELLAVISTA SPORTSHOTEL, DAVOS 2.

Gesucht
per sofort in sehr lebhaften Hotel- und Restau-
rationsbetrieb der Stadt Bern (Jahresstellen)

ein tiichtiges, sprachenkundiges

fiir und
Biiroarbeiten. Rechter Lohn, geregelte Arbeits-
und Freizeit.

3 Serviertochier evil. Kellner

Guter Verdienst. Offerten mit Zeugniskopien,
Photo und Lohnanspriichen unter Chifire G E 2257
an die Hotel-Revue, Basel 2.

Gesucht fir Sommersaison:

Badmeisterin-Masseuse
Sekretarin-Praktikantin
Portier-Conducteur
Restaurationstochter
Saaltochter
Zimmermadchen
Kiichenbursche
Hausbursche
Casserolier

Offerten erbeten an die Direktion, Hotel Alvaneu-Bad

Fiir Kantine auf grosser Gebirgsbaustelle
im Wallis gesucht

Hilfskoch

ab sofort bis Ende Oktober 1960

ab sofort, evtl. ganzjihrig
Sprachen : Deutsch und Franzésisch.

Offerten mit und G
chen unter Chiffre A 11074 Y an Publicitas Bern.

G ht fir ARA in Bern

Hotel St.Gotthard-Terminus
in Luzern

sucht

Buchhalter /i n

fidr Offerten mit und
Bild an die Direktion.

1 Kiichenchef

fiir eine Belegschaft von ca. 30 Mann

Fiir Baukantine auf der Téschalp (Wallis)

1 Hilfskoch

3-4 Kiichengehilfen (-gehilﬁnnen)
Offerten mit issen, G

Eintrittsdatum sind zu richten an Waller] Hellex AG, Bern,
Bauunternehmung.

Hotel Segnes und Post
Flims-Waldhaus

sucht fiir lange Sommersaison

Patissier
Commis de cuisine
Economat-Gouvernante

Offerten mit Bild und Zeugnisabschriften an Dir. A. Klain-
guti.

Gesucht

in Schweizer Hotel am Meer nach

SPANIEN

tiichtige

Kochin oder Koch

fi ca. 5 Monate. Offerten mit Lohnanspriichen
an zum

Frohsum, Buchs ZH

Gesucht

wird fiir Jahresstellen in kleines Hotel:
Lingeére tchiig, sewwstindig
Office-Hausmédchen oder -bursche
Serviertochter sprachenkundig
Commis de cuisine oder Hilfskichin

Sehr guter Verdienst und geregelte Freizeit, Offerten er-
beten an Hotel Adler, Arth am See.

Gesucht: junger

och

nach Perth, Westaustralien
in gutes Restaurant. Etwas Englisch erwiinscht,
jedoch nicht Bedingung.

Offerten an Louis Indle, z. Zt. bei F. Lehmann,
Riitschistrasse 23, Ziirich 10/37, Tel. (051) 2686 78.

Gesucht
fiir Sommersaison : tiichtige
I. Saaltochter
deutsch und franzésisch sprechend; Eintritt 1.Juni
Restaurationstochter
mit Kenntnissen im Barservice
oder tiichtige

Barmaid

mit im , in Dancing-B:
Eintritt 10.Juni evtl. 1.Juni.
Offerten an Hotel Sonne, Wildhaus.

Offre de postes pour la salle

2 jeunes filles
de bonne volonté pour assister propriétaire dans
petit hétel recherche, sur le bord de la mer.
Ainsi qu'un

cuisinier pour assiser cher.
Gyllyngdune Hotel, Falmouth, Cornwall (Angle-
erre).

Wir suchen
nach Ubereinkunft nach Bern einen élteren

Chef de service /Stiitze der Gerantin

fir unser erstklassiges Tea-Room. Bestausge-
wiesene, initiative und sprachenkundige Bewer-
ber, die in den verschiedenen Sparten des Hotel-
gewerbes durchaus bewandert sind, wollen ihre
Offerte mit Angabe (ber Lebenslauf und Beilagen

an Posllach Bern, Txa.mm 648.

Cooks required

for a leading luxury hotel of the English Provinces.
Good wages and living in conditions.

To obtain an English labour permit applicants
must be over 21 years of age and completed
5 years service in the catering industry.

Apply with full particulars to the General Ma-
nager, The Crown Hotel, Harrogate (Yorkshire/
England).

Gesucht

per sofort oder 15. Mai junge, tiichtige, sprachen-
kundige

Barmaid

Guter Verdienst, geregelte Arbeitszeit. Offerten
an Arthur Dorer, Soldanella-Bar, Bad Ragaz,
Telephon (085) 91510.

osLo

Chef de rang
et commis de rang

Hotel de tout premier ordre engage personnes
de nationalité suisse, connaissant la tranche et les

ées. Date d'entrée 15 mai. Priére adresser
offres avec copies de certificats et photo & Hotel
Nobel, Oslo.

Erstklassiges Schweizer Restaurant
in Diisseldorf

sucht per sofort oder nach Vereinbarung einen
tiichtigen und gutausgewiesenen

Kiichenchef

eme Kraft. iftliche Offerten sind e
: Hugo Steiger, Walliser Stuben, Adersstr. 46,
Dnneldoﬂ

Menus fiir

sind die beste Werbung fiir ein
Etablissement, | denn der Ruf
einer guten Kiiche geht von
Mund zu Mund. Es ist kein Ge-
heimnis, dass solche Gaststit-
ten auch de Gemiise, das
vielerorts als Nebenséchlichkeit
behandelt wird,'die grésste Auf-
merksamkeit sc#henken Waidhlen
Siedeshalb Petits Pois des Gour-
mets,und Sie werden Lob ernten.

i P is
d se&t&fpﬁaei

ikelte.
jiper-EQKE
“én\:serven Lenzburd
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BN
SILENT GLISS
B 1 P

Profil 1060

$ {
[<Silent " Gliss» Vorbangeinrichtungen {
\tragen viel gum behaglichen Wobnen bei. |
Die formschonen, zierlichen «Silent
Gliss» Schienen  lassen den. Vorhang

voll zur Geltung kommen und gewibren

bei der Ranmgestaltung jede Freshest.

Selbst schwerste Vorhangstoffe gleiten

in den genial konstruierten Profilen leise

und mithelos. « Silent Gliss» bietet eine

reiche Auswabl von Schienen und Zu-

beborteilen, die_einfacken wie vernihn-

testen Anspriichen gerecht werden. Aus-

geichnung « Diegute Form » des Schweiz,.

Werkbundes  SWB. und  Giitexeichen
gde.r Schweiz. Institutes fiir Hans-

wirtschaft. Verlangen Sie bitte unver-

bindlich Prospekte, I-H(tdmm'/er tnd
szemxgeﬂ

F. J. Keller + Co.
Metallwarenfabrik Lyss BE

Fiir Neubauten
und
Innenrenovationen

Glanz-Eternit, das schéne
und kostensparende Wand-
verkleidungsmaterial mit
seiner sprichwértlichen Un-
verwiistlichkeit fiir Kiichen,
Bad, WC, als Toilettenriick-
wand in den Gadstezimmern,
fiir Trennwénde in WC-
Anlagen und fiir zahlreiche
andere Anwendungen.
Glanz-Eternitistin 20 ver-
schiedenen Farben erhltlich,
schlag- und kratzfest, feuer-
hemmend und unempfindlich
gegen Feuchtigkeit.

I
-
IR

u

ETET ORI ONORT AR ERRRRDY SRR REROOD DRI

Telefon 032 85742/43
Muster, Prospekte und Aus-
kunft iber Bezugsquellen

nachweis durch

BLADZ ETERDIT QG

NiederurnenGL Tel.058/416 71

Knorr
arbeitet
fur Sie

Knorr Produkte —
von anerkannter Qualitit !

Die Knorr Versuchskiiche besteht in Wirklichkeit aus
eciner ganzen Kiichen-Suite, aus Probe-Kiichen, Ent-
wicklungskiiche und Degustationskiiche. Und in jeder
schaltet und waltet ein Kiichenchef seines Amtes, un-
terstiitzt von fachkundigen Gehilfinnen und den neu-
esten Kiichen-Einrichtungen und Kiichen-Maschinen.
Da werden fertige Suppen- und Saucen-Mischungen
auf Geschmack, Geruch, Aussehen und Haltbarkeit
gepriift, mit Auge und Gaumen gekostet. Da werden
Rezepte, Menu-Vorschlige und Kiichentips ausgear-
beitet und ausprobiert. Das Hauptziel aller aber, die
hier so emsig titig sind, besteht darin, Mittel und Wege
zu finden, um die Arbeit des Konsumenten zu erleich-
tern und zu verkiirzen. Denn iiber allem steht die tra-
ditionelle Qualitit der Knorr-Produkte !

ARKINA

mineral

das entschlackende Mineralwasser schafft
dem Magen wahres Wohlbehagen

Téaglich zum Essen serviert — fiir alle, die das
SAVOIR VIVRE gross schreiben, die Tag fiir
Tag fit sein méchten, die beim Autofahren
klaren Kopf behalten miissen, kurzum: die
Freude am Gesundsein empfinden.
Erhiltlich in Restaurants und Tea-Rooms.
Zum ARKINA-Programm gehdren auch Tafel-
getrdnke mit Zusatz von Fruchtdestillaten
und reinen Fruchtsdften: Citron, Orange,
Framboise, Abrico, Grapefruit, Ananas.
Diese elegante Flasche ist das deutliche
Wahrzeichen fiir echtes ARKINA, fiir Sie an
der Quelle gefasst.

ARKINA S.A. YVERDON-LES-BAINS
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Biirorationalisierung im Hotel- und Restaurationsbetrieb

Der vom Seminar fiir Fremdenverkehr an der Han-
delshochschule St. Gallen veranstaltete Kurs iber
Biirorationalisierung im Anstalts- und Restaura-
tionsbetrieb, der am 27. April im Maschinenlabora-
torium der ETH in Ziirich zur Durchfiihrung ge-
langte, musste dank der grossen Teilnehmerzahl am
28. April wiederholt werden. Dieser Kurs, der sich
speziell an leitende und ausfiihrende Krifte von
Anstalts-, Hotel- und Restaurationsbetrieben rich-
tete, zeichnete sich vor allem durch das bemerkens-
wert hohe Niveau der Referate aus. Die Vortragen-
den bemiihten sich, gemeinverstéindlich zu spre-
chen, ihre Darlegungen, wo nétig, durch Lichtbilder
zu veranschaulichen, so dass jeder Teilnehmer gut
zu folgen vermochte und wertvolle Anregungen mit
nach Hause nehmen konnte.

Auf dem Gebiete der Birorationalisierung sind in
den letzten Jahren beachtliche Fortschritte gemacht
worden. Angesichts des wachsenden Mangels an
geeigneten Biirokraften und der Notwendigkeit, die
Kosten zu senken, hat die Rationalisierung des
Biirobetriebes, insbesondere die Mechanisierung,
auch im Bereiche der Hotellerie wachsende Be-
deutung erlangt. Es war deshalb verdienstvoll, dass
der Leiter des Seminars fiir Fremdenverkehr an der
Handelshochschule St. Gallen, Professor Dr. W.
Hunziker, das Thema Biirorationalisierung aufge-
griffen hat. Besonders erfreulich war, dass es ihm
gelungen ist, fiir die Behandlung dieses Themas
ausgezeichnete Referenten zu gewinnen.

Als erster sprach Professor Bohrs, St. Gallen,
eine international anerkannte Autoritét fiir Fragen
der Biroorganisation, iber Grundfragen der Ar-
beitsgestaltung im Biiro. Seine ausserordentlich
klare Einfuhrung in das Kursthema vermittelte die
grundsitzlichen Aspekte und leitete so sinnvoll
ber zu den Fachreferaten. Der Verwalter des Kran-
kenhauses Horgen, Herr M. Wipf, sprach iiber die
Birorationalisierung im Anstaltsbetrieb, wéhrend
der Direktor der Treuhand- und Buchhaltungsstelle
des Schweizer Hotelier-Verein, Montreux, Herr Dr.
K. von Biiren, das Thema «Die Rationalisierung der
Biiroarbeiten im Hotel- und Gastwirtschaftsbetrieb,
unter besonderer Beriicksichtigung der Mechanisie-
rungsméglichkeiten» behandelte.

Im Rahmen dieser Berichterstattung miissen wir
es uns versagen, auf die einzelnen Referate im De-
tail einzutreten, zumal die Fachreferate sich sehr
eingehend mit Formularen und Maschinen befass-
ten, die im Lichtbild festgehalten wurden. Wir be-
schrinken uns deshalb vorldufig auf einige allge-
meine Hinweise und behalten uns vor, spater einige

Aspekte des Problems noch etwas niher zu be-
leuchten.

ifragen der Arbei |

] g im Biiro
Professor Béhrs leitete seine Ausfiihrungen ein mit
Betrachtungen iiber den Sinn und die Bedeutung
der Biiroarbeit fir das Wirtschafts- und Gesell-
schaftsleben. Die Biiroarbeit ist nach ihm ein Pro-
dukt der Arbeitsteilung. Sie stellt ein Verstindi-
gungsmittel dar zwischen Leuten, die Bediirfnisse
haben und sie befriedigen wollen, und bewerkstel-
ligt den Geldverkehr zwischen den Betrieben sowie
den Austausch der Arbeitsleistungen untereinander.
Es ist grundfalsch, die Biiroarbeit, auch wenn es
manchmal den Anschein hat, dass sie zum Selbst-
zweck wird, als unproduktiv zu bezeichnen. Im Ge-
genteil: sie hebt die Produktivitat der Wirtschaft
und tragt damit zur Erhéhung der Lebenshaltung
bei, indem sie das Denken der Menschen anregt,
bessere Methoden und Verfahren der Produktion zu
entwickeln.

Der Umfang der Biiroarbeit hat gewaltig zuge-
nommen. lhr Anteil an der gesamten Arbeit in der
Schweiz ist von 9,6 % im Jahre 1920 auf 15,5% im
Jahre 1950 gestiegen, und seither dirfte ihr Anteil
sich noch erheblich vergréssert haben. Die Ver-
mehrung der Biiroarbeit hat zu einer gewaltigen
Steigerung der Produktivitat gefihrt. Weil namlich
der Umfang der Biiroarbeit gestiegen ist, sind die
Voraussetzungen fiir eine planvollere und rationel-
lere Arbeit geschaffen worden. Anderseits ist na-
tiirlich die Biiroarbeit nur insofern als produktiv an-
zusehen, als sie ihren Zweck mit angemessenem
Aufwand erfiillt.

Prof. Béhrs unterschied beim Biiropersonal vier
Typen arbeitsteilige Verrichtungen:. 1. die indirekt
produktive geistige Arbeit, bei der nachgedacht
wird, wie man irgend etwas |ésen kann; 2. die re-
zeptive Formulararbeit, die sich gleichmissig wie-
derholende, nach Rezepten ablaufende Arbeit
(Buchhaltung); 3. der Korrespondenz- und Nach-
richtendienst, der das Gedachte auf Papier festhilt
und 4. der rezeptive Zeichendienst, der die Denk-
arbeit in Form von Zeichnungen festzuhalten ver-
sucht. 1950 zeigte die Verteilung auf die verschie-
denen Typen einen Anteil allein der indirekt gei-
stigen Arbeit von 56 %.

Die Automatisierung wird nach Professor Béhrs
keine Revolutionierung hervorrufen. Bei der Ratio-
nalisierung wachsen die Bidume nicht in den Him-
mel. Besonders im Hotel- und Gastwirtschaftsge-

werbe mit seinem Dienstleistungscharakter sind der
Rationalisierung im Biiro Grenzen gesetzt. Ander-
seits zwingt der Personalmangel zur rationellen Ge-
staltung der Biiroarbeit als Hilfsmittel, die Be-
dienung und die Befriedigung der Bediirfnisse
der Menschen vorzubereiten, zur Abrechnung mit
dem Gast usw. Die vier Ziele der Rationalisierung
der Biiroarbeit sind: a) Senkung des Arbeitszeit-
aufwandes, der zur Erfiillung einer bestimmten
Funktion notwendig ist; b) Vermeidung unnétiger
Anstrengung des Personals bei der Arbeit; c) Aus-
schaltung von Fehlerquellen; d) seelisch anspre-
chende Gestaltung der Arbeit durch iiberzeugende,
den Arbeitseifer anspornende Arbeitsmethoden.

Fiir die Erreichung dieser Ziele stellte Prof. Bohrs
5 Hauptforderungen auf: Das Nachdenken soll er-
leichtert werden durch Verhiitung akustischer Sté-
rungen (Ldrm), durch zweckmissige und angeneh-
me Gestaltung der Arbeitsrdume, durch Ordnung
im Biro. 2. soll die Gedichtnisarbeit vermindert
werden. 3. muss nach einer Verminderung der Auf-
merksamkeitsbelastung getrachtet werden. Hier
spielen die Formulare eine wichtige Rolle. Sodann
ist 4. die Vermeidung unnétiger und unzweckmassi-
ger Hantierungen und uberflissiger Wege anzu-
streben, und endlich 5. soll fiir eine schnelle Ver-
bindung zwischen den einzelnen Arbeitsvorgédngen
gesorgt werden.

Die Anwendungsgebiete dieser 5 Hauptforderun-
gen sind bei den Profunktionen der Posteingang
und -ausgang, Annahme telephonischer Bestellun-
gen, die Korrespondenz, die Registratur, die Lei-
stungserfassung, die Rechnungserstellung, die
Buchfiihrung, die Statistik, die Lohn- und Gehalts-
verrechnung. Ein besonderes Kapitel bilden die
Arbeitsplitze und Arbeitsrdume fiir die Biiroarbeit.

So zog Prof. Béhrs den allgemeinen Rahmen fiir
die eigentlichen Fachreferate. Auf die sehr instruk-
tiven Ausfiihrungen von Herrn Dr. von Biiren werden
wir in der nidchsten Nummer zuriickkommen.

Englischer Kiihlschrank mit Thermoelement
Noch in diesem Jahr will eine englische Elektro-
fabrik Kiihlschrinke auf den Markt bringen, die
ohne Kompressor und ohne Absorber Kilte er-
zeugen. Sie benutzen dazu ein Thermoelement
hoher Leistung, das aus einem besonderen Leiter-
material, wie Wismut-Tellurid oder Wismut-Selenid,
besteht. Das kleine Kiihlaggregat verbraucht nur
wenig Strom, muss aber mit Gleichstrom betrieben
werden, so dass ein Gleichrichter erforderlich ist.
Kiihlaggregate dieser Art kénnen auch zu wissen-
schaftlichen Versuchen und zu industriellen Zwek-
ken verwendet werden. EB

Diat a la carte

Die Méglichkeiten, in grésseren Gastbetrieben Diat
zu essen, sind immer noch beschrinkt. Wohl gibt es
Kurorte — es sei an Schuls-Tarasp erinnert —, wo
man sich seine Di#t ohne Schwierigkeiten zusam-
menstellen kann, aber sehr verbreitet sind diese
Einrichtungen noch nicht.

Wer gelegentlich «Diét» verlangt, stésst auf eine
gewisse mitleidige Behandlung, kann aber auch
geradezu Unwillen verursachen. Wenn beispiels-
weise jemand grundsitzlich kein Fleisch zu sich
nimmt, sollte das mit dem gleichen Lécheln quittiert
werden kénnen, wie wenn man keinen Senf will.
Der Baderverband in Deutschland in Verbindung
mit der Gesellschaft fiir Ernghrung hat sich kiirzlich
dariiber in einem «Symposion» ausgesprochen. Man
plant die Schaffung eines Diat-Giitezeichens, was
bedeuten wiirde, dass diejenigen Restaurants und
Gaststatten, die sich der Diatfrage in besonderer
Weise angenommen haben — und zwar als «<Neben-
kiiche» wie auch als eigentliches Hauptanliegen —,
dies Zeichen nur fiihren diirfen, wenn sie sich um
Diat-Qualitat bemiihen.

Es gibt nun einmal Leber-, Nieren-, Magenkranke
und nicht zuletzt Diabetiker, die man begreifen
sollte, da keine eigentlichen Fach- oder Spezial-
krafte auf diesem Gebiete zur Verfligung stehen.
Wie oft wird der Kranke, wenn er in einem sonst
untadeligen Unternehmen einen bescheidenen Spe-
zialwunsch &ussert, als eine Art «Mauerbliimchen»
betrachtet, als ein Gast, den man nicht vollnimmt,
auch wenn er unter Umstédnden nebenher durch-
aus seinen Becher Bier bestellt. Vonnsten wird
sein, sich zumindest einige Grundregeln der Diit-
kiiche anzueignen, die gar keine besonderen Vor-
kenntnisse verlangen. Kartoffeln ohne Salz, ein
Salat auf besondere. Weise zubereitet, eine Speise
schliesslich ohne tierisches Fett — verursachen
durchaus keine «Stdrungen». Gelegentlich wurde
festgestellt, dass ein kranker Hotelier oder Gast-
wirt mit einemmal diese Spezialwiinsche «versteht»
und ihnen mit jener freundlichen Beflissenheit nach-
kommt, die ein Zeichen guter Bedienung ist.

Es lasst sich bei gutem Willen namentlich in
Grossbetrieben eine kleine Didtkarte schaffen, die
zumindest einige Platten offeriert, unter denen ein
Kranker wihlen kann, auch wenn sie unter Um-
stdnden Zugesténdnisse fiir ihn bedeuten. Es darf
hier ruhig ein Wandel einsetzen, nachdem ein
grosser Wandel in Fragen des Essens publik ge-
worden ist; es geniigt ja ein Blick auf den Kiichen-
zettel gewisser Zeitschriften, die im Hinblick auf
den magenempfindlichen Zeitgenossen komponiert
wurden, E.H. St

Gliick gehabt!
Versichert gewesen!

195 m

STERIPUR

Das bewd#hrte nichtschiumende Laugen-
pulver fir automatische Geschirrwasch-
maschinen mit uniibertroffener Reini-
gungswirkung, selbst die hartnickigsten
Lippenstiftspuren und  Verkrustungen
werden mlhelos entfernt. Zudem schont
STERIPUR Ihr Geschirr und verhindert
jeglichen Kalkansatz in der Maschine.

STERIPUR spezial

Das einzigartige Reinigungsmittel fiir Ge-
schirrwaschmaschinen mit einem neuen
geruchlosen DESINFIZIERENDEN Zu-
satz reinigt Geschirr, Besteck und Gldser
lupenrein und absolut BAKTERIENFREI.

STERILAV

Das ideale Geschirrspllmittel flir manu-
elle Reinigung im Spliltrog. STERILAV er-
gibt eine stark schiumende Waschlauge
mit vorzliglicher Reinigungswirkung. Mild
fir die H4nde und ausgiebig im Gebrauch.

Typ 1

Neeser

Umsatz- NI
200 m
steigerung —~
durch

Fr. 295.—

KINDER-SPIELGERATE

Verschiedene Modelle, Reichhaltige Auswahl fiir jeden Bedarf

Gartenbaubedarf
Triengen/LU, Tel. (045) 38341

J. Stahel-Keller AG. Oberwinterthur
Chemische Fabrik gegriindet 1906
in Lizenz der British Hydrological Corp.

S

HOTEL-

IMMOBILIEN-ZURICH
AGENCE IMMOBILIERE D'HOTELS

Seidengasse 20, Telephon (051) 236364
Altestes Treuhandbureau
fiir Kauf, Verkauf, Miete von
Hotels,R ,Cafés, K talt
Pensionen.
Erstklassige Referenzen.

J\

Gartenmobel
direkt ab Fabrik
Verlangen Sie Gratis-

prospekt!

R.GROGG &CIE.
Lotzwil BE

Telephon (063) 21571

Liegen-
schaft

mit Restaurant, Hotel oder
Tea-Room. PlatzZirich oder
nihere Umgebung. Offerten
mit Preisangaben unter Chifl-
re K G 2228 an die Hotel-
Revue, Basel 2.

Blech-
kessel

gebr., verzinkte, ca. 50 Liter,
mit Verschluss und Trag-
griffen, solide Ausfilhrung.
Gereinigte p. Stiick Fr. 15.80,
nicht gereinigte Fr. 12.80.
H. Lithi, Fasshandel, Signau
BE, Tel. (035) 713217.

Nutzen Sie die Gelegenheit...

Bald wird jedes Ladengeschaft industriell herge:
Gerade jetzt gilt es, die ausserordentliche Chan

stellte Glace verkaufen.
ce wahrzunehmen, sich

durch den Verkauf einer nach individuellem Rezept und Verfahren her-
gestellten Glace seinen Anteil am zunehmenden Glace-

Konsum zu sichern. SCHALLER offeriert Ihn

en zwei

interessante Glace-Fabrikations- und Konservierungsan-

lagen zu &usserst giinstigen Preisen und Bedin
SCHALLER Glaceanlage GTAV 4

gungen:

4-1-Rihrwerk versenkt; Konservator fiir 4 Sorbetieren a

41; hermetisch gek Ite Kiihl hine; h

JuBfertig

mit Kabel und Stecker, auf Rollen fahrbar; Preis nur

Fr. 2875.— oder in Miete Fr. 100.— pro Monat.
SCHALLER Freezeranlage FTA 9
9-I-Freezer mit Direktverdampfung; Konservatoral

bteil mit

Raum fiir 6 Sorbetieren & 6 |; gekapselte Kiihlmaschine;
ganze Anlage solefrei; sehr kompaktes Méobel, auf Rollen

fahrbar; betriebsbereit montiert; Preis nur Fr.
oder in Miete Fr. 130.— pro Monat.

Bei Kauf volle Anrechnung der bezahlten Mieten
Zuverlassiger Service in der ganzen Schweiz.

. 3640.—

Soft Ice Freezer - Tiefkiihltruhen - Tiefkiihlschranke - Kiihlanlagen.
Verlangen Sie heute noch unsere ausfiihrliche Dokumentation.

PAUL SCHALLER AG

Ausstellung u.Verkauf Effingerstrasse 4
@ 031/83733 Biiro und Fabrik Stauffacherstrasse 60

BERN

P+
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Restenverwertung in der Grosskiiche

Von W. Brenneisen, Kiichenchef, Ziirich

Wenn wir von der «Restenkiiche» sprechen, so
diirfte ein Hinweis auf die Tiefkiihlung von Inter-
esse sein, und er mdge gleich an der Spitze dieser
Betrachtungen stehen:

aus Gleichgiiltigkeit serviert werden, sei hier be-
sonders zu Handen der jiingeren Fachkrifte auf
diese Frage hingewiesen. Es muss ein schlechter
Koch sein, welcher schlechte Restensuppen kocht.
Gut gekochte Restensuppe ist eben gar keine

bei der heutil icklung der Kiihltechnik
und vor allem seit der Nutzbarmachung der Tief-
kithlung zum Zwecke der Lagerung von Nah-

itteln ist eine tung im besten
Sinne ohne diese Tiefkiihlung gar nicht denkbar.

War schon der Kiihlschrank und der Kihlraum fiir
jede wirtschaftliche Kiichenfihrung unentbehrlich
geworden, so diirfen wir heute feststellen, dass
durch die Entwicklung der Kiihlsysteme bis zur Tief-
kiihlung in der Kiiche eine Revolution stattgefunden
hat. Der Grund liegt in der Tatsache, dass dadurch
die Méglichkeiten der Lagerung der unverfilsch-
ten und natiirlichen Roh- und Fertigprodukte in fast
unverinderter Qualitit und Farbe gewiéhrleistet ist.
Wir haben im Gastgewerbe, in den Gross- und
Kleinkiichen, in Werkkiichen, Spitdlern und An-
stalten besonders im Sektor des Hilfspersonals im-
mer zu wenig Héande. Das Zuriisten und Zuschnei-
den, das kochfertige Herrichten von Gemiise, Obst
und Friichten verlangt einen ganzen Stab von Hilfs-
kraften. Gehen alie diese Rohstoffe von der vor-
bereitenden Zuriistung direkt in_die Verarbeitunn.
so ergeben sich im Ablauf des Tagespensums oft
beinahe uniiberwindliche Spitzen.

Nachdem sich die Verarbeitung von tierischen
und pflanzlichen Nahrungsmitteln und vor allem der
Gemiise weitgehend nach dem Angebot des Mark-
tes richten missen, ergibt sich zwangsliufig, dass
bestimmte Produkte wihrend der Saison in grossen
Mengen und zu wesentlich billigeren Preisen als
iiblich angeboten werden. Somit wird die Kiche
und werden die Speisezettel von diesem Ernte-
segen stark beeinflusst. Denken wir an die Rhabar-
ber, an die Beeren und an den Spinat. Diese Uber-
angebote und preislich bedingten Kaufe haben fri-
her schon zu bestimmten Zeiten einer richtigen
Ubersittigung gerufen. Das wirkt sich besonders
in jenen Betrieben aus, wo eine bestimmte Eigen-
produktion mitberiicksichtigt werden muss. Wohl
hat man durch verschiedene Sterilisations- und
Konservierungsverfahren die stirksten Spitzen
iiberwunden — aber die Ausgeglichenheit in der
Menugestaltung wird durch solche Anlieferungen
wesentlich beeinflusst.

Bei der Tiefkiihlung ist es méglich, jedes Uber-
angebot aufzufangen und die Verarbeitung der
Produkte zum kochfertigen Produkt auf l.ﬁe Stun-

ippe, wie auch die richtig verwendeten
Fleisch- und Wurstresten keinesfalls als Resten in
Erscheinung treten miissen. Es ist mit ein Teil der
fachlichen Ausbildung der Kéchinnen und Kéche
und eine der wichtigsten fachlichen Voraussetzun-
gen fiir eine rationelle Kiichenfiihrung, die Resten-
verwertung zu beherrschen. Gewiss — es gibt und
gab zu allen Zeiten Betriebe, bei welchen man
einen Resten erst dann anerkennt und verwertet —
sei es als Per: Ikost oder fiir besti Spei
— wenn es héchste Zeit ist! — also wenn sich der
Resten durch Geruchsverdnderung selbst zum
Wort meldet. Das sollte nicht vorkommen! Die Re-
sten von Gemiise, Kartoffeln, Reis und Teigwaren
usw. miissen innert niitzlicher Frist Verwendung fin-
den, je frischer desto besser.

Restensuppen

Es rechtfertigt sich, die Resten von Kartoffeln und
Gemiisen einerseits — von Teigwaren und Reis an-
derseits auszuscheiden. Es soll vorkommen, dass
in bestimmten Betrieben effektiv mit wenig Aus-
nahmen in allen Suppen Kartoffeln enthalten sind.
Wo das der Fall ist, gibt es einen wesentlichen
Prozentsatz von Gésten, welche entweder gar keine
oder nur wenig Suppe essen, besonders wenn sie
alltagliche Géste sind. Fiir alle Arten von Resten
und zu jeder Jahreszeit hat man geniigend Roh-
produkte, selbst frische Kartoffeln, sowie Lauch,
Sellerie, Karotten, Wirsing usw., dass man ab-
wechslungsweise mit dem notwendigen Ristge-
miise und Zwiebeln, feingeschnittenen Speck- oder
Schinkenpariiren ganz herrliche Suppen zubereiten
kann. Die feinpassierten Resten — das besorgen
die grossartigen Passiermaschinen oder Kutter —
bilden lediglich die Basis. Richtig und nicht zu
weich gekochte Nudeln oder Reis kénnen als Sup-
peneinlagen verwendet oder feinpassiert fiir ge-
bundene Suppen verwendet werden. Das Passieren
von Teigwaren und Reis erfolge in heissem Zu-
stand, indem man die Resten vordem aufkocht und
vollstandig verkochen ldsst. Dann wihle man auch
das entsprechend feine Sieb, um eben den gefiirch-
teten Punkt der «Restenperlen» in der Suppe zu
tiberwinden. Es ist doch héchst unsympathisch,
wenn die «Potage garbure» durch das Unvermégen
der Kéche als Restensuppe in den Speiserdumen
hert istert. Die tiichtigen Kéche kennen keine

den einer eher ruhigen T zu

Der Speisezettel bestimmt nicht mehr allein den
Termin — sondern man kann sich nach den vorhan-
denen Arbeitskraften richten. Die in der Tiefkiih-
lung gelagerten Nahrungsmittel kénnen jederzeit
und vor allem dann herangezogen werden, wenn die
betr. Produkte gar nicht oder nur als teure Import-
ware erhiltlich sind. Damit erreicht man einen vor-
teilhaften Ausgleich, eine immer sehr geschatzte
Ab hslung des Spei tel

Die jungen Fachkrifte in der Kiiche werden an
den Berufsschulen und durch ihre Vorgesetzten
mit dem Saisonkalender vertraut gemacht. Das
spielt bei allen Frischprodukten eine sehr grosse
Rolle. Nach diesem Kalender — entsprechend den
Angeboten des Marktes — werden die Speisezettel
gemacht. Wiirde man heute — selbst unter Beibe-
haltung der Dosenkonserven — sich ausschliesslich
nach dem Angebot des Marktes richten — so er-
gaben sich daraus fiir den Koch oder die zusténdi-
gen Stellen keine geringen Schwierigkeiten, und es
wiirde einem bewusst, in welch hohem Masse wir
von einer ungeheuren Entwicklung des internatio-
nalen Warenhandels profitieren. Das bezieht sich
auf alle Nahrungs-, Lebens- und Genussmittel, die
wir nicht in eigener Produktion hervorbringen.

Das Wunder der Konservierung, welches durch
die Tiefkiihlung eine wesentliche Bereicherung er-
fahren hat, erméglichte auch fiir die breitesten
Schichten des Volkes und insbesondere fiir die
Klientel der Verpflegungsbetriebe eine Bereiche-
rung des Tisches. Wenn bei der Tiefkiihlung vor
allem Frischprodukte konserviert werden und man
sich von allen Produkten immer nur die besten
Qualitaten fir diesen Zweck reserviert — so han-
delt es sich bei der Restenkiiche um rohe oder ge-
kochte Riickstinde, welche in jedem Falle konsum-
fahig, aber nicht zum Zwecke der Einlagerung pra-
pariert wurden. Aus dem Anfall von Resten der ver-
schiedensten Speisen ergibt sich fiir jeden Betrieb
das Problem einer zweckmissigen Restenverwen-
dung. Doch muss gerade diese Arbeit besonders
sorgfaltig ausgefiihrt werden. Es ist ein Unfug,
wenn das Kiichenpersonal von «Restensuppe» oder
«Restefnleisch» spricht. Auch der Kantinenbeniitzer
wird darob misstrauisch, besonders dann, wenn die
Verarbeitung gleichgiiltig und ohne den notwendi-
gen Anteil an Interesse vorgenommen wird. Wahr-
scheinlich ist immer jene Kiiche die wirtschaftlich-
ste, welche eine korrekte und zweckmissige Resten-
verwertung betreibt.

Restenverwendung

Auch die exakteste Mengenberechnung kann in
einer Grosskiiche die Restenanhéufung nicht ver-
hiiten. Ob Fleisch, Gefliigel, Fische und Wild oder
Gemiise und Kartoffeln, Teigwaren, Reis usw.: es
wird nach jeder Mahlzeit einen gewissen Resten-
anfall geben. Hat man geeignete und geniigend
grosse Kiihlrdume, so wird man schon dadurch be-
stimmte Speisenreste einem gewissen Sortiment
unterziehen kénnen. Denn fiir die Kiichenleitung
geht es darum, auch den letzten und kleinsten Re-
sten auf zweckmissige Weise wieder zu verwenden.
Die Méglichkeiten sind grundverschieden. Dement-
sprechend miissen schon bei den hiufigsten Resten
die erforderlichen A heidungen vor:
werden. Denn es gibt nicht nur eine Kiichenkalku-
lation, welche iiber die Buchhaltungsmaschine geht,
sondern auch eine solche des menschlichen Kér-
perhaushaltes. Resten miissen — weil nihrstoff-
missig entwertet — durch entsprechende Beilagen
im Speisezettel aufgewertet werden. Dazu dienen
vor allem Salate, Rohgemiise-und Obst oder Kom-
potte.

Bekanntlich wandern wohl die meisten Resten —
ausgenommen Fleischwaren — in die Suppe. Nach-
dem bekannt ist, welche Art von Suppen manchmal

Restensuppen, weil sie alle Suppen so gut kochen,
dass es sie gar nicht gibt. Zudem liefern die Néhr-
mittelfabriken derart gute Fertigsuppen, welche
sich vorziiglich zum Ergénzen unserer eigenen oder
der Restensuppen eignen, dass dieser Sektor der
Restenverwertung eigentlich ohne Schwierigkeiten
bearbeitet werden kann.

Gemiiseresten

Es gibt Gemiise (Karotten, Knollensellerie usw.),
welche man wie Blumenkohl sehr gut zu Salaten
verwenden kann. Voraussetzung ist, dass diese Ge-
miise_nicht schon beim ersten Sud verkocht wer-
den. Zudem lassen sich Gemiise je nach Gattung
fiir weisse Cremesuppen, andere grob gehackt als
Suppeneinlagen, andere fiir Gemiisekroketten und
Bratlinge verwenden. Da muss der Koch nach Be-
darf die richtige Wahl treffen. Zur Bindung von
Bratlings- oder Krokettenmassen verwendet man
Haferflocken oder Griitze, Griess oder ganz dicke
Veloutés. Die Beilage von kleinwiirfelig geschnit-
tenem oder gehacktem Schinken, Speck und vor
allem von Champignons ist bei allen diesen Speisen
sehr zu empfehlen. Das trifft ausser beim Gemiise
auch fiir Teigwaren, Reis usw. zu, doch kénnen fiir
eine solche Restenverwertung nur gut und schén
gekochte Produkte Verwendung finden. Hier zeigt
sich ebenfalls der tiichtige Koch oder die ebenso
tiichtige Kéchin, indem sie durch sorgfiltige Uber-
wachung der Garvorgénge das Koch- und Bratgut
vor dem Verkochen und «Zuweichwerden» bewah-
ren. Denn alles, was zu weich oder verkocht ist,
kann nur fiir Suppen Verwendung finden.

Fleisch und Wurstwaren

Diese sind die teuersten und die begehrtesten Ar-
tikel, die in derKiiche verarbeitet werden. Man wird
hier nicht ohne eine genau festgesetzte Mengen-
berechnung auskommen. In den Spitélern und An-
stalten wie in den Wohlfahrts- und Werkkiichen hat
man sich ldngst von den einstigen Begriffen der
«grossen Portion» freigemacht. Die Quanten sind
mindestens um einen Drittel gekiirzt worden. Ander-
seits gibt man &fters Fleisch und Fleischbeilagen:
Das hat sich bew#hrt, wie auch die fleischlosen
Menus oder fleischlosen Tage vom Standpunkt
einer gesunden Erndhrung sich gut behauptet
haben.

Wie immer man das Fleisch zubereitet, ergibt es
ausser bei Wurstwaren in der Regel An- und Ab-
schnitte, rohe oder gekochte Pariiren und die ib-
lichen grésseren oder kleineren Resten. Kann man
diese in einem gut gekiihlten Raum aufbewahren,
so kann man im allgemeinen annehmen, dass diese
Resten innert einer Woche verwendet werden miis-
sen. Hat man jedoch eine Tiefkiihlanlage, so wird
man auch die kleinsten Resten, Fleisch- und Wurst-
abfille schon sortiert aufbewahren, bis man die ge-
wiinschte Menge beisammen hat, um dann ent-
sprechende Spei: auf den Spei ttel zu neh-
men. Die Riickstinde und Resten méglichst ratio-
nell und fiir alle Verpflegten gleichméssig zu ver-
wenden ist ein Gewinn. Bei zweckmissiger Anwen-
dung weiss eigentlich nur die Kiiche, welcher Art
das verwendete Fleisch ist. Dazu kommt auch hier
eine Grundforderung: alles Fleisch korrekt und nie-
mals zu weich garen lassen. Dann kann man auch
von den guten und schénen Stiicken einwandfreie
Gerichte herstellen. Man wird in einem Restaura-
tionsbetrieb nicht um die vielen kleinen Schiisseln
mit den verschiedensten Resten herumkommen.
Alles wartet auf eine Wiederverwendung. In den
Anstaltskiichen kann man alle diese Kleinresten bei
richtiger Lagerung bis zur notwendigen Menge an-
haufen lassen und dann verwenden. Die Tiefkiihlung
ist gerade hier von unschatzbarem Wert und erfasst

La causerie gastronomique de Paul André

Un banquet au chateau, quand on construisait

les cathédrales

En notre siécle d'organisation a outrance, il est bon
d’étudier d'aussi prés que possible une société en
plein développement — comme celle du moyen
age. Le role de la personne humaine y était grand ;
{el comte, a lui tout seul, fera souvent le destin de
quelque vaste contrée. D'ou I'importance de l'ins-
titution éducative que fut la chevalerie, dont on
parle beaucoup sans au juste savoir ce que c'était.
Léon Gautier a écrit la-dessus, vers la fin du siécle
dernier, un ouvrage plein de faits qui font utilement
réfléchir, et que I'on a raison de rééditer aujour-
d’hui sous une forme plus concise, mais avec une
illustration aussi instructive qu'abondante. ') L'auteur
des Epopées frangaises, vraie somme de notre lit-
térature a ses débuts, ayant naturellement puisé sa
documentation dans ces chansons de geste qu'il
connaissait par cceur. Autant dire dans les romans
de I'époque : méthode pas si mauvaise qu'elle n'en
a l'air. Les ceuvres d’'imagination reflétent I'esprit de
leur temps. Si les traits y sont quelquefois forcés,
ils n'en traduisent pas moins un aspect essentiel de
la réalité.

Un long chapitre, consacré a la vie domestique
du chevalier, nous livre en particulier de savoureux
détails sur un repas. Repas de parade, bien enten-
du; banquet ou tout a été préparé pour I'émerveil-
lement des convives. Il est probable que les poétes
en remettaient ici ou |4, pour faire comprendre leur
devoir d’amphitryons a ceux qui écoutaient leurs
récits. Mais quelques plantureux souvenirs contri-
buaient sans doute a les rendre plus vraisemblables.
Le cérémonial, soigneusement réglé, tant on y met
de sérieux, commence par une sonnerie de cor, qui
annonce l'instant ou il faut aller se laver les mains,
aux petites fontaines coulant a I'entrée de la salle.
Nul n'y manquait. C'est qu'alors on mangeait avec
les doigts. Or, ces nobles mains sentent le cheval.
Mais chacun attendra respectueusement son tour:
les ecclésiastiques passent avant les laiques, le
suzerain avant les vassaux — et ainsi de suite pour
toute la hiérarchie. Plus tard, I'eau se trouvera dans
un bassin de métal, disposé devant les couverts.

*

La salle 2 manger n'a rien de particuliérement
agréable. Située en général sous le donjon, place
forte du chateau, elle semble écrasée par ses
voltes ; I'espace est mesuré, la lumiére faible, et
I'air rappelle parfois celui d’'une cave. Elle a ce-
pendant été décorée pour la circonstance. Aux
murs pendent des tentures richement armoriées ; le
sol est recouvert de fleurs et de feuillages odorifé-
{ants ol domine la menthe. Les tables, mobiles,
) Léon Gautier: La Chevalerie, é1dilicn préparée et adaptée

par Jacques Levron, avec 180 héliogravures, Editions
Arthaud, Grenoble.

se composent de tréteaux supportant des panneaux
recouverts de nappes et de napperons; quant aux
siéges, ce sont des bancs. Les couverts attendent:
couteaux, cuillers, écuelles, hanap — parfois somp-
tueux, ou resplendit I'or. Butin de guerre, souvent.
Ainsi le vol s'étale avec toute la magnificence du
moins discutable des droits. Point de fourchettes ;
les doigts en tiennent lieu. Il y a deux convives pour
chaque place : on mange dans la méme écuelle, on
boit dans le méme hanap. Tout le monde étant ins-
tallé, les mets vont lentement défiler.

C’est d'abord un cerf, réti dans une cheminée,
apreés avoir été piqué de multiples lardons. Un chau-
dron de sauce poivrad I'accompagne ; on en couvre
4 volonté les morceaux. Il s'agit au reste d'une
sauce universelle, car elle circulera durant tout le
repas. Suit une épaule de sanglier. Mais, a la table
du maitre, ol pontifient les notables, parait un
quartier d'ours farci. Prétexte pour les chasseurs
de raconter leurs exploits : « assez i mentent la plu-
part », observe le trouvére, mauvaise langue, mais
rapporteur lucide. Les viandes plus fines viennent
quand a donné la grosse artillerie du menu. Ce sont,
comme prélude, des paons et des cygnes rétis. On
élevait en effet des cygnes, non pour le plaisir de
regarder leurs gracieuses évolutions, mais pour
celui de les voir ruisseler dans leur jus sur un
magnifique plat d'argent. Aprés quoi, pour se re-
poser, les dineurs taquineront des poulets frits au
lard, et nappés d'une sauce a l'ail. lls auront en-
suite I'occasion de reprendre du gibier: liévres et
lapins, grues, hérons, pluviers. Et-ce la fin? Pas
encore. La plupart des invités, s'ils ont I'estomac
bien accroché, sauront faire honneur a toute une
succession de patés: de cerf, de chevreuil, de fai-
sans, de pigeons. Les poissons, contrairement a
nos habitudes, paraissent juste avant le dessert:
truite, saumon, bréme. lls auront moins de succés
que toutes les patisseries qui achéveront en beauté
cette gigantesque ripaille.

On imagine aisément qu'il fallait pas mal de li-
quide pour humidifier tant de fortes bouchées.
C'était du vin, mais en général aromatisé, avec du
miel, du sucre, des épices en poudre. Ne nous
étonnons pas d'apprendre qu'il monte el cief (chef),
comme disent nos auteurs. Il arrive que les méde-
cins ordonnent d'y méler de I'eau. Voila pourquoi
une cruche se dresse parfois devant tel couvert.
Mais les barons, fussent-ils déplorablement hépa-
tiques, boivent d’abord le vin, puis laissent I'eau
sous prétexte qu'ils n'ont plus soif. Mieux vaut toute-
fois ne pas les croire sur parole, quand on pense
4 la composition des mets qu'ils ont engloutis, et &
celle des breuvages qui assumaient la douteuse
fonction de désaltérants. Paul André

ebenso Gefliigel, Fische und Gemiise wie Fleisch-
und Wurstwaren.

Es ist unerlasslich, dass die Fleischresten — ob
roh oder gekocht — richtig behandelt werden. Das
Fleisch wird nicht in der Sauce erwdrmt, sondern
man kocht zuerst die fertige Sauce oder eine
Bouillon auf und ldsst darin langsam das Fleisch
(z. B. Ragout oder Geschnetzeltes) erwdrmen. Man
wird viel weniger oder gar nicht umriihren miissen,

‘wodurch sich dieser Resten wie frisch prisentiert.

Das Aufwédrmen und Wiederverwenden ist auch
Restenverwendung. Sie muss nach Methoden ge-
schehen, welche eine bestmégliche Frische ermég-
lichen, d. h. dass das Fleisch sich wie frisch gekocht
préasentiert. Vielleicht muss man das Fleisch er-
lesen, muss die schéneren Stiicke von den weniger
schénen ausschneiden; die Pariiren und Abfille
sind zum Hacken, bessere Stiicke zum Schneiden
oder zur Wiederverwendung bestimmt. Das ist Auf-
gabe der Kiichenleitung, zusammen mit den Mit-
arbeitern eine zweckmissige Auslese zu treffen.

Kleine Resten

(roh oder gekocht) werden fiir Hackfleisch, zu Fiil-
lungen und teilweise zu Hackbraten verwendet. Sie
kénnen zusammen mit kleinwiirfelig geschnittenen
Fleischresten grob gehackt auch fiir Kroketten-
masse Verwendung finden. Zum Binden kénnen in
Fiillungen wiederum Flocken oder frischgeriebenes
Panierbrot, eingeweicht und stets alles gut gewiirzt,
verarbeitet werden, wobei wiederum auch Pilze zu
empfehlen sind. Wichtig ist es auch, ob man das
Fleisch fein, mittelfein oder grob hackt oder ob
man es schneidet, was beiden vielen kleinen Resten
nicht in Frage kommt.

Grosse Stiicke

Hat man gréssere Restenstiicke von Braten, Sied-
fleisch, Fleischkise und Netzbraten — so wird man
diese Stiicke bei allfalligem Aufwérmen zur Wieder-
verwendung in heisser Bouillon bei etwa 80—90 Grad
wihrend 3 Stunden erwdrmen und bei Braten-
stiicken evtl. nachher kurz in Fett Kruste nehmen
lassen. Werden grosse Stiicke in verénderter Form
verarbeitet, so kann man das Fleisch in feine Strei-
fen schneiden (Julienne) oder in ganz kleine (Bru-
noise) oder in haselnussgrosse Wiirfelchen (Sal-
picon). Alle Pariiren und Abfille wandern zu den
kleinen Resten. Diese mit dem Anfall vorgenomme-
nen Sortierungen erméglichen zur gegebenen Zeit
die gewiinschte Verwertung im Menu.

Hat man keinen Tiefkiihlraum, so wird man ge-
kochtes Fleisch, Wiirste, Zungen usw. vorteilhaft in
leicht gesalzenem Sud fiir wenige Tage aufbe-
wahren. Kontrolle ist unerlasslich, rechtzeitige Ver-
wendung jedes Restens eine Verpflichtung. Dass
Wiirste, Speck und Schinken in allen Suppen mit
Kartoffeln oder Hiilsenfriichten sehr willkommen
sind, bedarf keiner besonderen Betonung. Da kann
man nun wirklich auch die kleinsten Resten schén
gehackt zur Verbesserung anderer Gerichte heran-
ziehen. Aus dem Fleisch lassen sich eine ganze
Menge von guten Gerichten machen, die wir kurz
anfiihren :

Bolognese : roh, grob gehackt, in brauner Sauce
geschmort.

Milanaise : feine Streifen von gekochten Stiicken,
mit Schinken und Champignons vermischt.

Kroketten : gekocht, kleinwiirfelig, gebunden, kleine
Stiicke in Backteig gewendet.

Fiillsel : roh oder gekocht und auch gemischt, fein-
gehackt zum Fiillen von Tomaten, Zucchettis etc.

Hachees: gekocht, zum Fiillen von Pfannkuchen
etc., roh gebraten und gediinstet in Sauce, als
Beilage.

Hackbraten mit Zusatz von eingeweichtem Brot,
Eiern, rohes und nur wenig gekochtes Fleisch,
wenn man keine andere Méglichkeit hat zur Ver-
wendung.

Hackbeefsteak kann aus rohen oder rohen und ge-
kochten Fleischresten zusammen mit Semmeln
verarbeitet werden, ist dem Hackbraten vorzu-
ziehen.

Netzbraten sollte nur aus rohen, feingehackten und
nachtréglich im Blitz verarbeiteten Resten herge-
stellt werden. Brit sollte %3 der Masse aus-
machen. In Netz eingewickelt. Wenn man etwas
Erct zusetzt, dann nur frisches, weisses Panier-

rot.

Julienne (Zingara), in Streifchen geschnittenes
Fleisch, Fleischkise, Braten, Wurst, Schinken,
Champignons, Rindszungenspitzen etc. zu Makka-
roni, Spaghetti, Hérnli, Polenta, Reis usw.

Rissolen : Blitterteig oder Halbblitterteig, Fillung
lgleiréwi]rfelig geschnitten, mit weisser Sauce ge-
unden.

Taschen: feines, rohes oder gekochtes oder ge-
mischtes, auch kleinwiirfelig geschnittenes Fiillsel.

Waurstweggen : rohe oder mit ¥ gekochten Resten
leicht geblitzte Fiillung, Brat.

Krautwickel : rohe, gehackte Fleisch-, Speck-,
Schinken- und Wurstresten, mittelfein, mit Brit
versetzt.

Rouladen : wenn immer méglich rohes, feingehack-
tes Fleisch verwenden, auch Brat, evtl. Brot,
Speck, Gurken etc. ’

Gefiillte Gemiise (Provencale): gemischte, feinge-
hackte Fiillungen fiir verschiedene Gemiise wie
Tomaten, Eierpflanzen, Zucchettis etc.

Pfannkuct koch
P

5 achee, Ifein, leicht
gebunden, streichfihig zum Einrollen.

Suppen-Einlagen von Wurst-, Speck- und Schinken-
bféllen, in kleine Scheibchen oder Wiirfelchen
geschnitten.

Fleischkiserollen (Fleischrollen) mit Fleisch- und
Brotfiillungen, eingerollt, geheftet, gebraten und
in der Sauce geschmort.

Die fiir die einzelnen Speisen giiltigen Rezeptie-
rungen finden sich in allen Kochbiichern. Eine sorg-
filtige Verarbeitung aller Resten in der Kiiche
schafft sehr oft eine Mehrarbeit — hilft aber wesent-
lich dazu bei, die Kiichenrendite zu steigern.
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La situation des marchés

Légumes de pleine terre

Sur le marché des légumes, les produits provenant
des cultures de pleine terre prennent de plus en
plus d'importance. En ce moment, on offre des
épinards, des radis et des poireaux verts en quan-
tités considérables. Les livraisons de rhubarbe sont
suffisantes pour couvrir les besoins. Ces produits,
qui sont d'un prix favorable, devraient pouvoir
s'écouler aisément.

La Suisse romande livre sur le marché de petites
quantités de choux pointus, de choux-fleurs (bro-
colis) et de salades pommées d'hiver. La récolte
atteindra sont point culminant au cours de cette
semaine. L'offre de bettes a cotes et de laitues
augmenie sans cesse également. Les fortes provi-
sions de légumes de garde qui avaient été stockées
'automne dernier ont été presque entiérement
écoulées. Les derniers choux cabus et céleries-
pommes devraient pouvoir s’écouler sans difficul-
tés, d’autant plus que leur qualité est remarquable
et leurs prix avantageux.

Les pommes de terre 1959
ne sont pas toutes écoulées

Le marché de pommes de terre est toujours appro-
visionné en grande partie par des pommes de terre
de table de la récolte 1959. Grace au stockage dans
les entrepéts frigorifiques, ces pommes de terre sont
toujours d’une qualité irréprochable. Lavées et em-
ballées proprement, elles jouissent de la faveur des
ménagéres. Une telle commercialisation exige des
produits de haute qualité, produits que les produc-
teurs s'attachent & obtenir par un triage soigneux
des semences et par des soins appropriés aux cul-
tures. Ce travail supplémentaire contribue toutefois
a les renchérir. Outre les pommes de terre indi-
génes de la récolte 1959, on trouve également des
pommes de terre précoces importées. Comparative-
ment aux pommes de terre de table de I'ancienne
récolte, ces primeurs sont si chéres que la ména-
gére économe donne la préférence aux produits du
pays.

Les fétes de Paques et les ceufs

Grace & la propension des consommateurs & ache-
ter des ceufs du pays pendant les fétes de Paques,
il a été possible d’écouler tous les stocks d'ceufs
avant la période creuse qui caractérise les jours
suivant les fétes de Paques. Bien que la produc-
tion indigéne diminue légérement, 'offre subira peu
de modifications en raison des faibles besoins en
ceufs a couver.

Nouvelle baisse du porc.

L'offre de bétail d’étal est importante

En ce qui concerne le bétail de boucherie, le mar-
ché des porcs est actuellement le plus intéressant.
Aprés un léger affermissement des prix, on constate
4 nouveau une forte offre de porcs sur le marche,
liée & une baisse des prix. Les prix & la production
oscillent en ce moment pour les porcs de boucherie
de 1re qualité a la limite inférieure des prix, soit
Fr. 3.10 par kg. La réduction de prix dont bénéficient
les bouchers étant reportée jusqu’aux consomma-
teurs, la viande de porc est des plus avantageuses.
Alors qu'on constate comme d'ordinaire & cette
époque_un fléchissement des livraisons des veaux
de boucherie, ['offre de bétail d'étal est importante
pour la saison. Pour le bétail & saucisse, |a situation
est inchangée. Des importations complétent I'offre
déficitaire.

Eine moderne Personalrufanlage

Eine moderne Personalrufanlage, die bereits seit
einiger Zeit in dem Berliner Hilton-Hotel in Betrieb
ist, findet laut Zeitschrift «KORION» (Miinchen) all-
gemeines Interesse. Sie arbeitet mit einer Induk-
tionsschleife, also einem antennenghnlichen Draht-
gebilde, die in allen Stockwerken eingebaut ist
und von der Fernsprechvermittlung iiber einen Im-
pulsgeber mit elektromagnetischen Wellen versorgt
wird, die sie abstrahlt. Jeder Angestellte des Hotels
tragt einen an einen Fiillfederhalter erinnernden,
nur 15 cm langen Impulsempfénger bei sich. Sobald
darin ein Summerzeichen ertént, begibt sich der
jeweils Gerufene zum niachsten Stockwerksfern-
sprecher und meldet sich bei der Zentrale. Die
ganze Anlage arbeitet praktisch véllig gerduschlos
und trégt dazu bei, den Aufenthalt im Hotel fiir die
Gaste angenehmer zu machen. Versorgt wird der
kleine Empfinger aus einer Quecksilberbatterie, die
iibereinen dreistufigen Transistorenkreis die an sich
schwachen elektromagnetischen Impulse der In-
duktionsschleife verstarkt, so dass der Empfinger
das akustische Summerzeichen erténen ldsst. «Se-
lektive Personenrufanlage» lautet der offizielle
Name dieser Erfindung. -eu.

Vient de paraitre

Des conseils utiles pour les vacances

(cps.) La période des vacances et des voyages
s'approche. Le Guide de vacances de la Caisse
suisse de voyage, qui vient de paraitre, est distri-
bué ces jours a 200000 familles. Cette brochure,
engageante et bien présentée, contient une foule
de détails et d'offres. Elle aide tous les amis de la
Caisse suisse de voyage a bien préparer leurs
plans de vacances.

On y trouve un exposé sur le systéme si appré-
cié de I'épargne-vacances au moyen des timbres
de voyage. En pratiquant cette épargne, les fa-
milles aux revenus modestes peuvent aussi partir
en vacances. Ce guide mentionne les offices qui
vendent les timbres de voyage & prix réduit: la
poste, un grand nombre de coopératives de con-
sommation, de nombreuses entreprises privées et
organisations de la branche des denrées alimen-
taires, la plupart des syndicats de salariés, environ
1500 employeurs et un certain nombre d’entreprises
a primes.

Il commente les actions de la Caisse suisse de
voyage en faveur des vacances familiales : I'action
des vacances gratuites pour 300 familles et celle
des vacances a I'hétel a demi-prix pour 100 familles
ou couples. La brochure contient des formules
d'inscription pour les personnes désirant bénéficier
de ces actions. Les logements & prix réduit au Tes-
sin, dans I'Oberland bernois et & Leysin sont offerts
aux familles aux ressources modestes. On peut lire
une relation des efforts entrepris par la Caisse
suisse de voyage pour aboutir & une nouvelle régle-
mentation des vacances scolaires, dans I'intérét de
I'enfant et de la famille.

En fin du guide on peut consulter la liste des en-
treprises qui acceptent en paiement, comme s'il
s'agissait d’espéces, les bons de voyage : chemins
de fer, bateaux, cars postaux, cars privés, 1800
hotels, établissements thermaux et restaurants, 3200
logements de vacances, cabanes, homes de va-
cances, de nombreuses agences de voyage, places
de camping, etc.

«La Svizzera in Auto » — nouvelle publication
de I’Automobile Club d'ltalia

Vu la forte augmentation du nombre des automo-
bilistes italiens qui se sont rendus en Suisse en
1959, I'Automobile Club d’ltalia, dans le but d'inté-
grer les services d'assistance qui ont été fournis
jusqu'ici par I'entremise des A.C. et de ses propres
bureaux d'assistance situés auprés des frontiéres,
a décidé de procéder a la publication d’une nou-
velle brochure «La Svizzera in Auto» qui sera of-
ferte gratuitement aux automobilistes, membres du
Club, qui se rendent en Suisse.

Plus que d'un guide, «La Svizzera in Auto» est
une publication qualifiée surtout pour aider le tou-
riste italien & mieux s'ambiancer en territoire hel-
vétique.

Cette publication, qui contient -aussi des infor-
mations de caractére général concernant la Suisse,
est surtout destinée a donner aux touristes toutes
les informations, méme celles concernant les dé-
tails techniques pour les aider, surtout s'ils sont &
leurs premiéres expériences, a résoudre tous les
petits problémes qui dérivent inévitablement d'un
séjour plus ou moins long en pays étranger et qui
constituent fréquemment un obstacle plus grave
que ne le sont d’habitude les problémes de grande
importance.

«La Svizzera in Auto» compléte I'Annuaire des
entreprises recommandées ; elle contient les noms
et les renseignements concernant les hétels affi-
liés a I'’Automobile Club que le touriste italien visite
de préférence.

L'édition de 1960 de cet Annuaire sera publiée
en allemand, anglais, espagnol, frangais et italien.

«L’électricité pour tous »

Revue trimestrielle éditée par « OFEL», Lausanne,
conjointement avec «Electrodiffusion», Zurich, No
1/1960, 38e année, 36 pages, nombreuses illustra-
tions et dessins.

Ce numéro réserve une trés large place a la pro-
tection civile dans notre pays. Les articles présen-
tés intéresseront le lecteur sur les différents as-
pects de la défense aérienne passive.

Une nouvelle rubrique «Le monde sous tension»
donne quelques apergus d'événements de diffe-
rents pays se rapportant au domaine de I'énergie
électrique.

Enfin, les rubriques habituelles: «L'actualité»,
«Votre horoscope » et les mots croisés, complétent
fort heureusement ce numéro.

Biichertisch

Schweizer Burgenfiihrer. Von Eugen Probst. Buch-
verlag der Verbandsdruckerei AG, Bern. Preis :
Fr. 7.75.

Die mit 33 hervorragenden Aufnahmen typischer
Burgen und Schlésser ausgestattete, praktische
Taschenausgabe ist dem geschichtlich interessier-
ten Wanderer eine unentbehrliche Begleiterin und
Ratgeberin auf seinen Burgenfahrten durch die
verschiedenen Schweizer Kantone. Von den rund

800 Burgen, die in unserem Lande noch erhalten
“oder wenigstens in ausgedehnteren Ruinen vor-
. handen sind, beschreibt Probsts «Burgenfiihrer» et-

wa den vierten Teil, der viele besonders bemerkens-
werte Anlagen umfasst. Eine dem Fithrer beigelegte
Schweizerkarte orientiert iiber die Standorte der
knapp und anschaulich beschriebenen mittelalter-

lichen Bauten. Der in gefilligem Umschlag erschei-
nende neue Schweizer Burgenfiihrer fiillt in unserer
Reiseliteratur eine lingst empfundene Liicke aus.

bek

Dr. G. Koehn, «Die Kalkul der W
Umfang 21 Seiten, mit zahlreichen graphischen
Darstellungen, Tabellen und Formeln. Preis 6 Fr.

Es handelt sich um den Il. Band der bereits er-
schienenen Arbeit des gleichen Verfassers iiber
«Budgetierung von Werbekosten und rationelle
Marktbearbeitung». Sie macht den Werbefachmann
in kurzen Ziigen anhand zahlreicher Beispiele und
mathematischer Formeln mit der Berechnung der
Werbekosten im Betrieb vertraut. Die Kalkulation
der Werbekosten z. B. aus den erzielten Umsitzen
wird dem Leser in leicht versténdlicher Form naher-
gebracht. Die verschiedenen wiedergegebenen For-
meln erlauben es dem Kalkulator, den durch die
Werbung erzielten Umsatzerfolg zu kontrollieren
und zu iiberwachen. Die Arbeit gliedert sich in drei
Abschnitte: 1. Einsatz der Werbemittel (Bereitstel-
lung), 2. Verwendung der Werbenmittel, 3. Kontrolle
des Werbeerfolges. — Die Ausfilhrungen konzen-
trieren sich auf das Wesentlichste einer mathema-
tischen Werbekostenkalkulation und dirften dem
fur Reklamefragen interessierten Fachmann wert-
vnllle Hinweise und niitzliche Anregungen vermit-
teln.

«die Frau» im Mai

Die Mainummer ist — wie kénnte es anders sein! —
der Liebe und der Lebensfreude gewidmet. Dr. Fritz
Kahn behandelt das Thema «Was ist eine gliickliche
Ehe?». Was ist Liebe, was Leidenschaft, worin
unterscheiden sich diese beiden Gefiihle? Auf die-
se und andere Fragen gibt der nichste Artikel eine
klare Antwort.

Das Ziircher Werkseminar, das die kunstgewerb-
liche Ausbildung von Lehrern, Heimleitern, Er-
ziehern usw. zum Ziele hat, wird in einer Reportage
vorgestellt. Ein Interview mit flugbegeisterten
Frauen erzahlt von der Liebe zu weiten Héhen. Es
folgt ein interessanter Bericht iiber Landschaft und
Menschen Kaliforniens. — Der Modeteil steht ganz
im Zeichen des Sommers und der Badefreuden.

Inserate und Abonnemente

Die einspaltige Millimeterzeile oder deren Raum 35 Rp., Rekla-
men Fr.1.20 pro Zeile. Bei Wiederholungen entsprechender
Rabatt. Abonnemente: Schweiz: jahrlich Fr. 22.-, halbjéhrlich
Fr.13.50, vierteljahrlich Fr. 7.20, 2 Monate Fr. 5.—. Ausland: bei
direktem Bezug jéhrlich Fr. 27.50, halbjahrlich Fr. 16.—, viertel-
jahrlich Fr.9.—, 2 Monate Fr.6.75. Postabonnemente: Preise
sind bei den auslandischen Postamtern zu erfragen. — Druckvon
Birkhauser AG., Basel 10. — Verantwortlich fiir die Redaktion
und Herausgabe: Dr. R. C. Streiff. — Redaktion und Expedition:

12, und Gi Vv 85,

asel, 1
Telephon (061) 34 86 90.

Redaktion: Ad. Pfister
P. Nantermod
Inseratenteil: E. Kuhn
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Erhéaltlich bei:

uwe FHasche!
sewne Fasche!
Immer anspruchsvoller wird der Gast, immer mehr verlangt er seine

kleine Originalflasche,immer mehr gute Gastwirtschaftsbetriebe ser-
vieren jedem Gast seine eigene Flasche.

Chianti 6 @&)N) N) ]18]15 in seinen hiib-

schen geeichten Glasfiaschetti von 5 dl und 3 dl wird auch lhre ver-
wohntesten Giaste entziicken.

A. Rutishauser & Co. AG., Scherzingen und St. Moritz
G. Dalla Vedova, Hohlstrasse 122, Ziirich
Weinkellereien der Lagerhiduser, Aarau
Weinkellereien G. Tschudy’s Erben AG., Sissach
S. Fassbind AG., Weinhandlung, Oberarth
Gebr. Garlando, Ziirichstrasse 47, Luzern
Barisi & Cie., Grabenpromenade, Bern
Luigi Marantelli, Basel

Cottinelli AG., Weinhandlung, Chur
Giovanni Gorla, Neuhardstrasse, Olten
Ritschard & Co. AG., Weine, Interlaken
Leo Escher & Cie., Brig

\\
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Bitte wenden Sie sich fiir unverbindl. Bera-
tung u. Offerten an unsere Hotel-Abteilung

Schuster & Co., St. Gallen, Multergasse 14
Telephon (071) 221501

Schuster & Co., Ziirich 1, Bahnhofstrasse 18
Telephon (051) 237603

GAGGIA-KAFFEEMASCHINEN - Realco AG.

dank

Jeden Tag neuen GEWINN

1-6 Gruppen —
mit oder ohne
Behilter
handbedient
oder automatisch

Brauerstrasse 102, Tel. (051) 256717 ZURICH
Av. Vinet 17, Tel. (021) 244991

LAUSANNE

EIN GANG ZU

Gegr. 1869

LOHNT SICH!

Bitte Offerte oder den unverbindlichen
Besuch eines Mitarbeiters verlangen!

W.GEELHAAR AG., BERN, THUNSTR. 7
Telephon (o3r) 221 44

Revue - Inserate haben Erfolg!

FROZEN

LHp-Tiefgekiihlte Fruchtséfte sind ernte-
frisch und mit Ausnahme der Konzentration
in keiner Weise behandelt.

Sie sind gesund, weil reich an Vitaminen
A 4 C und beliebt als erfrischende Durst-
loscher.

Lassen Sie Ihre Gaste auswéhlen:

Orangensaft tiefgekiihlt
Zitronensaft tiefgekiihlt
Grapefruitsaft tiefgekiihlt

Tropical Fruit Punch tiefgekiihlt

Telephon (031).22735

HANS GIGER & CO.
BERN

~n p 3

de 25 lits, tout confort, & vendre & Glion s/Mon-
treux. Affaire intéressante pour couple du métier.
Prix Fr. 190 000.~; nécessaire pour traiter: Fr.
95000.-. S'adresser : Gérance Seilaz. Métropole 1,
Lausanne, téléphone 238491.

Zu verkaufen

aus i an Ia des
Kantons Graubiinden, mit Zugang zu 6

Maintenant
essayez

la nouvelle glace

Gelina

Concentré de glace surfine,
pasteurisé et homogénéisé.

Sans cuisson ni homo-
généisation, une délicieuse
glace fondante qui ne
cristallise pas, méme aprés
plusieurs jours.

ein bestbekanntes

Passunten- und Sporthotel

mit Restaurant (Jahresgeschift), 80 Betten, l. k.
und w. Wasser, Olheizung. Verschiedene stil-
volle Bar usw. . Re-
gelmissiger, grosser Umsatz. Notwendiges Kapi-
tal Fr. 100000 bis 150000. Offerten unter Chiffre
P S 2437 an die Hotel-Revue, Basel 2.

Wir haben laufend giinstige
Occasionen abzugehen:

Geschirrwaschmaschinen
Friteusen

Kartoffelschdalmaschinen
Eleischschneid hi

Universal-Kiichenmaschinen
Kiihlschrianke
Pommes-frites-Schneider
Grosskiichenherde
Kippbratpfannen sowie diverse
weitere Grosskiichengeréte

| D. HILDEBRAND ING.

APPARATEBAU
l Seefeldstrasse 45, Ziirich, Tel. (051) 348866

GE 2-60

La nouvelle méthode de
fabrication des glaces: en
un rien de temps, une glace
de qualité qui, autrefois,
exigeait une cuisson
ennuyeuse!

Gelina contient
tous les
ingrédients
nécessaires

a une glace
exquise!

Les parfums:

vanille, chocolat, mocca,
fraise et framboise ont été
accentués. Maintenant, plus
riches et plus fruités.

Les produits Gattiker sont
éprouvés au laboratoire!

Gelina

économise du temps de
I'argent et du travail

contient des matiéres
grasses surfines et ne
refroidit pas

en 20 minutes une délicieuse
glace préte a servir

permet une calculation
avantageuse

livrable en paquetage
pratique, étanche, idéal pour
le stockage

livrable en 8 parfums
différents

indiqué pour tous les com-
merces disposant d'une
machine a glace

Proportion du mélange 1:2
1 paquet de 500 g Gelina
pour 1litre d’eau == 1} kilo
de glace surfine.

Carton assorti

créé spécialement pour un
essai complet: 3 paquets
vanille,2paquets moccaainsi
qu’un paquet chocolat,
noisette, fraise, framboise
et citron.

Pour I'appareil Soft-Ice la
nouvelle qualité Gelina
Soft-Ice Vanille (seulement
en paquetage économique
de 5 kg).

BACA )

2
O 2
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¥ 08-610 ¥

Eprouve,
S

480N

Dés maintenant
Gelina citron

Répondant aux nombreux
désirs, le parfum citron est
livrable des 1960.

Ce parfum enthousiasmera
les connaisseurs car il est
fruité et malgré tout ne re-
froidit pas.

Vanille
Mocca
Chocolat
Noisette
Neutre
Fraise
Framboise
Citron

Demandez sans engage-
ment une offre échantillon-
née ou commandez un
carton avec garantie de
reprise.

Fabricant:
S.A. Gattiker & Cie
Tél. 055 21441

Rapperswil SG




	

