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Jahresbericht des
Schweizer. Gewerbeverbandes

pro 1929

Der Schweizer Gewerbeverband hat zuhanden
seiner Sektionen seinen Jahresbericht pro 1929
soeben herausgegeben.

Dieser 50. Jahresbericht gibt Auskunft iiber
die Tagungen des Verbandes (Jahres- und Jubi-
laumsversammlungen in Luzern) und iiber die
vielfache Titigkeit der Verbandsinstanzen. Wir
heben einige der Fragen hervor, die es verdienen,
in besonderer Weise in weiten Kreisen beachtet
zu werden. Es sind dies: Bundesgesetz iiber die
Handelsreisenden, Nachtarbeit in den Backereien,
Sicherung der Wuhrpﬂlchhgen gegen die wirt-
schaftlichen Folgen der militirischen Dienst-
leistungen, Gesetzgebung iiber den Mieterschutz,
Bundesgesetz iiber die berufliche Ausbildung,
Gesetz iiber die Arbeit in den Gewerben und
Enquéte iiber die Arbeitszeit in den Gewerben,
Arbeitszeit der Angestellten, Ruhetag im schwei’
zerischen Gastgewerbe, Bundesgesetz betr. die
Einschrinkung der Erstellung und Erweiterung
von Gasthéfen, Nebenbeschiftigung von Beam-
ten, Betriebszihlung 1929, Submissionswesen,
Zollfragen, aller Art, Butterzoll und Kisepro-
duktion, usw,

Die Tatigkeit der Spezialkommissionen (Lehr-
lingswesen, Versicherungswesen, Melsterprufun—
gen, Buchhaltung und Presse und Publizistik)
wird in besonderen Abschnitten eingehend ge-
wiirdigt, ebenso die Arbeit der 5 Berufsgruppen
des Verbandes (besonders erwahnenswert die
Gruppen Baugewerbe und Handel).

In gewohnter Weise folgt eine Ubersicht iiber
die im Laufe des Jahres 1929 erlassenen Kreis-
schreiben und Eingaben an Behérden. Die
Verbandsorgane geben Rechenschaft iiber ihren
Stand. Rechnung und Budget des Verbandes
finden sich auch im Berichte, der abgeschlossen
wird durch eine Berichterstattung iiber die Tatig-
keit der dem Verbande angeschlossenen zentralen
beruflichen und- kantonalen :Gewerbeorganisa-
tionen und ein Verzeichnis der Sektionen und
gewerblichen Zeitschriften.

Der ,Bericht enthilt so viel Wissenswertes,
dass er in weitesten Kreisen Beachtung finden
wird. Allen Personen, die sich um gewerbliche
und mittelstindische Verbands- und Organisa-
tionsfragen bekiimmern, wird der Bericht ein
hoch willkommener Berater und Fiihrer sein. Er
kann beim Zentralsekretariat des Schweizer.
Gewerbeverbandes gratis bezogen werden.

Aus der Werkstatt
) unserer Lieferanten
Wie der coffeinfreie Kaffee entsteht.

B. Nirgends trinkt man bekanntlich besseren
Kaffee, als in den arabischen Kaffeehdusern des
Orientes. Und doch wire es verfehlt, daraus den
Schluss zu ziehen, dass Arabien oder die benach-
barten Staaten als Heimat und Paradies des
Kaffees anzusprechen seien. Der vielbesungene
MokXka ist allerdings ein tatsidchlicher Begriff, aber
als solcher fiir europiaische Gaumen ungeniessbar.
Er wird nur als Bestandteil einer Mischung ge-
trunken, Alle Spuren weisen -nach Abessinien,
als eigentliche Heimat des Kaffees. Man soll dort
auch bereits das Geheimnis des Rostens, Zer-
stossens und den Aufguss von heissem Wasser
gekannt haben. Andererseits muss aber auch
gesagt sein, dass Arabien das erste Land ist, das
den. Kaffeebau von der Mitte des 15. Jahr-
hunderts an systematisch betrieb. Von Arabien
aus wurde spiater die Kaffeebohne nach Mittel-

amerika, Mexiko, Siidamerika und Brasilien ver-
pflanzt. Damit wurde sie dem denkbar besten
Nihrboden zugefiihrt. Welche Bedeutung der
Kaffee fiir Brasilien hat, geht unter anderem aus
der Tatsache hervor, dass-das Land den 150.
Jahrestag der Einfiihrung des Kaffees festlich
beging und Gedenkmarken herausgab. In der
Ausfuhrstatistik des Jahres 1927 figuriert der
Kaffee mit go6.9oo Tonnen im Gesamtwert von
1,8 Milliarden Franken. Das rangnichste Pro-
dukt, der Kakao, brachte es nur auf wenig
iiber 75.000 Tonnen im Wert von etwas iiber
114 Millionen Franken. Diese wenigen Zahlen
belegen wohl geniigend den Charakter des Kaffees
als grosster Nationalreichtum Brasiliens. Bra-
silien darf aber fiiglich noch ein anderes Verdienst
in Anspruch nehmen: die stindige Veredelung
des Kaffees. Sie hatte zur Folge, dass der ara-
bische Kaffee qualitativ bald vom brasilianischen
iiberfliigelt wurde.

Kaffeetrinkverbote wurden zu allen Zeiten
erlassen. Fiirsten traten dagegen auf. Teils, weil
sie den Genuss fiir schiadlich hielten, teils, damit
das Geld fiir Inlandgetrinke und nicht fiir im-
portierten Kaffee ausgegeben  werde, also im
Lande bleibe. Noch vor 100 Jahren belegte der
Herzog von Hildburghausen das Kaffeetrinken
mit einer Busse von 6 Mark und den Kaffee-
handel mit einer solchen von 20 Mark. Heute
kommt noch der Arzt dazu, hie und da ein Kaffee-
trinkverbot zu erlassen. Er hat seine guten
Griinde. Menschen mit empfindlichem Herzen
und leicht reizbaren Nerven ist der Kaffeegenuss
nicht zutriglich, trotz feinem Aroma, anregender
Wirkung und gutem Geschmack. Die Ursache
ist just das Coffein. Dieser im Kaffee enthaltene
Stoff kann bei reichlichem Genuss bereits beim
normalen gesunden Menschen Schlaflosigkeit,
stirkeres Herzklopfen und fieberhafte Unruhe
erzeugen. Hat man es dagegen mit einem emp-
findlichen oder iiberreizten Organismus zu tun,
so kénnen schon kleinere Mengen Kaffee schadlich
wirken.

Die urspriingliche Idee des coffeinfreien
Kaffees hat absolut keinen kommerziellen, son-
dern eifien hygienischen Hintergrund; sie ging
von Arzten aus. Praktisch war es nicht leicht,
den normalerweise 1—1,3 %, betragenden Coffein-
gehalt auf einen unschidlichen Wert zu redu-
zieren, Denn das ganzeé Verfahren durfte weder
Geschmack noch Aroma beeintrichtigen. So ist
es nicht zum Verwundern, dass obschon
Coffein, dessen Wirkung und die Wiinsche der
Arzte langst bekannt waren — die praktische
Losung erst vor etwa 25 Jahren gelang.

Ausgangsprodukt eines guten coffeinfreien
Kaffees ist erstklassiger Rohkaffee. Auf diesen
Punkt wird nicht nur beim Einkauf grosses Ge-
wicht gelegt, sondern man iiberzeugt sich auch,
dass jede eintreffende Kaffeesendung den An-
forderungen an ein erstklassiges Produkt ent-
spricht.. Verfolgen wir deshalb die Herstellung
des coffeinfreien Kaffees in der Reihenfolge des
Fabrikationsprozesses, so betreten wir zuerst
einen laboratoriumartigen Raum. Proben, die
jeder Sendung entnommen werden, gelangen hier
zum Résten, zum Kochen und zum ,,Schliirfen’’.
Nachher werden sie erst noch nach den strengsten
Regeln der analytischen Chemie untersucht. Diese
Proben haben iibrigens einen doppelten Zweck:
neben der Feststellung der Eignung geben sie die
Unterlagen zur zweckentsprechendsten fabrik-
massigen Behandlung'des Kaffees.

Der als gut befundene Rohkaffee wird zuerst
einem Reinigungsprozess unterworfen, der grosse
Ahnlichkeit hat mit dem Reinigen der Ge-
treidekérner in der Miillerei. Fremde Bei-
mischungen, wie Steinchen, Schniire, Staub,
Dollarstiicke (diese gelangen selbstverstindlich
nur ausserordentlich selten in den Rohkaffee!)
usw. werden entfernt. Desgleichen lose am
Kaffee anhaftende Teile (Humuserde z. B.).
Dieses Reinigen erfolgt in mehreren iibereinander
montierten Schiittelsieben mit immer feineren

.

Lochungen. Die staubférmigen Verunreinigungen
werden durch einen Ventilator abgesogen. Den
gereinigten Bohnen wird nun sofort das Coffein
entzogen. Dies geschieht in rotierenden Trom-
meln, die je etwa 2 Meter Durchmesser haben und
ca. 1800 Kilo fassen. Je nach Qualitit verbleiben
die Bohnen in diesen Trommeln 25—40 Stunden.
Wihrend der ersten Viertelstunde werden sie
unter der Einwirkung eines einstrémenden Dampf-
strahles griindlich gewaschen. Nachher durch-
stromt im ununterbrochenen Kreislauf ein fliis-
siges Losemittel die Trommel. Es hat die wert-
volle Eigenschaft, den Bohnen allmihlig, wih-
rend vielen Stunden, das Coffein zu entziehen.
Im Kreislauf des Losemittels sind besondere
Apparate eingeschaltet, die dauernd dessen Ab-
kithlung sowie die Ausscheidung des gelésten
Coffeins bewirken. Sobald der Coffeinentzug
geniigend vorgeschritten ist, werden durch Ein-
blasen von heisser Luft und Dampf in die Trom-
mel die letzten Spuren des Lésemittels entfernt,
um Beeintrichtigungen des Aromas zu ver-
hindern. Der coffeinfreie Kaffee wird nun sofort
einer Geschmacksprobe und einer chemischen
Analyse unterworfen. Letztere ist unter anderem
auch notwendig, um festzustellen, dass dem
Gesetz Geniige geleistet wurde. Die schweize-
rische Lebensmittelgesetzgebung setzt namlich
fiir coffeinfreien Kaffee die oberste Grenze auf
0,15 % fest. In der Praxis geht man weiter:
auf 0,05 %. Technische Hindernisse fiir den
vollstindigen Coffein-Entzug bestehen keine.
Nur der Verkaufspreis, der sich selbstverstindlich
mit der Dauer der Behandlung, bezw. der Menge
des entzogenen Coffeins erhéhen muss, setzt eine
gewisse untere Grenze.

Das wie feiner gelbbrauner Sand aussehende
Rohcoffein  kénnte im gereinigten, handels-
fihigen Zustand mit pulverisiertem weissem
Zucker verwechselt werden.

Der coffeinfreie Kaffee wird nach dem Résten
in etiquettierte Papiersicke verpackt. Sowohl
das Anfertigen des Sackes wie die Dosierung des
Sackinhaltes und das Schliessen des Sackes er-
folgen rein automatisch, ohne dass der Kaffee
mit der menschlichen Hand in Beriihrung kommt,

Im Zusammenhang mit diesen Ausfithrungen
mag interessieren, dass in der Schweiz jahrlich
mehr als 1Y% Milliarde Tassen Kaffee konsumiert
werden, entsprechend rund 13 Millionen Kilo
Roh- und 10 1 Millionen Kilo Réstkaffee. In
Europa wurden die ersten Kaffeehduser um’s
Jahr 1554 in Konstantinopel eréffnet. In Paris
hatte man 1700 bereits 600 Kaffeehduser, ob-
schon damals das halbe Kilo Kaffeebohnen noch
mit 240 Schweizerfranken gegenwirtiger Wahrung
bezahlt werden musste. Ungefahr um die gleiche
Zeit fand der Kaffee als Getrink in Osterreich
und in Deutschland Eingang. Sowohl Friedrich
der Grosse wie Goethe waren erklirte Kaffee-
feinde.
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Gut schweizerische Kost.
(Mitget.)

Unsere heimische Milchwirtschaft sorgt dafiir,
dass auch in die Stddte hinein recht viel gut
schweizerische Kost kommt. Besondere Wich-
tigkeit im Konsum unserer Stadtbevélkerung
besitzt der nahrhafte Kise. Es ist erstaunlich,
dass trotz Bananen und Schokolade selbst bei den
Schulkindern immer wieder die Lust nach einem
Stiicklein Kise und einem knusperbraunen Stiick
Brotrinde auftaucht. Und auf den Werkplitzen
des Baugewerbes, in den Fabrikhéfen so gut wie
hinter dem Biirotisch, gilt ein Stiick Kise als
herrliches Zniini oder Zvieri fiir Tausende und
Abertausende. Es ist erfreulich, wie anpassungs-
fahig die Milchwirtschaft dieser Vorliebe der Be-

vélkerung entgegenkommt. Uberall kann man
sich fiir wenig Geld eine kleine, hygienisch ein-
wandfrei ~verschlossene Diite Kiserollen kaufen,
ja viele Hausmiitter halten stindig cine Biichse
dieser Zniini-Diiten im Schrank, um dem Mann
zur Arbeit, den Kindern fiir die Schulpause
etwas zum Knuspern mitzugeben, das besser
mundet als trockenes Brot und besser niihrt
leichtverdaulicher as ewige bclcgtc Brot-
chen. Diese ,,Chame hnusperli" werden
aus feinem LI\\l]!Lntdlerd gemacht. Man hat
das mundende Zusammenessen von Ki und
Brot trefflich nachgeahmt, indem der Kise in
knusperig gebackene Waffelréhrchen eingefiillt
worden ist. So kann man jetzt, nach Weg-
reissen des schiitzenden Papiers, Bissen um Bissen
dieser Volksspeise kauen, ohne sich die Finger
fettig zu machen und ohne Kriimchen zu
streuen. Selbst wihrend der heissen Jahreszeit
verleiden einem diese Kiserollen nie, denn sie
munden zu jedem Getrink und geben eine solide,
leicht verdauliche Unterlage fiir das viele Wasser-
und Biertrinken.
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Aus andern Vereinen
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Verkehrsverein Biel und Umgebung. Wie
wir dem 35. Bericht dieses Vereins fiir das Jahr
1929 entnehmen, hielt sich der Fremdenbesuch
der Gegend ungefahr in den Grenzen des Vor-
jahres. Die 7 in Betracht kommenden Kurhotels
mit 365 Fremdenbetten verzeichnen 2094 Giste,
wihrend die Zahl der Logiernichte sich auf
21,171 belief. Der durchschnittliche Aufenthalt
betragt 10 Tage, die durchschnittliche Betten-
besetzung 38 Prozent. Der Bericht orientiert
sodann iiber die Arbeiten des Vereins und seiner
Organe: Propagandatitigkeit, Verkehrsbureau,
Behandlung von Fahrplan- und andern Verkehrs-
fragen, Mitarbeit im Verband Schweizer.' Ver-
kehrsvereine, dessen Vorort Biel ist, usw. Die
Jahresrechnung ‘schliesst bei Fr. 31,800 an Aus-
gaben mit einem kleinen Defizit. Fiir Reklame-
zwecke wurden Fr. 13,000 verausgabt, fiir Orts-
verschonerungen, Wegmarkierungen und andere
Leistungen zugunsten der Gistewelt rund 3000
Franken,
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I. Alpine Schwimmfestwoche in Engelberg.

(Mitget.) In diesen Tagen, d. h. vom 21.—26.
Juli, wird in Engelberg eine recht bedeutsame
und international gehaltene Schwimmfestwoche
durchgefiithrt unter Beteiligung bekannter aus-
lindischer Mannschaften. Neben einigen kleine-
ren Wassersportveranstaltungen sind diese Tage
die erste grosse Bademanifestation im Alpen-
hochtale Engelberg und sie sind auch bedeutsam
fiir den alpinen Badesport.

Das Strandbad Interlaken ist
Witterung

Interlaken.
am letzten Sonntag bei giinstiger
eroffnet worden.

Die Fabrik- und Handelsmarken, von
H. R. Seifert, Verlag Organisator A. G. Ziirich,

Fr. 3.50. — Der Autor unterzieht die ,,schutz-
fahige Marke'* einer sehr griindlichen Kritik und
gibt damit dem Kaufmann wie dem Graphiker
ein wertvolles Material in die Hand.

~ COGNAC |
MARTELL

Gegriindet im Jahre 1716

General-Vertretung
fiir die Schweiz:

Fred. Navazza
Genf

Putticier

Verlangen Sie tiberall die Reise-
FLASCHE MARTELL™***

konkurrenzios

H. SPRING
Berufskleider, THUN

Engdlifche Spraciichnle

Das beste Institut in London fiir Hotelangest. beid,
Geschl. zur Erlernung der engl. Sprache. Preis £30
fir 10 wochentl. Kurs mit voller Pension, Einzel-
zimmer mit fliess. Kalt- und Warmwasser und Zen-
tralheizung. Unterr. nur durch erstkl. engl. Sprachl.

Mansfield School of Languages, 6, Nicoll Boad, Londan K. W. 10,

Pension mii Garfenwirisdhait

betriebsfertig, ganz mod. einger., 20 Minuten
v. Bahnhof Lugano, in Tramnahe u. m. Post-
autoverbindung, wird am 29. Juli 1930

ofientlich versicigert.

Anzahlung Fr. 30,000.—. Auskunft erteilt
Architekt Heidemann, Lugano.

Am Thunersee

ist gut frequentiertes

4| HOTEL

mit prichtigem Badeplatz und grossem Restau-
rationsgarten direkt am See, umstindehalber
preiswiirdig zu verkaufen. Auskunft durch Trzm-
sitfach 503, Bern.

Auf kommende Herbstsaison ist in

LOCARNO

eine prichtig eingerichtete

Hotel-Pension

mit 20 Fremdenbetten zu verkaufen.
Bei grosserer Anzahlung Preis sehr
vorteilhaft. Gefl. Off. unt. Chiffre H. E.
2238 an die Schw. Hotel-Revue, Basel Z.

ARDSA

Gutgehende PENSION mit
schonem Bauplatz

zu verkaufen

Fir sofort oder spater. Gefl. An-
fragen unter Chiffre LH 2212 an die
Schweizer Hotel-Revue, Basel 2.

In Graubiinden krankheitshalber
sofort zu verkaufen

mit 35 Fremdenbetteﬂ, Umschwung, Terrasse,
Garage, Tank, alles in gutem Zustande. Preis
ganstig und Anzahlung Fr. 20—25000. Offerten
von seridsen Interessenten erbeten unter Chiffre
CP 2186 an die Schweizer Hotel-Revue, Basel 2.

Auskunft

tber d.Saallehrtochter Hedwig Nxednrer,tragt Brille,
heimatberecht. in Wolfhalden, wohnh. in Heiden-
Stockli (Appenz.), sowie Gber ‘die Saaliehrtochter
Marie Jans, heimatberecht. in Steinhausen (Zug),
erteilt Hotel-Pension Bellavista, St. Moritz-Dorf.

Inhaberin kleiner Familien-
pension in Rom sucht

[eilhaberin

(gleichzeitig Mitarbeiterin)
mit Kapitaleinlage. Adresse:
Frau Professor G. Panichi,
Via dei Sediari 24, Roma 19.

Zu verkaufen: |

.
franz. Billard
I

ueu der, 10 Queues,
Elfenbeinkugeln, 1 Zihler-
Rahmen, gut erhalten. Oc-
casionspreis Fr. 800.—.
Offerten unter 0 F. 3961 Z,
an Orell Fiissli-Annoncen, Zi-
rich, Ziircherhof.

Hotelverkaufi. Graubiinden Oherl.

(1700 m d. M.) wegen Ableben des Besitzers,
kleines (25 Betten), gut eingerichtetes Hotel, in
prima Lage, mit Jahresbetrieb und aussichts-
voller Zukunft, unter giinstigen Bedingungen
mit nachgewiesener Rendite. Fr tichtige Fach-
leute gute Existenz. Gefl. Offerten unter Chiffre
CE 2243 an die Schweizer Hotel-Revue, Basel 2.

HOTEL

Jahres- und Saison-Geschifte .

vermittelt
die fithrende, seit tiber 25
Jahren bestehende Slgezials

und Vertrauens=Firma:

G. Kuhn, Ziirich

Hotel=Immobilijen
56 Bahnhofstrasse 56

Strengste Diskretion

Feinste Referenzen
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