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binden die Schalter ihrer Konditoreifen und
Siedekessel mit kleinen Glimmlimpchen, die in
der Einschaltstellung des Apparates leuchten.
Die ,,Arda** A. G. Lausanne zeigt das Modell
cines speziellen Hoteltoasters, dadurch bemer-
kenswert, dass die Rostzeit sehr leicht in weiten
Grenzen veriandert werden kann und dass es
moglich ist, gleichzeitig mehrere Schnitten zu
grillieren (8 grosse und 12 kleine mit der gréssten
Type) und — je nach Typengrésse — stiindlich
80—500 Schnitten zu behandeln. Im ersten Fall
betragt die elektrisché Leistung 11oo Watt, im
letzten 5500 W. Nach Ablauf der fiir den einzel-
nen Prozess eingestellten Rostzeit erfolgt das
Unterbrechen des Stromes automatisch.

Es kann nicht unsere Aufgabe sein, die gut
zwei Dutzend verschiedenen Kaffeemaschinen
fiir das Buffet ndher zu beschreiben. Sie sind
zum Teil auch mit Gas geheizt, bezw. fast simt-
liche Modelle kénnen auf Wunsch fiir die eine
oder andere Heizart geliefert werden. Der Hin-
weis mag geniigen, dass die Zika allen Wiinschen
hinsichtlich Stundenleistung Rechnung tragt.
Ein Servierbuffet der ,, Therma‘ hat zwei von
einander unabhingige Bain-marie. Das eine er-
warmt zwei lingliche Blechbehilter, in welchen
feste Speisen im warmen Zustand konserviert
werden. In’s andere Bad tauchen zwei Porzellan-
topfe zwecks Warmhalten von Getranken. Der
Unterteil des Buffets ist als Tellerwdrmer aus-
gebildet, ohne besondern Heizkérper. Dieser
Unterteil wie die Abdeckung des Bain-marie fiir
die festen Speisen kann sowohl von der Riick-
wie von der Vorderseite aus bedient werden.
Letztere kann dekorativ leicht entsprechend dem
Charakter des Lokals gestaltet werden. Eine
Firma (Gebriider Bretscher, Langnaua. A.) zeigt
in ihrem Stand die keineswegs neuen, bis jetzt
aber auf Ausstellungen nicht gerade hiufig ge-
sehenen ,, Trockenwirme'‘-Apparate. Es sind dies
elektrisch geheizte Buffetaufsitze, fiir 2 oder -3
Kannen eingerichtet. Geheizt werden jedoch im
Aufsatz angebrachte topfartige metallische Ver-
tiefungen, in welche die Unterteile der Kannen
gut hineinpassen.

Deér Wirmeschrank ist durch 2 Modelle
mit seitlichem Rolladenverschluss vertreten. Der
eine Konstrukteur (,,Therma’) verwendet hol-
zerne Rolliden, die sich von der Mitte aus nach
beiden Seiten 6ffnen, wihrend die andere Firma
(Senking) einen einzigen, sich iiber die ganze
Schrankbreite erstreckenden blechernen Rolladen
beniitzt.

In ungemein vielen Anwendungen wird der
elektrische Kiichenmotor gezeigt. Sei es im
direkten Zusammenbau mit Kaffemahlwerken fiir
gewohnlichen und fiir tiirkischen Kaffee, oder mit
Aufschnittschneidmaschinen, sei es zum Antrieb
irgend einer oder mehrerer Arbeitsmaschinen.
Fir die beiden Hauptgruppen der Tisch- und
der Saulenmaschinen ergeben sich die ver-
schiedenartigsten Kombinationen. Man sieht
Tische, auf welchen bis 6 Maschinen nebeneinan-
der stehen, alle von der gleichen elektromotorisch
bewegten Transmission angetrieben, jede Ma-
schine einzeln mittelst Hebel einriickbar und alle
sich oberhalb der Tischplatte befindenden be-
weglichen Organe durch Verschalung als Unfall-
quelle unschidlich gemacht. Man findet Siulen,
die in fester Verbindung stehen mit der einen
Arbeitsmaschine, wihrend die andere lediglich
durch Aufstecken mit dem Ende einer Welle ver-

bunden wird und leicht durch eine andere ersetzt
werden kann, so dass nahezu 20 Maschinen vom
gleichen Motor angetrieben werden kénnen. Wir
bemerkten Siulenkonstruktionen, die nur zum
Bewegen von aufzusteckenden Maschinen einge-
richtet sind. Dann gibt es Saulen fiir 2 feste und
eine aufzusteckende Maschine. Die Moglichkeit
der weitern Kombinationen braucht kaum mehr
erdrtert zu werden. So zu sagen allgemein ist die
Schlagmaschine zu Folge ihrer Eigenart fest mit
dem Saulenmotor verbunden. Zur Regulierung
der Schlagzahl, bezw. Schlaggeschwindigkeit be-
dienen sich einige Firmen eines Wechselgetriebes
fiir 3—4 Geschwindigkeiten, wihrend andere ein
riemenbewegtes Konusgetriebe nehmen und damit
eine stufenlose Veranderung der Umdrehungszahl
und einen grésseren Regulierbereich erzielen.

Wegen der Massenauffuhr kann auch die ein-
zelne elektromotorisch bewegte Geschirrab-
waschmaschine hier nicht eingehend gewiirdigt
werden. Wir miissen uns auch hier mit dem Hin-
weis auf die vielseitige Auswahl begniigen. Als
originelle Konstruktion, die fiir sich den oft will-
kommenen Vorteil der Billigkeit in Anspruch
nimmt, sei die Anordnung von 2 in ein warmes
Laugenbad eintauchenden elektromotorisch be-
wegten, exzentrisch zu einander montierten und
gegeneinanderlaufenden scheibenartigen Biirsten
von schwammartigem Material genannt. Sowohl
Bestecke wie Teller, die zwischen die Biirsten ge-
schoben werden, erhalten automatisch eine all-
seitige Waschung, worauf ein Eintauchen in ein
sich daneben befindendes Heisswasserbad die
Reinigungsarbeit vollendet. Fiir Tassen kommt
eine im Laugenbad rotierende konusartige Biirste
in Frage, iiber welche die Tasse gestiilpt wird.

Eine typische Schneidemaschine basiert
auf dem Prinzip der von der Schreinerei her be-
kannten Bandsige und schneidet bei sehr ge-
rduschlosem Gang ungemein rasch Knochen,
Fleisch, Fisch und Kise. Diese von einer Essener
Firma hergestellte Maschine, die wir kiirzlich
auch an der Parisermesse sahen, wird von der
,»Vasa'* A. G. in Ziirich vertreten. Wir bemerkten
2 nur hinsichtlich Konstruktionsmaterial ver-
schiedene Silberpoliermaschinen, elektro-
motorisch bewegt. Jede besteht aus einer ling-
lichen Trommel von sechseckigem Querschnitt,
die grésstenteils mit feinen Stahlkugeln gefiillt ist
und welcher Lauge beigegeben wird. Durch die
Rotation der dicht verschlossenen Trommel und
die durch die Lauge unterstiitzte polierende
Wirkung der Kugeln erhilt das Geschirr rasch
einen saubern Glanz. Wihrend die erwdhnte
Lingstrommel vornehmlich die Bestecke und
Kannen aufzunehmen hat, ist eine direkt ange-
baute, sehr schmale, aber im Durchmesser gréssere
Trommel fiir die silbernen Teller und Platten be-
stimmt. Die eine Firma (O. Ebner, Basel) ver-
wendet als Konstruktionsmaterial fiir die Trom-
meln Holz, wihrend Schumpp, Pforzheim, Metall
beniitzt. Der Prospekt der letzterwidhnten Firma
verzeichnet 14 verschiedene Gréssen. Er nennt
beispielsweise fiir die Grosse 8 eine Polierleistung
von 2 Platten bis zu 60 cm Durchmesser, 12 an-
dere bis 36 cm und 100 Bestecke, alles in einer
Viertelstunde.

b) Signalanlagen.

Sie sind lediglich durch die Spezialfirma
Zettler, Miinchen, vertreten. In diesem Stand
bemerken wir jedoch eine sehr vielseitige Ausbil-

dung des Lichtrufsystems mit zum . Teil den
Hotelierkreisen noch ganz unbekannten Kom-
binationen. Es sei fiir diese Einrichtungen auf
einen besondern Aufsatz hingewiesen.

c) Beleuchtung.

Wer auf diesem Gebiet Originalititen sucht,
muss schon die verschiedenen Staatenrestaurants
aufsuchen. Jedem Hotelier, der in absehbarer
Zeit in die Lage kommen kénnte, die elektrische
Beleuchtung der Gesellschaftsraume moderni-
sieren zu miiss2n, sei diese Wanderung dringend
empfohlen. Verleihen die reichdekorierten La-
ternen dem chinesischen Restaurant etwas In-
times, so geben die modernen Kristalleuchter dem
grossen deutschen Restaurant den Eindruck der
Eleganz und tragen mit der méachtigen Lichtfiille
zur, frohen Stimmung gewiss viel bei. Das ita-
lienische Restaurant erhilt sein besonderes Cachet
durch die in den Landesfarben bemalten Schirme,
welche das Licht behufs indirekter Saalbeleuch-
tung an die Decke werfen. In der italienischen
Bar treffen wir mehrarmige Kerzenleuchter, jede
Kerze mit einem Papierschirmchen in den Landes-
farben bedeckt. Die franzésische Bar ist wiederum
auf Intimitit abgestimmt mittels réhrenartigen
vertikalen Beleuchtungskérpern. *Wir treffen hier
auch zwei sehr originelle Sonderbeleuchtungen:
runde Restaurationstischchen, deren Platte hell-
farbig leuchtet, weil von unten her belichtet und
— yor dem Buffet angeordnet — einen buntfar-
bigen leuchtenden Boden der in gar keinem
schlechten Ideenzusammenhang mit den auf den
‘Wianden reproduzierten Tartarin-Abenteuern
steht. Das Osterreichische Restaurant wie die
Kichliwirtschaft verwenden kurze Pendel mit
grosser kugeliger Glasglocke. In der schweize-
rischen Weinstube bemerken wir, etwa 40 cm
unterhalb der Decke montiert, tragférmige und
milchglasartige Reflektoren, die mehrere Lampen
neben einander enthalten und eine indirekte Be-
leuchtung vermitteln. Das schweizerische Hotel-
restaurant ist teils mit Wandarmen, teils mit
einem unsichtbaren kreisringartig in der Decke
verlegten Beleuchtungskorper erhellt.

Grosse Beachtung verdient die Beleuchtung
des Kochkunstpavillons mit den strahlenartig
vom Mittelpunkt ausgehenden aneinandergereih-
ten réhrenartigen Lampen und den zauberischen
Farbenreizen, welche im Korridor angebrachte
farbige Reflektoren auf die den innern Abschluss
bildende wassergefiillte Glasr6hrenwand ausiiben.

Wer praktische Beleuchtungen sehen will,
werfe einen Blick in die Kiichen, wo die ver-
schiedenen Arbeitsstellen Einzelbelichtung haben.

Der Ausstellungseingang mit dem riesigen ver-
tikalen Grillrost, der nachts im prichtigen Rot
leuchtet, ist iibrigens ein vortreffliches Beispiel
fiir monumentale Lichtreklame. Im Boulevard
Escoffier wird mit einfachen Mitteln (moderne
‘Wandarme) eine schéne Wirkung erzielt. Die
Stande sind durchwegs indirekt und einheitlich
beleuchtet. Die eigentliche Ausstellungsabteilung
erhilt dadurch in lichttechnischer Hinsicht ein
ungemein ruhiges Bild.

d) Verschiedene Anwendungen der Elek-
trizitdt.

‘Wer denkt hier nicht zuerst an die vielen

Kiihlanlagen mit Motor- und motorlosem

Betrieb? Im letzteren Falle kommt die Elektri-

zitit vielfach als Heizquelle in Frage fiir die
Dauer der im Kiihlprinzip des Absorptionsver-
fahrens liegenden Heizperiode. Und wer denkt
nicht gleich auch an die vielen Waschmaschinen-
systeme ? Wir kénnen bei der ungemein starken
Beschickung beider Spezialititen keine Namen
nennen und, wir betonen es nochmals, nicht auf
Einzelheiten eintreten. Die elektromotorisch be-
wegten und wohl jedem Hotelier bekannten Biigel-
maschinen sind durch die fithrenden Marken (u. a.
Siemens) vertreten. Unter den Staubsauger-
marken vermissen wir leider das bewéhrte ein-
heimische Modell. Im Stand der bekannten
Marke ,,Lux‘‘ sahen wir einen Bakterieneinsatz,
der hinter dem Staubsack angebracht ist und den
die austretende und bereits vom Staub gereinigte
Luft zwangsweise zu passieren hat. Interessenten
haben auch Gelegenehit, die erst in der Marz-
Nummer der Hoteltechnik nidher beschriebene
Parkett-Bodenbearbeitungsmaschine der Firma
Suter-Strickler Séhne, Horgen, im Betrieb zu
sehen.

Dass nunmehr auch die gewéhnliche Hand-
nahmaschine elektrifiziert ist, diirfte nicht allge-
mein bekannt sein. Der Motor kdnn mittelst
Schnur und Stecker von jedem Lichtsteckkontakt
und jeder Glihlampe abgezweigt werden. Seine
Regulierung erfolgt dadurch, dass ein von der
Maschine abzweigender vertikaler und bis unter-
halb Kniehohe gefiihrter Hebel durch seitliche
Bewegung des Knies verschoben wird, wodurch
die Motorengeschwindigkeit Verinderungen er-
leidet.

‘Wir bemerken Tauchsieder in den verschie-
densten Ausfiihrungen, -Lotkolben, Hiandetréck-
ner, Eierkocher, Brennstempel und ein Sonder-
biigeleisen amerikanischer Konstruktion, Marke
,,Liberty‘, dadurch gekennzeichnet, dass mittelst
Drehknopf die Biigeltemperatur verindert werden
kann, entsprechend den verschiedenen zu biigeln-
den Geweben. Die Regulierskala trigt die Namen
dieser Gewebe (Baumwolle, Seide, Wolle, Leinen)
und die entsprechenden Stellungen sind gleich-
bedeutend mit den giinstigsten Biigeltempera-
turen.

(Schluss folgt)

Gasbetrieb im bisher
kohlengefeuerten Kochherd

Die Vorteile der Gaskiiche sind jedermann
gelaufig, der an das Versorgungsnetz einer
modernen Gasanstalt angeschlossen ist. An den
vielen andern Orten -aber, die nicht in dieser
giinstigen Lage sind, da hat der Kohlenherd
noch immer Heimatrecht. Zwar ist dem alten
Gesellen vielerorts durch den Elektro-Kochherd
ein Konkurrent entstanden, der in der Sauber-®
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Grosser Ehrenpreis mit gold. Medaille

Hoch oben in der dunkeln Abend-
luft zerplatt die gliihende Kugel;
eine leuchtende Blume steht einen
Augenblick am Himmel ... dann
sinkt gerduschlos ein Regen von
farbigen Funken hernieder . . .

Auf der Terrasse und an den dun-
keln Gartenwegen entlang gliihen
zahllose bunte Lichter . . . blau,
griin, violett, rot, weils, orange,
gelb ...

Ihr Gartenfest wird zu: einem Er-
folg, wenn Sie fir die Ausschmiik- -
kung von Sélen, Terrassen, Garten- < -,
wegen und- Lauben die  Philips
llluminationslampen verwenden.

Verlangen Sie bei uns unverbind-
lich Prospekte und Preisofferte.
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