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DER ZIKA ZUM GRUSS

Nichsten Samstag 6ffnet die ZIKA dem
Publikum ihre Tore, nachdem Ziirich schon
seit Monaten unter dem Zeichen dieser
grossen Veranstaltung der Gastronomie
steht. Ziirich ist Fremdenstadt und
daher, da diese besondere Eigenschaft allen
dortigen Veranstaltungen durch verstarkten
Besuch zugutekommt, der geeignete Bo-
den auch zur Durchfithrung der interna-
tionalen Heerschau der Kéche, die sich in
den nichsten Wochen in Limmatathen zu
loyalem Wettkampfe begegnen.

,,Heerschau zu halten iiber das Alther-
gebrachte und Bewdhrte’, mit diesen Worten
ist hier in einer fritheren Nummer eine der
Komponenten umschrieben worden, aus
denen sich der innere Gehalt der
ZIKA zusammensetzt; die zweite

tische Erndhrungsform’‘ wird hieriiber neue
zeitgemisse Ausblicke ercffnen, um die For-
derung: rationell, einfach, gesund und
kraftig ins helle Tageslicht zuriicken, um
auch in dieser Hinsicht de-n fortschrittlichen
Geist unseres Landes zu markieren. Gerade
auf diesem Gebiete, dessen propagandi-
stische und berufsbildnerische Wir-
kung fiir das gesamte Gastgewerbe wohl
unbestritten sein diirfte, kommt der Aus-
stellung allerh6chste Bedeutung zu.

Ausser diesen Bestrebungen zur beruf-
lichen Weiterbildung und Héherentwick-
lung unseres Kochestandes stellt sich die
ZIKA ferner noch zur Aufgabe die Forde-
rung aller der Hotellerie dienenden

menarbeit in den Wirtschaftskérper zu-
riickfluten. Auch in der Hotellerie ist dieser
Solidarititsgedanke heute mehr denn je zum
treibenden Element geworden. Die Ziircher-
Ausstellung darf als sichtbarer Ausdruck
und Beweis hiefiir gewertet werden.

Auf Grund dieser engen Zusammen-
arbeit von Prinzipal- und Personalkreisen
leben wir denn auch der frohen Zuversicht,
die. ZIKA werde durch den Hochstand der
Leistungen ihren vollen Wert auch fiir
die Fachwelt, den gesamten Berufsstand,
erweisen und den Ruhm unserer Kochkunst
erneut in alle Welt tragen. In diesem Sinne
entbieten wir der ZIKA unsern Gruss und
wiinschen ihr sowie ihrem schaffens-

setzt, in einer gemeinsamen Schau zu ver-
einigen,
damit die ungeheure Bedeutung der
Volkserndhrung fiir die wirtschaftliche und
kulturelle Entwicklung eines jeden Volkes
zum Ausdruck zu bringen und dabei zu do-
kumentieren, dass die Kochkunst, so wie sie
durch die Hotel- und Gaststitten-Kiiche
ausgeiibt wird, zum eigentlichen Stimulator
unserer gesamten Volkserndhrung geworden
ist, um endlich die neuzeitlichen Grundsitze
der Erndhrungs-Wissenschaft in einer prak-
tisch allgemein auswirkbaren Form dem
Volksganzen dienstbai zu machen.
Es ist naheliegend, dass das iiberhaupt
weitschichtige Gebiet der Kochkunst und
der Erndhrung iiberhaupt, weder
im nationalen noch im internationa-

ebenso wichtige heisst: Ausblick
nach neuen Wegen zur Férderung
und Hebung der Kochkunst. Ein
rilhriges  Organisations - Komitee,
mit fithrenden Fachleuten an der
Spitze und gewandten Mitarbeitern
zur Seite, ist uns Garant dafiir,
dass das vorgesteckte . Ziel, der
Zweck der Veranstaltung restlos
erreicht werden diirften.

Auf Umfang und Aufgaben-
kreis der ZIKA braucht im Rah-
men dieses Aufsatzes nicht mehr
des langen und breiten eingetreten
zu werden, nachdem hier dariiber
in Form von Aufrufen und Mit-
teilungen des Organisations-Komi-
tees ndhere Details bereits mehr-
mals gegeben wurden. Immerhin
sei der zu erwartende praktische
Nutzender Ausstellung speziell fiir
das Gastgewerbe erneut unterstri-
chen, kommt doch dem Koch-
kunstwettbewerbmitder Schau-
stellung kulinarischer Werke der
Kocheschaft verschiedener Lander
der Charakter einer internationalen
Veranstaltung zu, wie man ihnen in
diesem Ausmass und dieser Bedeu-
tung bisher in der Schweiznochnicht
begegnete. Gerade dieser ihrinter- -
nationaler Charakter hebt die
ZIKA denn auch iiber alle bisherigen Koch-
kunstausstellungen unseres Landes hinaus,
dank der Zusammenwirkung mit auslindi-
schen Kriften, aus der zweifellos eine
wesentliche Steigerung des Ausstel-
lungs-Effektes hervorgehen wird.

Eine wahre innere Freude bereitet so-
dann auch die Konstatierung, mit welcher
Sympathie und welchem Elan die
schweizerische Kécheschaft an die Beschik-
kung der Ausstellung herangetreten ist. Sie,
die im Gastgewerbe eine so iiberaus wich-
tige Aufgabe erfiillt und je und je in her-
vorragendem Masse mit beigetragen hat zur
Mehrung des Ansehens und der Gel-
tung der nationalen Hotellerie im grossen
Rahmen des internationalen ' Fremdenver-
kehrs sowie unserer Volkswirtschaft. Sie
wird auch in Ziirich, in der , lebenden‘* wie
in der ,stehenden* Kochkunstschau, mit
erstklassigen Werken aufriicken und all
ihren Ehrgeiz daran setzen, im Wettbewerb
mit der auslindischen Kollegenschaft ihr
bestes zu leisten sowie zu den alten wie-
derum neue Lorbeeren zu pfliicken.

Neben der Pflege der héheren Koch-
kunst und des Restaurant-Service soll
an der. ZIKA aber auch die zweckmaissige
| Emihrung im Gastgewerbe nach neuzeit-

lichen Gesichtspunkten zur Darstel-
Eimg gelangen. Die Spezialabteilung ,,Prak-

Gesamtansicht der ZIKA-Bauten — Photo Ahrens, Luzern

Berufszweige in Gewerbe, Handel und
Industrie. Den Licferantenkreisen ist an
der Ausstellung ein breiter Raum reserviert,
von der Urproduktion an bis zur gewerb-
lichen und industriellen Verarbeitung. Spe-
ziell diese Abteilung der ZIKA wird mit dem
besondern Interesse der Fachwelt und der
iibrigen Besucher rechnen kénnen.

So rundet sich der Ausblick auf die
Ziircher Internationale Kochkunst-Ausstel-
lung zu einem Bild tatkrdftigen Zusam-
menwirkens wesentlichster Teile des ge-
samten schweizer. Wirtschaftskérpers. Sie
stellt zugleich das Resultat dar der ver-

stindnisvollen = Werkgemeinschaft
von Arbeitgeber und Arbeitnehmer in un-
serer Hotellerie im  wohlverstandenen

Dienste der Allgemeinheit, mit dem Ziele,
durch geeignete Belehrung und Aufklirung
den Ruf unserer Hotellerie und schweizer.
Kochkunst mehren .zu helfen.

Der Gedanke der Solidaritit aller Stinde
und Berufsgruppen hat in den Kriegs- und
Nachkriegsjahren in allen Kreisen des natio-
nalen Wirtschaftslebens tief Wurzel gefasst.
Er ist das Moment der Einigung und Ver-
stindigung oft sehr divergierender Inter-
essen geworden, aus dem wiederum starke
belebende und vorwirtstreibende
Impulse gegenseitiger Hilfeleistung,
Riicksichtnahme und enger Zusam-

freudigen Organisations- Komitee
einen durchschlagenden Erfolg.
.t

Ziirich, Internationale
Kochkunst-Ausstellung

Kurzer Abriss iiber die kommende
Veranstaltung.

Der Zweck dieser Ausstellung, die von
den ermichtigten und beauftragten ziirche-
rischen Sektionen der 4 grossen Landesver-
binde des schweizerischen Gastgewerbes,
dem Schweizer Hotelierverien, dem schweiz.
Wirteverein, dem schweiz. Kochverband und
der Union Helvetia (Zentral-Verband schwei-
zerischer Hotel- und Restaurant-Angestell-
ter), gemeinsam organisiert wird, besteht
darin,

durch tatkriftige Zusammenarbeit von

Arbeitgebern und Arbeitnehmern auf dem -

Gebiete der fachlichen Fortentwicklung die
gemeinsamen Interessen; die fiir die Auf-
wirtsentwicklung unseres Hotel- und Gast-
wirtgewerbes vor ausschlaggebénder Bedeu-
tung sind, in den Vordergrund zu riicken, die
verschiedenen Phasen, aus denen sich der
Erndhrungsprozess eines Volkes zusammen-

len Umkreis iiber einen Leist ge-
schlagen werden kann.

So verschiedentlich der Ge-
schmack der Menschen ist, so viel-
_seitig sind auch ihre Bediirfnisse und
Anspriiche an die Erndhrung, und es
bleibt unserer Zeit vorbehalten, die
Kunst der Kiiche und die Freuden
.der. Tafel-in jeglicher sozialen Schich-
tung so zu gestalten, dass sie fiir den
Menschen ein Hoéchstmass an Be-
kommlichkeit und Energiezufuhr be-
deutet! In dieser Forderung liegt
die bewusste Abkehr von einem
Teil der alten Uberlieferungen.
Unsere Zeit verbraucht, wie nie
zuvor, die Kréfte des werktdtigen
Menschen, woraus sich zwangsldufig
ergibt, dass keine friihere Zeit in ih-
rem Erndhrungswesen so sehr auf die
Krifteerhaltung, d.h. auf die Erhal-
tung der gesamten Volksgesund-
heit Bedacht nehmen musste. Die
Zika bringt in méglichst umfassen-
der Weise die verschiedensten Pha-
sen des internationalen Erndhrungs-
wesens zum Ausdruck. Sie gliedert
sich ihrem Wesen nach in 2 Abteilun-
gen, in die kulinarische Abteilung
und in die allgemeine Ausstellung.

Kulinarische Abteilung.

1. Stehende Kochkunst.:"

Der Ausdruck ,stehende Kochkunst
kommt daher, weil es sich hier um die Aus-
stellung von fertig zubereiteten warm- oder
kalt-gedachten Gerichten handelt. Ausstel-
lungstechnisch wird diese Schau im Koch-
kunstpavillon durchgefiihrt. Gegeniiber den
bisherigen Gewohnheiten, die Gerichte auf
offener Tafel auszustellen, was besonders bei
warmer Witterung sehr rasch zur Verdun-
stung schlechter Geriiche fiihrte und damit
dem Grundsatz der Sauberkeit und der
Hygiene, welcher einen Bestandteil der Koch-
kunst bilden muss, zuwiderlief, hat die Or-
ganisation der Zika neue Wege eingeschlagen.
So werden sdmtliche Gerichte unter Glas
ausgestellt, hierfiir wurden vier grosse ge-
kiihlte Vitrinen geschaffen, deren Erstellung
grosse Kosten verursachte. In wochenlangen
Versuchen mussten diese neuen Konstruk-
tionen auf ihre Bewihrung gepriift werden.
Sie wurden erstellt von der Glasmanufaktur
A.-G. in Schaffhausen, wihrend der Einbau
der Kiihlelemente durch die beiden Firmen
Autofrigor A.-G. Ziirich urd Applications
éléctriques  S. A. , Frigidaire Genf und
Ziirich erfolgte. ’

Fiir die Aufnahme von Zuckerarbeiten
und dhnlicher Kunstwerke sind im Mittel-
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