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Aktuelles
J®~ Neue Preissteigerungen auf Fleisch.

Aus verschiedenen Teilen der Schweiz geht
uns soeben die Mitteilung zu, dass die Metzger-
schaft sich gezwungen sehe, der Hotellerie neue
Preissteigerungen anzuzeigen, die sich auf
Rindfleisch im allgemeinen, Nierstiicke, Kalb-
fleisch (gewohnlich), Kalbsmilken usw. erstrecken.

Die Vereinsleitung S. H. V. wird unverziiglich
Schritte gegen diese Preissteigerung einleiten,
von deren Auswirkungeine unertriaglicheBe-
lastung der Hotellerie befiirchtet werden miisste.
Ueber den Erfolg dieser Schritte werden wir
s. Zt. berichten.

Konkurrenz miisste bei der allgemein noch feh-
lenden Konsolidierung neuen, auch das Gewerbe
in Mitleidenschaft ziehenden Schaden anrichten.

Die Abbauarbeit der beiden dem Hotel-
gewerbe dienenden Hilfsinstitutionen, der Schwei-
zerischen Hotel-Treuhand-Gesellschaft und der
Oberlindischen Hiilfskasse, geht ihrem Ent-
stehungscharakter und der Verschiedenheit der
Verhdltnisse entsprechend nur allmdhlich vor-
wirts. Die Verwendung der aus dem Inkasso
der Hilfsdarlehen wieder eingehenden Gelder fiir
die Hebung des vom Ausland immer schirfer
konkurrenzierten Fremdenverkehrs, dessen weit-
reichende volkswirtschaftliche Bedeutung heute
allgemein bekannt ist, wire sehr wiinschenswert.

Internationaler Hotelfiihrer 1930

Vor einigen Tagen verschickte das Bureau des
J.H. V. in Koln die Ausgabe 1930 des , Inter-
nationalen Hotelfiihrer, der einen ausgezeich-
neten Eindruck macht. Neben den Preisangaben
aller Mitgliederhotels, die dem Verein in den ver-
schiedenen Landern angehéren, enthilt der
Fiihrer noch Verzeichnisse der ausserordentlichen
Mitglieder, der Ehrenmitglieder, der Leitung
(Aufsichtsrat und Geschaftsausschuss) und der
Verwaltung des I. H. V., sowie den internatio-
nalen Hotel-Telegraphenschliissel. Sehr ange-
nehm beriihrt, dass sich der Anzeigenteil des
Fiihrers auf ganze fiinf Inserate beschrinkt und
demnach dessen Hauptziel, Auskunft zu erteilen
iiber die Hotelpreise, in keiner Weise beeintrach-
tigt wird. Eine weitere erfreuliche Konstatierung
istsodann die Tatsache der Angabe der Maximal-
preise bei der Grosszahl aller Hotels, sogar der-
jenigen in der Schweiz, eine Entwicklung, welche
vom S. H. V. bisher vergeblich angestrebt wurde,
aber in absehbarer Zeit auch bei uns wieder zur
Erorterung gestellt werden muss.

Alles in allem zusammen wird demnach der
Fiihrer des Internationalen Hotelbesitzer-Vereins
seinem Zweck als Orientierungsmittel iiber die
Preisverhiltnisse in der Hotellerie in jeder Hin-
sicht gerecht und leistet dadurch dem Reisepubli-
kum sehr niitzliche Dienste.

Letzte Streiflichter iiber die
Mustermesse

Die Basler Mustermesse hat ihre Tore zwar
geschlossen. Sie bot, wie gewohnt, so viel des
Guten, dass man dies oder jenes Interessante
iibersechen musste. Auch der Raum der ,,Hotel-
Revue’* geniigte nicht, alles Erfassenswerte fest-
zuhalten. Diese letzten Streiflichter, iiber die
Ausstellung geworfen, sollen noch einige Pro-
dukte hauptsichlich auf ihre Vorteile und prak-
tische Verwendbarkeit hin kurz beleuchten. —
Im Zeichen der

Reinlichkeit

oder, wenn man will, der Hygiene und Ratio-
nalitit stund die Universal Bodenputzma-
schine mit Staubsauger; Biirsten-, Stahlspane-
und Blochscheibe (Maschinenfabrik Suter-Strick-
ler Sohne, Horgen). Ein Motor, der an jede
Licht- und Kraftleitung angeschlossen werden
kann, setzt die fahrbare Maschine in Betrieb.
Sie spant, wichst und blocht Parkett-, Linoleum-
und Steinbéden und saugt mit einem Ventilator
den dabei entstehenden Staub fortwédhrend auf.
Sie ermdéglicht leichteres, rascheres und griind-
licheres Putzen und schont dabei die Béden. —
Henkel & Cie A.-G., Basel, stellte das neue
Putzmittel ,,Per‘* in den Vordergrund, das un-
schéadlich Ol, Fett und Krusten an Stein, Holz,
Glas, Email, Aluminium usw. 16st. Per ist ganz
geruchlos und entfernt alle Geriiche. Es ist auch
dort geeignet, wo bisher schédliche Salzsiure
verwendet werden musste. Die Wasch-
maschine ,,Venus-Ideal“ der Gebr. Wyss,
Biiron, dient vorziiglich Hotelbetrieben bis zu
100 Betten. Die Maschine ist solid und stabil
gebaut und besitzt eine einfache Vorrichtung zum
Auskippen der Waschtrommel. Sie zeichnet sich
durch ihre Leistungsfihigkeit und leichte Hand-
habung aus. — Hygienisch einwandfreier ist der
ventillose Spiilkasten mit einer Garnitur aus
Hartbleiguss und Messingrohr der Neuen Deco
A.-G., Kiisnacht-Ziirich. Durch Schrauben am
Schwimmer ist der Wasserstand regulierbar, die
Absaugung erfolgt rasch und der Kasten funk-
tioniert schon, wenn er nur einen Meter hoch
iiber dem Boden montiert ist. Der Vorteil liegt
darin, dass die Gummidichtungen iiberfliissig
werden. — Neue Farbent6ne in Glanz-Eternit-
Platten demonstrierte die Glanz-Eternit A.-G.,
Niederurnen; sie eignen sich besonders auch fiir
Riickwinde hinter Zimmertoiletten. Bekannt-
lich sind die Glanz-Eternit-Platten iiberaus halt-

bar, unempfindlich gegen Hitze, Kilte und
Feuchtigkeit, halten ansehnlichen Druck und
Stoss aus, wirken dekorativ und stehen im

Zeichen anspruchsvoller Hygiene. — Zur weitern
Kennzeichnung der

Schweizerqualitiit

hat sich die Schweizerische Teppichfabrik En-
nenda entschlossen, alle ihre Teppiche mit zwei
toten Streifen und einem Biren zu versehen. —
Zwecks rationellerer Heizung brachten die Sarina-
Werke, A.-G., Freiburg, die ,,Sarina’* Stahl-
Radiatoren heraus, die infolge ihrer grésseren
Heizleistung weniger gross zu sein brauchen und
deshalb weniger Raum, weniger Heizmaterial und
weniger. Transportkosten beanspruchen. Stahl-

Radiatoren -sind bedeutend leichter als guss-
eiserne und brechen oder springen nicht. —
Die Linoleum A.-G. Giubiasco offerierte einen
neuen Linoleum-Belag, genannt Marboleum,
der fiir besonders stark begangene Riume be-
stimmt ist und der in Silen flichig und kom-
fortabel wirkt. Individuellen Wiinschen ent-
sprechen die neuen Supership-Belege: in Uni-
Belege werden nach architektonischen Entwiir-
fen verschiedene Muster eingelegt, wie Schriften,
Wappen usw. — Moderner ansprechende, neue
Formen in Klubfauteuils zeigte die Rohrmébel-
Fabrik Cuenin-Hiini & Cie., Kirchberg: tiefere
Sitzlage, geradlinige Formen, braune Ténung.
Geschmackvoll wirkt auch die buntere Ton-
gebung an den Rohrmébeln von Otto Webers
‘Wwe., Rothrist, die sich an das Prinzip der mo-
dernen Farbenfreudigkeit anlehnt. — Ein Haus-
orchester soll Bansi-Ammanns ,,Pridsident’’ er-
setzen, ein vornehm gebauter Grammophon-
schrank, der mit Radio kobiniert und an jedes
Stromnetz angeschlossen werden kann. ~Sein
‘Wellenbereich umfasst 200—2000 Meter. Ein
elektrodynamischer Lautsprecher sorgt fiir pla-
stische Wiedergabe in grossen Raumen. Die
Lautstarke ist beliebig einstellbar, das Ton-
volumen hervorragend. —

Kohlensiure

in der Kiiche, im Keller und auf dem Transport
statt Eis! Eine iiberraschende Neuheit! Das
Carba-Trockeneis ist festes, in Blécke gepresstes
Kohlendioxyd, ungiftig und geruchlos, sieht aus
wie bléndend weisser, dicht gepresster Schnee.
Seine Temperatur betrigt —80° C., es verdunstet
zu kaltem Kohlendioxydgas, ohne. irgendwelche
Feuchtigkeit zuriickzulassen. In geeignetem Iso-
lierkasten betrigt die Verdunstung in einem Tage
ca. 5 Prozent. Carba dient zur Herstellung von
Eisgetranken, von Speiseeis, zur Konservierung
von Speisen im ,,Carbofrigor’ (Kiihlschrank)
usw. — Zwei Firmen (Hartmann & Co., Biel;
A. Griesser A.-G., Aadorf) zeigten ihre

Garagetore,

die als Klapptore mit einem Griff gedffnet oder
geschlossen werden. Die Firmen bringen ver-
schiedene Systeme auf den Markt,die eine sehr
leichte Handhabung aufweisen. Griesser A.-G.
erinnerte iiberdies an seine Stahl-

rolladen mit Motorantrieb. 0. Wr.

Girung und Faulnis in Keller
und Kiiche
Von Praktikus
(Sc_hluss)

Essiggirung.

Die Essigbildung ist friither als ein rein-
chemischer Prozess betrachtet worden. Erst
im Jahre 1834 erkannte Kiitzing, dass die Ent-
stehung des Essig aus alkoholhaltigen Fliissig-
keiten auf die Einwirkungen von Essigbak-

und Holz-

terien zuriickzufiihren sei. Andere Forscher
erkannten bald. die Begleiterscheinungen bei
der Essigbildung. Sie entdeckten das Bakterium
Xylinium, welches die Bildung der Essigmutter
verursacht, die sog. Essigilchen, die den Essig
triiben konnen, die Essigfliege, die im Keller die
Essigbakterien von Hahn zu Hahn verschleppen
und so den Essigstich verbreiten kann.

Heute bildet die Essigbereitung eine eigent-
liche Industrie, die nach bestimmten Grund-
sitzen arbeitet, und auch der Praktiker in Keller
und Kiiche hat die schidlichen und giinstigen
Wirkungen der Essigbakterien erkannt und
schenkt ihnen die volle Aufmerksamkeit.

Die Essigbakterien finden sich iiberall, draus-
sen in der Natur und in Betrieben, wo sich alko-
holische Getrinke vorfinden. Sie sind meistens
in Gesellschaft von alkoholbildenden Hefen in
zuckerhaltigen Friichten, Siften und Getrinken.
Im Weinkeller ist es die strenge Pflicht des Keller-
meisters, dieselben auf keinen Fall im Weine
aufkommen zu lassen und alles zu vermeiden,
was ihrer Entwicklung Vorschub leisten konnte.
Bei Weingirungen und spiterer Weinbereitung
schiitzen meistens die vorhandenen Weinsiduren
das Getrink in geniigender Weise, wahrend ein
strenges Spundvollhalten der Fisser den ver-
derblichen Einfluss der Aussenluft abhilt und
den Fassinhalt vor dem gefiirchteten Stich
bewahrt. Auch peinliche Reinlichkeit, Vermei-
dung von Spundlappen, Entfernung von kleinen
eintrocknenden Weinresten und Schmutzecken
konnen viel zur Verhiitung von Essigsdurebildung
beitragen.

Bei der Essigbereitung selbst sind natiirlich
die kriftigen Essigbakterien erwiinscht. Uber
die Bereitung des Essig fiir den Hauskonsum
schreibt Theodor Bucher in seinem ,,Keller-
biichlein'’ (Verlag Custos Luzern) unter ,,Wein-
essig** folgendes:

1. Den fiir den Hauskonsum benétigten Essig
erzeugen wir durch die Essiggirung. Die Essig-
garung wird dadurch bewirkt, dass der Sauerstoff
der Luft durch von der Bakterie hervorgebrachtes
Enzym auf den Alkohol iibertragen witd, und
diesen direkt zu Essigsaure und Wasser oxydiert.

2. Die Girung erregenden Zellen bestehen
nach Bersch aus bisquitférmigen, rosenkranz-
artig gereihten sog. Spaltpilzen, welche zu den
kleinsten Lebewesen gehéren, die wir mit dem
bewaffneten Auge wahrnehmen kénnen.

3. Diese Erreger der Essiggirung brauchen
zu ihrer fortschreitenden Entwicklung viel Luft,
und es ist daher bei der Essigbereitung fiir reich-
liche Zufuhr solcher zu sorgen.

. Die beste Temperatur zur Essiggirung
ist 32 Grad.

5. Geschwefelte Weine eignen sich nicht
zur Essiggarung. Es scheint die Anwesenheit
von Schwefelwasserstoff unharmonisch und sté-
rend zu wirken.

6. Die Essigsiure bildet sich mittelst eines
feinen, zarten Hautchens an der Oberfliche des

Luzern Hotel Wagner @

Carl Wagner, Eigentiimer"

Bompter & Ty,
Btiriey

-—

[indnalze

Kunstfeuerwerk und Kerzen f‘e-
der Art, Schuhcreme ,Ideal,
Bodenwichse, Bodendl, Stahl-
spiine, Essig-Essenz 800/o, etc. lie-
fert in bester Qualitit billigst
G. H. Fischer,
Schweizer Ziindholz- und Fett-
waren-Fabrik Fehraltorf (Zch.)
Gegr.1860. Gold. Medaille Ziirich
1894, — Verlangen Sie Preisliste
und Prospekte.

Erstiassies T

Frei ab sofort oder fiir Som-
merengagement. Ia Konzert,
Kammermusik und Tanz.
Ia Referenzen. Vergrosse-|g
rungen und Besetzung nach
‘Waunsch. Offertenangebot
bei freier Pension, Reise-
vergitung u. freier Noten-
transport ab Grenze, an Otto
Reissig, Kapellm., Freiburgi.Br.
(Baden), Thurnseestrasse 20.

pour les mois

Clinique diététique de ler ordre demande de s!‘xite .
a’été
Chei de cuisine
(Allein-Kod)

capable, consciencieux et sobre. Envoyer offres
avec certificats et prétentions sous chiffre M L
2894 A 1'Hétel-Revue a Bale 2. :

wAsko' Steppdecken
sind Qualitétsdecken

Daunen -Steppdecken,
Duvetsdecken u. Kissen

Steppdecken u. Bettwaren-Fahrik
A. Staub & Cie.

Seewen (Schwyz)

Steppdecken,

Umarbeiten von Duvets
in la. Steppdecken, eben-
so Neuiiberziehen von
alten Steppdecken etc.

Tin

W KREFFT A-G. GEVELSBERG V.

Besuchen Sie unseren Stand Nr. 1668, Halle 5

oder

den modernsten Krefft Geschirr-Wasch-Automat

ant auf der

r

GLEICHT DEM MANNE

I Ian AUF PROPAGANDA VERZICHTET :
) NIEMAND KANN IHN FINDEN!

Mit der gleichen
Liebe und Sorgfalt

mit der mein Urgrossvater anno 1845 die ersten
»Schaffhuser Mandelschnitte herstellte, fabri-
ziere ich heute noch das késtliche, wochenlang
haltbare Tee- und Weingeback — immer noch
ausschliesslich mit feinster Butter!
Threr guten Clientéle Freude machen wollen, so
verlangen Sie unverbindlich Ihr Muster und
unsere umfangreiche Referenzenliste.

Hans Rohr, Confiseur, Schaffhausen 2

N\

im fr

hen Muster-Re:

ZIKA 1930

Wenn Sie

J

ist Qualitatskaffee

den Ihre Giste schitzen werden

Hans ('iigerI Bern

Grossrosterei und Lebensmittel-
import Gutenbergstrasse 3
Tel. Bollwerk 2735 Telegr. Gigerius
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