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Kartoffeln: 3 kg Kartoffeln 2 20 Rp. . ,, -.60 5. Gr. Bohnen mit Speck: 2,5 LgSBohlr{\en ) . 8. )

Salat: 3 St. Kopf&.a]at 90 Rp Salat- Potage Cél:stine Fladli-Suppe 11::1’ 28_' 7F30 zgg mgg?;gr g(:‘?vurizt Potage Crime de blé vert Grunkcx"nsupp.c
sauce 30 Rp.. . . T.40 Ris de Veau financiére Milkenragout nach Finan- u; d3 Ggrnltfxr el 5 . 8‘; ) 6.65 | Ocuts brouilés au jambon Riihreier mit’ Schinken
Eydbcertartchen 10 Bodeh von Lucker. en bordure de riz ) cié.xv'c»Art in Reisbordure Karlo/felslock 3.5 kg KartoifelnaISRp Epaule de \];Jea“hglméc Ka‘bsbmlt(en t“};‘] Herzogin-

teig & 9 Rp. =90 Rp.; Erdbeeren fiir Poitrine de Beuf fumée Geriucherter Ochsenbrust- Rp.: Wich, Butter, Gewiirz Pommes Duchesse artoffeln
Fr. 1.30; Zucker u. Gelée 50 Rp. ,, 2.70 aux choux kern mit gedidmpftem Kohl l;rJO _qus 5,65 Carot(essal dln Vichy Carotten rx;nlht\’whs‘-Art
g [ Tl Pommes vapeur Salzkartoffeln s ¥ w2 alade ala
Broti Brot fir 1o Dersonen Petite lcttes de créme  Vanille-Créme i Kleinen | S4@¢: 3 St- Kopfsalat & 25 Rp. =75 RP Fruits Friichte
Anschaffungskosten . . Fr. 26.40 eliles gassoletics ce cre Tastlic Salatsauce 50 Rp. Fis. . . ,  L.25
Allgemeine Geschiftsunkosten. ,, 13.20 3 Ja vanille opichen Hefenteigring: Hefenteig: Mehl, Hefe B N
3 e 5 g G erechnung.
Selbstkostenpreis . . . . Fr. 39.60 Berechnung. El::r }g_l;trgnzeé Salz, Zucker u. Butter ro 3
10% Gewinn . . . . . . .. , 395 5 . 5 o v Suppe: 3 1 Bouillon Fr. 1.50; 200 gr
v /; f is fii P . Suppe: 3 1 Bouillon & 50 Rp. Fr. 1.50; Weissweinsauce : Sauce, Lucl\er Cltrone pérﬁ,-a(em_MehL Milch,” Suppen-
erikaulsprels Hr to Fersonen - Omelettenmasse, Butter u. Griines F Weisswein und Eier zus. garnitur u. Bindung zus. Fr. 1.60 Fr. 3.10
Fr. 1.50 zus. . . +ooo  FF 377 | Brot: Brot fir 1o Personen Riihreier mit Schinken: 16 Eier & 17 Rp.
oder pro Person Fr. 4.40 Milkenragout financ. Ayt 1 kg Kalbs- =Fr. 2.70; Rahm, Butter, Gewiirz
ilken Fr. 8.— Biichse Cham- Anschaffungskosten . o or Schinker i -
mi s Y o 5 u. 150 gr Schinken zus. Fr. 1.80 . ,, 4.50
ignons Fr. 2.20 zus. 10.20 509% Geschiftsunkosten 1
pig 1 hen, Rah ” - ———— | Kalbsbraten: 1,8 kg Kalbfleisch vom
i,zoongalgﬂe\sch Kossc en aun. Selbstkosten L. 56.95 Schulterstiick & Tr. 4.60— Fr. 8.30;
4. S et e - S 10% Gewinn . . . . . ... , 570 Bratengarnitur, Fett, Gewiirz, Bouil-
Braune Sauce, Tomatenpuree, But- N o -
Potage Canino Einlaufsuppe ter, Madére, Gewiirz Fr. 3.—; Reis, Verkaufspreis fiir 10 -Personen . Fr. 62.65 lon zus. Fr. —.80 . . K H 1 »  9.10
Téte de Veau frite Gebackener Kalbskopf Bouillon, Butter Fr. r.50 . . . »o 450 oder pro Person Fr. 6.30 Herfosg:s{(a];ﬁ){{:iﬂ G?éwlfj%—z arto e T.66
Sauce Remoulade Remouladen-Sauce Gerduch. Ochsenbrusthern: 1,8 kg gerdu- z s v e » !
Piéce de Beeuf i la mode cherter Ochsenbrustkern & Fr., 3.80 ,, 6.85 Carotten, Vichy :41'[. 2 kg Carottcn,
Choux de Bruxclles aux Gedimpfter Rindsbraten Ged. Kohl: 3 Kohlképfe 4 60 Rp.=Fr. ) 7 . Butter, Gewiirz, Petersilie zus. . ,, 1.50
Marrons Rosenkohl mit Kastanien 1.80; Butter, Zwiebeln, Bouxllon, . . Legi . Salat: 3 Salatkopfe 75 Rp Salatsauce
Pommes croquettes Kartoffelcroquetten Speék Gowiirze Fr. 3= . 480 Potage Léopold cgierte GrlCSfUPPC 50 Rp. ., IL.25
Balade ehieoris Enduvensalat Kartoffeln: Salzkartoffeln . . . —.40 Sa“t‘;ge.f&uf m{’t:ﬁi‘mm Rinds'Ragg‘:l:ﬁsemn‘t Jung- | Fyiichte: Apfel Blrnen Trauben .. . 180
. " = uilles au
Coupe de Fruits Friichte Vanillecréme: %lMllch Zucker, 7Eler Viande froide assortic 3 la Nudeln in Butter Brot: Brot fiir 10 Personen . . . . ,, I.—
Vanille zus. . »o 2:30 gelée Aufschnitt mit Sulze Anschaffungskosten . . Fr. 23.85
Berechnung Brot: Brot fiir 10 Personen a 1o RP s L= Salade mélée Gemischter Salat 509, Geschiftsunkosten . . . ,, 11.95
) Anschaffungskosten . Fr. 37.05 Beignets aux pommes Apfel-Kiiechli Selbstkosten .. . ..PFr 358
Einlaufsuppe: 3 1 Bouillon Fr. 1.50; + 50% Geschiftsunkosten . . . ,, 18.55 . 109% Gewinn . . . .., 3.60
Einlaufmasse: Mehl, Milch, Eier, T oo An e —
Kise, gehacktes Griines zus. Fr.1.20 Fr. 2.70 fglo})“égf:ﬁ?n Fr. 5-5722 Berechnung. Verkaufspreis fiir 10 Personen . Fr. 39.40
Kalbskopf geb.: 1,5 kg Kalbskopf ausge- ° ——=22 | Griessuppe: 31Bouillon Fr. 1.50; Griess, . oder pro Person Fr. 4.
beint & Fr. 3.20= Fr. 4.80; Back- Verkaufspreis fiir 1o Personen . Fr. 61.15 Mehl, Butter zus. Fr. 1.50 .. Fr. 3—
teig 50 Rp., Backfett 8o Rp. . . , 6.10 oder pro Person Fr. 6.20 Rindsragout: 1,8 kg Rindfleisch (Hals- 9
Sce. Remoulade: Zubereitg. von Mayon- stiick oder von der obern Spalte) a i = .
naise Fr. 1.60; Gewiirz 60 Rp. . . 2.20 6. Fr. 3.30=Fr. 5.95; Fett, Garnitur, Potage St. Germain . Griinerbsensuppe
Rindsbraten gedampft: 1,750 kg R1nd< Potage a l'orge perlé Gerstensuppe Mehl, Tomatenpurée, Gewiirz und BondellesduLac auvinblanc  Felchen mit Weissweinsauce
fleisch (Eckstiick od. Filet-Mocken) ’ — Seezungénfilet in Backteig Rotwein zus. Fr. 1.80. . . . no 775 Pommes nature Salzkartoffeln
a Fr. 3.40= Fr. 5.95; Weinbeitze Filet e Sole-a L'orly Tomatensauce Gemiise: Erbsli, rote Rubll, weisse Jarrets de Veau a la  Kalbshaxen nach biirgerl.
Fr. 1.— Speck Fett, Mehl u. Rahm Sance tomate Rindfleisch geschmort mit Riiben, kleine Zwiebeln, Butter und Bourgeoise Art
Fr. 1. 5° © . 5 8.45 | Piéce de Beeuf braisé au Madére-Sauce Gewiirz 5 1.60 Spaghetti au Fromage Spaghetti mit Kise
Rosenkohl mit K“St‘“”e" 5 l\g ROSCH- Madere Griine Bohnen mit Speck Nudeln: I\udeln in Butter 800 gL a Salade mélée Gemischter Salat -
kohl 4 Fr. 1.20=Fr, 1. 80 Butter u. Haricots verts paysanne Kartoffel-Piirce Fr. 1.95 . . , IL.6o Créme Caramel Caramel Créme
Bouillon 70 Rp.; Kastanien 2 kg & Pommes purée Salat Aufschwitt mit Sulze Schmken Salamz
90 Rp. =Fr. 1.80; Butter, Bouillon Salade Hefenteigring mit Weiss- Zunge, Rindfleischwurst zus. 1,2 kg Berechnung.
u. Rahm zus. 6o Rp. . »  4.90 Savarin au Sabayon wein-Sauce a Fr. 5.50=Fr. 6.60; Sulze, Corni-
Kartoffelcrog.: 1,5 kg Kartoffeln a chons und Petersilie zus. 80 Rp. . ,, 7.40 | Suppe:21Bouillon Fr. 1.—, 700gr. griine
20 Rp. =30 Rp.; 3 Eier, Paniermehl, Berechnung. Gem. Salat: Griiner, Kartoffeln- und Erbsen a Fr. 1.10=_80 Rp.; Suppen-
Backfett Fr. 1.20 zus. . . 1.50 Suppe: 31 Bouillon Fr. 1.50; Zwiebeln Randensalat zus. Fr. 1.-, Salat- garnitur,” Butter, Mehl, Kartoffeln
Endiviensalat: 3 St. Endwmu 75 Rp, Gei’s%e GerstenméhlsButter und sauce dazu Fr.—.60 . . I1.60 und Speckabfille zus. Fr. 1.20 . Fr. 3.—
Salatsauce 50 Rp. . . »  L.25 Liaison zus. Fr. 1.80 . Fr. 3.30 | dpfel- Kuechhz Alp;fel F}l% I—h Baclktew
Friichte: Apfel, meen, 7wetschgen Seezun, - . 70 Rp ucker, Kirscl _-,o p 3
genfilet mit Backteig: 1,8 k See
. Truben . | . w2 | 7% unge (Limande Sole) 3 Fr. 3.80— o, Dacklett 50 Rp. - - - .- ». 270 '"hfwu'danlmﬁrwdt.l(vr
vot: fiir 10 Personen . c e e e I— Fr. 6.85; Backteig u. Friturabgang vot: Brot fiir 10 - n — ”
Anschaffungskosten . . Fr. 30.10 Ftr &gos Tomatensauce, Petersilie - Anschatfungskosten . . Fr. 26.63 -/yndlkat’yaﬂaaden?&ae%
Allgemeine Geschiftsunkosten. ,, 15.05 ete. Br. 1,500 : - AR 9-55 50% Geschiftsunkosten : m‘mm WW(J&OOWW
N Geschmortes Rindfleisch: 1,8 kg Rind-
Sclbstkostenpreis. Fr. 4s.15 | O pmattes Rindfleisch: o8 kg Rind- Selbaticiten senschaften venKerinthaePr:
107 Gewinn 2 > 4-50 6.10; Spickspeck, Bratengarnitur, o ﬂt&emf
Verkaufspreis fiir 10 Personen Fr. 49.65 Tomatenpurée zus, Fr. 1.80; Weiss- Verkaufspreis fiir 10 Personen . Fr. 44.— mm"m"hka’t‘ ”
- wein, Gewiirze, Fett, Mehl und GENERALVERTRETUNG IN ,GENF
oder pro Person Fr. 5.— Madere zus. Fr. 1.50 .. . . . . . ,, 9.40 oder pro Person Fr. 4.50
Gesudt R —
stets Zwei fachkund., solvente 1
] Dumenentscnchweiz), | HOICI-Pension
b P4t wiinschen kleinere ———— — ——— — ]
4 auf erstem Sommer- u. Wintersportplatz
wenn Sie pcnsion des Berner Oberlandes, mit 58 Betten,
Zentralheizung, grosser Garten, Depen-
sténdig In . . m 'l'ca.noom denzgebaude etc., wird mit nachweisbarer
unserem offiz. Fliessend~W asser~Installationen o guter Rendite zu ginstigen Bedingungen
Fachorgan Heisswasserversorgungen 2u mieten ev, zu grinden verkauft
I
inserieren g Thuner- oder Vierwald-

Detaillierte Kostenberechnungen
bereitwllligst durch die
Administration

Zu vermieten eventl. zu verkaufen

VILLA

mit 12 Zimmern, in Lugano, b. Bahnhof. Grosser Garten.
Eignet sich als schoner Privatsitz. oder Pensionat. An-
fragen erbeten an Carlo Zuccoli, Via Besso, Lugano.

—

Sperialfabrik

15 Patente
schiltzen unsere
Ausfahrung
Ueber
15,000 Anlagen
ausgefilhrt

Aufige-Fabrik
Schindler & Cie., Luzern
Gegriindet 1874

Preis Fr. 3.75

der bcste Schleifapparat
far gew. und nicht oxydierbare Messer.

ARAM erzeugt eine vorzagl. Schérfe ohne Abn(igung
der Auuem praktisch far Hotels, Pensionen

h in allen b
warengeschéften. Alleiniger Fabrikant:
Fab. Arids, Départ. Aram - Gendve

Kadhen-

nach den

besitzen
unbestreitbare Vocteile

Verlangen Sie Referenzen und Prospekte!

ZJacques Tobler, Luzern
Iﬁ

J| l Patenten

stittersee bevorzugt. Gef.
ausfiihrliche Offert. unt.
Chiffre A. 10501 L. an
Publicitas Lausanne.

Anzahlung Fr. 35—40,000.—. Offerten von .
seridsen Interessenten erbeten unter H. 43
an ,VERITAS* Bern.

kaufen Sie im
Tapetenlager

Armbrufier
l.ﬂlliﬂl (Jura)

Billige Bordenpreise

Verlangen Sie
Musterbicher

Hotel

tungen zu kaufen suchen od. zu verkaufen
haben, so lassen Sie eine Annonce in der
Schweizer Hotel-Revue erscheinen.

oder Einrich-

Zu verkaufen
ausserordentlich giinstig, wegen Krankheit

bestbekanntes
Hotel

100 Betten, I. Konstruktion,
kehrsreich. Fremdenkurort des Berner
Oberlandes. Lift, grosser Park, 8000 m2
Gemiisegarten, Land und Obstbaume.
Alleinstehende Villa von 8 Raumlich-
keiten, grosse Garage, ein_ hiibsches,
rima rentier. Restaurant-Tea Room.
Alles zur Halfte des Wertes. (Passend
fir Feﬂenkolonic.) Preis Fr. 75,000.—
bei Barzahlung.
unter Chiffre §$292 T an Publicitas Thun.

e ~e—
in ver-

Nur seriose Offerten

Kauft bei den Inserenten der Schweizer Hotel-Revue

Agence générale pour la Suisse:

FRED. NAVAZZA — GENEVE

“BLACK & WHITE"



Felchen mit Weisswein-Sauce: 1,5 kg
Felchen a Fr. 3.80=Fr. 5.70; Re-
duktion: Eigelb, Butter, Citron und
Velouté zus. Fr. ; Salzkartoffeln
40 Rp. . "

Kalbshaxen auf burgnl Art 2; kg Kalbs—
haxen a Fr. 4.50 =Fr. 9.—;-Riibli,
Erbsli, \Veisswein, Zwiebeln, Braten-
garnitur, Mehl, Gewiirz und Salz,
Bouillon zus. Fr. 2.50. . . "

Spaghetti mit Kdise: 700 gr Spavhettl

Butter und Sbrinzer-Kése zus. . . ,, 2.20
Salat gem.: 2 Salatképfe 50 Rp., To-
maten 60 Rp., Salat-Sauce 50 Rp
zusammen . . , 1.60
Créme Caramel: % 1 Mxlch Lucker
1 Vanillestengel, 8 frische Eier,
Zucker fiir Caramel zus. . . »  2.50
Brot: fiir 10 Personen 2 1o Rp. . . . ,, I.—
Anschaffungskosten . K
50% Geschaftsunkosten .
Selbstkosten « « « « . . Fr 4635
10% Gewinn . . . .« . 4.65
Verkaufspreis fiir 10 Personen Fr. 51.—
oder pro Person Fr. 5.10
10.
Potage Lamballe Erbsensuppe

Asperges en branche a la
Milanaise

Langue de Veau

Spargeln nach Mailidnder Art

Kalbszunge mit pikanter

Sauce piquante - Sauce
Pommes au gratin Gratinierte Kartoffeln
Salade Salat

‘Beurre et fromage Butter und Kise

Berechnung.

Erbsensuppe: 21 Bouillon Fr. 1., 700 gr
gelbe Erbsen a Fr. 1.10=80 Rp.;
Suppengarnitur, Butter, Mehl, Kar-

toffeln, Speckabfille zus. Fr. 1.20 Fr. 3.—
Spargeln nach Mailinder Art: 2,5 kg

Spargeln a Fr. 1.40=Fr. 3.50; 80 gr

geriebener Sbrinzer-Kase und xoogr.

‘Butter zus. go Rp. . . . » 440
Kalbszunge, 3 Kalbsziingli a Fr 24 60 . - 7-80
Sce. pikant: 3 dl braune Sauce, Scha-

lotten, Cornichon,Kapern, Estragon,

Essig, Butter zus. . . ,»  1.50
Kart. gratin.: 2 kg passierte Kartoffeln,

Butter, 2 Eier, Kise, Paniermehl,

zusammen . . . I1.60
Salat: 3 Salatkopfe 75 Rp Salatsauce

50 Rp. zus. . ,» 125
Kidse und Butler: Emmenthaler Kase

Fr. 3.-, Butter Fr. 1.20 . . . . ,; 4.20
Byot: Brot fiir 10 Personena 1o Rp. . ,, I.—

Anschaffungskosten . . Fr. 24.75
509% Geschiftsunkosten . . . ,, 12.35
Selbstkostenpreis. . . . Fr. 37.10
10% Gewinn . . . . » s 3.70
Verkaufspreis fiir 10 Personen . Fr. 40.80

oder pro Person Fr. 4.10

11.
Potage Xavier
Omelette aux fines herbes

Einlaufsuppe
Omelette mit feinen Kriiut.

Blanquettes de Veau au riz ~ Weisser Kalbsragout mit
Salade Reis und Salat
Charlotte aux pommes Apfelcharlotte
Sauce Abricot Aprikosensauce
Berechnung.
Einlaufsuppe: 31 Bouillon Fr. 1.50;
Einlaufmasse: Mehl, 4 Eier, gerie-
bener Kise, etwas '\lilch, ‘Zus.
Fr. 1.20 . . . ... .Fr. 270
Omele!le mit feinen Kmut 16 Eier a
Rp.=Fr. 2.70; Butter, Rahm u.
Krauter zus. Fr. 1.40 . . »  4.10
Kalbsragout: 1,8 kg Kalbﬂelsch von
Hals, Brust und Laffe a Fr. 4.60=
Fr. 8.25; weisser Fond, Garnitur,
Butter, Mehl, Weisswein, Citron.
Liaison, zus. I‘r 2.40 . . . , 10.65
Reis: 80o gr Reis 60 Rp Bomllon,
Gewiirz Fr. 1.-. . ., 1.60
Salat: 3 Salatkopfe 75 Rp Salatsauce
50 Rp. » 125
Aj:/elcharlotte Engl Brot mlt Butter
Fr.1.40; 1,2 kg Apfelu Zimtzucker
8o Rp. o 2.20
Apnkosensauae Aprlkosempuree,
Sirup, Kirsch vieux zus. . .« , 140
Brot: Brot fiir 10 Personen & 10 Rp. © L—
Anschaffungskosten . . Fr. 24.90
Allgemeine Geschaftsunkosten 5 I12.45
Selbstkostenpreis. . Fr. 37.35
109% Gewinn - . 375

Verkaufspreis fiir 10 Personen . Fr. 41.10
oder pro Person Fr. 4.10

12.
Potage Créme Argenteuil
Perches frites aux citrons

Spargelcréme-Suppe
Egli gebacken mit Zitronen
Gefiillte Kalbsbrust
Blumenkohl gratiniert
Kartoffeln mit Petersilie

Apfel nach Hausfrauen-Art

Poitrine de Veau farcie
Choux-fleurs au gratin
Pommes persillées
Pommes bonne femme

Berechnung.
Suppe: 2 1-Bouillon, etwas Spargel-
wasser Fr. 1.—; Milch, 150 gr Reis-
mehl, Spargelspltzen, Liaison zus.
Fr. 1.30 . .
Egli_geb. mit Zztranen I 5 kg Egh a
Fr. 2.80=Fr. 4.20; ‘vhlch Mehl,
2 Zitronen, Petersilie und Fritur-
abgang zus. 70 Rp. B
Gefillte Kalbsbrust: 1,8 kg Ka.lbsbrust
a Fr. 4.20=Fr. 7.55; Schweine-
fleisch, Brot, Zwiebeln, Butter,
2 Eier, Fett, Gewijrze, Petersilie u.
Bratengarnitur zus. Fr. 2.55. . ." ,,
Blumenkohl gratiniert.: 1 grosser Blumen-
kohl, Milchsauce, Paniermehl, ge- .
riebener Kise, Butter zus. . »  2.50
Kartoffeln mit Petersilie: 1,5 kg Kar-
toffeln, Butter und Petersilie zus. ,,

4.90

10.10

Apjfel nach Hausfrauenart: 1,5 kg Apfel
o Rp.; Zimtzucker, Butter und
Weisswein 8o Rp. - e

Brot: Brot fir 10 Personcn aroRp. .

Anschaffungskosten . . Fr.

Allgemeine Geschaftsunkosten . 11.50

Selbstkostenpreis. . . . Fr. 34.50
109% Gewinn . . . « . 3.45
Vi erl\aufsprels fiir 10 Personen. Fr. 37.95

oder pro Person Fr. 3.80
(Fortsetzung folgt)

Hotelier-Verein Interlaken.
(Mitget.)

Zahlreich trafen sich die Mitglieder unserer
Sektion am 16. Januar, nachmittags 3 Uhr, zur
XXV. ordentlichen Generalversammlung im
Hotel ,,Sonne’’ in Matten, die vom Vizeprisi-
denten, Herrn Rob. Bieri, geleitet wurde. Seiner
vortrefflichen Fiihrung und der guten Vorarbeit
durch den Vorstand ist es zu danken, dass die
reich beladene Traktandenliste rasch erledigt
werden konnte.

Nach erfolgter Ehrung der verstorbenen Ver-
einsmitglieder warf der Vorsitzende einen ge-
driangten Riickblick auf die rege Tatigkeit 1m

abgelaufenen Berichtsjahre. Die Vereinsrechnung

sowie diejenige des Offiz.
1928/29 fanden gémiiss Antrag der Revisoren
ihre Genehmigung, ebenso der Voranschlag fiir
das Rechnungsjahr 1029/30. Die Ve
genehmigte auch einhellig den  abgei
Finanzierungsplan fiir das “Strandbad sowie die
vom Vorstande beantragte Ubernahme von Prio-
ritatsaktien.

Kurkomitees pro

Das Wahlgeschift betraf ausschliesslich Er-

satzwahlen und fand seine Erl ligung durch die
‘Wahl des bisherigen Vizeprisidenten, Herrn
Rob. Bieri, zum Prasidenten, wihrend mit der
A\ mesl(lunt:dm(t Herr Dir. Schenk, Hotels

Victoria & Jungfrau ncu betraut wurde. Zu-
handen des Offiz. Kurkomitees wurden als neue
Vertreter vorgeschlagen die Herren Fritz Feller,
Hotel Stadthaus, und J. Werder, Hotel Royal.
¢ mmlung hérte hicerauf ein ausfiihr-
fende Strandbad
3 denten der Bau-
Herrn Theodor Hicki, Hotel Sim-

kommission,
plon, und genehmigte mit Einstimmigkeit die
Ausfiihrung des von der Bau- und Badekommis-

sion empfohlenen Projektes der Architekten
Urfer, Stihli und Miihlemann. Die Anwesenden
erklirten sich auch damit einverstanden, dass
die Irage der Verwendung des Lombachwassers
noch weiterhin studiert und gepriift werde, um
es evtl. spiter fiir das Strandbad zu verwenden.

Unter Varia wurde u. a. beschlossen, mit
den Vorstinden des Handels- & Industrie-
sowie Handwerker- & Gewerbevercins eine Aus-
sprache zu veranlassen zwecks gegenseitiger
engerer Fiihlungnahme. Damit waren die Ver-
handlungen erledigt und der Vorsitzende konnte
um 6% Uhr die sehr interessante und ﬂottc
Tagung schliessen.

Fortsetzung Seite 13

Pic]azcl at fLe moment of

Grunde, daruber der Name LIBBY in rot.

W

Eine Platte LIBBY'S Spargeln gibt selbst dem einfachst:
Verlangen Sie ausdriicklich LIBBY’S Fruchtkonserven und LIBBY’S Spargeln und achten
Sie darauf, dass man Ihnen wirklich diese Marke gibt. Garantie: Blaues Dreieck auf weissem

Wenn ihr Lieferant keine LIBBY-Produkte liefern kann, so schreiben Sie eine Post-
karte an ,,Cie Libby Mc Neill & Libby, rue des Tanneurs 54, Antwerpen®, welche Ihnen dann
eine Liste der regelmassngen Importeure der unvergleichlichen LIBBY-Konserven zustellen wird,

Asparagus

pcr!zction

h A 1

Menu das vor

\

Réargente et répare
Couverts et Orfévrerie d'hbtels aux
prix les plus justes

Dépose

réellement le poids d’argent annoncé

Garantit

la parfaite adhérence de 'argent
déposé i

USINE A PESEUX (NEUCHATEL)
FILIALE DE CHRISTOFLE A PARIS

‘Wir suchen auf Friihjahr (ca. Mirz—Juni)

Lwisdensaison- oder Aushilis-

siellen
far 1 Kiichencchef, 1 Concierge-
Conducteur, 1 E tagen-Portier,
1 Casseroﬂer, l l(affeekﬁchm,

Carlton Hotel Crans s. Sierre

Schweizer Hotelier

4 Sprachen perf., fachkund., zuverliss.,

sucht Direktion

eines erstkl. Betriebes, ev. auch

-

Assistant Manager
gestitzt auf langjahrige prima in- u
auslindische Referenzen. Gefl. nge—
bote unter Chiffre T 0 2129 an die
Schweizer Hotel-Revue, Basel 2,

Qoptd

TIS-

M. M, les ires sont
priés de réserver leur com-
mandes aux Maisons qui
soutiennent notre journal
par leurs annonces.
und

dienst.

Aufzuge. Best or
Umaénderungen, Mlodern.isle-

ter Revisi

rung

OTIS - Aufzugswerke:

Zweigniederlassung:
Telephon 29.321

besuch kostenlos

ZORICH, Birmensdorferstrasse 273
Telephon Selnau 21.66

LAUSANNE, Galeries du Commerce

Auskunit

tber

Louis Ziind
Oberkellner, erteilt
A. Bohren, Regina-
Hotel - Alpenruhe,
Grindelwald.
I

Gesucht per sofort oder in 14 Tagen zur
Aushilfe eine selbstindige

Chefkdchin

Lohn nach Uebereinkunft. Sofortige Offerten
unter Chiffre S A 2131 an die Schweizer Hotel-
Revue, Basel 2.

Zu verkaufen
Renditenhaus
mit Wirtschaft

an schoner Lage in grosser
aft. Zinseinnahmen

Hontan-Vermala

Hotelier sucht stillen oder
aktiv. Teilhaber, welcher
sich an der Konstruktion

Gesucht

fir die Sommersaison:

1 Office-Gouvernante, 1 Lingére, 2 Lin-
gerie-Maddien, 1 Mideen z. Aufhiingen
der Wasde, 1 Hnsmlnenwasdler. 1 Sau-
cier, l Entremetier, 1 Commis de cui-

slne. Casserolier, 1 Immenmaclmen,
hur3 é.llmer-l'omer (unger), 1 Office-

Offerten mit Zeugniscopien und ev. Photo und
unter Angabe der Lohnanspriiche an

Gesucht per Anfang Juni fir besseres
Hotel, 60 Betten, Sommer- und Winter-
saison, einen soliden, tichtigen

Kiichenchef

Gute Referenzen erforderlich. Offerten
mit Gehaltsanspr. unter Chiffre F M 2124

Gesucht:
Far grosseres Hotel und Restau-
rant in Ziirich

Chei gardemanger

Jahresstelle, nur erste Kraft. Of-
ferten m. Bild unter Postfach-Num-
mer 20969 Zirich.

eines modernen Hotels von
25-35 Betten mit Fr. 30 bis
50.000 — beteiligen wiirde.
Offerten an Marcel Gut-
mann, Archit,, Montana.

Ortsch
aus den Wohnungen Fr.
8,500.- ca. Preis Fr. 190,000.-,
Anzahlung ca. Fr. 30,000.-,
Ausk. gegen 40 Cts. in Mar-
ken ert. Rob. Bowald, Olten.

Zu verkaufen

Arteitr-Wirtchalt

an sehr schoner und guter
Lage in Olten, grosser Ge-
miisegarten, 2 Wohnungen.
Nur_kapitalkréftige Selbst-
kaufer ‘m. ca. Fr. 20,000.—
Anzahlung erhalt. Auskunft
gegen 40 Cts. in Marken.
Rob. Bowald, Olten.

Junge, deutsch und fran-
zdsisch sprechende

TOCHTER

sucht Saisonstelle

als Saallehrtochter in ein
ut gehendes Hotel. Suchen-
ﬁe war schon langere Zeit
als  Serviertochter tatig.
Stelle ins Tessin wird be-
vorzugt. Off. unter Chiffre
A 20345 On an Publicitas Olten.

Gesucht fiir grosses Fremdenetablissement (Tea-
room) Sommersaison, z. Schweiz, tichtige,
gut prasentxerende, deutsch franz. und englisch
sprechende

Serviertochter

Alter 25—28 Jahre. Ev. Jahresstelle. Eintr. Mirz.
Photo und Zeugniscopien unter Chiffre M X 2132
an die Schweizer Hotel-Revue, Basel 2.

Hotelier ges. Alters, In- u. Auslandpraxis,
in allen Teilen gut bewandert, mit ge-
schaftstichtiger Frau, sucht passendes Engage-
ment als

Direktor

Offerten unter Chiffre E R 2i33 an die
Schweizer Hotel-Revue, Basel 2.

Lugano

Nov. Off.

Gesucht wird fir ‘Passantenhotel,
70 Betten, eine tiichtige, zuverlass.

Obersaaltochter

mit best. Referenzen. Saison April-

schriften unter Chiffre
an die Schweizer Hotel-Revue, Basel 2.

mit Bild u. Zeugmsab~
S A 2136

an die Schweizer Hotel-Revue, Basel 2.

Gesucht in grosse Brasserie-Restaurant
nach Genf eine

Tochter

fiir den Buffetdienst und leichtere Bu-
reauarbeiten. Eintritt 19. Februar. Aus-
fahrl. Off. unt. Chiffre 0 A 2125 an die *
Schweizer Hotel-Revue, Basel 2.

On demande comme

aide de la maitresse

-
de maison

une jeune fille de bonne famille, sachant coudre

ible, désirant se dans la

de suite. S’
teau-d'Oex (Vau

langue francaise et dans la tenue d’'un Hotel-
Pension songné de 30lits. Vie de famille. Entrée
adresser 2 I’Hotel du Torrent, Cha-

COGNAC
DENIS
MOUNIE

Gegr. 1838 — Fondée en 1838

Grande Champagne
en Magnums

Verlangt Spezial - Konditionen
Demandez conditions spéciales
Agent: L. Trendlé
3, Rue Jean Charles; Gendve




	

