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Emonet hat offenbar ein sehr grosses Material
zur Verfiigung gehabt, ihm stunden wohl die
Fachleute des Rhonetales mit ihren Kenntnissen
zur Seite, denn seine statistischen Erhebungen
sind bis zum 1. Oktober dieses Jahres gefiihrt.

An diesem Zeitpunkt gab es im Wallis 324
Hotels und Pensionen. Von diesen stehen 96
das ganze Jahr offen und 228 nur wihrend
der Fremdensaison. Die 324 Hotels und Pensionen
verfiigen iiber 9,626 Wohnriume und diese ent-
halten wiederum 15,685 Fremdenbetten. Die
Zahl der Angestellten betrigt 4,611. Zu den
oben genannten Hotels und Pensionen kommen
noch 102 Gasthiuser, Restaurants usw. mit
Herbergerecht hinzu. Sie verfigen iiber ungefihr
700 Fremdenbetten, sodass es im Kanton 426
Geschiifte mit Herbergerecht gibt. In dieser
Zahl sind nicht ingegriffen die Chalets, die
Villen und die verschiedenen Alpenklubhiitten,
die, alle zusammen, ungefihr 500 Personen
beherbergen konnen. Dagegen sind die Hospize
am Simplon und am Grossen Sankt Bernhard,
sowie die beiden Sanatorien in Clermont und
Montana-sur-Sierre mit eingerechnet.

Der Bezirk Visp (Zermatt) ist der weitaus
wichtigste in bezug auf das Hotelwesen: Er
zihlt 54 Hotels mit 3,500 Betten. Nach ihm
kommt der Bezirk Entremont mit 2,065 Betten,
wovon 340 auf den Grossen Sankt Bernhard
entfallen; dann kommen die Bezirke St. Maurice
und Monthey mit 1,844, bezw. 1,833 Betten;
ihnen folgt der Bezirk Siders mit 1,508 Betten,
dann die Bezirke Leuk und Hérens, wovon der
erstere 1,046 Betten, der zweite 1,040 zihlt.
Die andern Bezirke haben alle weniger als 1000
Betten, der Bezirk Conthey zihlt sogar in seinem
einzigen Hotel nur deren 10.

Der Kanton Wallis nimmt in bezug auf die
Bettenzahl unter den Kantonen den vierten Rang
ein; er wird nur von den Stinden Bern, Grau-
biinden und Waadt ibertroffen; rangiert somit
noch vor Luzern, essin und Genf. Die Betten-
zahl hat sich im Wallis von 1860—1894 zum
erstenmal und von 1894—1907 zum zweiten-
verdoppelt. .

Einige Stationen haben sich mit einer wun-
derbaren Schnelligkeit entwickelt; so bestand in
Champex 1890 ein einziges Hotel, heute sind
es deren 12, und wenn man auch diejenigen
der Chalets mitrechnet, die an die Fremden
‘vermietet werden, so verfiigt die Ortschaft iber
1,200 Fremdenbetten.

Im Jahre 1830 war man noch genétigt, in
Zermatt beim katholischen Pfarrer zu logieren,
wofiir man einen alten Schweizer Franken (heu-
tige Wihrung Fr. 1.45) fir die Pension, Wein
inbegriffen, bezahlte. Das erste Hotel Zermatts
wurde 1839 gebaut, mit nur einer Bettenzahl
von sage und schreibe drei. Heute bestehen in
Zermatt selbst 19 Hotels, und auf den um-
gebenden Hohen deren 8. Eines derselben, das
Hetel Gornergrat, liegt sogar in einer Hohe von
3,136 Meter iber dem Meeresspiegel. Auch das
grosste Hotel des Kantons befindet sich in Zer-
matt. Es verfugt iiber 350 Betten,

Das Saastal ist in vollem Aufschwund und
zéhlt bereils 12 Hotels.

Der Bezirk St. Maurice nimmt den dritten
Rang ein, dank den Kurorten Salvan und Fin-
haut. Man zihlt hier 41 Hotels und Pensionen,
und niichstes. Jahr wird in Finhaut sogar ein
Palace-Hotel dem Betrieb iibergeben werden.

Dank den Fremdenstalionen Champéry und’
Morgins kommt der Bezirk Monthey an vierter
Stelle.
50 Villen.

Im Bezirk Siders konzentriert sich der Frem-
denverkehr, und somit die Hotels und Pensionen,
auf die hochgelegenen Stationen Montana, Crans,
Vissoie, Chandolin, St. Luc, Grimentz und Zinal.

Im Bezirk Entremont ist Champex der wich-
tigste Fremdenplatz, dann kommt Fionney.

Um die Liste zu erginzen, nennen wir noch
11 Hotels in Leukerbad, dann diejenigen in
Arolla, Aletsch und Mayens ob Sitten.

Saxon dagegen, wo das Hotelwesen vor 30
Jahren so erfreulich bliihte, ist seit der Schlies-
sung der Spielbank arg zuriickgegangen; ein
eigentliches Hotel befindet sich nicht mehr dort,

Champéry zihlt 14 Hotels und iber |

Die 324 Hotels variieren in ihrer Hbohen-
lage zwischen 375 und 3,136 Meter iiber dem
Meeresspiegel. Die Mehrzahl befindet sich zwi-
schen 1,200 und 1,500 Meter, niimlich 39 Hotels,
und von 1,600—1,700 Meter (reften wir 30
Hotels an. Der grosste Teil der Hotels hat
eine Bettenzahl zwischen 21 und 50; 34 Hotels
haben iber 100 Betten, und zwar begegnen wir
25 Hotels mit 101—150 Betten, 3 Hotels mit
151—200 Betten, 2 zeigen 201—250 Betten an;
4 Hotels weisen eine Bettenzahl von 251 bis
350 auf.

Herr Emonet gibt die Totaleinnahmen dieser
Hotels mit 15 Millionen Franken an und schiitzt
deren Bruttogewinn auf ein Drittel dieser Summe,
d. h. auf ca. 5 Millionen. Das entspriiche, bei
40 Millionen investiertem Kapital einer Brutto-
rendite von 121/, °/,.

Es ist bereits erwiihnt worden, dass in den
Walliser Hotels 4,611 Angestellte beschiftigt
sind, das macht 14 Angestellte pro Hotel. Wie
in der iibrigen Schweiz, ist auch hier die Zahl
der weiblichen Angestellten grosser, als diejenige
des minnlichen Personals. Warum? Nach Herr
Emonet ,weil in den kleinen Berghotels der
Dienst fast ausschliesslich von Frauen besorgt
wird“,

Wie man sieht, sind die Zeiten voriiber, wo
Topfer, als er anno 1842 mit seine Schiilerschar
nach Zermatt kam, nicht einmal gentigend Schlaf-
stellen vorfand.

Herr Emonet schliesst seine Arbeit mit dem
Hinweis, dass das Hotelwesen mit der Zeit der
wichtigste Faktor im Wirtschaftsleben des Kan-
tons Wallis geworden ist, und dass es mit
vollem Recht die Firsorge der Behorden in
Anspruch nehmen darf.

—aPc——

Die franzosische Kiseproduktion.

In der ,Revue économique internationale*
vom 15.—20. September hat Victor Du Bled
einen hochst lehrreichen Aufsatz iber die
franzésische Kiseproduktion (la question fromagére
en Framce) erscheinen lassen, der auch in der
Schweiz interessieren diirfle, werden doch oft
schweizerische  Verhiltnisse zum Vergleich
herangezogen.

Schon die Alten riihmten den gallischen und
helvetischen Kise; so soll der Greyerzer aus
dem alten Gallien stammen. Im Mittelalter
herrschte, bis in die Neuzeit hinein, die Familien-
wirtschaft, grosse Massen alten Kises wurden
oft” im Hause aufbewahrt und wohl auch den
Tochtern als Mitgift {ibermacht. Jean Bart soll
zu Ludwig XIV. gesagt haben: ,Sire, il n'y
a pas debon diner sans fromage®, und Talleyrand,
ein beriihmter Gourmet, nannte den Kise das
feinste aller Desserts; durch ihn wurde auf dem
‘Wiener Kongress der Brie eine europiische
Beriihmtheit. Auch Brillat-Savarin kennt die
Vorziige des Kises; er sagt: , Un diner sans
fromage est comme wne belle femme qui n'awrait
qu'un @il.“

Nach Du Bled behauptet die fransosische
Kiseindustrie immer noch den Wellrekord,
was die Beriihmtheit, Feinheit und Varietit
der Produkte belrifft. 1903 erfolgle eine grosse
offizielle Enquete iiber die franzdsische Milch-
wirtschaft. Es werden da je nach Herstellungs-
methode und Qualititen sieben grosse Kiisearten
unterschieden, von denen hier nurdieberiihmtesten
kurz erwihnt seien. Da sind einmal die sog.
. pfromages affinés & croite mon lavéc“. Die
bekanntesten dieser Produkte sind der Brie,
der Camembert und die Kése von Coulommiers,
Es mogen jihrlich 2 Millionen Stiick echten
Camemberts hergestellt werden, nicht nur in
Camembert selbst, sondern einer weiten Zone,
deren Zentrum, Vimoutiers, Livarot, Saint-
Pierre-sur-Dives und Mézidon bilden (in den
Departementen Orne und Calvados). Die friihere
Hausproduktion wird zusehends durch den
Grossbetrieb ersetzt; die Bauern verkaufen ihre
Mileh direkt an den Fabrikanten oder an
Zwischenhindler; diese Industrie hat das Schaf
schon fast ganz aus der Gegend vertrieben.
Ueber die Entstehung des Camembert gibt es

gebung hatte kurz vor der Revolution ein Mittel
zur Herstellung delikaterer als der gewdhnlichen
Kise gefunden. Als nun die Revolution herein-
brach, musste er fliichten und fand in Camembert
bei einem Landwirt Harel Unterschlupf, bis
der religiose Frieden wieder hergestellt war.
Der Pfarrer teilte zum Dank der braven Biuerin
Marie-Fontaine Harel sein Kiiserezept mit. Sie
verkaufte die neuen Produkte im nahen Stiidtchen
Argentan, wo die Feinschmecker sich bald
darum stritten. 1798 wurde in jener Stadt
schon ein Dépdt von ,Camembert“ errichtet.
Die Tochter der Familie Harel verheirateten
sich und erhielten das Rezept zur Mitgift, auf
diese Weise wurde es bald bekannt und so
entstand in jener Gegend eine weltberiihmte
Kiseindustrie.“

Aehnliche Kise, nur mit dem Unterschied,
dass die Rinde gewaschen wird, werden im
Norden und Osten hergestellt, so der Pont
I'Evéque den schon um 1230 Guillen de Lorris
in seinem , Roman de la Rose“ gepriesen hat.
Die Dbeiden wichtigsten Typen ausser dem
Camembert sind aber der Roquefort und der
Gruyére. Roquefort ist eine kleine Gemeinde
im Kanton und Arrondissement Saint-Affrique
(Dép. Aveyron). Das Dorfechen ist pittoresk
an Felsen gelehnt. Die Gelehrten streiten
dariiber, ob der Roquefort bei Plinius erwiihnt
sei. 1070 war er jedenfalls bekannt; 1411 hat
Karl VI verboten, diesen Kise zu pfinden,
und die Privilegien des Roquefort sind von
seinen Ndchfolgern mehrmals erneuert worden.
1550 gewihrte das Parlament von Toulouse
den Leuten von Roquefort das Alleinrecht der
Herstellung ihres Kases. Diderot, d’Alembert
und andere grosse Minner proklamieren ihn
in der Folge als den ersten Kise Kuropas.
1754 gab es schon 26 Grotten zur Herstellung
des Roquefort, der von der Milch von 50,000
Schafen gewonnen wurde, welche auf dem
benachbarten gewaltigen Plateau von Larsac
weideten. Als man 1850 grosse Kellerei-Neu-
bauten errichtete, wurde die Produktion da-
durch vervierfacht. Die grossen Fabrikanten
schicken nun ihre Kise nach allen Weltteilen.
Ja, an dieser Produktion sind auch schon eine
Anzahl benachbarter Departemente beteiligt;
gewisse Gegenden der Lozére, des Gard, Hérault
und Tarn, sogar Korsikas senden ihre Kiise
nach Roquefort ,, & affiner“. Fiir Korsika z. B.
bedeutete die Einfiihrung der Roquefortfabri-
kation eine wichtige Gkonomische Revolution;
in Bastia z B. sind grosse Kisekellereien
angelegt worden.

Zur Herstellung des Roquefort nimmt man
in der Hauptsache Schafmilch; ihr wird ein
wenig Ziegenmilch, in neuerer Zeit wohl sogar
ein Kinftel bis ein Zehntel Kuhmilch zugesetzt.
In der Auvergne, den Hochalpen und der Isére
werden vorziigliche Kiase nach der Roquefort-
Methode, aber hauptsichlich mit Kuhmilch, her-
gestellt; die wichtigsten sind der Mont d'Or,
Sassenaye und Septmoncel. Im Jahre 1906
produzierten im Roquefortgebiet 521,330 Milch-
schafe 333,000 hl Mileh; dazu trat der Ertrag
von 1569 Ziegen und 699 Kiihen. Diese 523,598
Tiere gewihrten 10,445 Bauern und Besitzern
ein reichliches Einkommen. Die Schafe werden
fast nur im Freien gendhrt, sogar im Winter.
‘Wichtig ist die Wahl der Hirten, wovon der
Ertrag zum guten Teil abhingt; dieser Hirte
spielt denn auch in der Lokalpresse eine recht
bedeutende Rolle. Die Herstellung des Kises
geschah frither im Bauernhaus, neuerdings immer
mehr in der laiterie, wo die Milchproduzenten
téglich ihren Ertrag abliefern; gewohnlich iiber-
nehmen Vermittler die Geschiifte und senden
die Milch oder den Kise einer ganzen Dorf-
oder Talschaft ein- bis zweimal wochentlich
nach Roquefort, gehoren doch die besteinge-
richteten und grossten Kisereien den dortigen
Grossfabrikanten. 326 laiteries ergaben das
letzte Jahr in den verschiedenen Departementen
zusammen 318,716 hl Milch; dazu {reten
19,646 hl, die in den Bauernhofen (fermes)
erzeugt wurden. Dieses Total von 338,362 hl
diente zur Herstellung von 82,000 Meter-
zentnern frischen Kises. Friher lagen die
Kellereien von Roquefort in den Hohlen der

mit den modernsten Einrichtungen und Labo.
ratorien.
Wie ges

t der Roquefort ist,
aus den Preislisten der Pariser Zentralhallen
vom Jahre 1904. D; h erzielten 100 kg
Roquefort 200—220 Fr., Gruyére (Greyerzer
und Emmentaler Qualitit) 180—200 Fr., ge-
wohnliche Schwei 170—185 Fr. und die
Kiise der Franche-Comté 150—170 Fr. Die
Roquefortindustrie hat denn auch im 19. Jahr-
hundert gewaltige Dimensionen angenommen.
1670—1789 schiitzte man die durchschnittliche
Jahresproduktion auf ca. 100,000 kg, 1830 auf
800,000, 1850 schon auf 1,400,000, 1888 auf
5, 1892 auf 6, 1900 auf 6!/, und jetzt auf
mindestens 7 Millionen Kilogramm, die 14 Mill.
Fr. reprisentieren. In den Fabriken von
Roquefort sind 2500 Menschen angestellt; mehr
als 70,000 Menschen in der Region sind fast
von dieser Industrie abhiingig. Frither sehr
arme Gegenden, wie der Camarés, sind durch
den Roquefort wohlhabend geworden. Vor allem
sind die Produzenten vor der Rouline
zu warnen; die Konkurrenz treibt vorwirts;
es heisst gleichen Schritt halten mit der Wissen-
schaft. Gibt es doch viele Bastarde und Nach-
ahmungen, franzosische und auslindische ; dazu
rechnet Du Bled sogar unseren lieben griinen
Schabzieger des Glarner Liindchens.

Von geradezu vilaler Bedeutung ist die Kiise-
produktion fir die Franche-Comté geworden.
Nach dem 30jihrigen Kriege war diese spanische
Provinz fast eine Wiiste dank dem erbitterten
‘Widerstand, den sie den Lroberungsversuchen
Richelieus entgegenselzte. Dann nahm man
energisch die Wiederbevolkerung an die Hand
und zog zu diesem Zwecke Sennen und Hirten
aus Savoyen, dem Ireiburgischen und dem
Jura heran. Zum Segen wurden dem Lande
besonders die Leute aus Greyerz; sie brachten
ihre Kisefabrikation in die Gegend. Die Kise
von Franche-Comté werden von Du Bled darum
stets dem Greyerzer beigezithlt. Er wird in
12 Departementen hergestellt, vor allem Doubs,
Jura, Haute-Saone und Savoyen, im ganzen
ca. 25—26 .Millionen Kilogramm, was einen
‘Wert von 40 Millionen Franken darstellt.
Diese Kiise werden zum grossten Teil in Frank-
reich selbst konsumiert; dazu treten noch
schweizerische Produkte fiir 7—8 Millionen,
namentlich Emmentaler. Die Milch- und Kiise-
genossenschaften des Ostens sind slaatlich ge-
schiitzt durch Gesetz von Mirz 1884. Gute
Wiesen, gute Kiihe und gute Sennereien sind
die Vorbedingungen dieser ostfranzosischen
Kiseindustrie, die neben dem Weinbau der
franzdsischen Landwirtschaft eine grosse Zukunft
verbiirgt; sie trigt mehr ein als die Fleisch-
produktion und dringt sie immer mehr zurick.
Jetzt ist das Schweizer Vieh noch besser, vor
allem besser gepflegt und geniihrt und aus einer
sorgfiltigeren Zuchtwahl hervorgegangen. Eine
Schweizer Kuh gibt durchschnittlich 2300 1
und mehr Milch gegen die 1800 1, die den
Ertrag der Kiihe in der Franche-Comté dar-
stellen. Du Bled hat nach dem Vorbild. der
Schweizer Kisereischulen in seinem Heimat-
departement Haute-Sadne ihnliche Institute ge-
schaffen; immer wieder ermahnt er seine Lands-
leute, die erprobte Emmentaler Fabrikation nach-

ergibt sich

zuahmen und  die franzosische Routine auf-
zugeben.
Nicht am wenigsten interessant ist zum

Schluss der kurze Ueberblick dieses Franzosen
iber die Welikiiseproduktion. [Fast iiberall
macht die Kiseerzeugung rapide Iortschritte.
In den skandinavischen Lindern, namentlich
in Dinemark, in Iflalien, in Deulschland, in
Amerika, ersteht der Schweiz und Frankreich
eine gewallige Konkurrenz. Kanada betreibt
schon eine Kisewirtschaft ganz grossen Stils,
ebenso die Vereinigten Staaten. Ueberall werden
Spezialschulen gegriindet; die gewaltigen Wiesen-
griinde mit ihren riesigen Viehherden mussten
in der neuen Welt eine Grossindustrie schaffen.
Seit 1861 besteht in Walhill (Staat New-York)
eine kolossale Zentralkiserei mit heute 8000
Succursalen. Allerdings haben die Amerikaner
noch nichts Originelles geschaffen, sie begniigen
sich vorliufig mit der Nachahmung (contre-

nur 3 Restaurants mit Herbergerecht. eine schone Tradition: ,Ein Pfarrer der Um- | Felsen; jetzt findet man iiberall grosse Gebiiude | fagon) besserer europilischer Produkte. Ihre
. . . . . .
Preise der wichtigsten Lebensmittel und anderer Bedarfsartikel im Oktober 1907.
(Gesammelt und zusammengeslellt von C. Zuppinger, stidtischer Polizeidirektor in St. Gallen.)
Fleisch, Speck, Schweineschmalz und Nierenfett Milch, Butter und Kise Brot Eier Kartoffeln Brennholz
" Ochsen-' | Kalb- |Schweine- Schweine-| Nieren- Milch Milch Tafel- | Sisse Butter | Emmen- L II. ein- im- Aliti | it Tannen- | Buchen-
Gemeinden | “oicch | fleisch | fleisch | SPK | sohmalz | fett | ganse | balbe | butter |in Ballen | talerkise | Qualitit | Qualitit |heimische | portierte | 1 WANtEE I Qualitiit bolz | holz
s kg ‘2 kg. s kg. : kg. ', kg. /s kg per Liter | per Liter | '/ ks. s kg 1, kg. s kg. /: kg. | per Stick | per Stiick | '/, kg. 50 kg. i, kg ‘ 50 kg. 1 Ster 1 Ster
Cts. Cts. Cts. Cts. Cts. Cts. Cts. Cts. Fr. Fr: Cts. Cts. } Cts. Cts. Fr. | Cts, Fr. Fr. Fr.
Aarau 90 120 110 120 110 60 22 — 1.80 1.40 120 21—22 10 | = — 14.50
Altdorf 85 100--120 100 90 90 60 20 — 1.50 1.40—1.45 110 15 12 — —
Basel 5—8 90—140 | 100—110| 120 85—90 65 22 — 2.— 140 | 120—180 16 11 5
Bern . 100—120 [ 120—130 | 90—120 100 70—-80 23 — 1.60 1.50 120 19 — o 3
Biel . . . . . 110—120 110 110 90—100 | 60—70 21 — 1.70—1.80 120 15 10 4 3 |
La Chaux-de-Fonds 110—120 120 120 100 60 22 —_ 170 120 19 11 4 3/,
Chur . .. . 130 110 110 100 70 23 — 1.80 120 20 10 5 4 | A
Frauenfeld . 120 120 [110—120 100 60—80 o1 05 1.70 120 18—20 9 5 - --
Freiburg . 110—120 | 100—120 | 100—110| 100 70—80 20 10 1.70 120 19 — 5 2.—
Genf. . . 100—110 125 100 100 100 25 — 1.55—1.¢ 120 17, 117/, A ‘ —_
Glarus . . 120 100 100 100 50 22 — 1.70 110 251/, 11 6 ‘ —
Herisau . . 120 110 100 100 60 22 — 1.70 110 24 6 | —
Lausanne. 856—120 | 100—120 | 95—115 | 100—120| 70—80 | 22—24 10—15 |1.80—1. 140—150 18/, | 4—b.—
Liestal . . 100—110 | 100—110 | 120 100 60 20—22 | 18—20 1.75 120 20 — —
Le Locle. 120 120 120 90 60 22 — 1.80 120 17 | 8.50
Lugano 100 100 100 90 90 20—22 1.75 110 17 =
Luzern. . . 120 110 90 20 70 22 — 1.80 120 17/, 3.—
Neuenburg . . 120 110 100 90 — 22 - 1.80 120 17 2.75
Sarnen. . . . 80—120 | 100—110 90 95 60—70 20 — 1.50 110 25 | —
Schaffbausen . 120 110 |110—120| 100 60 22 20 1.80 120 20 31y | B—
Sitten . . . . 90 100 100 80 70 25 — 140 110 20 5 | 450
Solothurn 110—120 | 100—110 | 110—120 | 80—90 70 20 — 1.60 120 20 21, | .50
Schwyz 100—130 100 80 90 70 19 — 1.60 110 18/, i — i -
St. Gallen 130 120 100 90 70 21—22 — 1.90 120 23 | 6 4—4.50
St. Immer 125 120 110 110 60 20 — 1.60 120 17 = ==
Vevey . . . . 10 | 110 110 100 80 22 — 1.90 120 19 3
Winterthur . . 12 | 120 90 100 60 22 . — 1.80 120 191/, 4
Yverdon . . . 9 | 100 95 9% 70 22 10 1.80 90—100 18 2
Ziirich . . . . 120 | 115 90—100 100 60 22—23 — 1.80 120 21 = ==
Zug . . ... 90—130 | 90—110 90 90 60 20 10 170 120 18 | - —




Ausfubr geht fast ganz nach England; die feine
Klientele bleibt indessen auch dort dem fran-
zisischen Kise treu.
Grosse Anstrengungen
Man lisst Vieh und Kidse aus der Schweiz
kommen; man studiert die schweizerische
Methode und ahmt sie nach. Man ahmt dort
iiberhaupt alles nach; nur mit dem Roquefort
ist dies bisher noch nicht gelungen. Immerhin
geht die franzosische Kiseausfuhr nach Deutsch-
land  zuriick dank dieser zunehmenden Ge-
schicklichkeit der deutschen Nachahmung.

macht Deutschland.

Dermifdytes.

Hygienische Eigenschaften der Ge-
miise. Spinat soll eine direkte Einwirkung
auf die Nieren haben, ebenso der Lowenzahn,
griin genossen. Spargel reinigt das Blut und
wirkt auf vermehrte Urinabsonderung, auch soll
Spargelwasser zur Heilung des Rheumatismus
beitragen, eine Eigenschaft, die auch der Sellerie
zugeschrieben wird. Tomaten sind gut fiir die
Leber, Lattich und Gurken wirken kiihlend.
Besondere medizinische Krifte besitzen Knob-
lauch und Oliven, sie regen die Blutzirkulation
an und verniehren die Absonderung des Speichels
und des Magensaftes. Zwiebeln sind ein vor-
ziigliches Heilmittel bei Schwiichezustinden der
Verdauungswerkzeuge. Die jungen Blittchen
des Lowenzahns gehoren zu den leichtest ver-
daulichen Gemiisen, das selbst auf den Kranken-
tisch gebracht werden darf.

Fischfleisch als Néhrmittel. Wenngleich
infolge der vorziiglichen Transportmittel heut-
zutage auch Seefische mehr als Nahrungsmittel
benutzt werden als friiher, so steht das Fisch-
fleisch doch noch immer nicht in dem Ansehen,
das es verdiente. Untersuchungen von Rosen-
feld (Zentralblatt fiir Innere Medizin) iiber den
Nahrungswert des Fischfleisches haben ergeben,
dass man solches durchaus unterschiitzt. Nament-
lich zeigt es sich im Kiweisstoffwechsel dem
Rindfleisth vollig gewachsen. Es erzeugt das-
selbe Sittigungsgefiihl, und zwar auf eine ebenso
lange Dauer, hat aber den Vorzug, dass es die
gleiche oder unter Umstinden sogar eine be-
deutend geringere Menge von Harnsiure her-
vorraft als das beste Rindfleisch, aber trotzdem
die gleichen Kraftleistungen ermdglicht. " Das
Fischfleisch muss also ein vollwertiges, dem
Rindfleisch gleichwertiges Nahrungsmittel fiir
den Haushalt des biirgerlichen Lebens, fiir den
athletischen Sport und auch fiir die Truppen
des Heeres und der Marine angesehen werden.
Gerade die Eigenschaft, dass eine stark ver-
minderte Harnsiiureausscheidung bei dem Ge-
nusse des Fischfleisches eintreten kann, gibt
Veranlassung, einen Vergleich in dieser Bezie-
hung mit der Nahrung der Vegetarier aufzu-
stellen. Haig hilt es fiir einen Vorzug der

lezteren, dass bei den grossen Distanzmirschen
die Ueberl heit der Anhi einer fleisch-
losen Kost darin beruhte, weil durch geeignete
Mittel das Blut am Morgen von der Harnsiure
freigehalten wurde und somit eine Ermidung
ganz oder teilweise ausblieb. Es wird interessant
sein, durch Untersuchungen festzustellen, wie
sich die verschiedenen Fischsorten in dieser
Beziehung verhalten, um auch daraus praktische
Folgerungen ziehen zu konnen.

Kieine Chronik.

Spiez. Das Hotel Spiezerhof dahier soll um ein
Stockwerk erhiht werden.

Leysin. Le Sanatorium anglais, construit par
la Société climatérique de Leysin, sera inauguré le
12 décembre.

Bad Schinznach. Die Firma Amsler, Rilliet &
Cie. hat die Direktion ihres Etablissements Herrn
Hans Senn von Habsburg iibertragen.

St. Moritz-Dorf. Das Hotel Bristol-Bahnhof,
das withrend einiger Wochen geschlossen war, ist
wieder erdffnet.

Zugerberg. Herr J. Hirschy, bisher Direktor
des Hotel Vereina in Klosters, ist zum Direktor des
Grand Hotel Schinfels auf dem Zugerberg ernannt
worden.

St. Moritz-Bad. Das Hotel Engadinerhof erfiihrt
laut ,Eng. Express* diesen Winter bauliche Ver-
éinderungen, indem das iilteste Gebiiude des Kom-
plexes abgebrochen und durch einen Neubau ersetzt
wird.

Schuls-Tarasp. Herr Direktor Smits, Direktor
der Hotels Belvédere, Post und Park in Schuls, hat
in Amsterdam das Hotel Oldenveldt kiiuflich erwor-
ben, das er wiihrend der Herbst- und Wintersaison
betreiben wird. Fiir den Sommer hat Herr Smits
die Direktion genannter Hiiuser in Schuls beibehalten.

Belgien. Die Café des trois Suisses in Briissel,
Au Phare in Liittich und das Grand Hotel de
VEmpereur in Ostende sind laut ,0bl. Volksbl. in
eine Aktiengesellschaft mit einem Kapital von 21/,
Millionen Franken umgewandelt worden. Die neue
Gesellschaft tibernimmt ferner die Mietvertriige des
Grand Hétel und des Café Charlemagne in Liittich.

Andermatt. Danioths Grand Hotel ist seit
1. Dezember fiir den Wintersport erdffnet. Es sind
zu diesem Zwecke viele innere und dusseie Einrich-
tungen und Verbesserungen vorgenommen worden,
so die Zentralheizung in allen Lokalitéiten des Hauses.
Zugleich ist die iiber 2000 m? umfassende Privat-

& la Faculté des lettres de I'Université de Lausanne.
Ces séances sont trés courues et trés golitées, ce qu'ex-
Eh’quaut, dailleurs, I'érudition, la compétence et le

eau talent d’exposition du conférencier. M. Rossier
a débuté le 2 novembre & Boston; le lundi suivant,
il était a I'Université Harward, ensuite a Philadelphie.
t encore parler & Princetown, & New-York, a
‘Washington.

Erster &sterr s. Am
Montag, den 9. ds, nimmt der erste osterrexclusehe
Hotelierkongress im Hotel Oesterreichischer Hof in
Wien, seinen Anfang. Der Kongress, dessen Haupt-
zweck in der Begriindung des ,Reichsverbandes
osterreichischer Hoteliers“ besteht, wird mehrere
hundert Hoteliers aus allen Teilen Oesterreichs ver-

In. Die Ver beginnen Dienstag,
den 10. ds. Mittwoch, den 1. ds. erfolgt mittels
Sonderzug der elektrischen Babn Wien-Baden eine
gemeinsame Exkursion nach Baden. Abends findet
im d eine Festv zu Ehren der
Kongressteilnehmer statt, nach welcher die gemein-
same Riickfahrt nach Wien erfolgt.

St. Ludwig. Das Hotel John in hier ist unter
die Grossbasare gegangen, denn nach dem Beispiel
von Knopf, Brann & Compagnie, hat es sogenannte
95-Pfennig-Tage eingefiihrt, an welchen von einer
bestimmten Stunde. an ein Einheitspreis fiir eine ge-
wisse Menge von Getréinken oder Speisen zu bezahlen
ist. So konnte man am letzten Sonntag, 1. Dezember,
je fiir 95 Pfennige sich folgende Geniisse leisten:
1. 5 Glas Pschorr oder 7 Glas Freundbier; 2. 1 Flasche
St. Pilter 1904, oder 1 Flasche Macon; 3. Lachsschnitt,

schischer Hoteliork

Erérterung einer Reihe von Uebelstiinden, so “der
Passzwang an der galizisch-russischen Grenze. Ferner
wurde darauf hingewiesen, dass fiir Telephonbetriebe,
die den Interessen des Fremdenverkehrs dienen,
nicht jene harten Bestimmungen beziiglich der finan-
ziellen Sicherstellung angewendet werden mogen,
wie fur andere Telephonunlugnu, und dass in den
Al n die A bei den Landpost-
@mtern und Zollimtern wihrend der Touristenzeit
unpraktisch festgesetzt sind.

Conseils an sujet des pourboires sur le con-
tinent. Le journal anglais World de Londres croit
bien faire de donner a ses lecteurs des conseils con-
cernant le montant des pourboires, les Anglais n’ayant
pu acquérir de pratique sous ce rapport dans leur
pays. Il prend pour base le tarif qui s’est introduit
dans la bonne société a Paris. Quand le Parisien dine
dans un restaurant élégant, il prend pour base de son
pourboire une taxe initiale de deux sous par téte et y
ajoute un sou par franc de I'addition. il prend un repas
dans un cabinet pnrtxcuhsr, la taxeinitiale est dequatre
sous, maisg la groportmn du pourboire avec I'addition
est la méme. Supposons que trois personnes dinent
au restaurant et que I'addition soit de 57 francs: il
faut compter 80 centimes de taxe initiale, le sou du
franc fait 2 francs 90, on donnera au gargon 3 francs
50 et il sera pnrfaitemenc satisfait. Un pourboire
exagéré manque son but. Le garcon suppose que
le client ne s'estime pas assez lui-méme et qu'il veut
jeter de la poudre aux yeux par des gros pourhoues
Ce n’est pas pour ce qu'il donne en plus qu'il ser-
vira ce client avec plus d'attention que si celui-ci
issait les régles du jeu et s’y tenait. Le World

Kalbsfrikassee und Nudeln; 4. Er ein-
shlm, zerlassene Butter, Kartoﬁeln, 5. Giinsebraten,
Salat und Kompott; 6. Russische Eier, Kalbsbraten,
Bohnen und Obst; 7. PAté de foie gras & la ména-
gbre usw., im ganzen 17 Nummern. Kommentar
iberfliissig!

Wintersport im Engadin. Der Skiklub ,Al-
pina® beabsichtigt, auch diesen Winter ein grosses
St. Moritzer Skirennen zu veranstalten (23. und 24.
Januar). Auf 26. und 27. Januar wird der St. Mo-
ritzer Rennverein die grossen Pferderennen auf der
Seerennbahn abhalten. Zu diesen grisseren Anléssen
gesellen sich noch andere, die der Winterkurverein
arrangiert, wie Eisfeste, Schlittenwettfahrten auf
dem Village-Run und auf dem Dimson-Run. Der
Skiklub Samaden fiihrt einen Skikurs der ,Engia-
dina* durch; in Sils wird ein Skirennen der ,Engia-
dina“_ stattfinden. Der Winterkurverein St. Moritz
hat das Ausgabenbudget von 380,000 auf 85,000 Fr.
erhght, um mehr Fusswege und Skibahnen offen
balten und Zuschauertribiinen erstellen zu kénnen.
Die neuen Mittel werden durch Erhghung der Kurtaxe
gewonnen. In Pontresina sind nun 4 Hiuser fiir
den Winterbetrieb eingerichtet und Sportpliitze er-
richtet. In Celerina ist der englische Sportklub
oPublic Schools Winter Sports Club“ angemeldet.
bpoxtsfeste sind vorgesehen: 13. bis 18. Januar:
Internationales engadinisches Eiswettlaufen um den
Wanderbecher; 6. bis 11. Januar: ,The Puablic
Schools Challenge Cup Contest®. Auch in Klosters
und auf der Leuzerhmde werden Sportfeste von
dieser G t ab

eisbahn eriffnet worden und Schlitten und Bobsleigh-
bahnen vorgesehen.

Bulle. An der am Montag abgehaltenen Steige-
rung iiber das Hotel Moderne wurden bei einem
Ausschlagspreis von 250,000 Fr. von der Freiburger
Staatsbank 250,500 Fr. geboten und sie blieb damit
Meistbieter. Die Erstell des aufs Mod
eingerichteten Hotels sind auf 410,000 Fr. verauschlagc
Im Juni abhin wurde der Versuoh

Eine K der ichiscl Frem-
denverkehrsvereine tagte kurzlwh xm Landhause

trouve absol déplacé le syst autrichien
suivant lequel il faut donner des pourboires & trois
personnes; au gargon qui a servi, au chasseur et au
gargon qui encaisse. Dans ce cas les pourboires sont
petits, mais le dérangement est grand.

Frembenfrequenz.

Lausanne. En séjour dans les hotels de 1° et
2° rang de Lausanne-Ouchy du 14 au 20 novembre:
Angleterre 604, Allemagne 304, France 888, Suisse
726, Russie 391, Amérlque487 Dlvers 860. Total 3926.

Davos. Amtl. F 6. bis 22. November :
Deutsche 1063, Engliinder 251, bchwelzar 300, Fran:
zosen 130, Holliinder 108, Belgler 37, Russen und
Polen 312 Oesterreicher und ngnrn 193, Portu-
gnesen, Spamer, Ttaliener, Griechen 146, Diinen,

chweden, Norweger 83, Amerikaner 66, Augehb’rige
anderer Nationalititen 56. Total 2695,

Genéve. Nationalité et nombre de personnes
descendues dans les hotels et pensions de Gendve
du 16 au 80 novembre: Suisse 1,969, Allemagne 632,
Angleterre 73, Autriche - HDngle 60, Amérique
(Etats-Unis) 12 Afrique 5, Asie 5, Australie 1,
Belgique 17, Dnuemark Suéde, Norvége 30, Espagne
et Pmtugal 35, France 2,097, Hollande 31, Italie
205, Russie 89, Turquie, Gréce, Etats des Balkans

Agkres pays 6. Total 5,428. Quinzaine cor-

Man bssuhloss, der Reglerung

zu machen: un der H ins-
steuer und Forderung einer Komermel ung derselben
auf lingere Zeit. Hohere Abschreibungen fiir alle
Objekte, die dem Fremdenverkehr dienen und die
lnfolgedessen einer grosssreq Abniitzung unterliegen.

eine. umzuwaude]u,
die Emission hatte aber keinen geniigenden Er-
folg gehabt.

Propagande de bon aloi. Une série de con-
férences sur la Suisse, son histoire, ses institutions,
ses meeurs, etc., est faite actuellement aux Etats-
Unis par M. Edmond Rossier, professeur d’histoire

bei Adaptierungen und bei Neu-
und Zubnuteu Gewéhrung der den Fabrik- und
industriellen Unternehmungen eingeriumten Begiin-
stigung an die Hotels. Ausdehnnng der Steuerfrei-
heit iiber die blshenge Grenze bis zur Erzmlung

en 1906 4,789.

Briefkaften.

Sie kommt: Miss Beatrice Hadwen; reist in
Chnmpagner, Rhbein- und Moselweinen und — in

eines Ertriignisses. ung vun Ui
an gewisse H b G

wo
bisher keine Hotels bestanden hnban Es folgte die

fiir die Felbermann’sche ,English Mail*
in Frankfurt. Very sorry, Miss Hadwen, bat no
Bnglish Mail*, please.

lnseraien Annahme mr durch die Expedition dieses Blattes

und durch die ,,Union-Reklame* in Luzern,

F

Les annonces ™ sonit accepiées que par I'adminisiration du
journal et par I',,Union-Réclame® a

Lucerne.

Gesellschafts-
u. Ball-

Seile

Grenadine-
u. Voile-

Seide

fite Blufen und Roben in a[(m Preiclagen, jowte jtetd das Neucfte in jdmwarzer, weifer u. farbiger ,,Menneberg-Seides

b, 96 Ct3. bi3 Fr. 26.— p. Met. — Franfo ind Haus.

Mujter wmgehend.

Peckin-

. Henneberg, Scidn-fabriknt, 2

Marquisette-
u. Atlas-

Seid

rich.

sprachen michtig, sucht,

zu iibernehmen,
saison 1908.

event.

Offerten unt. Chilflre H 912 R an die Exped. ds. BL

Junges Schweizerehepaar

im Hotelfach in jeder Beziehung erfahren, der vier Haupt-
gestiitzt auf feine Referenzen,
die Direktion eines mittelgrossen Hotzls ersten Ranges
Pacht eines solchen per Sommer-

Hotel-Direktor

in allen Teilen der Branche voll-
eines evstklassigen Hauses
auf kommendes Friih-

tiichtig,
zurzeit Leiler
e im Siiden, sucht sich
zu verindern.

anfangs Dreissiger,
kommen bewandert,
mittlerer ¢
juhr

Offerten unter Chiffre H 947 R an die Exped. ds. Bl

En vente dans tous les hotels de premier ordre.

andern.

Hotel-DirekloF.

Erfahrene Kraft mit fachkundiger Frau sucht sich zu ver-
Suchender
Geschift pachtweise iibernehmen.

Gefl. Offerten unter Q7566 Q an Haasenstein & Vogler,

wiirde ev. auch ein nachweisbar rentables
(HR10,748) 2285

Basel.
£ | | Schreib~ und Handels-Schule, Zirich
= A. 0. Gademann, — Gessnorallee 5t
2 Moderne pmktlsche Unterrichts-Anstalt fiir siimtliche Handelsficher
® Spezialkurse fir Hotelkontorpraxis: (0213 3z)
Moderne Hotel- und
eehien ke ster 3100

Grand Avantage.

Une station nouvelle du

Jeden Monat beginnen neue Kurse.

Man verlange Prospekt.

Jura avec hotel neuf, voies

CE PRODUIT tue infaillible~
ment tous les cafards (et
leurs ceufs) quel que soit le
degré de la contamination.

UN SEUL ESSAI
VOUS GONVAINCRA,

Zu verkaufen:

e Yleines Bevghotet

in Graubiinden (1600 Meter ii. M.), massiver, gefilliger Bau,

mit 30 Betten, unmittelbar an ausgedehnten Tannen-Waldungen.

Eigene Quellwasserversorgung.

Grossartiges Gebirgspanorama. - Vorziigliches Skisportgebiet.
Anmeldungen bis 18. Oktober 1907 uunter Chiffre R 10,740

an die Union-Reklame, Luzern. (R 10,740) 2288

$ @hef de Réception.

Ein im siimtlichen Hotelbetriebe erfahrener junger
Mann, serios, priisentabel, als Stiitze des) Prinzip.xls
geeignet, sprachenkundig, gegenwirtig als Kassierer in
einem erstklassi Hause Deutschlands, sucht Stelle
als Chef de Réception.

Offert. unt. Chifire H 946 R an die Exped. d. Bl

d’accés, excellente affaire pour saisons été et hiver (hiver sur-
tout) cherche 4 se mettre en relations avec gérant ou acheteur,

Ecrire sous chiffre A.B. L. 1907, case postale 1587,
Neuchatel. (P 10,663) 2273

Zu kaufen gesucht

von tuchtigem schweizer. Hotelier] ein gutgehendes Hotel in

der Schweiz event. auch in Deutschland, das mit einer An-

zahlung von Fr. 150—200,000 ibernommen werden kann.
Offerten unter Chiffre H 388 R an die Exp. ds. Bl

§

HUTEL irektion EES“BHT

= Pacht od. ,
von energ. Schweizer
“aﬂf Hotelier, 29 Jahrealt,
Beste Referenzen und vorziigliche Qualifikationen. Seit 2 Jahren
Direktor eines grossen Hotels in Italien und Chef de Réception
in grossem Sommerhotel Graubtindens. Barmittel 50 Mille.
Gefl. Offerten unter Chiffre H 948 R an die Expedition
dieses Blattes.

3019

(BLx 334)
Conditions générales:
FRANCE, envoi franco contre

remboursement.
ETRANGER, joindre 1 franc
suppiément de port.

otel - Direktor

Qesterreicher, Mitte 80er, erfahrener Fact

des Hotelbetriebs durchaus bewandert, mit, ebenfa]ls geschnﬁstuchuger

Frau (kinderlos: und ausgedehoten Relatmnen sucht auf kommendes

Friihjabr die Leitung eines Hotels zu iibernehmen. Beste Referenzen.
Gefl. Offerten unter Chiffre H939 R an die Expe . ds. Bl

74 Sseuf coup!

St lon mew/ol» la rzce disparaitra
andelaBolkedemgr {r.de 500, 4 fr. de1000, 7 fr.
J, SIAUVE, place Boivin - Salnt-Etienne

MAISON FONDEE EN 1811.

BOUVIER FRERES
NEUCHATEL.

SWISS CHAMPAGNE.

8e trouve dans tous les bons hotel suinacs

HORS CONCOURS (membre du jury)
EXPOSITION UNIVERSELLE PARIS 1900.
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