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Todes-Anzeige.

] tiefem Bedauern erhalten wir
die Nachricht, dass unser Milglied

Herr Franz Helfenstein
Besitzer des Hotel Engel in Luzern
am 6. Februar im Alter von 46 Jahren
nach langer, schwerer Krankheit ge-

storben ist.

Indem wir Ihnen hievon Kenntnis
geben, bitten wir, dem Heimgegangenen
ein liebevolles Andenken zu bewahren.

Namens des Vorstandes:
Der Prisident:
J. Tschunmvi.

C_\lm

A nos Sociétaires.
Nous avons le vif regret de vous faive
part de la perte douloureuse que vient
de faire notre société en la personne de

.
Monsieur P. Geerg
Directeur de 1'hdtel Tonhalle & Montreux
déceédé subitement & 1'ige de 40 ans.

En vous donnant connaissance de ce
qui précéde, nous vous prions de con-
server un souvenir bienveillant de notre
défunt collégue.

Au nom du Comité:
Le Président:
J. Tschumi.

| La traduction de l'article de fond au

dernier numéro ne paraitra que la semaine pro-

chaine pour cause d'indisposition du traducteur.
La rédaction.

Avis!

Gemiiss Beschluss der Generalversammlung
vom 23. Oktober 1897 beginnt kiinftighin das
Vereingjahr jeweilen am . April und
endigt mit $4, MMitrz, anstatt wie bisher
1. Oktober bis 30. September. Zwecks Ueber-
gang zur neuen Zeiteinteilung wird daher im
Laufe des Februar ein sechsmonatlicher
Beitrag fir die Zeit vom 1. Oktober
1897 bis Ende Miirz 1898 per Nach-
nahme erhoben und wird um prompte Ein-
losung derselben gebeten.

Basel, den 5. Februar 1898.

Fiir das Centralbureau
Der Chef:
0. Amsler-Aubert.

Conformément a la décision prise par
T’Assemblée générale du 23 octobre 1897,
I'année sociale commencera désormais
le f°* avril pour finir le 34 mars, au lieu
de courir, comme par le passé, du 1°* octobre
au 30 septembre.

Afin de ménager une transition entre ces
deux modes de répartir l'année sociale, il
sera per¢u dans le courant de février une
cotisation semestrielle pour la période
du f°r octobre 1897 & fin mars 1898,

On est prié de faire bon accueil au rem-
boursement qui sera présenté.

Béle, le 5 février 1898.

Pour le Bureau central
Le chef:
0. Amsler-Aubert.

Fin rentables Geschift

muss es immer noch sein, zu den Verlegern von
Reisehandbiichern zu gehoren, b d dann,

(Reichsformat) redaktionelle Besprechung (incl.
Bild) 100 Mk.,. fir 2 Seiten 180 Mk., fir 3
Seiten 250 Mk., fiir 4 Seiten 300 Mk. Ich bitte
Sie nun, da’ich so bald wie moglich iiber lhren
Ort zu sprechen gedenke, mir umgehend Cliché’s
(ev. Photographien) und Entwurf, letzteren ev.
auch in kurzen Nolizen, einzusenden, unter An-
gabe des Raumes, welchen Sie beanspruchen.
Die Beschreibung wiirde dann schleunigst er-
folgen. Auch wenn Sie von diesem Anerbielen
keinen Gebrauch machen wollen, erbitte ich
eine kurze Benachrichtigung, damit: ich die in
meiner Disposition ‘dadurch entstandene Liicke
durch Heranziehung eines anderen Kurortes
ersetzen kann“.

Also: Jegrosser die Zahlung, destobedeutender,
reizender und heilbringender der Kurort. Wird
nichts bezahlt, dann exestiert er iiberhaupt nicht
und der grosse .,Uebelstand“, fiir welchen Herr
von Tucholka sich ,opfert“, besteht nach wie vor.
‘Wie gross die Auflage sein wird, interessiert Nie-
manden, am wenigsten den Herausgeber. Wer
wird iibrigens nach so ,Kleinigkeiten“ fragen,
wenn _es sich um nur 100 Mk. per Seite han-
delt. Bagatellsachen! Einige Coupons-Reisende

von der Firma Seelig und Reed in London (vide

hstebenden Artikel) und der Ausfall ist wieder

wenn man gleichzeitig dafiir gelten kann, einem
yschreienden Bediirfnis“ entsprochen zu haben.
Herr A. von Tucholka geht unter die Verleger,
weil der bisher bestandene Mangel an geeig-
neten Biichern, die Béder und Kurorte bei den
héhern Klassen gebiihrend bekannt zu machen,
ihn dazu zwingt. Dieser Uebelstand muss nun
endlich einmal aus der Welt geschafft werden,
denkt Herr Tucholka und macht sich an das
Versenden von ganzen Stéssen von Circularen
deren Wortlaut folgender ist:

»Mein wiederholter Aufenthalt in einem unserer
Bade- u. Kurorte und mein steter Verkehr in
Kreisen, welche letztere regelmiissig zu besuchen
pflegen, haben mir gezeigt, dass die specifischen
Annehmlichkeiten, Einvichtungen, Heilerfolge etc.
unserer Bade- und Kurorte noch gar wenig be-
kannt sind. Liegt dies einerseits daran, dass
unsere consultierenden Aerzte — meiner Meinung
nach — zu wenig auf dem Laufenden erhalten
werden, so hat dies anderseits seinen Grund
in der mangelhaften Orientierung gerade der in
erster Linie interessierten Kreise.

Letzterem Uebelstande gedenke ich abzuhelfen.
Ich werde in zwanglosen Interwallen ein illu-
striertes  Lieferungswerk herausgeben , Bade-
und Kurorte in Wort und Bild“, welches unsere
Bade- und Kurorte den ersten Gesellschafts-
klassen in Wort und Bild vorfiihren soll. Dieses
illustrierte Werk wird in jeder Lieferung ver-
schickt :

1. an simtliche Hofmarschallimter, 2. Ge-
sandtschaften und Botschaften, 3. Offizier-Casinos,
4. Hotel ersten Ranges, 5. Weinstuben ersten
Ranges, 6. Cafés, 7. Reslaurants ersten Ranges
in Deutschland, 8. soll jede Lieferung ausgelegt
werden in den Kajiitten erster Klasse der in
Hamburg und Bremen ein- und ausgehenden
Schiffe.

Dies illustrierte Werk wird durch sein ele-
gantes, feudales Aeussere das Interesse und die
Beachtung hervorrufen. Es wird durchaus vor-
nehm gehalten werden und daher z. B. leine
Inserate bringen. Die mir erwachsenden Koslen
muss ich durch entsprechende Honorierung der
redaktionellen Besprechungen bestreiten. Da
die meisten Badeverwaltungen im Besitze von
Cliché’s sind, welehe die hauptsichlichen An-
ziehungspunkte und Einrichtungen des Ortes
illustrieren, werden die Kosten verhiltnismissig
niedrig sein. Ich wiirde mir die geeigneten
Cliché’s nebst Entwurf zu einer Beschreibung
ausbitten und letztere dann schleunigst redak-
tionell bearbeiten. Sind keine Cliché's oder keine
geeigneten Cliché’s vorhanden, so besorge ich
dieselben nach Photographien in kiirzester Zeit
zum Selbstkosten-Preise. Als Honorar fiir meine
Miihe und Auslagen liquidiere ich fir 1/, Seite

eingebracht.
— g

Wer zum Vergniigen arbeiten will

der wende sich an die Reisefirma Seelig und
Reed in London, iiber die wir schon des dftern
Gelegenheit hatten, zu berichten. Diese Firma
ist gegenwirtig auf der Suche nach billigen
Absteigequartieren.

Den Hotels I. und II Ranges stellt sie fol-
gende Offerten:

1. Ranges  I1. Ranges
Zimmer mit 1 Bett, Licht und Be- Fr- Fr.

dienung inbegriffen . . . . . 3.— 2.50
Zimmer mit 2 Bett, Licht und Be-
dienung inbegriffen ... 550 4.—
‘Withrend Juli und August
1 Fr. mehr.
Frihstick . . . . . . . ... 1.50 1.—
Gabelfriihstiick, Luncheon ~oder
Nachtessen c e+ . ... 2.50 2.50
Diner Table d’hdte . . 4. — 3.—

Hievon ab 10/, ﬁi?'.Séel%y ‘und Reed.
‘Wie gesagt, nur fiir Solche, die zum Ver-
gniigen arbeiten und & fout priz ihr Haus fillen
wollen.
— s@me

Echte u. unechte Schildkrétensuppe.

Auf die Anfrage: ,Welches ist der Unter-
schied zwischen klarer Moc turtle Soup und klaver
Real turtle Soup?* erhlt das in Berlin er-
scheinende Organ des Verbandes deutscher
Koche, ,Die Kiche“, von Herrn Louis Jolasse,
Kiichenmeister im Kurhaus Bad Nauheim, fol-
gende Aufklirung: -

»Das englische Wort , Moc*, eigentlich rich-
tig Mock, heisst soviel wie ,nachgemacht, un-
echt, tiuschend“, ,turtle Soup“ gleich Schild-
krotensuppe, also ins Deutsche iibertragen:
»Unechte Schildkrétensuppe.* Ebenso verhilt
es sich mit ,Real turtle Soup.“ Real heisst
auf deutsch ,wirklich, echt,“ mithin in der
Uebersetzung: ,Echte Schildkrétensuppe“; es
beantwortet sich also die Frage von selbst:
Mock turtle Soup clear gleich ,Unechte klare
Schildkrétensuppe“ und Real turtle Soup claer
gleich  Echte klare Schildkrétensuppe.*

Die Zubereitung der ,Mock turtle Soup claer*
ist die folgende: Der Boden einer breiten kupfer-
nen Casserole wird mit Rindernierenfett, einigen
Scheiben rohen Schinken, in Stiicke geschnitten,
Zwiebeln, Sellerie und Petersilienwurzeln, allen
Gewiirzen, als: Pfefferkorner, Nelken, Piment,

Lorbeerbliitter, Thymian und einer kleinen
Schote Cayenne belegt. Zu diesem giebt man
2—3 Kalbshaxsen, 5—6 Kalbsfiisse, die Knochen
eines ausgelosten Kalbskopfes und 5—6 Pfund
Ochsenfleisch (am besten Weichen- oder Waden-
stiick), lisst dies alles leicht anbraten und be-
netzt hierauf mit einer halben Flasche Madeira
und 2—3 Loffel Consommé, deckt gut zu und
diinstet so lange, bis ‘die Briihe auf Glace ge-
fallen, d. h. es hat sich am Boden ein klarer,
rehbrauner Saftansatz gebildet. Das Fleisch,
sowie die Knochen werden nun einmal umge-
wendet und das ganze Verfahren mit einem
Loffel Consommé rasch auf hellem Ieuer unter
ofterem Umschiitteln nochmals wiederholt, der
Boden der Casserole, die Knochen und *das
Fleisch werden eine goldgelbe, glacirte Farbe
angenommen haben; ist dies zutreffend, so fiille
man die Casserole mit guter Bouillon oder
Consommé 3/, voll, bringe zum Kochen, schiume
gut ab und stelle zum Weitersieden zuriick.
Nach Verlauf von 3—4 Stunden nehme man
das Fleisch heraus, passiere die Suppe durch
eine Serviette (Etamine), lasse von der Seite
unter ofterem Abfetten und Abschiumen recht
klar kochen und hebe den-Geschmack durch
Zusetzen von einer halben Flasche Madeira,
etwas Triiffelfond und einigen Tropfen Wor-
cestershire-Sauce. Nachdem noch geniigend ge-
salzen, stelle man dieselbe bis zum Gebrauch
zur Seite.

Die Einlage ist folgende: Ein abgebriihter,
ausgeloster Kalbskopf wird blanchirt, in kaltem
‘Wasser abgekiihlt und noch sauber zurecht-
gestutzt, sodann in einer Marinade von Salz,
Pfefierkornern, Lorbeerblittern, Thymian und
‘Wurzelwerk, nebst dem Safte von 2—3 Citro-
nen weich gekocht, herausgenommen, zwischen
zwei Brettern eine Stunde gepresst, nach diesem
die besten Teile in diinne Streifchen (en Julienne)
geschnitten, mit 1 Glas Weisswein und 2 Glas
Madeira tbergossen, einmal aufgekocht und
beim Anrichten in die gut heisse Suppe ge-
geben. Je nach Ansicht und Geschmack kénnen
auch in Streifchen geschnittene Triiffeln, Cham-
pignons, sowie ganz kleine runde Klésschen
(falsche Schildkroten-Eier) aus hartgekochten
passierten frischen Eigelben, etwas Mehl, Peter-
silie, Salz etc. als Einlage Verwendung finden.

Bei ,Real turtle Soup clear* ist d¥e Zubereitung
dieselbe, und will ich mich, da frisches Schild-
krotenfleisch doch nicht immer zu haben ist,
auf konserviertes Biichsenfleisch beschriinken.
Es werden hier sta(t des Kalbskopfes je nach
Bedarf 2—3 Biichsen Schildkrotenfleisch (Real
turtle) im eigenen Fond erwirmt, das Fleisch
herausgenommen, gepresst, ebenfalls en Julienne
geschnitien und nebst dem einmal aufgekochten,
rein passierten Schildkrotenfond in die Suppe
gegeben, nach Geschmack auch hier Triiffel-
und Champignons-Einlage.

SR —

Yom Kochen und vom Fssen.

So oft von diesen Dingen die Rede geht,
denken wir an einen Mann, der, obwohl reich
an Jahren, glicklicherweise noch immer seines
Daseins sich erfreuen darf, in jenen Tagen
aber — etliche Jahrzehnte sind es her — noch
in der Vollkraft seiner Minnlichkeit hier und
dort in Wien zu sehen war, stolz und michtig
gebaut wie fiir-eine hundertjihrige Lebensfahrt.
Wenn er in seiner Héhe sich aufrichtete und
dabei den langen Weissbart in breiten Strihnen
iiber die Weste strich, flog einem die Erinner-
ung an ein vielgepriesenes Kunstwerk des Cin-
quecento durch den Kopf. Wem glich er nur,
dieser stattliche Wiener? Weiss Gott, so un-
gefibr sah der grosse Moses des Michel Angelo
aus! Das war, aus der Gottersprache des
Kiinstlers ins Menschliche zuriickiibersetzt, der
gewaltige Wuchs des Patriarchen, das war



sein wellig fliessender Bart, das war sein
Herrenkopf.  Unwillkiirlich suchte man auf

dem Scheitel dieses Kopfes den Stierhdrner-
Ansatz, womit Buonaro(li seinen Moses begabte,
um ihn als den Mann der Kraft und Stirke
noch eindringlicher zu symbolisieren. Also wurde
der Patriarch in den egyptischen Jupiter Ammon
umgedeutet, und auch ihm glich unser Wiener.
Leider plagte diesen Jupiter das bose Zipper-
lein. Auf den Kriickenstock mit der Gummi-
zwinge gestiitzt, ging er, leicht zuv Seite ge-
neigt, mit einem Anfluge von Hinkebein seines
Weges dahin, erschien aber trolz der kleinen
Schwiiche als ein bevorzugles Menschenkind,
als ein Giinstling der Mutter Natur, die ihve
Gaben so ungleich verteilt und ihre Geschopfe
so verschiedenartig wachsen lisst. Jeder, der
ihn sah, fiihlte: das ist einer, der in irgend
einem Konnen der Erste sein muss, der leib-
haftige Superlativ irgend einer korperlichen oder
geistigen Fahigkeit, eine lebendige Potenz. So
war es auch. Der Mann, von dem wir, spre-
chen, galt als der stirkste Esser der Wiener-
stadt. .

Und dass wir nur gleich einemjMissver-
stindnisse vorbeugen! Der stirkste Esser —
das soll beileibe nicht heissen, dass er ein ge-
dankenloser Vielfrass gewesen, der mit stum-
pfem Geschmack und blodem Gaumen alles
halbwegs Geniessbare, alles leidlich Verdauliche
in sich hineingestopft hitte. Er war der stirkste
Esser, nimlich der beste, der verstindigste,
der gescheiteste. Er hatte das Essen zu einer
Kunst ausgebildet, und in dieser Kunst war
er ein Meister. Brillat-Savarin hitte ihn als
seinesgleichen anerkannt.  Dieser beriihmte
Kunsigelehrte der Kiiche und des Tafelgenusses
schickt seinem Buche tiber die Physiologie des
Geschmacks eine Anzahl Aphorismen voraus,
welche der ,Wissenschafl® des Essens zur
,ewigen Grundlage“ dienen sollen. Zwanzig
sind es im ganzen. Wie Siulen, die vor dem
Tempel der Gastronomie eine fejerliche Halle
bilden, stehen sie nebeneinander aufgereiht, und
gleich das zweite dieser Prolegomena lautet:
,Thicre fressen, der Mensch isst; nur der geist-
volle Mensch versteht zu essen, lhomme d'es-
prit seul sait manger.* Karl Vogt hat den
Klassiker der franzosischen Esskunst trefilich
ins Deutsche ibertragen, und das war keine
leichte Arbeit. Wir begreifen jedoch nicht,
warum er sich scheute, den letzteren Satz
wortlich wiederzugeben. ,Der gebildete Mensch
allein isst mit Bewusstsein,* iibersetat er. Der
gebildete Mensch? Wozu diese schwiichliche
Kategorie, die nach der Schulstube riecht, da
doch Brillat-Savarin ausdriicklich sagen wollte,
dass er die Kuhst des Essens fiir den Ausfluss
einer erhéhten Geistesthitigkeit halte, nicht
etwa blos fiir die Hausknechtsarbeit der Kinn-
backen und Kaumuskeln ? Die Kunst des Essens,
wohlgemerkt. Denn er spricht auch nicht von
einem spiessbiirgerlichen ,mit Bewusstsein
essen,* sondern in der That von einer Fihigkeit
hoherer Ordnung, einem savoir manger, einem
Wissen und Koénnen, das folglich studiert und
gelernt sein will, einer wirklichen Kunst.

Diese Kunst hienieden auszuiiben, ist auch
durchaus nicht ein Vorrecht der Wohlhabenden
und Wohlgeborenen. Sie besteht keineswegs
in der Anbetung unerschwinglich teurer Lecker-
bissen, in dem albernen Glauben an indische
Vogelnester und fabelhafte Mockturtle-Suppen,
darin vielmehr, dass man auch die einfachste,
alltaglichste, billigste Speise zu schiitzen wisse,
soforn sie nur gut zubereitet wurde, dass man
fir die gemiitliche Romantik einer dampfenden
Schiissel Sauerkraut einen otfenen Sinn, tir die
Naturpoesie einer aus der Faust genossenen
Knackwurst. einen verstindnisvollen Gaumen
sich bewahre, nétigenfalls mit einem schmack-
haften Stiick Roggenbrod vorlieb zu nehmen
verstehe. So war Brillat-Savarin, so war auch
Jupiter Ammon. Gar oft sass er, der sich die
edelsten Bissen gonnen durfte, im Prater bei
seinem Glas Bier, und Freund Salamucci kam
mit stark duftender Ware daher, und bald sah
man unsern grossen Esser, unsern Feinschmecker,
wie er kleine Wiirfel Schweizerkiise sorgsam
in-rot und weiss , gemarmelte Wurstscheibchen
wickelte und die Mischung mit unendlichem
Behagen verzehrte. Gerade der echte Fein-
schmecher fragt eben nicht, ob fein oder nicht
fein, sondern ob rein oder nicht rein, ob gut
oder schlecht, und bei solcher Feinschmeckerei,
der einzig wahren, hat der Unbemittelte mit
demselben Rechte mitzureden, als der Milliondr.

Es soll ibrigens nicht behauptet werden,
dass jene Salami-Studien im Prater zu den be-
deutenderen Kunstleistungen unseres Mannes
gehorten. Man musste ibn bei Tisch sehen,
beim Mitlagstisch, unter Freunden, _Sonntags-
stimmung wmher. Da sass er, heiter ernst,
der Priester eines sonnigen Glaubens, eine
Schmalseite der Tafel mit seiner Leiblichkeit
ausfiillend, die grosse und weisse Weste immer
makellos, Kopf und Schultern hoch, und es
war eine Freude, ihm zuzuschauen, wie er
appetitlich und Appetit erregend ass, .die
schonste Gabel* von Wien und Umgebung.
Als solche hitten ihn die Franzosen bezeicpnet,
die in der Esskunst den Kinstler nach seinem
Handwerkszeug nennen. Une belle fourchette,
das bedeutet einen starken Esser, doch jeden-
falls keinen der geistlosen Maul- und Magen-
stopfer, bei deren Anblick den Tischgenossen
die Lust, mitzuthun, zu vergehen pilegt. In
Jupiters Nihe gab es solche Trabanten. Jede
Meisterschaft zieht ja Nachahmer hel‘}Jel, sle
macht Schule, es bildet sich eine Gemeinschaft,
eine Gilde. Doch nicht alle von der ,schmecken-
den Zunft* waren des Meisters wiirdig. Michtig
zu essen verstanden sie allesamt; es waren
lauter gastronomische Recken, Titanen im Ver-
tilgen loblicher Essbarkeiten, aber einige un-
schone Gabeln befanden sich darunter, und fast
jmmer traf es sich, dass diese auch die un-
feineren Kopfe waren. Denn wundersam ist

in solcher Hinsicht-der Pavallelismus zwischen
Korper und Geist. Man kann ein Genie sein
und dabei der gleichgiilligste oder roheste Iisser,
das braucl nicht erst bewiesen zu werden.
Andererseits bleibt es aber doch merkwiirdig,
dass die echten Feinschmecker geistig sebr be-
deutende, wenigstens geistig sehr regsame Leute
zu sein pflegen. Gdathe gehdrte zur schinecken-
den Zunft, wir miissen Bismarck dazu rechnen.
Wird dem Korper Nahrung zugefiihr(, so fiihit
sich auch der Geist neu belebt. Das Essen,
wenn es in Gesellschaft geschieht, lost die
Zungen, und ganz von selbst entsteht in jedem
Gaste der Drang, an dem Schmause auch den
Geist teilnehmen zu lassen. Dem Leibe fallen
wohl die besten Bissen zu. doch von einem
gelungenen Mahle wird auch der Geist nie ganz
ungesiltigt aufstehen. oN. Fr. Pr.*
(Schluss folgt).

——8<

Ein denkwiirdiges. Menu.

(Wihrend der Belagerung von Paris 1871).
Das Original-Menu ist im Besitz des Herrn
‘Washbourne, Mitglied der amerikanischen Bot-
schaft.

MENU.
Pain de Si¢ge.

Potage: Bouillon de cheval.
Cotelettes de chien au petits pois.
Civet de Chat & la parisienne.
Ane & la sauce Soubise.
Terrine de souris et de rats & la chinoise.
ilet de Mulet A la Portugaise.
Roti_d’autruche.

Petits pois & l'allemande.
Pommes de terre maitre d’hotel.
Salade de maches et céleris.
Plumpudding.

Karlsruhe. Die Kommission der ersten Kammer
befiirwortet eine Bodensee-Bahn.

Die Uetlibergbahn befirderte im Januar
Personen auf den Uetliberg gegen 1647 im Ja 3
. Zirich. Landesmuseums
ist auf 25,

Die Eriffnung des
Juni angesetat.

Arosa. Winterkurgiiste sind hierselbst gegen-
wiirtig 200. Letztes Jahr um diese Zeit waren es
nur 130.

Bern. 7 Im Alter von 51 Jahven ist in Bern

der Besitzer des Schnittweyerbades Herr Karl Schmid-
Gerber gestorben.

Burgdprﬁ Das ,Hotel Bahnhof“ iibernahm mit
Anfang dieses Monats Herr R. Imhoof und fiihrt
dasselbe nun auf eigene Rechnung.

Montreux. In hier verstarb eines plitzlichen
Todes unser Mitglied, Herr P. Goerg, Direktor des
Hotel Tonhalle.

Paris. Die Gesellschaft des Grand Hotel in
Paris hat Herrn Oscar Hauser, vom Hotel Schweizer-
hof in Luzern zu ihrem Administrator gewiihlt.

_Riggenberg bei Interlaken. Herr Brupbacher-
Steiner, gewesener langjiihriger Koch im Bernerhof
in Bern hat das Hotel Beau-Séjour kiiuflich erworben.

‘St. Moritzbad. Der Verwaltungsrat des . Neuen
Stahlbades“ beantragt fiir 1867 3 Prozent Dividende
wie im Vorjahre.

Bad Nassau. (A.-G.) Die Einnahme betrug
1896/97 131,289 Mk., Ausgabe 81,482 Mk., Reingewinn
49,757 Mk. Es gelangen 10 Prozent Dividende =
80,000 Mk. zur Vertheilung.

Luzern. Das Hotel zum ,Wildenmann® liisst
gegenwiirtiz einen Speisesaal fiir 100 Gedecke er-
stellen, nebst Lesezimmer und Damensalon. Iiir das

Davos. Ueber die Ergebnisse Davoser Sport-
feste. Eiswettlaufen und Schachturuier wird ge-
meldet:  Simtliche Nummern des Eiswettrennens
am Sonntag und Montag sind gliinzend verlaufen.
Nach schwerem Schueefall der Sonntag als
strahlend schiner T ic Fisbahn war reich de-
koriert, und die Beteiligung der Einheimischen wie
der nichts zu wiinschen iibrig. Die
>reisgewinner sind: im Kunstlauf (Senioren) Fellner,
Wien: im Schnellauf auf (300 m) Seyler, Miinchen,

Schnell 1500 m  Oestlund, Norwegen
auf 5000 m ebenfalls Ocestlund
lerselbe siegte auch iiber 10,000 m
ngte somit die Welumeisterschaft
trotz: seiner schweren Verletzung durch einen Sturz
am ersten Tage. Fiir die Strecke vom 1500 m hat
er einen neuen Weltrekord geschaffen; darob grosser
Jubel in den Reihen der ! Abends war
ein gliinzendes Bankett im Die Strassen
waren illuminiert.  Auch das achturnier ver-
zeichnet einen guten Erfolg; hite durchwegs
starke Spieler. “Angemeldet waren 18 Teilnehmer.
Den 1. Preis gewann Eljaschoff, Schachklub Bern;
den 2. Dr. Karstens, Davos; den 3. Pasternuk, Ziirich:
den 4+ Toman, Eigle: den 5. Fahrni, Ziirich; den 6.
Dr. von Rohden, Davos.

Elektrische Bahn Stansstad-Engelberg. Am
8. ds. ist die erste fiir den Betrieb dieser Bahn be-
stimmte Dynamomaschine aus den Workstiitten der
Firma Brown, Boveri & Cie. in Stansstad eingetroffen,
von wo sie nach der Kraftstation in Obermatt be-
fordert wird. Wasserfassung, Reservoir und Druck-
leitung sind vollendet und haben die Proben gut
bestanden; die von Bel! & Cie. gelieferten Turbinen
sind ebenfalls fertig montiert. Dank der Energie
Locher & Gie. in Ziirich, welche die Erstellung der,
20 Kilometer langen Linie S Ingelborg  inkl”
hydraulische und ele richtungen nebst
Lieferung des Rollmaterials in Generalakkord iiber-
nommen hat, sind auch die iibrigen Arbeiten, Un-
terbau, Oberbau Briicken ete. soweit vorgeriickt,
dass die Erdffnung der Bahn auf den programmge-
miissen Termin (L. Juli 1898) gesichert ist. Bealig-
lich der' 8,5 Kilometer langen Teilstrecke Stansstad-
Stans sind die Entschliessungen durch die Unter-
handlungen mit der‘Gesollschnfc der bestehenden

Man schreibt aus London:
Recht hat, so wird in

Tierquélerei.
Wenn der ,Daily Mail*
Ceylon ein geradezu teuflisches Verfahren an-
gewandt, um den Schildkrdten die wertvolle
Schale abzunehmen, aus der Kimme, Haarnadeln

u. s. w. fabriziert werden. Die Schildkrote wird
iiber einem Feuer glithender Kohlen halb ge-
rostet, bis das Fleisch, das die Schale festhilt,
weich wird und diese sich leicht ablosen lisst.
So schrecklich die Tierve leiden, ihre Lebens-
kraft ist so zih, dass sie in den wenigsten IMillen
sterben. Im Verlauf von wenigen Monalen
wiichst vielmehr eine neue Schale nach und der
Prozess beginnt von Neuem. Diese Enthiillung
muss einem den Geschmack an der schonsten
Schildkrétensuppe griindlich verleiden!

Neue Schnellzugslokomotiven verkehren
zur Zeit probeweise innerhalb der Eisenbahn-
divektionsbezirke Berlin und Braunschweig.
Diese neue Lokomotiven unterscheiden sich
susserlich sehr durch ihre Bauart vom' alten
System. Sie sind konisch geformt und laufen
vorne wie die Schiffe kielarlig spitz zu. In der
gleichen Weise sind auch die einzelnen ‘Teile
der Maschine, wie Schornsteine u. s. w., gebaut,
so dass die Lolkomotive mit grosser Leichtigkeit
die Luft auch bei stirmischem Gegenwind
durchschneiden kann. Die Maschinen haben je
vier Achsen und sollen bei verhiltnismissig
geringem Kohlenverbrauch eine grosse Schnellig-
keit entwickeln. Falls die .poch fortgesetzten
Probefahrten mit der neuen Lokomotive ein
gutes Resultat ergeben, wird eine grossere
Anzahl derselben fiir Schnellziige der preussischen
Staatseisenbahnen in Betrieb gestellt werden.

Italien. Zusammenstellbare Rundreisehefte
sind nach einer Mitteilung der italienischen Re-
gierung jetzt auch in Italien eingefiihrt, wo es
bisher nur sogenannte feste Rundreisehefte ge-
geben hat. Die neuen Hefte gelangen auf allen
grosseren Slationen zur Ausgabe. Die zuriick-
gelegte Strecke muss wenigstens 400 Kilometer
betragen, aber erst bei Reisen in der Linge von
800 Kilometer darf dieselbe Strecke zweimal
durchfahren werden, es sei denn, dass die Ge-
samten(fernung dieser doppelten Strecke weniger
als ein Vierlel der ganzen Reise belrigt. Die
Er gung dieser Fahvscheinhefte betrigt bei
Reisen unter 2000 Kilometer Liinge im. Allge-
meinen 10 °/, in allen Klassen, auf einzelnen
Strecken noch mehr, iber 2000 Kilometer iber

20 °/, Rabatt, fiir Familien und deren Begleiter:

bei 2000 Kilometer sogar 30 °/,7 Die Gilligkeit

der Karten ist festgesetzt [iir Reisen .bis 8003
Kilometer auf 15 Tage, 800 bis 2000 Kilometer .

auf 30 Tage, dariiber hinaus auf 45 Tage.
Indessen kann die Giltigkeit der Karten verlin-
gert werden vor deren Ablauf durch Zahlung
von Taxzuschligen von ein Prozent des Preises
fir das Fahrscheinheft fir jeden Tag der Vgr»
lingerung. Die Fahrscheine miissen schriftlich
bestellt werden, wofiir 1 Ir. zu entrichten ist,
Gleichzeitig erloschen die Rundreisehefte im
inneren italienischen Verkehr mit Ausnahme
der Rundreisen siidlich der Alpen und der An-
schlusskarten fiir Rundreisen nordlich der Alpen.

Erhaltung des Linoleums. Will man
Linoleum hell und gliinzend erhalten, so bediene
man sich folgender Mittel: Eine Abwaschung
mit gleichen Mengen Milch und Wasser muss
alle zwei bis drei Wochen stattfinden; nach
Verlauf von vier Monaten hat ein Abreiben mit
einer schwachen Losung Bienenwachs in Ter-
pentinspiritus zu erfolgen, hie und da verwendet
man auch Leindl. So gehandhabt erhilt sich
Linoleum vollkommen rein und bei neunem
Glanz.

! . . M Sty bahn etwas worden. Jetzt

Tiotel wird Centralheizung eingefiihrt. ist jedoch — offenbar zum Vorteile des Unter-

Oberengadin. ~ Fast alle oberengadinischen | nehmens — die lrstellung einer eigenen Linie Stans-

den haben die vor Zeichnung von | stad-Stans beschl und der wichtigste Teil —

Griind ktien fiir die Albulabahn im Betrage von | die Stationsanlage in Stansstad — auch bereits in
700,000 Fr. beschlossen. Angriff genommen. (N. 2. 7))

Basel. (Mitgeteilt vom. Gffentlichen Verkehrs-
bureau.) Laut Zusammenstellungen des Polizeide-
partements sind wiihrend verflossenen Monats Januar
in den Gasthifen Basels 8593 Fremde ab i

Bad Weissenburg. Ueber den Brand des vor-
deren Weissenburgbades erhiilt der ,,Bund“ von einem
Augenzeugen noch folgende Schilderung: ,Ist frither

(Jan. 97: 8341.) =

Bern. Laut Mitteilung des offiziellen Verkehrs-
bureaus haben im Monat Januar in den stadtbernischen
Gasthiifen 7881 Personen logiert (197 8010); vom
1. November 1897 bis 31. Januar 1898 25.461 (gleiche
Periode 1896/97 26,358). ;

Bern. Laut ,Handelsamtsblatt® ist Herr Wilh.
Fleury aus der Firma Gebriider Fleury Hotel de
France & Terminus in Bern ausgetreten und fiihrt
Herr Alfred Fleury das Geschiift nun guf alleinige
Rechnung weiter.

Interlaken. Fiir das 4'/,°/,-Anleihen erster
Hypothek auf das Hotel ,Jungfraublick® in Inter-
laken sind 278 Konversionen bisheriger Titel und
746 Barzeichnungen & Fr. 500 erfolgt. Das Gesamt-
Darlehen betriigt Er. 500,000.

Davos. Amtliche Fremdenstatistik. In Davos
anwesende Kurgiiste vom 22. Jan. bis 23. Jan. 1898:
Deutsche 811, Englinder 643, Schweizer 331, Hol-
linder 124, Franzosen 181, Belgier Russen 126,
Oesterreicher 41, Amerikaner 48, Portugiesen, Spanier,
Italiener, Griechen 65, Diinen, Schweden, Norweger 40.
Angehérige anderer Nationalitiiten 7. Total 2511,
Darunter waren 80 Passanten.

Direkte Bahnlinie Bern-Neuenburg. Gegen-
wiirtig wird die Einfiihrung des elektrischen Betriebs
fiir die direkte Linie Bern-Neuenburg studiert. Die
Kraft wiirde von den Wasserwerken im Aarekanal
beiHageneck geliefert. Bei der Ausfiibrung dieses
Projektes wiirder fiir die Direkte die Erfahrungen
verwertet werden kinnen, welche die Thun-Burgdorf-
bahn mit dem elektrischen Betrieb machen wird.

Drahtseilbahn zum Reichenbachfall. Der Un-
terbau der Drahtseilbahn zum grossen Reichenbach-
fall bei Meiringen ist, wie dem ,Brienzer® gemeldet
wird, vollendet. Der Oberbau ist bis zur Mitte auch
fertig. In einem Monat beginnen die Arbeiten fiir
die Anlage der Wasserkraft. Zur Beleuchtung der
Fille und der ganzen umliegenden Berge und Thiiler
sind bereits zwei grosse Scheinwerfer bestellt.

Uri. Herr Leonhard Christen-Burgmeier, von
Andermatt hat einen hiibsch gelegenen  grossen
Bauplatz an_der Strasse zwischen Andermatt und
Hospenthal kiiufich erworben, um daselbst ein Hotel
und Pension mit zirka 100 Betten zu errichten.
Dieses neue Hotel, welches an Eleganz und Bequem-
lichkeit die bisherigen Hotels im Ursernthal weitaus
iibertreffen soll, kommt vis-ivis dem neuangelegten
Wald zu stehen und soll den Namen ,Waldhaus®
erhalten. Die Arbeiten werden so gefdrdert dass
das Gebiude noch diesen Sommer unter Dach kommt.

Falsches Geld. Ungewdhnlich viel falsches
Silber- und Papiergeld zirkuliert gegenwiirtig in
Deutschland. Sowohl falsche 20,- 10-, 3-, 2- und 1-
Markstiicke, als auch Nachbildungen von Reichs-
banknoten von 100 Mark und Reichskassenscheine
von 80, 20 und 5 Mark sind wiederholt zum Vorschein
gekommen. Beim gemiinzten Gelde werden die
Falschstiicke in der Regel daran erkannt, dass sie
schlecht geriindert 'sind, sich fettig anfiihlen und
einen matten oder hohlen Klang haben. Die Haupt-
merkmale der Nachbildung von Papiergeld liegen
in den Abweichungen bei der Farbe beim Papier
und beim Druck.

Luzern. T Schon wieder hat der Tod ein Mit-
glied aus unserer Mitte gerissen. Im Alter von 46
Jahren verstarb hier am 6. ds. Mts. nach langer
schwerer Krankheit Herr Franz Helfenstein Besitzer
des Hotel ,Engel“. Ueber die Bestattung des Ver-
storbenen, schreibt das ,Luz. Tagbl.“: ,Ausserge-
wohnlich zahlreich war das Geleite, das trotz des
schlechten Wetters am Montag Abend der Leiche
des in_weiten Kreisen bekannten und beliebten
Herrn Franz Helfenstein von Hotel ,Engel® folgte.
Dies, wie die reichen, priichtigen Kranz- und Blumen-
spenden, die dem Sarge folgten, waren erhebende
Beweise fiir das weitverbreitete und ungeteilte An-
sehen, welches der Hingegangene genossen hatte“.

Luzern. Das Hotel ,Réssli“ wird, laut Luzerner
Tagblatt, durch seinen jezigen Besitzer, Herrn E.
Meyer, ganz_wesentlich erweitert. Das zum Hotel
gehorende Nachbarhaus an der Rissligasse ist im
Erdgeschoss und Souterrain vollstindig umgebaut
worden. Im Souterrain sind weite, trockene Keller-
rdume in den Felsen eingesprengt, und das ganze
Parterre ist in ein hiibsches, mit den besten modernen

“ wohlthuénde Abwechslung;

jeder Besuct der B ht, die auch an
landschaftlichen Reizen keinen Mangel hat, bewun-
dernd stille gestanden beim Anblicke des freund-
lichen Weissenburgbades, jetzt sieht er nur noch
den wirren Triimmerhaufen, der den Rest des grossen
komfortabel eingerichteten vorderen Bades bildet.
Knhlg Mauern starren diister in die Hghe, iiberragt
von jenem Kamin, das, weil defekt, Anlass zu dem
fiirchterlichen Brande gegeben haben soll und jetzt
merkwiirdiger Weise ganz unverschrt dasteht. Eine
nde Binrahmung des traurigen Bildes giebt
v ringsumher versengte Wald. Schon seit einiger
Zeit war man mit der Einrichtung fiir elektrische
Beleuchtung beschiiftigt und die Montierungsarbeiten
seien so ziemlich fertig gewesen, da auf einmal
jene schauerliche Beleuchtung, die so weithin sicht-
bar gewesen ist! Das ganze Bunschenthal war
taghell erleuchtet, das ganze grosse Hauptgebiiude
war nur eine Flammenglut, neben der die Menschen
ohnmiichtig standen. Fortwiihrend erdrihnte ein
C:eknatter, wie von Gewehrfeuer; durch die offenen
Fenster drangen die Flammen. Krach um Krach,
und die stolzen Mauern verwandelten sich in einen
Steinhaufen, dunkler Qualm stieg auf und bot dem
vom_ Feuerschein geblendeten , Auge. eine . kurze,
~ aber mit doppelter
Kraft und Wut fuhren die Flammen in ihrer Zer-
storungsarbeit fort. Tausende von Funken flogen
durch die bewegte Luft; iiberall da wo sie nieder-
fielen, das diirre Buchenlaub anziindend. Und doch
blieb der priichtige Wald in der Hauptsache ver-
schont; bloss die zuniichststehenden Tannen brannten
wie Fackeln. — So ist in unglaublich kurzer Zeit
ein grossartiges Etablissement in Schutt und Asche
gesunken und ein Schaden von mehr als Fr. 800,000
entstanden. Moge auch auch diesen Ruinen neues
Leben erblithen! — Infolge der Brandkatastrophe
ruft der Verwaltungsrat der Gesellschaft auf den
19. d. M. eine ausseror i eneralver: lung
ein um iiber den Wiederaufbau des abgebrannten
Kurhauses oder die eventuelle Liquidation der
Gesellschaft Beschluss zu fassen, auch beantragt
derselbe von Verteilung einer Dividende pro 1897
Umgang zu nehmen; die Dividende pro 1896 betrug
4 Prozent.

Theater.

Repertoire vom 13. bis 20. Februar 1898.

Stadttheater Basel. Sonntag 3 Uhr: Aschen-
bridel, Schauspiel. Sonntag 7'/, Uhr: Der
Trompeter von Sickingen, Oper. Montag 71/,
Uhr: Der Seecadett, Operette. Mittwoch 71/,
Uhr: Der Schatz, Lustspiel. Hierauf: Das
heiss’ Eyssen, Fastnachtsspiel. Zum Schluss:
Der eingebildete Kranlke, Lustspiel. Donnerstag
7/, Uhr: Hans Huckebein, Schwank. Frei-
tag 7'/, Uhr: Dic Hoc . Lustspiel.
Hierauf: Der Geigenmacher von Cremona,
Oper. Sonntag 3 Uhr: Romeo und Julia,
Trauerspiel. Sountag 7'/, Uhr: Hans Hucle-
bein, Schwank.

Stadttheater Bern. Repertoire ausgeblieben.

Stadttheater Luzern. Repert. ausgeblieben.

Stadttheater St. Gallen.
geblieben.

Stadttheater Ziirich. Sonntag 3 Uhr: Snee-
wittchen, Weihnachtskomédie. Sonntag 7'/,
Uhr- Der Bettelstudent, Operette. Montag 7/,
Uhr: *Carmen, Oper. Mittwoch 7!/, Uhr:
Risli vom Siintis, Oper. Donnerstag 7!/, Uhr:
Faust und Margarethe, Oper. Freitag 7'/, Uhr:
Maria Magdalena, Schauspiel. Samslag 71/,
Uhr: Hans Huclebein, Schwank. Sonntag
3 Uhr: Risli vom Sintis, Oper. Sonntag 71/,
Uhr: Die Jugendfreunde, Lustspiel.

Repertoire aus-

*

Signora Gemma Bellincioni als Gast.

Verantwortliche Redaktion: Otto Amsler-Aubert.

Einrichtungen versehenes Café-Restaurant 3
welches demniichst erifinet werden wird. Sowohl
das Café als die drei iibrigen Etagen des Nebenge-
biiudes stehen mit dem Hotel ,Rdssli“ selbst in
direkter Verbindung und dienen als eigentliche
Dépendance desselben. Das bisherige, gegen den
Miihleplatz gelegene alte ,Rossli-Cafc¥, welches ein
gutes Iéhiiek friiherer Luzerner Geschichte miterlebt
hat, soll ebenfalls umgebaut werden und den im
Hotel verkehrenden Giisten als Lesesaal dienen.

Zeugnishefte s Anstellungsvertrage

stets vorritig fiir Mitglieder.
Offizielles Centralbureau in Basel.
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