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Ein neues Hotel-Adresshuch
fiir Deutschland, Oesterreich-Ungarn, Schweiz
und die Donaustaaten ist von der Ersten
Internationalen Adressen-Verlagsanstalt* in Zii-
rich soeben herausgegeben worden. Der Heraus-
geber ersucht uns, dasselbe einer dem Werte
desselben enfsprechenden Kritik zu unterziehen,
welchem Wunsche wir wn so lieber nach-
kommen, als wir damit unseren Holeliers einen
Dienst erweisen.

Der Herr Redakteur und Leiter der ,Ersten
Internationalen Adressen-Verlagsanstalt® schil-
dert im Vorwort die Schwierigkeiten und den
Indifterentismus seitens der Hoteliers, mit
welchen er zu kiimpfen gehabt habe und welchen
Umstiinden es zuzuschreiben' sei, wenn das
Advessbuch Unvollstindigkeiten und Irrthiimer
aufweise. Wir selbst kennen diese Schwierig-
keiten und wissen nur zu gut, dass es nicht
nur schwer hiilt, ein vollkommenes Adressbuch
herzustellen, sondern dass dies {tiberhaupt ein
Ding der Unmoglichkeit ist, weil erstens die
gewiinschlen Auskiinfte nicht alle erhiiltlich
und weil schon wiihrend der Zeit des Druckens
wesentliche Aenderungen im Bestand der Dinge
eintreten.

Nach dieser Richtung hin wire also dem
Herausgeber kein Vorwurf zu machen, dagegen
weist das Vorwort Versprechungen auf, die im
schiirfsten Widerspruch zu dem Gebotenen
stehen. So ist z. B. gesagt: ,Jeder Hotelier,
Gastwirt elc. kann seinen Giisten vermittelst
dieses Buches geeignele Einkehr- und Aufent-
haltsorte in den verschiedenen Gegenden der
benannten Linder angeben“. Und: ,Jeder
Reisende, der im Besitze des Biichleins ist,
kann, oline Jemanden fragen zu miissen, seinem
Zweck entsprechende Hotels finden, eventuell
sein jeweiliges Absteigequartier zum Voraus
bestimmen®, und dann weiter: ,Kaufleute,
welche mit Hotels arbeiten oder mit solchen in
Verbindung zu treten wiinschen, konnen die
gegebenen Adressen zum Versandt von Zirku-
laren Dbeniitzen, wobei es sich als ratsam er-
weist, auch da, wo der Name des Inhabers von
Hotels beigetiigt ist, nur den Titel des Hotels
zu schreiben ete®.

Fasst man diese drei Punkte ins Auge und
priift das Buch auf seinen Inhalt, so muss man
zu dem Schlusse kommen, dass dasselbe
weder “fir den Hotelier, noch fiir den Rei-
senden, noch fiir den Kaufmann von prak-
tischem Wert ist. Fir den Hotelier desshalb
nicht, weil es seinem Hauptinhalte nach nur
die Namen der Hotels aufweist und auch nicht
die geringsten Anhaltspunkte enthillt, aus
welchen ersichtlich wiire, ob dieses oder jenes
Hotel fiir diesen oder jenen Reisenden geeignet
ist. Aus demselben Grunde kann das Buch
auch dem Reisenden nicht als Fiihrer oder
Ratgel dienen, hochst dann, wenn er
wissen will, wie viele Hotels an diesem oder
Jenem Ort iiberhaupt vorhanden sind. Von der
Maglichkeit, ein fiir seine Anspriiche geeignetes
Absteigequartier an Hand dieses Buches aus-
zuwithlen, keine Spur, es sei denn, dass er sie
alle kenne in Bezug auf Rang, Preise und Ein-
richtung, in diesem Falle aber ist fiir ihn ein
Adressbuch iiberfliissig.

Des ferneren ist hervorzuheben, dass dieses
Buch sozusagen alle mit Beherbergungsrecht
versehenen Etablissemente in der Schweiz an-
fiirt, auch solche an Orten, ,wo die Hasen

und Fiichse einander ,Gute Nacht' sagen.* und
weil nun besondere Merkmale unter den Hotels
L und V. Ranges in diesem Buche nicht vor-
handen, so sieht man vor lauter Biiumen den
‘Wald nicht.

‘Was nun vollends die Kaufleule anbetrifft,
fiir welche das Biichlein ebenfalls wertvoll sein
soll zur Versendung' von Zirkularen, so miissen
wir dem Verfasser bemerken, dass er denselben
einen geradezu verkehrten Rat erteilt, wenn er
sagt, die blosse Anfiihrung des Hotelnamens
auf Adressen sei bes als auch noch
Namen des Besitzers anzufiihren. Das gerade
Gegenteil ist richtig. Die Erfahrung hat zur
Gentige gelehrt, dass die Papierkérbe in den
Hotelbureaus sich hauptsichlich mit derartig
adressierten ‘Drucksachen fiillen und zwar mei-
stens, ohne dass dieselben nur gedffnet werden.
Steht jedoch auf der Adresse auch der Name
des Hoteliers, so liegt die Wahrscheinlichkeit
vor, dass wenigstens nach dem Inhalt des
Briefumschlages gesehen wird. Es bestehen in
der Schweiz 5000 herbergsberechligle Etab-
lissemente. Fiir den mit Hotels in Geschifts-
verbindung stehenden Kaufmann wiire es Geld-
vergeudung, wollte er allen diesen Ltablisse-
menten auf dem Zirkularwege seine Ware an-
bieten, fiir ihn geniigen in der Regel diejenigen,
die mit dem Fremdenverkehr (worunter auch
die Geschiiftsreisendenhiiuser) in Verbindung
stehen, von diesem Gesichtspunkt aus, ist mit
der Zahl 1500 mehr als genug gesagt, aber
auch von diesen wird der Kaufmann noch
manchen als nutzlos streichen. Wie soll
er nun aus einem Chaos von 5000 Adressen

die wiinschbaren herausfinden, wenn ihm
auch der aller geringste Fingerzeig vor-

enthalten wird? Also auch in dieser Beziehung
hat das Buch seinen Zweck verfehlt.

Auffillig muss auch erschejnen, dass so-
wohl im Titel wie im Buche selbst die
Schweiz nach Deutschland und Oesterreich auf-
gefiihrt ist, und doch sind der Schweiz 183
Seilen gewidmet, wogegen Oeslerreich-Ungarn
mit 20 und Deutschland sogar schon mit 14
Seiten abgethan ist. Die Schweiz bildet also
den Hauptbestand desselben.

»Der Preis des Buches, elegant in Leinwand
gebunden, ist 4 Fr.“ heisst es in den beziig-
lichen Annoncen. Wir wollen denselben nicht
bekritteln, aber an dem uns vorliegenden Re-
censions-Exemplare haben wir vergebens nach
der Leinwand gesucht.

Zum Schlusse miissen wir nochmals auf die

,grosse Miihe“ zu sprechen kommen, welche dem
Verfasser, wie er selbst sagt, die Beschaffung

des Materials verursacht haben soll. Diese
grosse Miihe, soweit sie sich auf die Beschaffung
der Hoteladressen der Schyweiz bezieht, hat einzig
und allein nur darin bestanden, die Hotelnamen
aus dem im Jahre 1896 vom Schieizer Hotelier-
Verein herausgegebenen Adressbuche einfach ab-
zuschreiben; dabei hat aber der Verfasser gauz
ausser Acht gelassen, dass seit 1896 verschiedene
Hotels eingegangen und viele neue entstanden
sind, von alledem ist in seinem Buche nichts
ersichtlich. Selbst Irrtiimer, welche das Buch
des Hotelier-Vereins aufwies (sie sind leider
unvermeidlich), hat der Verfasser ngewissenhaft®
in sein ,Werk* iibergetragen.

den -

§ 1. Die Stellenvermittlung der Arbeiter
und Angestellten findet statt:

a) Durch kostenlose Stellen-Vermittelungs-

' Bureaus,

b) durch Gebiihren
lungs-Bureaus.

§ 2. Keiner Konzession bediirfen die kosten-
losen Vermittlungs - Bureaus, errichtet durch
den Stadt- oder Gemeinderat, die gewerblichen
Arbeiter-Syndikate, Arbeiter-Bérsen, Arbeiter-
Vereine, Vereine zu gegenseitiger Hilfe-Leistung
und Wohlthitigkeits-Gesellschaften.

§ 3. Die in vorstehenden Paragraphen er-
wihnten, kostenlosen Vermittlungs- Bureaus,
ausser den durch die Stadt- und Gemeinderiite
errichteten, sind verpflichtet, die Griindung
ihrer Stellenvermit{lungs - Bureaus vor deren
Errichtung dem Biirgermeister-Amte ihres Be-
zirks anzuzeigen und betreffendes Biirgermeister-
amt ‘von jedem Lokal-Wechsel sofort in Kennt-
nis zu selzen.

§ 4. In jeder Gemeinde wird in deren
Biirgermeisterel ein Verzeichnis der zur Stellen-
Vermiltlung angemeldeten Arbeitgeber und
Arbeitnehmer angelegt, das zur koslenlosen
Benutzung des Publikums auf dem Biirger-
meisteramt ausliegt. In allen Gemeinden von

erhebende Vermitt-

meisteramt verpflichtet, ein kostenloses Stellen-
Vermittlungs-Bureau zu errichten.

§ 5. Befreit sind von der Stempelpflicht
alle gedruckten oder ungedruckien Anschlage-
Zettel, die von den kostenlosen Stellen-Vermitt-
lungs - Bureaus oder durch die Beteiligten
selbst angeklebt werden und ausschliesslich
Stellennachweise und Stellengesuche betreffen.

§ 6. Jeder Leiter oder Angestellte eines
kostenlosen Stellen-Vermittlungs-Bureaus, der
bei der Stellen-Vermittlung eines Arbeilers
oder Angestelllen ein Honorar in irgend einer
Form erhebt, wird bestraft.

§ 7. Niemand darf unter irgend welchem
Titel und fiir irgend- welchen Gewerbs-Zweig
ein Gebiihren erhebendes Stellen-Vermiltlungs-
Bureau errichten, ohne die spezielle Erlaubnis
der betreffenden Stadtverwaltung. Die Erlaub-
nis wird nur erteilt an Personen von makel-
losem Lebenswandel und die im Besitz aller
ihrer biirgerlichen-und politischen Rechte sind.
Die gegenwiirtigen Inhaber von Stellen-Vermitt-
lungs - Bureaus haben eine Frist von 3 Monaten
zur nachtriiglichen Einholung vorstehend besagter
Erlaubnis.

§ 8. Die Stadt-Verwaltungen iiberwachen
die Stellen-Vermittlungs-Bureaus zwecks Wahr-
ung der Ordnung, der Vorschriften der Hygiene
und der Unparteilichkeit der Verwaltung. Sie
treffen zu diesem Behufe die erforderlichen Be-
stimmungen und regeln den Tarif der zu er-
hebenden Gebiihren. Die Stadtverwaltungen
sind angehalten, dem Stadtrat alljihrlich einen
Bericht iiber die in ihren Bezirken gegriindeten
Stellen - Vermittlungs-Bureaus zu unterbreiten,
der vom Stadtrat dem Arbeitsministerium ein-
zusenden ist. .

§ 9. Kein Hotelier, Zimmer-Vermieter, Res-
taurateur oder Verkiufer von Getrinken darf
neben seinem Geschiift ein Stellen-Vermittlungs-
Bureau betreiben.

Vom Tage der Inkrafttretung der vor-

Damit hitten wir den schriftlich g
Wunsch des Verfassers, sein Buch dem Werte
entsprechend zu kritisieren, erfillt.

>8——

Das neue franzisische Gesetz
iiber Arbeitsnachweis.

Wir enthalten uns aller Bemerkungen dazu,
betonen aber, dass es wiinschenswert wiire,
wenn auch Lei uns durch ein gleiches oder
dhnliches Gesetz endlich eine Regelung und
Besserung der unhaltbaren jetzigen Verhiltnisse
eingefiihrt wiirde.

rten tehenden Besti gen ab diirfen die Stellen-
Vermittler keine industrielle Geschifte mehr
betreiben.

Das Unmgdhren Dereits verpohrener Weine,

(Aus der ,Deutschen Wein-Zeitung.“)

Mehr als seit langer Zeit versetzt der 1896
Jahrgang die Besitzer in die Notlage, die Weine
nach ihrer erstmaligen Giihrung zwecks Ver-
besserung . derselben nochmals umgihren zu
lassen. Die 1896 Naturweine z. B. sind oft
derart sauer geblieben, dass solche in ihrem

mehr als 30,000 Einwohnern ist das Birger-.

Zustand unverkiuflich wurden, falls man sie
nicht zu Verschnittzwecken geeignet verwenden
konnte. Nicht nur Weinhiindler, die im Herbste
ihre neuen Weine selbst einlegten, sondern auch
viele Produzenten sehen sich nunmehr veran-
lasst, ihre Naturweine, nachdem die verbesser-
ten 1896° allgemein verkiuflicher und verhilt-
nismiissig besser bezahlt werden, einer noch-
maligen Githrung bei gleichzeitiger Verbesserung
zZu unterziehen.

Um das bewerkstelligen zu konnen, muss
der betr. Wein vor allen Dingen wieder Nah-
rung fiir die Hefe bekommen, damit diese ihre
Arbeit beginnen und die Gihrung einzuleiten
verinag, worauf wir noch zuriickkommen. Es
unterliegt keinem Zweifel, dass die Umgihrung
der Weine trotz ihrer Vorteile, auch gewisse
Nachteile in Bezug auf Fertigkeit und Ent-
wickelung der Weine besitzt, die jedoch im
Gegensatz zu der leichten Verkiuflichkeit und
den dafiir bezahlten Preisen derartig verbesser- .
ungsbedirftiger Weine nicht besonders in die
‘Wagschale fallen.

Insbesondere ist bei der Umgihrung von
‘Weinen zu beachten, dass deren Charakter nicht
verloren geht, was leicht geschehen kann, wenn
ein tbermissiger Zucker- bezw. Wasserzusatz
in Anwendung kommt. Die Menge des zuzu-
setzenden Zuckers in wiisseriger Losung lisst
sich nicht mit Bestimmtheit angeben, jedoch ist
dieselbe leichter als bei Most zu bestimmen,
da man den zu verbessernden Wein in Bezug
auf Siure und Alkoholgehalt vorher untersuchen
und dementsprechend die Zusiitze leicht be-
stimmen kann. Was die damit verkniipfte
Siureverminderung anbelangt, so kann nur ent-
schieden davor gewarnt werden, dieselbe zuviel
d. h..bei normalen Weinen unter 6—7°/,, bei
der Umgihrung herabzusetzen, da die Weine
durch den hierbei bedingten grossen Wasser-
zusatz nach der Gihrung einen leeren, unan-
genehmen Geschmack erhalten wiirden. Eine
gewisse Sdure muss jeder Wein beibehalten,
wenn er der heuligen Geschmacksrichtung ent-
sprechen soll, bei einer ibermissigen Wisserung
werden aber neben der Siure auch die iibrigen
Bestandteile des Weines derart verdiinnt, dass
solche nicht nur mit den gesetzlichen Vor-
schriften, sondern auch mit dem Geschmacke
des konsumierenden Publikums im Widerspruche
stehen wiirden. Hat ein Wein jedoch einen
derart hohen Siuregehalt, dass die normale
Herabminderung - durch die Umgihrung bezw.
begrenzten Wasserzusatz nicht geniigt, so bleibt
nichls anderes iibrig, als denselben vor der
Umgihrung mittels reinem gefilltem kohlen-
saurem Kalk um ca. 2°,, zu entsiuren, wobei
man auf einen Hektoliter Wein ca. 125—130 gr
zu nehmen hitte. Eine grossere Entsiuerung
mittels Kalkes ist ebenfalls nicht ratsam, da
die Weine sonst einen eigenartigen Geschmack
annehmen konnten. Eine derarlige Entsiiuerung
wird aber nur in den seltensten Fillen not-
wendig sein, da die Weine durch die Githrung
an und fiir sich schon Siure verlieren.

Um einen Wein iiberhaupt nochmals in
Gihrung bringen zu konnen, bedarf solcher in
erster Linie, wie gleich anfangs erwihnt, Nah-
rung fiir die zuzusetzende Hefe. Dieselbe be-
steht darin, dass der betr. Wein einen Zucker-
zusatz erhilt, der es der Hefe ermdglicht, ihr
Werk der Alkoholbildung ele. zu beginnen.
Das Quantum des zuzusetzenden Zuckers richtet
sich in der Berechnung darnach, dass 1 gr Al-
kohol ca. 8—9° Oechsle entspricht, und man
um 1° pro Hektoliter das Mostgewicht zu er-
hohen ca. 200—250 gr Zucker zusetzen muss.
Wird der Zucker in wiisseriger Losung zuge-
setzt, so ist in Betracht zu ziehen, dass durch
den Wasserzusatz der Alkoholgehalt des Weines
geringer wird. Es wire demnach in einem
solchen Falle, bevor man die Zuckermenge be-
stimmen konnte, erforderlich, erst festzustellen,
um wieviel sich der Alkoholgehalt durch den
‘Wasserzusatz . vermindert. Der Wasserzusatz



selbst kann nicht genau angegeben werden, er
richtet sich nach den einzelnen Fiillen, je nach-
dem man den Siuregehalt vermindern will;
wiederholt sei jedoch hier vor einem Ueber-
mass gewarnt, denn zweifellos ist es vorteil-
hafter, falls der Wein trotz der Umgihrung
bezw. des Zuckerzusatzes noch zu sauer er-
scheint, denselben durch entsprechenden Ver-
schnitt auf den gewiinschten Geschmack und
Gehalt zu bringen, als dass man einen zu
stark verlingerten, den gesetzlichen Anforder-
ungen nicht mehr entsprechenden Wein zum
Verkauf bringen sollte.

Ist man nach alledem klar geworden, in
welchem Verhiltnis man die einzelnen Zusiitze
vorzunehmen hat, so kann die Umgihrung der
‘Weine beginnen. Die Zuckerlosung wird dem
‘Weine zugegeben und zwar wenn moglich in
warmem Zustande, um den Wein von vorn-
herein zu erwiirmen. Die Fisser miissen in
einem geheizten Lokale gelagert werden und ist
darauf zu achien, dass die Fliissigkeit durch-
schnittlich 15—16° R. besitat. Handelt es sich
bei der Umgihrung um Jungweine, so besitzen
dieselben meist noch gentigend lebende Hefe,
dass dieselbe sich geniigend entwickeln kann,
um den Wein in Giihrung zu bringen. Viel-
fach . herrscht auch noch die Silte, solchen
‘Weinen die Hefe bereits ferlig vergohrener
Weine zuzusetzen, doch ist dieses Mittel keines-
wegs empfehlenswert, da eine solche Hefe
schon viele im Absterben oder gar im Faulen
begriffene Hefezellen enthilt, die dem Weine
nur schaden konnen. Wenn auch dieses Ver-
fahren in der Praxis vielfach von Erfolg be-
gleitet ist und man frither iberhaupt ein an-
deres Verfahren nicht kannte, so muss dieses
dennoch nach den Erfahrungen, die man in-
zwischen iiber das Wesen unserer Weinhefe
gesammelt hat, zweifellos in den Hintergrund
treten. Zur Umgihrung von Weinen sollte man
sich unter allen Umstinden der jetzt iiberall
erhiiltlichen Reinzuchthefen bedienen, wodurch
man eine sichere, griindliche und rasche Ver-
giihrung erreicht. Gerade -dieser Umstand ist
aber bei der Umgihrung von Weinen zur Ver-
meidung von Krankheilen und zum rascheren
Ausbau von nicht zu unterschiitzender Bedeu-
dung.

Die Anwendung der Reinhefe ist sehr ein-
fach und wird zweckentsprechend auf folgende
‘Weise gehandhabt:

Von der zur Umgihrung priiparierten Flissig-
keit werden in ebensoviel kleine Gebinde als
man Fiisser zur Vergihrung bringen will, pro
1200 Liter 50 bis 80 Liter des verzuckerten
Weines gegeben. Ralsam ist es, diese Mengen
vorher in einem Kessel einige Zeit derart zu
erwirmen, dass Dampf aufsteigt, um den Al-
kohol, der ja bekanntlich Gift fir die Hefe ist,
moglichst zu verjagen. Alsdann wird dieser
Fliissigkeit, deren Temperatur auch stets ca. 15
bis 16° R. halten muss, in den einzelnen Ge-
binden etwas Reinzuchthefe beigegeben. Es
- withrt nicht lange, so kommt der Wein hierin
in Giihrung und wird, wenn solche recht stir-
misch vor sich geht, in diesem Zustande in das
betr. grosse Fass des umzugihrenden Weines
gegossen und in demselben mittelst Stosseisen
oder Pumpe tiichtig vermengt.  Der Wein wird
nach kurzer Dauer in Gihrung gerathen, die
unter Beibehaltung obengenannter Temperatur
in der Fliissigkeit ohne jede Storung flott ver-
laufen wird.

Sollte sich wider Erwarten ein Hemmnis
einstellen, oder will man keine Reinhefe an-
wenden, so emptiehlt es sich, dem zu ver-
gihrenden Weine ca. 20 gr phosphorsauren
Amoniak pro Hektoliter zuzusetzen, da solches
ein vor(reffliches Nahrungsmittel fiir die Hefe
ist, ohne den Gehalt des Weines irgendwie zu
beeintlussen.

Zum, Schlusse mdochlen wir noch betonen,
dass wir das ‘Umgihren bereils vergohrener
‘Weine keinesfalls als Regel bei der Weinbe-
reitung empfehlen wollen, sondern dass solches
nur in den Fillen anzuwenden ist, in denen
die Verbesserung im Herbste nach der Kelter-
ung nicht méglich war, was nicht nnr im
Jahr 1896 in hohem Masse, sondern auch in
sonsligen Jahven und fiir gewisse deutsche
Weindistrikte zwecks Absatz der Weine iiber-
haupt erforderlich ist.

Wenn diese Zeilen in ersler Linie auch nur
dazu beslimmt sind, die rationelle, geselzlich
zuliissige  Bebandlung umzugiihrender Weine
sachgemiiss zu besprechen, so wird doch vor-
urteilsfreie Leser hieraus die weitere TFolge
ziehen miissen, dags eine zeitliche Begrenzung
der Weinverbesserung die Produktion und den
ganzen Handel bedeutend benachteiligen und
damit nur vereinzelten Grossspekulanten ge-
dient wiirde.
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.und ganz falsch ist der Grundsatz, dass Sp

Basel. (Mitg. vom Verkehrsbureau). Laut den

570,087

Wohlfeile Zeiten.
der Herzog Wilhelm von Sachsen mit einem
ansehnlichen Gefolge und 92 Pferden mehrere
Tage in Saalfelden a. S. verweilte, betrug die
gesamte Zeche laut Amtsrechnung mit Einschluss
der Trinkgelder und der Anschaffung von 4

Als im Jahre 1452

Fissern Wein, 90 Schock Broten und 64
Scheffel Hafer nebst Fleisch, IFischen und
anderen Mundvorrat nicht mehr als 7 Thaler
14 Groschen und 7 Pfennige. In Judenlach
reichle derselbe Herzog anno 1457 gar mit
8 Groschen aus und war doch ein angesehener
Fiirst, dass man, wie das Sprichwort lautet,
den Klang seiner Schaaren durch ganz Thii-
ringen horte. Als sein Kanzler sich im Jahre
1417 zwei Tage lang in Saalfelden aufhielt,
kostete seine Bewirtung der Sladt 3 Groschen
7 Pfennige und zwei Zinshithner. In jenen
Zeiten galt ein Kalb 7 Groschen und ein halbes
Rind nicht volle zwei Thaler. Ein Schock Eier
14 Pfennige, 1 Pfund Hechte 1 Groschen. Das
Fuder Kohlen 16--20 Groschen, das Fuder
Heu 15 Groschen, 1 Scheftel Salz 14 Groschen,
1 Schock Heringe 10 Groschen. 1 Elle Lein-
wand fiir den Herzog 1 Groschen, 1 Paar
Schuhe 5 Groschen, 1 Pelz mit rauher Miitze
12 Groschen, 1 Hufeisen 6 Pfennige. Das
Pfund Zucker hingegen 1 Thaler 8 Groschen.
Auch wurde bei einem fiirstlichen Mahle kaum
!/, Pfund verbraucht. Die Trinkgelder, welche
der Herzog gab, betrugen selten iiber 2 Groschen.
10 Groschen erhielt bei jenem Aufenthalt der
Biirgermeister als Trinkgeld, der Kimmerer
2 Groschen. Der Jahreslohn einer Magd betrug
damals 1 Thaler und 16 Groschen.

Wann sollen wir essen? Unser Appelit
ist zweifellos der beste Massstab fir unser
Nahrungsbediirfnis. Es ist aber, wie Professor
von Leyden, eine Kapazitit auf dem Gebiete
der Ernihrungslehre, hervorhebt, bei gewissen
Krankheitszustinden recht wohl denkbar, dass
wir auch ohne Appetit essen konnen, ja sogar
essen miissen. Der Appetit ist eine Art Lust-
gefiihl, ein Verlangen, welches nur zum kleinen
Theil von dem Zustande des Magens beeinflusst
wird. Vielleicht hiingt es' von Gewohnheit,
Vorstellung und Stimmung ab. Unser Appelit
stellt sich zu gewissen Tageszeiten, vielleicht
beim Anblick irgend welcher leckeren Deli-
katessen oder auch im Zustande der Lange-
weile, ein. Durch zahlreiche Untersuchungen
ist nachgewiesen, dass trolz mangelnden Appe-
tits die Verdauung eine ganz normale sein kann,
und die tigliche Erfahrung lehrt, dass Patienten,
welche bei sonst gesundem Magen keinen Appetit
haben, sehr wohl die auf Geheiss genossene
Speise vertragen.  Die Appetitlosigkeit, die
Abneigung gegen Speisen, schliesst also keines-
wegs die Maglichkeit der Nahrungsaufnahme
und die richtige Verdauung der genossenen
Nahrung aus. Desshalb ist auch eine etwa be-
stehende Appetitlosigkeit durchaus nicht immer
ein Beweis dafiir, dass der Magen krank ist,
n,
die man mit Widerwillen geniesst, dem Korper
schiidlich sind. Gerade in denjenigen Fillen,
wo die Appetitlosigkeit nur von gewissen Vor-
stellungen, Gemiitsbewegungén, von Gewohn-
heit, Ermidung oder — was bei sehr iiber-
arbeiteten Leuten besonders hiufig der Fall ist
— von einer mangelbaften Zeiteinteilung ab-
hangig ist (gerade in solchen Killen), muss
man die Unlust zum Essen iiberwinden, und
Aufgabe des Arztes wird es sein, die Menge
der Nahrungsaufnahme — vielleicht oft mit
vieler Mithe — auch da zu regulieren, wo der
Appetit zu gering ist, d. h. wo der Patient

seinem Appelit tGberlassen, sichtlich abmagert,
ohne etwa magenkrank zu sein.  (,Kiiche®)

* Solothurn.
sammlung sprach sich einstimmig fiir die Subven-
tionierung der Weissensteinbahn aus.

Eine am 8. ds. abgehalteno Ver-

Aktiengesellschaft Bad Kissingen. Aus dem
erziellen Reingewinn dieses Etablissements von
Mk. 52,000 pro 1897/98 werden den Aktioniiren 83°,
Dividendo verteilt.

Berneroberland. Als Sekretir des oberliin-
dischen Verkehrsvereins wurde Herr Hermann Hart-
mann, Sekretir des offiziellen Verkehrsbureaus in
Basel, gewiihlt.

Die Pilatusbahn befsrderte im_Oktober 904
Personen (1897: 824), seit Januar bis Ende Oktober:
38,294 Personen gegeniiber 33,225 im gleichen Zeit-
raume des Vorjahres.

Telephonwesen. Von jetzt an ist nun auch
der direkte Telephonverkehr zwischen den Stationen
der Schweiz mit den ten Karlsruhe, Mannheim
und Frankfurt a. M. erdffnet worden.

ellungen des Polizeidepartements sind
withrend des verflossenen Monats Oktober in den
Gasthifen Basels 13,936 Fremde abgestiegen. (Okto-
ber 1897: 15,330).

Bern. Laut Mitteilung des offiziellen Verkehrs-
bureaus haben im Monat Oktober 1898 in den stadt-
bernischen Gasthifen 13,787 Personen geniichtigt,
(1897: 12,887), 1. November 1897 bis 1. November
1898: ,103 (gleiche Periode 1896/97:

Bonn. Die Direktion des Hotel Royal in Bonn,
die_Herr Ot o Bieringer, wie schon mitgeteilt, am
1. Mirz 1899 niederlegt, um in Badenweiler sein
eigenes Geschiift anzutreten, iibernimmt am ge-
nannten Tage Herr F. C. Eisenmengen, zur Zeit
Direktor im Hotel Disch zu Koln.

Bithl (Grossh. Baden). Der bis zum zweiten
Stockwerk vorgeschrittene Hotelneubau des Herrn
Brenneisen auf dem Schwanenwasen stiirzte withrend
der Mittagspause zusammen. Die Arbeiter nahmen
gerade in der nebenanstehenden Hiitte das Essen
ein, so dass kein Menschenleben zu Schaden kam.

Innsbruck hatte vom 1. Januar bis 30. Septem-
ber einen Fremdenbesuch von 83,548 Personen (gogen
62,343 Personen im Vorjahre) und es ist alle Aus-
sicht vorhanden, dass bis zum Jahresschlusse eine
Gosamtfrequenz von 100,000 Reisenden in diesem
Jahre erreicht wird.

Luzern. Der Verwaltungsrat des Hotels Mono-
pol wiihlte, laut ,Union Helvetia“, zum Direktor
dieses Geschiiftes, welches auf niichsten Monat
Juni erdffnet werden wird, Herrn J.G. Zingg von
Vordermozgen. Herr Zingg war mehrere Sommer
Chef de réception im Grand Hotel Pupp in Carls-
bad und letzten Sommer Direktor dieses Geschiiftes.

Waadt. Ausser der projektierten Linie Aigle-
le-Sepey-Leysin besteht auch der Plan, Leysin direkt
mit Aigle durch eine Zahnradbahn zu verbinden.
Das Sanatorium in Leysin hat dadurch, dass es fiir
diese Unternehmung Aktien im Betrage von 250,000
Fr. zeichnete, davon Kunde gegeben, dass es die
Ausfiihrung dieses Projektes jenem andern vorziehen
wiirde. 3

Davos. Amtliche Fremdenstatistik. In Davos
anwesende Kurgiiste vom 22. Okt. bis 28. Okt. 1898:
Deutsche 465, Englinder 354, Schweizer 244, Hol-
linder 90, Franzosen 119, Belgier 30, Russen 110,
Oesterreicher 24, Amerikaner 30, Portugiesen, Spanier,
Italiener, Griechen 5 iinen, Schweden, Norweger 20,
Angehdrige anderer Nationalititen 9. Total 1,545.
Darunter waren 112 Passanten.

St. Moritzdorf. Die Firma Privat-Hotel Florio
Tognoni-Badrutt in St. Moritz ist infolge Ablebens
des Inhabers erloschen. TInhaber der Firma E.
Thoma-Badrutt in St. Moritz. welche am 1. Oktober
1898 entstanden ist, ist Emil Thoma-Badrutt von
Amden (St. Gallen), wohnhaft in St. Moritz. Diese
Firma hat das Geschift der erloschenen Firma
»Privat-Totel Florio Tognoni-Badrutt ohne Aktiva
und Passiva iibernommen.

Interlaken. (Einges.) Die Generalversammlung
der Aktioniire der Kurhaus-Gesellschaft von Inter-
laken hat am letzten Montag beschlossen, mit einem
Kostenaufwand von 121,000 Fr. den Umbau des Kur-
hauses in der Weise vorzunehmen, dass die Seiten-
gallerien bedeutend vergrossert und in der Mitte
ein leichter, hallenartiger Neubau erhalten wird mit
Biihne und Zuschauerraum. So werden 1500 neue,
gedeckte Sitzpliitze gewonnen, wodurch einem schon
liingst gefiihiten Bediirfnis entsprochen wird.

Statistisches. Der ,Gastwirt* macht in Statistik
und schreibt: ,Die Zahl der Hotels in der Schweiz
betriigt gegenwiirtig 1790, wobei natiirlich auch die
Landgasthofe mitgeziihlt sind.* Hiitte der ,Gast-
wirt“ die Zahl verdoppelt, wiirde er der Wahrschein-
lichkeit nither gekommen sein, es sei denn, er quali-
fiziere als’ Landgasthife diejenigen Etablissemente,
welche ausserhalb der grossen Centren vom Fremden-
verkehr abhiing sind; in diesem Falle stimmt die
Zahl 1790 annihernd.

Venedig. Die folgenden fiinf Hotels in Venedig:
Grand Hotel, Grand Hotel Danieli, Grand Hotel
Beaurivage, Grand Hotel Victoria, Grand Hotel Rome
und Pension Suisse sind zum Gesamtpreise von
200,000 Pfund Sterling an eine Aktiengesellschaft
unter der Firma: ,The Venise Hotels, Limited* iiber-
gegangen. Die Geschiifte gehen schon ab 1. Juli
1898 auf Rechnung der Gesellschaft. Die Direktion
der verschiedenen Hotels bleibt die gleiche wie bis
Jjetzt.

Waadtlindischer Weinbau. An der in Lau-
sanne abgehaltenen Versammlung der schweize-
rischen statistischen Gesellschaft sprach der Di-
rektor der waadtlindischen Weinbauschule an Hand
einiger statistischer Berechnungen iiber den waadt-
lindischen Weinbau. Aus diesen Berechnungen geht
hervor, dass die 6568 Hektaren waadtlandisch
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grii Itigem Kochgeschirr gekocht werden.
Man muss strenge darauf achten, dass die Glasur in
den Topfen, in denen man Schwiimme kocht, unbe-
schiidigt ist.

. Interlaken. Die Kurhausgesellschaft hat den
Verwaltungsrat eingeladen, nochmals mit  aller
Energie cine bessere, direktere Verbindung zwischen
Luzern und lnterlaken iiber den Briinig fiir die
M_onx\(e ‘\;);il und Mai anzustreben, ebenso eine
direktere Verbindung zwischen Bern und Thun.
Bekanntlich sind os die miichtigen Eisenbahngesell-
schaften Jura-Simplon und Centralbahn, welche die
alljihrlich wiederholten und wohlbegriindeten Be-
gehren des Berner Oberlandes in dieser Beziehung
bis jetzt ungeniigend beriicksichtigten. Hoffentlich
werden die ferneren Anstrengungen von Erfolg ge-
kront sein.

Hotellerie. Anliisslich der Meldung. das:
Cathrein ein grosses Hotel im Kapland botreiben
werde, spricht ein Glarner Blatt die Befiirchtung
aus, es sei das der Anfang eines in unserm Lande
schon &fters beobachteten Prozesses, dass unsere
schweizerischen Erwerbszweige in andern Liindern
ebenfalls eingefiibrt wurden und zwar in der Regol
durch unsere Landsleute, dio uns in der Folgezeit
im Ausland und im Inland den Markt streitig machen.
Die Bemerkung trifft beim Hotelwesen nicht zu,
bemerkt die ,Schweiz. Wirte-Ztg.“ ganz richt
Die Naturschinheiten unseres Landes kinnen
nicht exportiert werden und die Schweizer Wirte
im Ausland halten die Fremden nicht ab, u
Land zu besuchen, sondern sie ormahnen sic im
Gegenteil dazu.

Papyrolith. Unter dem Namen Papyrolith
kommt jetzt ein Produkt in don Handel, das in hohem
Masse, das Interesse vieler Kreise erregt. Das ,Papy-
rolith® wurde im Jahre 1895 als erstes Material zur
Anfertigung fugenloser, fusswarmer, feuersicheror
Fussbiden aus Materialien und IPaserstoffen in den
Handel gebracht. Ueber die Verwendbarkeit wird
berichtet: ,Papyrolith bietet moglichst schnelle,
leichte und griindliche Reinigung des iiberdies fuss
warmon Belages nur mittelst feuchter Lappen.
Jeder Wirt, insbesondere jede Wirtin kennt zur
Geniige die U hmlichkeiten der b ders wiih-
rend nasser Jahreszeit langwierigen Reinigung irs-
besondere der Holzfussbiden der Gastzimmer. Der
Schmutz wird in die Fugen und event. Risse der
anlen eingetreten, aus denen er nur durch Scheuern
mit der Biirste und viel Wasser zu entfornen ist;
bei feuchter Witterung verdunstet das Wasser schwer,
sodass der miihsam gereinigte Holzboden oft von
friihen Besuchern des Lokals wieder beschmutat
wird, ehe er gehirig trocken geworden ist und dic
miihevolle Arbeit ist teilweise umsonst gewosen,
des durch das viele Schmutzwasser entstehenden
tiblen Geruches sowie der Gefahr der Schwammbil-
dung in den Lagerhglzern gar nicht zu gedenken.*

RERAER N NN,

An die Red. der ,,Union Helvetia‘‘. Bezug-
nehmend auf die in Nr. 32 Ihres Blattes enthaltene
»Aufklidrung® iiber den von uns behandelten Fall
cines Stellenvermittlers in Luzern, diene Ihnen zur
gefl. Notiz, dass wir unser Urteil nicht auf Grund
des beziigl. Gesetzes selbst, sondern auf nach-
stebende, von Herrn Polizeihauptmann Jans eigen-
hiindig gesclxri‘cbmm Erkjliirun{; abstellten:

: Polizoi io b

,Unter
anmit, dass die Inhaber von Stellenvermittlungs-
bureaus im Kanton Luzern berechtigt sind, fiir von
Seite der Herren Hoteliers angemeldete Stellen
laut § 12 dor Verordnung eine Kinschreibegebiihr
von 50 Cts. zu bezichen, sowie laut § 16 der Ver-
ordnung Ersatz fiir speziell erlassene Inserate zu
fordern. ’

Luzern, 25. Okt. 1898,  gez. Jans, Polizeihauptm.¢

Aus diesem Schreiben ist nicht zum Vornherein

ersichtlich, dass Placoure nur fiir Inserate, welche
sie auftragsgemdss erlassen, forderungsberechtigt
sind, und ein § 15, auf welchen Sie sich berufen,
scheint laut der von Ihnen vor einigen Wochen ver-
dffentlichten polizeilichen Verordnung in derselben
iiberhaupt nicht zu existieren.

Theater.

Repertoire vom 13. bis 20. November 1898.

Stadttheater Luzern. Sonnlag nachmittags:
Im Fegefeuer. Sonntag abends: Almenrausch

Weinland 111,658,000 Weinsticke tragen, denen
600,000,000 Reben entsprechen, aus welchen etwa

40,000,000 Liter Wein gewonnen werden kdnnen.
Schweizerischer Handels- und Industrie-
verein. Der Vorort des schweizerischen Han-

dels und Industrievereins, dem auch der Schweizer
Hotelier-Verein als Sektion angehort, hat den Bun-
desrat um Erbohung der bisherigen jihrlichen Sub-
vention von 15,000 auf 20,000 Franken angegangen,
um die erwachsenen Auslagen fiir Personal- und
Druckkosten, die seine zunehmende Mitwirkung an
den Arbeiten verschiedener eidgendssischer Depurte-
mente bedingt, bestreiten zu konnen. Der Bundes-
rat hat dem Gesuche entsprochen.

Wegen Handel mit gefilschten Weinen, die
fiir Naturweine verkauft wurden, sind vom Straf-
gericht Basel zwei Angeklagte, Karl Sauvage und
Liliger, bestraft worden mit Geldbussen, Gefingnis,
Zahlung von Urteilsgebiihren, der Kosten fiir che-
mische Untersuchung und Konfiskation der Ware.
Im Ganzen wurden der Firma mehrere tausend
Hektoliter beschlagnahmt. Die chemische Unter-
suchung ergab, dass aus Spanien importierter Natur=
wein mit 60—70°/, sogen. Kunstwein verschnitten
wurde.

Giftige Schwimme. Ein einfaches Verfahren
giftige Schwiimme von essbaren zu .interscheiden,
ist folgendes: Man nehme ecine weisse Zwiebel,
schiile sie und lasse sie mit den Schwiimmen kochen.
Bleibt die Zwiebel schin weiss, dann sind die
Schwiimme giftig. Giftfreie Schwimme kinnen aber
auch durch Unvorsichtigkeit in der Kiiche ver-
giftet werden, wenn sie niimlich in kupfer- odecr

und  Edel Montag: Die goldene X
Mittwoch: Durchs Ohr. Freitag: Die Stroh-
wittwe. Sonnlag nachmittags: Die Journalisten.
Sonntag abends: Einen Jux will er sich machen.

Stadttheater St. Gallen. Sonntag 3 Uhr:
Logenbriider. Sonntag 7'/, Uhr: Barbier von
Seville. Montag: Standhafte Licbe und 10
Miidchen und kein Mann. Mittwoch: Das
Risli vom Sintis. Lreitag: Standhafte Liebe
und 10 Mdidchen und kein Mann. Samstag:
s Nudlerl.

Casino-Théatre a Lausanne. Dimanche:
Les Pirates de la Savane, drame en 5 actes
et 6 tableaux. Jeudi: Tartuffe, comédie ¢
sique en 5 actes. Vendredi: Concert de M.
Delafosse, pianiste. Matinée-Concert les
Mercredi, Samedi et Dimanche de 3 & 5 heures.

Stadttheater Ziirich. Sonntag 4 Uhr: Im
issen. Rissl. Sonntag 71/, Uhr: Die Karls-
schiilerin. Montag 7'/, Uhr: A lasso porto.
Mittwoch 71/, Uhr: Faust 1. Donnerstag 71/,
Uhr: Faust 1I. Freitag 7'/, Uhr: Figaro's
Hochzeit. Samstag 7'/, Uhr: Goldene Era
Sonntag 3 Uhr: Mignon. Sonntag 7'/, Uhr:
Herbst und In Belandlung.

=

Verantwortliche Redaktion: Otto Amsler-Aubert.

Seiden-Sammte und Plische

Fres. 1. 90 bis 23.65 per Meter

per Meter — glatt, gestreift, ka
u

Seiden-Damaste v. Fr.

Seiden-Foulards bedruckt
per Meter. Seiden-Armures, Monopols,
d e

. 1.4
Seiden-Bastkleider p. Robe , ., 10.80—77.50 | Seiden-Grenadines
1.20— 6.55
, Cristalliques, Moirev antique, Duchesse, Princesse, Moscovite,
4 F 1

sowie schwarze, weisse und farbige Henneberg-Seide von 83 Cts. bis Fr. 28.50
iert, gemustert, Damasto etc. (ca. 240 verschiedene Qual.
nd 2000 verschiedene Farben, Dessins ete.)

v. 85.Cts.—22.50
» Fr. 1.35—14.85
. 215--11.60

2.50 | Ball-Seide
Seiden-Benjalines "

ete. ete. franko ins Haus. — Muster

Marcellines, seidene P
und Katalog umgchend.

G. Henneberg’s Seiden-Fabriken, Ziirich.

J.F.Zickwolff

Telephon 2418,

Telegramm-Adresse:
ickwolff Basel.

Basel, Steinenbachgasslein 28 (arantiert reingehaltens

Preislisten und Proben auf
gen.

Rhein-, Nahe-

(1. Moselweine
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