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BEILAGE zu N 19 der JHOTEL-REVUE"

Wir suchen fiir unser Blatt
cinige mit dem
Hatel- und Fremdenverkehrswesen
vertraute ICorrespondenten gegen Honorar
( Druckzeilen-Berechnung).
BASEL, im Mai 1897.
Redaktion der ,,Hdétel-Revue’.

Im Lande der Hummern.

Die ganze Welt ist darin einig, dass eine Hum-
mermayonnaise bei einer Landpartie im Walde oder
bei einem Abendessen im hellerleuchteten Speisezim-
mer genossen, eine kostliche Speise ist. Unsere Vor-
fahren kannten, mit Ausnahme derer, die am Ge-
stade des Meeres wohnten, diesen Genuss nicht,
heute kann ihn sich fast jeder gestatten. Freilich
erscheint dieses Schaltier — wir sprechen von dem
Hummer — den Augen von zahlreichen Verehrern
nicht angethan mit seiner rothen, leuchtenden Schale,
die ihm den Namen Cardinal des Meeres verschatit
hat, sondern in Gestalt einer einfachen Conserve in
einer bescheidenen Blechbiichse eingeschlossen. Aber
wo kommen sie in so vielen Blechbiichsen her ? Die
Frage ist wohl einer niheren' Betrachtung wert,
selbst wenn man ein Feind der langen, statistischen
Zahlenreihe ist. Vielleicht glaubt mancher diese un-
zithligen Hummernbiichsen seien ein Werk der ver-
brecherischen Filscher. Mit Nichten. Mdgen die
Erfinder falscher ffeln, der Schnecken aus Gulta-
percha und des kiinstlichen Thunfisches einige tausend
Biichsen mit Tintenfisch in die Welt schicken, in
anderen befinden sich wirkliche Hummern. Der
Seekapitin Le Clerc hat das Verdienst, die offent-
liche Aufmerksamkeit zuerst auf die ungeheueren
und unerschopflichen Mengen von Hummern an der
Kiiste von Neufundland zu lenken. In der Bai,
Port Swender genannt, hat man in einem Zeitraum
von zwei Monaten allein 900000 Stiick gefangen.
Die Englinder, urspriinglich im Besitze der Bai,
wurden von den Iranzosen verdringt; so entstand
die weltbekannte Hummerfrage, {iiber welche sich
die Gelehrten beider Linder lange die Kopfe zer-
brochen haben. Herr Thoulet, Professor an der
Universitit in Nancy, hat eigens eine Reise nach
Neufundland gemacht, um "die Humergrinde zu er-
forschen. Wir geben nachstehend die interessanten
Berichte des genannten Herrn: ,Wiihrend 5 Monaten
im Jahre erschien eine bestimmte Anzahl von Ar-
beitern und Arbeiterinnen, welche ein Feldlager be-
zogen, um gegen, den Hummer einen Krieg bis aufs
Messer zu fiihreff. Da ihnen der wunderbare Friede
von Ulrecht verbietet, feste Hiuser zu bauen, wohnen
sie in aus Brdtlern zusammengeschlagenen Hiilten ;
die Arbeitsriume zum Einmachen der Hummer sind
s0 beschaffen, dass sie sich in drei Tagen abbrechen
und einpacken lassen. In diesen Hiitten kochen und
bringen die Hummerfischer tiglich 8000—12000
Stiick in Biichsen, ausreichend, die ganze Welt damit
zu versorgen. Der Hummer bietet gegen seinen
Nachbar, den Kabeljau, den Vorteil, dass mit seinem
Fang keinerlei Gefahren verbunden sind. Man legt
in der Entfernung von 100 Metern vom Ufer halb-
runde, aus Netzen und Tonnenreifen gebildete Kisten,
in welche man als Lockspeise Stiicke von kleinen
Fischen oder Kabeljaus legt. Der Hummer, welcher
sehr gefriissig ist, kriecht in den Kasten, um den
Fisch zu verzehren. Von Zeit zu Zeit hebt ein Mann
in einem Boot die Kisten und schiittet die Gefan-
genen aus, um sie ans Land zu bringen. Oft fingt
man alte Hummern, welche 40—60 Ctm. lang sind.
Nun geht es sogleich in die Arbeitsriume, in denen
sich zwei grosse Iessel befinden, welche mit dem
im Ueberfluss vorhandenen Holz des nahen Waldes
geheizt werden. Jeder Kessel ist mit Meerwasser
gefillt; man kann darin ca. 100 Hummern auf ein-
mal kochen. Sobald die Hummern gar sind, werden
sie von einem Manne mit einer Art Harke heraus-
gefischt und auf Bretter zum Ablaufen gelegt. In
der Hiitte sieht man fortwiithrend drei- bis viertausend
Hummern mit herabhiingenden Schwiinzen auf den
Brettern. Das leuchtende Scharlachrot wirft rings-
herum seine Strahlen. Welchen Vorwurf fiir einen
Maler zu einem Stillleben! Die Kessel fiillen sich
mit einer roten Briihe, welche einen angenehmen
Krebsgeruch ausstrémt und die schonste Suppe geben
wiirde, aber welche Entweihung, dass sie einfach
ins Meer gegossen wird, wo Tausende von kleinen
Fischen sich daran giitlich thun! Sobald die Hum-
mern abgetropft sind, reicht man sie einzeln einem
Arbeiter hin, der, mit einem Hackmesser bewaffnet,
die Schalen mit grosser Geschicklichkeit zerschliigt,
das Fleisch herausnimmt und es den Arbeitern zu-
reicht, die es, nachdem es rasch abgewogen ist, in
Blechbiichsen packen und mit einem stempelartigen
Holz fest eindriicken. Ein anderer Arbeiter ergreift
die Biichsen, treibt mit drei Hammerschligen die
Boden auf und sein Nachbar lotet sie zu. In der

Mitte des Deckels befindet sich ein kleines Loch,
aus welchem, nachdem die Biichsen in kochendem
Wasser eine Zeitlang gekocht haben, die Luft ent-
weicht.  Man schliesst die . Oeffnung mit einem
Tropfen Zinn und die Biichse ist fertig. Es sind nur
wenige Leute beschiiftigt und es ist daher die grosste
Anstrengung und Uebung erforderlich, um tiglich
12000 Biichsen fertigzustellen. Fiigen wir hinzu,
dass es den Leuten erlaubt ist, soviel Hummer zu
essen, wie sie wollen; aber nur selten, vielleicht am
Sonntag, machen sie von dieser Erlaubnis Gebrauch.
Der sonst so verfihrerische Hummer macht auf die
kleinen Arbeiterinnen nicht den geringsten Eindruck.
Herr Thoulet spricht die Ueberzeugung aus, dass
die Hummern, wenigstens jetzt, in so grosser Menge
vorhanden sind, dass alle in ‘Thitigkeit befindlichen
Kessel nur ein kleines Loch in diese Masse machen.
Als Merkwiirdigkeit ist noch zu berichten, dass es
dem Dberithmten Austernzichter in der Normandie,
Herrn v. Wolboek, gelungen ist, den Hummer zu
ziichten wie die Kaninchen.® ;
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Kranke Fdsser — kranke Weine.

Es- ist unvergleichlich leichter und billiger, ein
Fass gesund zu erhalten, als ein verdorbenes wieder
in guten Zustand zu bringen; das gleiche ist der Fall
mit dem Wein. Bei tadelloser Behandlung eines
Fasses kann es in hundert Jahren noch so gut wie
neu sein, wihrenddem ein total vernachlissigles Fass
in wenig Jahren ganz unbrauchbar wird. Wie bald
ist ein Fass grau, aussen und innen mit Schimmel
uberzogen oder es riecht nach Essigsiiure; werden
dann solche Fésser nicht ganz rationell behandelt, so
hat man alsbald auch groneligen, schimmeligen oder
stichigen Wein. Diese bosen Mikroorganismen, wie
Schimmel- und Essigpilze, dringen in die Fugen und
Poren des Holzes hinein und sind nur durch Aus-
biirsten und Ausschwenken des Fasses schlechter-
dings nicht aus jenen Schlupfwinkeln herauszubringen ;
wenn der Fall ein boser ist, so leisten oft nicht ein-
mal Sodalésungen bei schimmeligen und Schwefel-
sdure bei stichigen Fissern Abhilfe, ein richtiges Aus-
diampfen ist das wirksamste. Wie leicht, wie fast
miihelos lisst sich aber ein Fass reinschmeckend er-
halten. Sobald es leer geworden, schaffe man es aus
dem Keller, entleere den Riickstand, reinige es, schwefle
es ein und verwende dazu chemisch reinen, voll-
kommen arsenikfreien Schwefel. Bevor wieder Wein
in’s Fass kommt, spiile man es einige Mal mit frischem
Brunnenwasser aus; so lange es leer bleibt, soll es
alle 6—8 Wochen eingebrannt werden.

Fisser, die lingere Zeit an der Sonne liegen,
werden stichig und auf feuchtem Boden. schimmelig.
Diesen Fehler begeht man namentlich mit dem sog.
Piecen-Transportfissern; solche Gebinde sieht man
besonders an Bahnstationen oft lingere Zeit umher-
liegen, den Schwankungen der Witterung, Sonne,
Regen etc. ausgesetzt. Kann man aus irgend einem
Grunde ein leer gewordenes Fass augenblicklich nicht
aus dem Keller schaffen, so soll man es, insofern ein
sofortiges Reinigen auch im Keller nicht moglich ist,
sofort einschwefeln und hermetisch verschliessen.
Millonen Liter Weine leiden oder verderben alljihr-
lich, weil die erwihnten, einfachen Massregeln, teils
wegen Unkenntniss, teils wegen Gleichgiltigkeit und
sogar vielfach infolge von Vorurteilen gegen das
Schwefeln nicht befolgt werden; der Schaden folgt
aber stets auf dem Kusse nach.

Die Kifer sind im allgemeinen auch zu wenig
exakt und oft zu wenig reinlich; ihre Weinschliuche
besonders sind oft in schlechtem, verschimmeltem Zu-
stand. Benutzt man solch’ unsaubere Schliuche, dann
hat der Wein sofort den Schimmelgeschmack geeérbt.
Derartige Fiille giebt es viele, also aufpassen, exakt
und reinlich sein, sonst geht der Konsum des em-
pfindlichen, aber edelsten aller Getrinke immer mehr
zuriick ! :

—sme——

Eine neue Methode zur Bereitung von
Kunsteis wurde von Dr. Nentweg, Lehrer am
Technikum in Mittweida, in der vorwdchentlichen
Sitzung der Deutschen chemischen Gesellschaft zu
Berlin besprochen und vorgefiihrt. Redner erklirte,
dass er bei Experimenten, die einen anderen Zweck
hatten, durch eine zufillige Kombination dazu gelangt
sei, ein Kunsteis herzustellen, das sich schon durch
seine Eigenschaften sehr vorteilhaft vor den Erzeug-
nissen der seitherigen Fabrikation auszeichne und
ausserdem zu seiner Erzeugung keine kostspieligen
maschinellen Einrichtungen erfordere, im Gegenteil
auf die denkbar einfachste Weise sich herstellen
lasse. Herr Nentweg fiillte sodann ein Kristallgefiss
von einem Liter Inhalt mit gewdhnlichem Leitungs-
wasser, schiittete in dasselbe etwa 20 Gramm eines
weissen Pulvers, das er durch Umriihren der Flissig-
keit mit einem Glasstabe zur volligen Auflésung
brachte, derart, dass das Anfangs leicht getriibte

Wasser . wieder glanzhell wurde.

Sodann -goss er .

25 Gramm einer — stark nach Ammoniak riechenden
— Fliissigkeit in die scharf beleuchtete Schale, in
der sich alsbald glitzernde Cristalle bildeten, welche
sich nach und nach derart verdichteten, dass nach
Verlauf von genau 23 Minuten die Schale von einer
klaren, wasserhellen, klingend harten Masse angefiillt
war. Es war Kunsteis, das sich vor aller Augen
gebidet hatte und das, wie der Vortragende durch
Messungen mit dem Thermometer nachwies, eine
Hilte von — 24 Grad Celsius hatte. Hiermit waren
die Ueberraschungen aber noch nicht zu Ende; Herr
Dr. Nentweg bot solche vielmehr- noch durch weiteres
Experimentiren mit dem eben gewonnenen Produkt.
Er legte den kleinen Eisblock in eine andere, drei
Liter Wasser enthaltende Glasschale; nach kurzer
Zeit begann das Wasser sich zu Eis zu verdichten,
welches nach ungefihr 16 Minuten in Consistenz und
Aussehen dem jetzt gebriuchlichen Kunsteis glich
und die normale Nulltemperatur zeigte, wihrend der
Kern seine Hirte und Klarheit bewahrt, seine Tem-
peratur jedoch auf 8 Minusgrad erhoht hatte. Die
Versammlung brach in lauten Beifall aus. Herr
Nentweg teilte des Weiteren mit, dass er die Aus-
nutzung dieser Methode der Eisbereitung sich durch
Patente in allen Kulturlindern sichern werde und
dass das Notwendige hierfir bereits in die Wege
geleitet sei. Auf eine Frage des Direktors der
Brauerei Hohen-Schonhausen, Herrn Starke, gab
Herr Dr. Nentweg noch die Erklirung ab, dass die
Malerialien zur Herstellung der fiir die Eisbereitung
erforderlichen, durchaus unschéidlichen Ingredienzien
in unerschopflichen Mengen vorhanden wund nicht
kostpielig seien; die Ingredienzien zur Herstellung
von einem Kubikmeter seines Kerneises stellten sich
jetzt auf etwa 1 Mark 90 Pfg., dirften jedoch bei
fabrikmissiger Gewinnung noch eine bedeutende
Ermiissigung im Preise erfahren.
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Verkehrswesen.

(7R AR &
Biel. Die Drahtseilbahn Biel-Magglingen ist ersffnet.
Die Stanserhorn-Bahn hat den Betrieb fiir die Saison

wieder aufgenommen.

Der Julierpass wird vor
tag fiirs Rad gedffnet werden.

Montreux. Die Bahn Glion - Territet befdrderte im
Mérz 5014 Personen, 1601 mehr als im Mirz des Vorjahres.

Solothurn. - Betreffend Weissensteinbahn soll wieder
ein neues Projekt vorliegen mit Verlegung der Linie iiber
Neu-Solothurn.

Pilatus - Bahn. Der fahrplanmissige Betrieb nach
Pilatus-Kulm ist am Donnerstag den 6. Mai wieder aufge-
nommen worden. o

Engadin. Am Fliiela liuft der Postwagen nunmehr
bis zum Tschuggen. Auf der Siiser Seite diirfte die Strasse
in den niichsten Tagen bis zum Wegerhaus fiirs Rad ge-
offnet sein.

Uetliberg. Der Verwaltungsrat der Uetlibergbahn
beschloss die Erstellung der elektrischen Beleuchtung auf
»Hotel Uetliberg“ und bewilligte hiefiir einen Kredit bis
auf Fr. 60,000 Hr. o

Burgdorf - Thun - Bahn. ' Der Verwaltungsrat der
Burgdorf-Thun-Bahn beschloss auf Antrag der Direktion
einstimmig, dem Grossen Rate ein direktes Trace Heim-
berg-Thun, mit Weglassung einer Station Steffisburg, zu
empfehlen, sofern damit Thun auf einen weiteren Vor-
behalt fiir seine Subvention verzichte.

Zug. Die auf den 2. Mai abhin einberufene Volksver-
sammlung besprach die Frage, ob der Dampfschiffbetrieb
auf dem Zugersee nach Eroffnung der neuen Eisenbahn-
linie Zug-Goldau fortgesetzt oder eingestellt werden soll.
Die Versammlung sprach sich fiir ersteres aus und be- -
schloss Griindung einer Aktiengesellschaft und Uebernahme
des Schiffsmaterials der Luzerner Gesellschaft zu 15,000 Fr.
Die sofort beg Akti i g ldsst hoffen, dass
der Dampfschiffbetrieb erhalten bleibt. : '

Velo-Ziige. Auf der New-Yorker Hochbahn wurde
am 11. April mit einer Neuerung begonnen, die in Rad-
fahrerkreisen mit Freuden begriisst wurde. Es wurden
Radfahrer-Spezialziige in den Dienst gestellt. Diese Ziige
sind so eingerichtet, dass Radfahrer in denselben ihre Fahr-
rider mitnehmen kénnen. Eine Sitzreihe ist zu diesem
Zwecke aus den Wagen entfernt und an Stelle derselben
sind Stlitzen fiir die Fahrridder getreten, so dass ein jeder
Wagen Raum fiir 256 Personen und 25 Fahrriider bietet.
DerC Beforderungspreis fiir Person und Rad betrigt nur
15 Cents.

Luzern. Der Gesamtverkehr der vom 1. Mai bis 15.
Oktober abgestiegenen Fremden stellte sich wie folgt:

e (3

ichtlich k

den Frei-

1895 1894 1898
Deutschland 28661 30689 28160 25734
Qesterreich-Ungarn 2859 3690 3267 4260
Grossbritannien 19704 - 20811 19055 13721
Ver. Staaten (U. S.'A.)

und Canada 10445 11885 9671 8771
Frankreich 9839 9130 8516 8097
Italien 3012 2762 2836 3533
Belgien und Holland 3804 4263 8527 3721
Dénemark, Schweden,

Norwegen 816 923 816 803
Spanien und Portugal 523 467 421 397
Russland u. Ostseeprov. 3085 2858 2546 . 2138
Balkanstaaten 351 482 525 470
Schweiz 12815 12810 10956 12290
Asien und Afrika (Indien) 691 792 635 726
Australien 167 165 170 219
Verschiedene Liinder 304 427 309 347

Total Personen 97185 101654 91408 80227

(In diesen Zahlen sind nach bisherigem Usus Gesell-
schaften, Vereine, Schulen, Geschiiftsreisende und Lokal-
verkehr. nicht inbegriffen.) - - &



Ateliers de Constructions mécaniques

ROB. SCHINDLER, LUCERNE

Specialité d’Ascenseurs ef Blanchisseries pour Hotels.

Machines & laver
Essoreuses syst. américain
Séchoirs
Calandes sécheuses
Désinfection, Essaugeage
Coulage, Lavage, Ringage

Aznrage saus changer de machine.

INSTALLATIONS
de Blanchisseries modéles.

Lavage par mouvement de lessif
spécial, grand débit, pas d'usure,
superbe travail. 1081

Breveté en Suisse, France, Allemagne, Autriche, Hongrle, Italle, Belgiqne,
Angleterre, Etats-Unis.

Ascencenrs, Monte-charges, Monte-plats, hydrauligues et lectriques
Plus de 200 installations en Suisse.
Exposition permanente des apparcils a LLucerne
Références des lers htels. —3 TELEPHONE. «— Catalogue et dewis gratuits.

<= Balsthaler Closetpapier.

Wer cin vorziigliches u. billiges Closetpapier, sowohl
in Paketen mit garantierter Blattzahl, als auch auf per-
forierten oder unperforierten Rollen mit garantierter
Couponzahl & 500 oder & 1000 wiinscht, achte auf neben-
stehende Fabrikmarke, welche nebst Blatt- od. Coupon-
zahl auf jedem Paket und jeder Rolle angebracht ist.

Muster und Bezugsquellenliste versendet das

Burean der Cellulose- und Papierfabrik Balsthal
in Zirich.

S. GARBARSKY

Chemiserie de 1er ordre
Léwenstrasse 51 ZUrich Telephon 3370.

Spezialitit: feine Herrenhemden nach Mass, sowie
Kragen, Manchetten, Cravatten, Unterzeuge etc. in
grisster Auswahl und bester Ausfiihrung.

e Kataloge auf Verlangen gratis und franko.

Fabrik-Harke
Gesetzl. geschitat, 951]

Zu verkaufen gesucht

ein rithmlichst bekanntes, sehr entwicklungsfahiges Bad-Etabli

3

AR T VI T IR,
Das
Plazierungsbhureau

des

Schweizer Wirte-Verel

Ziirich
Zihringerstrasse 10,

vermittelt

Hotel- mnd Restaurant-Personal

beiderlei. Geschlechtes auf’s
Gewissenhafteste. [926

Zu pachten gesucht.

Gut gehendes Hotel I. oder II.
Ranges, Jahresgeschiift, mit Vor-
kaufsrecht. ' Suchender, tiichtiger
Fachmann, wiirde auch die Leitung
eines Geschiiftes iibernehmen.

Off. an die Exp. d. Bl untcr
Chiffre 1254.

Parketol.

D. R. P., gesetzl. geschatzt, nouestes bestes
u. cinfachstes Mittel fir Parketbdden u. zum
Auffrischen von Linoleum. Wird 1—2mal-auf-
gepinselt. Sofort trocken, schiitzt gegon Flecken,
die Boden konnen nass aufgewischt werden,
dahor schon in sanitirer Beziehung fiuBchlaf-
zimmer unentbehrlich. Wachsen und Bohnen fallt
ganz fort, jahrelang haltbar.
Zu beziehen den Liter gelblich 4 3.—,
farblos « 8.50 aus der Fabrik: Hichster
Lackwerk, K. Braselmann, Hichst a. M.

™ On cherche a louer ~3Mj

pour la Saison d’hiver 1897/98 a Lugano ou Locarno

une bonne Pension d'étrangers

toule agencée et bien situé.
Priére d’adresser

poste restante Lucerne.

les offres sous Chiffire B 333 C

1271

seeeeeceeee
Gosueht,

Die Internationale Schlaf-
wagen-Gesellschaft sucht noch
einige tiichtige

Gérants de Restaurant,
Kdche und Keliner.

Beforderliche Anmeldungen sind
an die Betriebsbureaux, Nr. 19
Centralbahnstrassein Baselschrift-
lichmit Angabe der Referenzen und
Zeugnis-Kopieen einzusenden.

SCCECEEEESE

D~ Wer auf die unter Chiffre ausge-
schriebenen Personal- oder Stellengesuche
Offerten einzusenden wiinscht, hat dieselben
auf dem Umschlag mit der dem Inserat bei-
gegebenen Chiffre zu versehen und an die
ition zu adressieren, von welcher sie

‘Wert-Marken,
Bier-Marken,
Schllissel-Marken,
Datumstempel - Numerotenrs
Kautchowe-Stempel,
Thir-Sehilder,
emailliert “3»F und PEF— graviert,

1281 schnell und billig bei
Daubenmejer & Meyer, Ziirich I,

Gravier-u. Priige-Anstalt - Telephon 3589.

Fiir Hoteliers.
Zwei gelbstiindige Gehiilfen |
wiinschen Stellen als -~ 1800 gy
E Hotel-Coiffeurs [}
K|  Offerten unt. Chiff. O 2564 i

Rudolf Mosse, Zitrich. |4

in der deutschen Schweiz mit guter, reichhaltiger Mineralwasserquelle.
Diessbeziigliche Offerten beliebe man zu adressieren an J. W.
Poste restante Murten. 1274

 Flaschengestelle

Abtropfgestelle, Kork- und
Kapselmaschinen,

Fip Servicetische, Speisekasten

und Deckel, Flaschen-, Gldser-,

(Ma116Z)Salatkorbe ete. 1149

fl  Grosses Lager.
Mech. Bisenmdbelfabrik

Suter-Strehler & Cie,, Zirich

Hotel-Direktor

kautionsfihig, ledig, routinierter Fachmann, sucht En-
gagement, Jahres- oder Saisongeschift. Spétere Uebernahme,
event. Einheiratung nicht ausgeschlossen.

Gefl. Offerten erbeten unter H 1260 R an die Exped. d. Bl

AVIS. =—

- Zes Cortificats «
Contrats o engagement

'pour employés, introduits par la Société Suisse des Hoteliers,
sont envoyés aux membres contre remboursement par

LE BUREAU CENTRAL OFFICIEL & BALE.

| Certificats: Cahier &4 50 feuilles. . . . . . . .
s AT00 ., . et e

. B200 . ... ..... ,10.—

" [ Contrats d’engagement (allem. ou francais) le 100 , 2.50
S i e b A T R s SRR

|
)

311 i

-4

A Y

' mv:)

1 Verkapselungsmaschine,
(fiir Kapseln bis zu 45 mm. Liinge),
welcheaufunserm Redaktionshureau
als. Ausstellungs-Objekt gedient
hat, wird ,wegen Raummangel
zu verkaufen gesucht.

Redaktion der ,Hétel-Revue.”

Champignons
tiglich frisch
liefert die
Champignons-Cultur

von 1281
Samuel Naegelin

A in Basel.
Preis-Courant zu Diensten.

A vendre.
Station climatérique (Vaud),
Hotel, 20 chambres, grandes
vérandahs. Bonne situation.
Tout meublé. Adresser les offres
4 I’ Administration sous Chiff. 1294.

*
Passavant-Iselin

Basel
Closeteinrichtungen
System Unitas,

Salute Alliance

ete.
geruehlos,
. elegant, dauerhaft,
/=i =1\ mit Zubehor.

Von allen ersten
. Hotelsd.Schweiz
\\' = empfohlen.
Engl. Toiletten all. Art,
Grossere Installationen a forfait.
Ganze Canalisationen von Hotels.
Grosstes ‘Lager des Continents.
Sofortige Bedienung.
Porzellan-Badewannen

aus einem (1) Stiick.

dann unerdfinet an die richtige Adresse be-
fordert werden.

Die Expedition ist nicht
befugt die Adressen von In-
serenten mitzuteilen.

Die KExpedition Defasst
sich nicht damit, inserier-
enden Angestellten iiber
offene Stellen von sich aus
Mitteilung zu machen,

ersonal-
gesuche.

H gesucht, ein
otel-Direktor &5t
tiichtiger Fachmann mit best.
Referenzen fiir ein Haus I._Rang.
(200 Betten) am Rhein. Jahres-
stelle. Offerten mit Photographie
unter Chiffre 1288 an die Exped.

1ap | tiichtig, arbeitsam,
Porher! l'7 in Hotel am Vier-
waldstiittersee gesucht. Nur
Reflektanten mit Ia. Zeugnissen
erwiinscht mit Photographie. Ein-
tritt sofort. Offerten an die Exp.
unter Chiffre 329.

a gesucht, mit
Sekre’tar, I, oo it
sprachen vertraut, zu sofort.
oder baldigem Eintritt in Hotel
I. Ranges. Offerten mit Zeugnissen
und Photographie an die Exped.
des Blattes unter Chiffre 600.

SRAT AR ST ISRSNSAS TSNS

tellen-
gesuche.

e &

H o 29 J. alt,
Alde de cuisine, 2%\
Familie, tiichtig u. zuverlissig,
mit sehr gut. Zeugnissen, wiinscht
auf kommende Saison Stelle in
gutem Hause, vorzugsw. nach der
franzds. Schweiz. Offerten an die
Expedition unter Chiffre 297.

H 1 . ne de-
ide-Directrice. Jos.cits
de bonne famille, 24 ans, bonne
menagére, désire place comme aidg
de directrice dans une pension 2
I'étranger ou d. la suisse francaise.
Offres sub initiales E. W. au
bureau Mulhousien d’informa-
tions, 15 avenue du commerce,
Mulhouse. 8

Ein junger,
solider Mann,

uchhalter.

Schweizer,der deutsch, franzos., |

englisch und italienisch spricht
und korrespondiert, sucht leichtere
Stelle als Korrespondent u. Buch-
balter in einem Hotel oder anderem
Geschiift in kurortlicher Lage.
Referenzen. Gefl. Offerten sub
Chiffre Ne 2210 Q hn Haasen-
stein & Vogler, Basel. 1291

Eine junge
Uﬁetdame' Frau, dJeuti('h
u. franz. sprechend, mit guten
Sitten u. serieusem Charakter, im
Hotel- sowohl als im Café-Rest.-
Fach wobl bewand., wiinscht Stelle
in obiger Eigenschaft. Eintritt
sofort.  Referenzen zu Diensten.
Off. an die Exp. unt. Chiffre 323.

H 29 Jahre alt, der
onmergey deutschen, franz.
und engl. Sprache miichtig,
sucht Jahres- oder Saisonstelle.
Prima Zeugnisse von Hotel 1. R.
Off. an die Exp. unt. Chiffre 310.

ebildet, 26

Junger Mann! gJuhm alt,
spricht und schreibt deutsch,
englisch, franzosisch, italienisch,
viel bereist, gute Handschrift,
wiinscht irgendwie Stellung in
einem Hotel. Offerten unt. Chiff.
N 2537 an Rudolf Mosse, Ziirich.
1301

deutsch,
italienisch und etwas franzos.
sprechend, mit guten Zeugnissen,
sucht Jahres- event. auch Saison-
stelle in gutes Hotel. Offerten
an die Expedition unt. Chiff. 327.

Kochlehrling' Ein Jiingling

Ke“el.meister, 30 Jahre alt,

von 16 Jahren

sucht Kochlehrstelle. Offert.

an G. Mader, Aarbergergasse 31,
Bern. 1295

ecrétaire caissier it

trou-

ver en Suisse ou A I'étranger
une place comme tel dans une
maison de Ier ordre. Meilleures
références & dispos. Adresser offies
sous chiffre Zc¢ 3481 A A 'ngence
de publ. Haasenstein & Vogler,
Genéve. 1292

Secretalre ou caissiere.
Une demoiselle connaissant
le frangais, I'allemand et I'anglais
demande place dans un bon hotel.
Adresser les offres sous chiffre
H 4348 N a4 MM. Haasenstein &
Vogler, Neuchatel. | 1286

‘ekretﬁl‘, 8 Jahre alt, scit 5

Jahren in einem der

ersten Hotels in Paris thiitig,

in allen Branchen des Hotelfaches
bewandert, sucht entsprechende
Stelle. Beste Referonzen. Offert.
unt. Chiffre H. 592 Ch. an Haasen-
stein & Vogler, Chur. [1288

. - h
Zlmmermadchen, degiach
zosisch sprechend, mit guten
Zeugnissen versehen, sucht Stelle
in gutes Hotel. Offerten an die
Expedition unter Chiffre 331.

immermédchen, ,8,,

und franzdsisch sprechend, jetzt
noch im Siiden, sucht Engagement
in besseres Hotel auf 1. Juni.
Offerten unter Chiffre 330 an die
Expedition.

- 5 treu und
Zlmmermadchen, Hetsain.

deutsch und franz. sprechend,
wiinscht Stelle auf kommende
Saison, wenn mdiglich in der fran-
zisischen Schweiz. Offerten an
die Expedition unter Chiffre 321.
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