Zeitschrift: Schweizer Hotel-Revue = Revue suisse des hotels
Herausgeber: Schweizer Hotelier-Verein

Band: 2 (1893)
Heft: 5
Rubrik: Briefkasten

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 29.12.2025

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

Hause. Die ,freie Lage“ befindet sich inmitlen eines
Hiuserkomplexes; vorn, hinten und seitwiirts enge
Gassen. , Bahnhof und Schiff’ sind in solch ummittel-
barer Nihe des Hotels“, dass man sich nach dem
‘Wege dahin erkundigen muss. , Haus ersten Ranges®
tituliert sich manches Hotel, wogegen es im Interesse
des Eigentiimers lige, sein Etablissement als zweiten
Ranges zu taxieren, denn gerade diese werden je
liinger je besuchter und zudem ist'es doch entschieden
besser, unter Hotels zweiten Ranges obenan zu stehen,
als unter Hiusern ersten Ranges das letzte zu sein.
Viele bezeichnen gar keinen Rang und das ist wie-
derum ein Fehler, denn der Rang des Hauses zieht
in einer Aunnonce den ersten Blick des Lesers auf
sich und giebt ihm die sofortige Wegleitung. = Die
Bezeichnung zweiten Ranges bedeutet noch lange
keinen Ausschluss der eigentlichen Fremden, im
Gegenteil sind es gerade diese, von welchen ein

grosser Teil mit \'Olllehe Hotels zweiten Ranges auf-
in bessern Tlr]l\l‘mg Al
Diese

suchen, um ihre Auslagen
bringen mit ihren pekuniiren Verhiiltnissen.
Klasse von Fremden, so sparsam sie leben,
sie sich in ein Hotel ersten Ranges verirren, k
in einem Hotel zweiten Ranges zu den besten Giisten
zithlen, weil die Preise desselben ihrer Borse gross
Spielraum lassen.

Also weg mit der falschen Scham, etwas mehr
‘Wahrheit und weniger Dichtung, weniger ‘,Rauch
Es mag dieser Tabak vielleicht manchem etwas scharf
in die Nase riechen, es ist -aber doch so, es wird
viel gesiindigt oder besser gesagt, wenig vorbedacht
bei Abfassung von Annoncen oder bei Bestellung von
Clichés.. Die Fabrikanten der letztern sind wie die
Photographen, sie lieben zu flattieren in ihren Pro-
dukten.

Es ist uns erst kiirzlich die clichierte Karte eines
Schweizer Hotels zu Gesicht gekommen, ein Prachts-
bau, links und rechis 10 Meter breite Strassen, nein
Boulevards mit Baumpflanzungen und breiten Trottoirs,
vor dem Hause prichtige Gartenanlagen — und in
natura? — Nichts von alledem. Warum diese Ver-
oder Entstellung? ,Es ist das Zukunfisbild, so wird
es mit der Zeit aussehen* war die Antwort auf
unsere Frage. Die bauliche Entwicklung jener Gegend
lassen dieses Zukunflsbild als gesichert erscheinen, so
viel wissen wir, aber erst in 8 bis 10 Jahren oder
noch spiiter.

Welche Enttiuschung fiir den Fremden, wie eine
kalte Douche (rifft sie ihn. Muss er sich in diesem
Falle nicht fragen: ,Bin ich hier am richtigen Ort?
Ist das das Hotel mit den schatligen Anlagen, ist
das der stolze Bau mit der reizenden Umgebung?
Da muss ich wohl in der fiinften K lage logieren, um
diejenige Aussicht zu geniessen, die mir bildlich ver-
anschaulicht worden.

Mit gewissen Vorurteilen betritt er als Gast das
fragliche Hotel. Ist die Bedienung und der Komnfort
darnach, so wird sein Vorurteil nach und nach
schwinden, im andern Falle aber heissts: jEr ging
und — kam nicht wieder“. Man sucht nach Griinden
und findet sie nicht und doch liegen sie so nah:
Selbstverschulden durch iibergrossen ,Rauch®, zu viel
Dichtung.

Wir gestehen, dass dieser Fall zu den Aus-
nahmen zihlt, aber so ein bischen Dichtung liuft
gar manchenorts in Wort und Bild mit, wo es besser
unterbleiben wiirde. Wenn Einer sein Hotel von
oben bis unten hat renovieren und auch innerlich
neu ausstaffieren lassen, so ist es sehr begreiflich,
dass er dies der Offentlichkeit zu wissen thut. Wenn
dann aber nach 10 und noch mehr Jahren die Be-
zeichnungen , Ganz new renoviert* oder ,mewly fur-
nished* immer noch in den Anzeigen vorhanden,
dann gehen sie schon mehr in  Rauch® iibér. Sogar
das Wort , Lift“ haben wir schon einmal in einer
Annonce gesehen, einige Jahre vorher, ehe ein solcher
installiert wurde. ,Sie haben doch einen Lift in
Threm Hause?“ ,Bedaure, mein Herr, er ist gegen-

wiirtig in Reparatur® (im ,Rauch®?). " Auch in Be-
zug auf Ankiindigung von Zimmer- und Pensions-
preisen nimmt man es hie und da nicht sehr genau.
Zimmer von 1 Fr. 50 an und wenn man ankommt 9
»Schon beselzt® ete. ete. -

Man veriible uns diese Kritik nicht, es liegen ihr
wohlgemeinte Gedanken zu Grunde und gar mancher,

der diese Zeilen liest, wird denken: Der Mann hat
Recht, aber er braucht es nicht zu sagen.
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Konserven.

Von einem
dem die beziigliche Korrespondenz

Konservenfabrikanten der Schweiz,
amt Anhang in

No. 3 der ,Revue“ zu Gesicht gekommen, erhalten
wir ein 1geres  Schreiben, dessen Hauptmomente
wir unsern Lesern nicht vorenthalten wollen.

Es heisst darin u , Wenn die Hoteliers sich
iiber die Leistungsfihigkeit ciner oder aller Konserven-
firmen der Schweiz iiberzeugen wollen, so giebt es
nur ecinen richtigen Weg, zum Ziele zu gelangen,
nimlich mit den Fabriken in direlite Verbindung zu
treten, mit andern Worten, sich von den Fabriken
direkt Muster vorlegen zu lassen und zwar unter
genauer Bezeichnung, ob fin, tés fin oder extra fin.
Auf ganz irrige Wege wirden sie gefiihrt werden,
wenn sie in ein Detailgeschiift geben und. sich von
einer gangbaren Sorte ein Mus[er geben lassen, wie
dies bel den Basler Hoteliers der Fall gewesen sein
soll. Lin solches Vorgehen muss unbedingt zu un-
richtigen Schlussfolgerungen fiihren. Ganz feine Sorten
Konserven werden von jeder Fabrik erstellt, jedoch
mehr oder weniger in geringern Quantititen. Das
Vorgehen der HenPn H()lCllelS in Basel scheint mir
noch in anderer Hinsicht unmassgebend. da es ja in
Basel wie iiberall nicht 'nur Hotels 1. Ranges, son-
dern auch solche 1I. Ranges giebt. Es wiirden daher
auf alle IWille verschiedene Qualititen der Produkte
zu priiffen sein, denn derjenige Hotelier, welcher
Mittagessen .zu 2 I'r. 50 verabfolgl, wird kaum die-
jenige Qualitiit Konserven gebrauchen konnen, die
Derjenige bedarf, dessen Millagstisch mit 4 Fr. be-
zahlt wird. :

Das Allerrichtigste wiire, wenn der Schweizer
Hotelierverein - wi ihrend der Erntezeit einen Abge-
ordneten in eine Fabrik schickte, welcher die Qua-
litiiten personlich in Augenschein nehmen und z. B.
zwel Qualititen auswiithlen wiirde. Hierauf konnte
er an siamtlichen TFabriken Preisanfragen fiir die
betr. Sorten stellen und sich beim Geschiiftsabschluss
ein Minimalgewicht und hohe Konventionalstrafe aus-
bedingen, letztere fiir Miingel in Qualitiit, Gewicht ete.

Um die Angelegenheit- noch eingehender zu be-
handeln, wiirde einfach dem Fabrikanten die Grosse
der Siebdffnungen vorgeschrieben, nach Einsichtnahme
der jetzt gelieferten Erbsen, in dem Sinne, dass er
sagen wiirde, die Pois fins sind zu grob, die Pois
trés fins zu klein, wir ‘wiinschen eine mitten drin
liegende Qualitiit. Wer am vorteilhaflesten, was Preise
anbelangt, liefern konnte, hiingt einerseits von der
Leistungsfihigkeit der Fabrik, anderseits von den
Unkosten ab, als da sind, Arbeitslohne, Landzinse
und Reisespesen.

Nach Berechnungen,die ich angestellt habe, be-
ziffert sich der Bedarfian Erbsen seilens der Mit-
glieder der Schweizer Hotelier Vereins approximativ
auf 22,500 Biichsen pPI' Jahr. (Wenn Sie diese Zahl
verdoppelt hiilten, wiiren Sie der Wahrheit jedenfalls

nither geriickt. D. Redakl) Ein Abkommen unter
giinstigen Bedingungen| liesse sich insofern leicht
treffen, als es absolutnicht notwendig wire, den

ganzen Bedarf auf einmal zu decken, sondern jedes
Mitglied hiitte von zwel Qualitiiten die ihm konve-
nierende zu bezeichnen fund die successive Lieferzeit
schriftlich zu bestimmen, in welchem Falle fiir beide
Teile die Kosten der Reisespesen in Wegfall kiimen.

Gasthofbesitzer-Verein am Bodensee
und Umgebung.

(I-}ingesr\ndt.)

Am 17, ds. fand in Bregenz eine Versammlung
von Hoteliers slatt behufs Gllllldllll“ eines \mem\
unter obigem Titel. Der erwiihlte Auas( huss besteht
aus den Herren K(lenberger, Thonen in Bregenz;
Sp:;ith. Hauber in Lindau; Deeg, Schmalzikau in
Friedrichshafen; Halm sen.. Oschwald in Konstanz:
Moosherr (Moser? D. Red.) in Heiden und Witla in
Rorschach.  Dieser Ausschuss wurde mit der Vor-
beratung der Statuten und dem Entwurfe eines Arbeits-
programmes fiir den neuen Verein betraut. Als Vor-
ort fiir die niichste General-Versammlung  wurde

Konstanz bestimmt. Wiinschen besten I rfolg. Die Red.
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) Hotel Gurmgel Die am Donnex».l ag vormillags
im  Hotel Schweizerhof¢ in Bern stattgefundene
A[{llon.u\,ysammlung dieses Unternehmens geneh-
migle einstimmig Jahresbericht und Rechnung fiir
1892. Der Reinertrag von I'r. 94,670. 55 wird ver-
wendet wie folgl: statularische Amortisation Fr. 20,000,
dem ordentlichen Reservefonds I'r. 3733. 65, Dividende
an die Aktionire 5°/, gleich Fr. 55,000, Tantiéme
zu Handen des Verwallungsrates Fr. 3187.75. Die
Restanz, unter /luuhmuw des letztjihrigen Saldos,
Fr. 15,007. 40 betragend, wird verwendet wie folgt:
Fr. 11,000 zur Blldun" eines \,pe/l.llmseneionds.
Fr. 4007.40 als \'onlug auf neue Rechnung. Die
bisherigen Mitglieder des Verwallungsrates und die
Rechnungsrevisoren wurden auf eine neue Amtsdauer
bestitigt. In der Versammlung wurde allseitig und
mit Betuedwuug:, konstatiert, dass das ganze. grosse
Elablissement seitens der Pichter in muslergiiltiger
Weise gefithrt und unterhalten wird.

Bern Derneue Gesandte Nordamerikas, C. Cheney,
iiberreichte heute Donnerstag dem Bundesprisidenten
sein Beglaubigungsse hlell)en

Telephon. Die Eréffnung der Telephonlinien
Berlin-Triest-Rom, und Berlin-Briissel- Paris wird
demniichst zur Austuhl'ung gelangen.

—% _<‘7,,_

Basel. Diese Woche ist der neue nordamerikanische
Gesandte bei der Eidgenossenschaft mit seiner Familie
im Hotel Victoria abgestiegen.

Davos ziihlt gegenwiirtiz 1780 Kuranten.

Vevey. Seit 14 Tagen hat die Station Vevey eine
Bahnhofrestauration. Herr Schwarz. Besitzer des Hotel
du Pont (Mitglied), dessen Garten an den Bahnhof stisst,
hat daselbst ein hiibsches Gebiiude im Chaletstil erstellt
und als Restauration eingerichtet.

In Biarritz ist Gladstone mit seiner Familic einge-
troffen und logiert im Grand Hotel.

T[T

E. G.inH. Auf Ihre freundliche Anregung hin haben
wir die Rettungsleiter (Protektor) am Hause des Fabrikanten
besichtigt; dieselbe verdient wirklich das weiteste Inte-
resse und allgemeine Einfiihrung im Sinne grésstmoglicher
Sicherheit der Giiste. Wir waren erstaunt iiber die leichte
und sichere Handhabung der ganz in Eisen gebauten und
daher ausserordentlichen stabilen Leiter. Sinnreich ist
auch das damit in Verbindung gebrachte elektrische Liiute-
werk, welches beim Offnen der Leiter die in den einzelnen
Etagen angebrachten intensiv und anhaltend klingenden
Alarmglocken bethiitigt. Wir haben uns auch davon iiber-
zeugt, dass die geschlossene Leiter die Facade eines Ge-
biudes wirklich nicht verunziert, da dieselbe etwa wie ein
Kiinelrohr aussieht und erst in nichster Niihe von einem
solchen unterschieden werden kann. Der Preis richtet sich
natiirlich nach der Hohe des Gebiudes und scheint uns
derselbe nach dem eingesehenen Tarif verhéltnismissig
sehr bescheiden.

eben durch die lingere Prozedur den Wohlgeschmack
der Beute erhohen. In gleicher instinktiver Absicht
verspeist der qclllecl\hche Feinschmecker, der ost-
indische Riisselbiir, seine in Qualen sich windende
Beute stiickweise, " Glied um Glied, kauend und
saugend, ohne vorher das gemarterte Opfer mit einem
Hiebe zu toten — um nicht die Wiirze des Wildgout
beim Mahle zu entbehren.

Genauer betrachtet ist aber wohl der in gewissen
Kreisen so wohl - beliebte Wildgout nichts anderes
als Fleischfiulniss, denn das Kaulwerden beginnt
da, wo die Zersetzung und Umgestaltung des Eiweiss
beginnt, womit das IFleisch ibelriechend wird und
eine andere Farbe annimmt. Die Produkte der Ei-
weiss-Zersetzung aber sind die putriden Fleischgifte,
die Ptomaine, welche von verschiedenster Seite seit
einem Jahrzehnt Gegenstand eingehender experi-
menteller Untersuchungen geworden sind, welche die

Gefithrlichkeit dieser Gifte unzweifelbaft dargethan
haben.
Da mun das Fleisch geiingstigter Tiere weit

schneller in Fitulniss tibergeht, wie das Fleisch normal
geschlachteter Tiere; da ferner im faulenden Fleisch
bestimmt sogenannte Fleischgifte (Ptomaine) nach-
gewiesen sind, und deren Gesundheits-Gefihrlichkeit
fiir den Menschen dargethan ist; da endlich vielfach
Fleisch-, Fisch- oder Muschelvergiftungen vorkommen,
ohne dass in den genossenen Objekten Fleischgift
nachweisbar ist, da schliesslich der Hautgout bei
starkem Auftreten das Fleisch ebenfalls gesundheits-

schiidigend und gar ungeniessbar macht, — so liegt
die Vermuthung des Zusammenhangs oder gar der

Identitit zwischen den durch die Affekte ausgeldsten
Zersetzungs-Produkten und den eigentlichen Fleisch-
giften behr nahe, so dass auf dlesem Wege sowohl
die Frage der Entstehung der Ptomaine, wie auch
das Auftreten so vieler Fleischvergiftungen ohne
direkt nachweisbare Ursachen einer Erklirung niher
geriickt werden diirfte.

Um so auffallender ist die weitverbreitete Ge-
schmacksverirrung, das Wildpret erst dann fir den
menschlichen  Genuss ' begehrenswert und reif zu
erkliaren, wenn dasselbe vollstindig reif zum Fort-
werfen ist. Der gesunde Menschenverstand sagt es
eigentlich selbst, dass Fleisch, welches riecht und
seine Farbe veriindert hat, verdorben ist und zum
Genuss fiir den Menschen nicht mehr zugelassen
werden diirfte, weil es nicht nur zur Erndhrung
wertlos, sondern sogar gesundheitsschidlich ist. Wohl
kann man durch Versuche unter Anwendung von
Natron, Salicyl 0de1 Borsiure den IFiulnissgeruch
teilweise entfernen, “allein dieses Verfahren bemlnt
nur das Aeussere, nicht das Innere des Fleisches
und vermag keineswegs die Ptomaine zu entfernen.
Um das Wildfleisch miirbe zu machen, braucht es
nicht Tage lang zu hiingen und zu verderben; durch
zweckmiissiges Verfahren lisst es sich gedeihlich
und auch schmackhaft bereiten, ohne dass es eine
Spur von Fiiulniss-Gernch annimmt. Faules Wild
darf gesundheitspolizeilich nicht anders behandelt

werden als faules Fleisch tiberhaupt. Ein Unterschied
zwischen geringgradiger und hochgradiger Fiulniss
ist auch hier durchaus unzulissig. Die in manchen
Kreisen anzutreffende Meinung, Wild miisse einen
gewissen Grad von Verwesung (Hautgout) besitzen,
bevor es fiir die Tafel reif sei, ist nur ein Beweis
dafiir, welchen Entartungen selbst die natiirlichsten
Empfindungen unter dem Einfluss einer unverstin-

digen Mode ausgesetzt sind. Alle Welt hat einen
uniiberwindlichen Ekel vor stinkenden Nahrungs-

mittel und der gebildete Mensch isst dennoch Wild,
weil er glaubt, es gehore das zum guten Ton. Wenn
auch die Wissenschaft von der Fleischfiulniss noch
viele Liicken hat, so steht doch jetzt schon soviel
fest, dass der Genuss von faulem Fleisch die Ge-
sundheit schiidigen kann. Es darf deshalb nicht im
Handel geduldet werden. Die Polizei des Fleisch-
marktes hat das faule Fleisch unnachsichtlich zu ver-,
folgen. Der Einwand, dass das mit Hautgout ver-
sehene Wildpret den Feinschmeckern besonders zu-
sage, ist fiir die Handhabe der Polizei vollig bedeu-
tungslos. Wer faules Fleisch fiir seine Kiiche
braucht, der mag das angekaufte frische Fleisch so
lange hinstellen, bis es den begehrenden Geruch an-
genommen hat. Die Befriedigung eines solchen Ge-
listes ist Privat-Angelegenheit (wird aber Gegenstand
des Strafrichters, wenn andere, selbst Familien-An-
gehorige, durch den Genuss in Mitleidenschaft gezogen
werden). Im Handel soll kein iibelriechendes Fleisch
geduldet werden. (,D. Fleischer-Ztg.“)
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