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B3| Vermischtes - Faits divers. |8

Der' bekannte Pariser Brébant, welcher s. Z. in
seinem Restaurant die Spitzen der literarischen kiinst-
lerischen Welt vereinigte, der sich auch gesellschaft-
lich in Paris sehr belicbt zu machen wusste und so
lange er selbst Vermigen besass, tiglich cine grosse

Anzahl von Armen speiste — dieser vorziigliche
Mann ist in Folge schlechten Geschiiftsganges ——

er war eben aus der Mode gekommen — in so
traurige Verhiiltnisse gerathen, dass die Journalisten
fiir  ihn  eine grosse Wohllthitigkeitsvorstellung
arrangiren. Alle Schriftsteller, Journalisten und
Kiinstler, die je bei Brébant spcisten (zuletzt ge-
schah es auf dem ,Eiffelthurm®, wo Brébant auch
ein Restaurant hielt), waren gern bereit, diesmal
etwas Ausserordentliches zu leisten, und es bildete
sich sofort cin Komite, wiec so bald nicht wieder
eines gefunden werden kann. Das Komité besteht
niimlich aus den drei Akademikern: Alexander Dumas,
Victorien Sardou und Henri Meilhac; aus den Malern
und Mitgliedern des Instituts: Gérome, Bunnat und
Jules Lefévre; aus drei Theaterdirektoren: Eugen
Bertrand (von der Grossen Oper), Jules Claretie
(von der Comédie francaise) und Koning (vom Gym-
nase), und endlich aus den drei Chefredakteuren.
Senator Hebrard (,Temps“), Magnard (,Figaro“)
und Arth. Meyer (,Gaulois“). Unter solchen Um-
stiinden ist eine Einnahme von mindestens 50- bis
80,000 Fr. vorauszusehen.

Die Gewohnheit, sich beim Serviren des Weines
zuerst einzuschenken, entstammt dem Alterthum.
Die Alten bewahrten den Wein in enghalsigen Kriigen
auf und schiitzten ihn vor dem Luftzutritt durch
das Eingiessen von Oel, welches als diinne Schicht
auf dem Weine schwimmt. Vor dem Einschenken
wurde das Oel allerdings mit einem Rohr abgesogen,
aber iu der Besorgniss, es michte doch etwas davon
zuriickgeblieben sein, goss man sich zuerst cin, um
nicht einem Gast unreinen Wein vorzusetzen. Uebri-

gens ist die genannte Methode der Erhaltung des
Weines auch heute noch in manchen siidlichen Lén-
dern iiblich.

Zum Treppensteigen. Der «Hausdoktor» macht
wegen seines ausserordentlichen praktischen Nutzens
auf cin Verfahren beim Treppensteigen aufmerksam,
welches Ermiidung und Athemlosigkeit vermindert
und besonders auch Herzleidenden zu empfehlen ist.
Dieses cinfache, erprobte Mittel besteht darin, die
Bewegungen des Steigens und des Athmens nicht zur
gleichen Zeit zu machen. Durch tiefes Athmen fiillt
man die Lunge ganz mit Luft und steigt dann,
ohne Athem zu holen. Beim Absatz angekommen,
macht man eine Pause, erneuert seinen Luftvorrath
und setzt sich wieder in Bewegung.

Hygiéne en chemin de fer. On est souvent
obligé de passer une nuit en wagon, et on peut se

demander s'il est indifférent de dormir dans une
position plutdt que dans une autre. Les médecins

conseillent en général de se coucher en tournant le
dos & la locomotive; dans cette position et par le
mouvement du train, le sang est chassé de la téte,
ce qui procure un sommeil plus calme et plus léger.
Si, au contraire, on s’étend, les pieds contre I'avant
du train, le sang abandonne les extrémités et afflue
a la téte, occasionnant souvent de canchemars et un
violent mal de téte au réveil.
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Eine derbe Antwort Gast (im Badeorte):
Wirth, ich bitte um cini Wiener Schnitzel.®

Wirth: ,Bedaure. Kalbfleisch ist schon seit
Mittag nicht mehr vorhanden und in der ganzen
Stadt kein Pfund mehr zu haben. Aber Rinder-
braten ist noch viel da.“

Gast: ,Da gibt’s hier in der Stadt wohl mehr
Ochsen als Kélber ?¢
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offert par le conseil d’Etat de Gendve au corps con-
sulaire & I'hotel des Bergues le 24 mars.
MENU
Huitres d’Ostende
Potage St. Hubert
Langoustes & I’Américaine
Gigot de Pré Salé a la Duchesse
Supréme de volailles a la Stanley
Aspic de Mauvicttes en Bellevue
Ris de veaun en Caisse
Laitues braisées & 1'0Osmazdme
Choux-fleurs, Sauce Hollandaise
Quartier de chamois a la Reiniére
Galantine de faisans aux truffes
Salade russe
Panicr-de fruits glacés
Géteau Palermitain
Chateau de petites méringues & la Chantilly
Desserts
Vins: Villeneuve, Macon supéricur, St. Jullien,
Corton 1865. Moét et Chandon, Heidsieck.

Le
Bureau officiel de la Société Suisse des Hoteliers

prie MM. les sociétaires de s'adresser a son

Bureau de Placement central

7 Avenue St. Alban 3 Bale Avenue St. Albany

en cas de besoin de PERSONEL.
Le Chef.

Adresse télégraphique:

Téléphons No. 1370 Hoételierverein, Bile.

Wirth: ,Ja, aber nur in der Bade-Saison.*
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Versilberung aller Hotelgerathschatten: Specialitit

Gewichtsversilberung von Essbestecken & la Christoffle, Gabel, Messer, Loffel & Fr. 1. 50 per Stiick mit Garantie der Silberauflage.
Feraer: Kaffee-, Thee-, Milch- und Rahmkiinnchen, Service-, Plateaux-Teller, Champaguerkiibel, Tafelleuchter, ‘Haud- und Klavierleuchter, Pfeffer- und Salzstiinder ete.

empfiehlt zu billigsen Preisen
L4

Reparaturen an alten Gegenstinden werden prompt besorgt.

Versilbermgsanstalt K. Bock, Ziuirich, Industriequartier,

Grosses - Lager

1 .
Champagner
Ia Marken.
Moét & Chandon, Heidsieck & Cie., G. 1I. Mummé& Cie.
Louis Reederer, Veuve Clicquot, Pommery & Greno H. Piper & Cie.,
A. de Montebello & Cie., Giesler & CGie., Théoph. Raderer & Cie.,
Deulz & Geldermann, De St. Marceaux Cie, (15)
Schweizer Marken: Bouvier Fréres, Louis Mauler.
Deutsche Marken: Matheus Miiller, Burgeff & Cie., Chr. Adt
Kupferberg & Cie., Gebr. Feist & Sohne, Wachenheim.

Rooschiiz & Cie., Bern.
Hochstgelegenes
Hotel
mit Bliek auf

Rom

und die
Campagna
Nistelweck & Hassler, Propriétaires.

=== Non plus ultra ===

Beste Vulkan-Ziindholzer

Diese neu erfundenen Ziindhilzer, paraffinirt und ohmne
Schwefel, entziinden sich ohne Geriiuseh an jeder Reib-
fliiche, ziehen keine Feuchtigkeit an und sind besser,
billiger, sowie praktischer als Phosphor- und
Schwedenholzli und empfehlen sich desshalb hauptsiichlich
fiir Haushaltangen, Hotels etc. Allein za beziehen durch

OERTLI, z Mohrlin, St. Gallen

Olivendlg, ital. und franzos.,

Rhum,
Cognac, |

in durchaus rellen und feinsten

Speditionen direkt ab
Bordeaux u. abCognac
an die Empfinger,

Qualitiiten cmpfehlen (47)

Gebr. Schumacher & Cie.

Luzern
vormals: J. Kirchhofer-Styner.

PP~ Lin gewandter und bestens

Spezial-Ziindwaaren- & Cigarren-Manufaktur. (41)
emplohlener Direklor sucht als solcher,
Gerant oder Chel de Reception, zur

Hotels!
® . Saison Stelle, eventuell die Leilung

eines Kurelablissements bei bescheidenen Anspriichen zu
iibernehmen. (29)

Gefl. Offerten an die Expedition ds. BL erbeten. .

)
Fiir die herannahende Saison

erlaube ich mir, die Herren Hotel- und Pensions:Busitzer auf
die grossen Vortheile aufmerksam zu machen, welche ihnen der
Bezug meiner feinsten, echten
Sherry-, Madeira-, Port-, Marsala-, Malaga-
sowie Cap-Weine
in Postkistchen von 3 Flaschen an, in ganz beliebiger Auswahl,
bietet. Da der Versandt stets sofort erfolgt, fillt die Noth-
wendigkeit weg, grossere Vorriithe in den weniger gangbaren
Weinen zu halten. Billigste Preise. Grosste Auswahl. —
Niiheres aus der Preisliste ersichtlich. (22)

Carl Pfaltz, Basel, Sidweirluprigsebil

& =

Die Senf- und Essig-Fabrik Buchs
— Gregriindet 1867

empfichlt ihre beliebten sanitiren und von den Hotels premier Rang
seit ciner Reihe von Jahren, sowie von Pharmacisten gekauflen
Fabrikate in Senf und Essig. (12)
Import von Oliven- und Sesam-Oclen. — Rhum, Cognac.
Destillation von Qualitits - Spirituosen.

Wein = Flandlung.
Buchs | prarz 1892,

Hochachtend .
St. Gallen ) Jean zoggc

FABRICATION DE CASQUETTES

Je recommande & MM. les Hoteliers ma fabrication de

Casquettes pour portiers
depuis les plus fines jusqu'au plus ordinair s. Mon expérience et mes
mf}mls de fournitures de Iére source me permettent d'offrir & des
prix trds modérés des casquettes de [ore qualité.

Ed. Naegeli, Fabricant de casquettes

steislel
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Zurich. (13)
Gesehiiftshiicher- Fabrikation Parmesankase
e _msies gerieben in Cartonschas teln von
Specialitdt s Pfl. Y2 Pfd. 1 PR

4 60 Rp.  Fr.1.20 Fr.2.30
franko per Post, netto per comp-
tant, empfiehlt R. Miiller-Neuweiler,
164 Seefeld, Ziirich. E

Dag Offizielle
Central-Bureau

it -Complabilt

Kontrolle u. Statistik.

Bei diversen Ausstellungen pramirt.

Buchbinderei, Druckerei
Perforir-, Linir- und Priige- Anstall
mil mech. Betrieh

Zaﬂungsmapgmisﬁx;lkadanaluis . des B
Speise- und Weinkalrten-Fabrlkaﬁon SChWB{?Gr Hotelier-

- Artisitische Menus ereins

Bll(]‘!:ﬁ:,tf"pfl::lgﬁf'ﬁ;;;ﬁ:? cmpfiehlt den Miiglicdern aufs An-

Elegante Papier-Servietten |[#closcntichsis san

‘ Gentral-
Engros-Papier-Lager Stellenélermmlungs-

ureau

Vollstindige Bureau-Einrichtungen
E. Fenner-Matter
o VVV*BESel
(veben dem Ruthhause).

Basel 7 St. Albananlage 7 Basel

bei allfilligem Bedarf von
Personal jedwelcher Branche.
Der Bureau-Chef.
Telsphon No. 1370.
Telogramm-Adresse: Hotelisrverein Basel.

Preisangaben, Muster und
Auskunft zun Diensten.

P Spezialitét in Ventilations-Anlagen —ggmy

fiir Hotels, Restaurationen, Kiichen, Keller, Schlafzimmer
Aborte etc., erstellt unter Garantie 37)

J. P.BRUNNER, Heizung & Ventilation UbEIUZWﬂ (SL. Gallen).

Grosstes

Tapeten-Lager

Billigste—“B‘éz—ugsquelle.

Musterkarten franco.

Stets spottbillige

Ausverkaufs - Parthien,

E. Fenner-Matter
Basel.
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uchdruckerei
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Saxer & Rohr
I.enzburg
Warst- € Fleischwaaren-Fabrik

mit Dampfbetrieb.

Spezialitat .

in 31)
Wurstwaaren nach nord-
deutscher Mauier.
— Schinken =
zum Rohessen und zum Kochen.

Gerducherte Fleischwaaren.

b
| I
i Ganze Werke | E
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Fiur Wirthe. || —
Ein neues Hotel-Fahnen ’

und
Fahnen,  Flaggan, Wimpal |

in den Farben aller Nationen
verfertigt (15)

A. Arbenz, Decorateur,
Ziirich-Unterstrass.

Qrchestrion

mit 6 Walzen (Prachtexemplar) und
schon spielend, ist billig zu ver-
kaufen. Schriftliche oder miind-
liche Offerten nimmt entgegen (42) :

Reines Flammenschmalz.

Hotelmaschinen
JederArt szu allen Zwecken liefert
in bester Ausfihrung.
TH. SAUTLER, Meck. Lratigentbis.)

Reparaturwerkstétte,
MAN VERLANGE ILLUSTRIRIE KATALCOE.

b Ochsner, Horn-Kilchberg b. Ziirich.

Reelle Bedienung.

fest und rothfleischig per Pfund
Fr. 10—20 | Aechten Rheinsalm p. Pfd. 2.80
8--12 | [a. Rhein-Hechte
6—8| ,, Soles
450—> Turbots
4.50—6 Felchen
= Zander
DL 4
1.2 1",’“ Raie de Paris
1.50 Merlans
14.—18.— | ,, Schelilfische
3.00—3.50

2. Welschhahnen

,» Bresse-Capaunen
., Bresse-Poularden

., Bresse-Poulets
, Bresse-Enten

Bresse-Tauben
Rennthierziemer
Rehschlegel

,» Rehbuegli

,» Schneehlihner
,, Fasanen ¢
,» Rebhiihner

s

1.80

2.—

Ti

1.25

1.—

0.80

0.60

»  0.50
»n8—15
0.15—0.25
pr. Pfd. 4—
»w l—

1.80
1.80
2.—

Cabliau
,» Langoustes
Lebende Krebsen
Forellen
Karpfen
Schleien

, Haselhiihner

. Birkhahnen

Pré-Salé, ganz und im Aus-
schnitt

»
Aale
Hechte

”» m

”

Prompter Versandt nach Auswiirts.

I' silberiachs sog.

Nordsalm

1.50.

Ia.  Yorker Schinken ,,
Yorker Schinken,
12—14P.schwer,
., Frankf. Schinken ,,
Westfil. Schinken ,,
Gothaer Wurst
Salami »
Ginseleberterinnen
Artzner 2.25—2)

0.95
»

tH
”
H

”

”

Champagner Weine
alle moglichen Marken v.8.—an
Rheinweine in grosster Auswahl

Burgunder Bordeaux

Veltliner Madeira

Malaga Oporto
Liqueure von den allerf. Marken

Petits-Pois, Friichten-Compotes, Champignons, Saucen-Beilagen, Olivendl,

Tafelessig und alle moglichen feinen

Esswaaren.

Russischen Caviar in /s, 1/z und !/i Pfl. Bachsen zu Fr. 1.50, 2.80 und 5.50

empfichlt bestens

E.
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