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Rosemary Royal

Rezept von Carolien Niebling

45 ml Vodka, mit Rosmarin aromatisiert
10 ml Limettensaft

35 ml Honigsirup

75 ml Prosecco oder Soda

1kleine Prise Meersalz

Fir die Deko
1Zweig Rosmarin
1Zitronenschalen-Spirale

Rosmarin-Vodka und Honigsirup vorbereiten:
Drei grosse Zweige Rosmarin drei bis fiinf Tage
luftdicht verschlossen im Vodka ziehen lassen,
Zweige entfernen.

Honig und Wasser zu gleichen Teilen erwarmen,
ineinander riihren und kalt stellen.

Cocktail-Shaker mit Eis fiillen. Rosmarin-Vodka,
Limettensaft, Honigsirup und Salz hinzugeben.
20 Sekunden schiitteln. In ein Cocktailglas fillen,
mit Prosecco aufgiessen. Mit Rosmarin

und Zitronenspirale garnieren. Sofort servieren.
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Cover: Jubildaumscocktail cRosemary Royaly, Rezept siehe Box.
Foto: Lorenz Cugini

30 Jahre Hochparterre

Essenzen aus 30 Jahren
Kobi Gantenbeins Funde.

Die Zeit der wilden Bilder
Axel Simon zeigt Ungebautes aus den Achtzigerjahren.

Was Design soll
Lilia Glanzmann |adt drei Generationen Designer zum Gesprach.

Von zweien, die auszogen, Stadt zu lernen
Benedikt Loderer und sein Gottibub erkunden cunbeachtete Hauser>.

Spitzenarchitektur
Andres Herzog sucht den 30-Grad-Winkel.

Die Stadt in 30 Jahren

Palle Petersen stellt Zukunftsfragen - acht Antworten und zwei Bilder.

Mein Lieblingsobjekt

Von Toffli bis Taschenrechner - Dinge, die uns an 1988 erinnern.

Auf der sicheren Seite
Helfen uns die Uberwachungskameras? Rahel Marti fragt Andri Perl.

Schwerverdauliches
Werner Huber zeigt, was in in Winterthur, Zirich und Genf schiefging.

Einzug der Mause ins Designbiiro
Meret Ernst erzéhlt, wie der Computer das Entwerfen verandert hat.

Sisyphos in den Alpen

Kobi Gantenbein schreibt zu fiinf Bildern von Graubiinden.
Kiosk

Im nachsten Heft:

Die Besten 2018. Die Gewinner der Hasen und die nominierten
Bauten, Objekte und Anlagen in den Kategorien Architektur, Design
und Landschaft. Hochparterre 12/18 erscheint am 4. Dezember.
www.hochparterre.ch/abonnieren
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