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Architektur fiir kurze Zeit: Das Café Grés-
senwahn im Hotel Victoria in Interlaken wird
mit Getose inszeniert

Benedikt Loderer mag andere Restaurants, je nach dem, ob er ein
gewohnlicher oder ein besonderer Mensch ist.

Daniel E. Eggli kennt Hunderte von Restaurants und findet doch
die Beiz seiner Traume nie.

Ein Augenschein im Restaurant Pilatus in Luzern, einem Lokal fiir
Einheimische in einer Touristenstadt.

Die Burgergemeinde Bern hat weder Miihe noch Kosten gespart
und ihr Restaurant Casino mustergilltig renoviert.

Mit Prattigauer Menus, herzlicher Gastfreundschaft und hohem
Konnen fiihren Gabi und Beat Bolliger den Walserhof in Klosters.

Der Walserhof in Klosters — Sorgfiltig gemachte Tourismusarchi-
tektur, die selbst dem Stararchitekten Sir Norman Foster gefillt.

In Dornbirn im Vorarlberg haben die Architekten Baumschlager &
Eberle das Hotel und Restaurant Martinspark realisiert.

Architektur auf Zeit und mit Getdse fiir das Café Gréssenwahn im
Hotel Victoria Interlaken.

Hamburger essen im Disneyland der Alpen. Der McDonald’s von
Zermatt.

Zwanzig Gestalterinnen und Gestalter verraten ihr Lieblingsrestau-
rant.

Eine Imbissbude markiert die Kurve beim Ziircher Central.

Restaurant gestalten

Hochparterre ist die Illustrierte, die
sich mit Architektur und Gestaltung
befasst. Da geht’s um Stadtplanung,
Héuser, Plakate und Mobel. Und da
geht’s immer auch wieder um Hotels
und um Restaurants. Salz & Pfeffer,
das Magazin fiir den Gast und den
Gastgeber, berichtet unter anderem
tibers Wirten, Essen und Trinken. Und
wenn Hochparterre und Salz & Pfef-
fer sich zusammentun, so gibt’s dar-
aus ein Sonderheft. Da fragen wir: Wo
ist das gut gestaltete Restaurant? Wir
antworten mit acht Beispielen. Und
kommt Ihr Lieblingsrestaurant nicht
vor, so abonnieren Sie doch zum Trost
mit diesem Coupon Hochparterre und
Salz & Pfeffer.

Bruno Bitschi, Salz & Pfeffer
Kibi Gantenbein, Hochparterre
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[[] 1ch méchte Hochparterre kennenlernen
und bestelle zwei Ausgaben zum reduzierten
Preis von Fr. 12.-*

Ich bestelle ein Jahresabonnement
4a7 (10 Ausgaben) fiir Fr. 95.-* Die ersten bei-
den Hefte sind gratis.

D Ich méchte Salz & Pfeffer kennenlernen

und bestelle drei Ausgaben zum reduzierten
Preis von Fr. 20.—*

D Ich bestelle ein Jahresabonnement (10 Aus-
gaben) fiir Fr. 88.—* und fiir Fr. 108.-* in
Europa.

D Ich bestelle ein Jahresabonnement Salz &
Technik (10 Ausgaben) fiir Fr. 60.—* und fiir
Fr. 70.-* in Europa.

Ich studiere oder mache eine Lehre und

habe auf die Abopreise 50 % Rabatt. (Bitte
Kopie der Legi beilegen.)
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Hochparterre, Postfach, 8152 Glattbrugg,
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