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Fliegendes Geschirr

Die Passagiere der «Swissair Bu-
siness Class» essen und trinken mit
neuem Besteck, Geschirr und Glas.
Gestaltet hat das Set die Swissair-
Designerin Christine Liidecke. Pro-
duziert wird das Geschirr von der
Porzellanfabrik Langenthal und das
Besteck von Berndorf/Luzern. Drei
Designer und eine Designerin haben
fiir die Rubrik «Designer kritisieren
Design» das Geschirr ihrer Kollegin
begutachtet.

Himmlisches Essen

Das Geschirr schafft ein neues Ver-
hiltnis zur Verpflegung im Flug
und auch Spielraum fiir kulinari-
sche Kreativitit. Ausserordentlich
ist das Porzellan: Kreissegment-
Schalen
Grissen gruppieren sich ficherar-

formige verschiedener
tig, immer wieder neue Formen bil-
dend auf dem Tablett. Die diinn-
wandigen Schalen und Tassen oh-
ne Unterteller und ohne Henkel,
aber mit Grifflasche erinnern an
fernéstliche Essrituale. Die Exotik
macht das Reisen bekanntlich zum
Erlebnis. Und das Ritual der Mahl-
zeit, ohne das es hochstens ein Fut-
tern, aber kein Essen gibt, hatbeim
Fliegen schon immer eine besonde-
re Bedeutung gehabt. Das Essen,
genauer das Kauen ist ein bewiihr-
tes Mittel gegen die Langeweile des
dauernden Sitzenmiissens, eine
verlissliche Beruhigung gegen die
mitfliegende Angst und eine Art
Therapie zur Uberwindung der be-
dringenden Enge im Bauch des Vo-
gels.

Zwei weitere Details fallen auf: der
raffinierte Salz- und Pfefferstreu-
er aus zwei sich verschiebenden
Zylindern, die wahlweise die eine
oder andere Offnung frei geben
und erst noch «for your next pic-

nic» mitgenommen werden diirfen.

16 BRENNPUNKTE

Eine gute Idee, gut gemacht. Eher
negativ fillt mir dagegen der hilf-
lose Umgang mit der Beschriftung
der Essgerite auf. Denn dass ne-
ben der Wortmarke der Fluggesell-
schaft unbedingt der Name des
Herstellers erscheinen muss, und
der wiederum ergiinzt wird durch
den Namen der Designer, niimlich
der Swissair selbst, scheint mir
doch des Guten zuviel. Ausserdem
ist die Kombination der Schrift
und der Platz der Beschriftung zu-
fillig und je nach Material ver-
schieden gewiihlt. Die Farbgebung,
die Textilien in kiihlem Blau, das
Tablett in Schiefergrau und das
Porzellan in strahlendem Weiss, ist
gut getroffen: Wenn da der Riieb-
lisalat nicht saftig leuchtet, der
Orangensaft nicht erfrischend ver-
fiihrt und die Bohnen nicht schwei-
zerisch knacken, dann trifft die
Schuld die Kiiche, oder die Passa-
giere leiden unter Fallbsen und
Windlschern. Diese zuriickhalten-
de Farbigkeit schmeckt mir jeden-
falls ausgezeichnet. Wenn ich dar-
an denke — Rehschnitzel mit Rot-
kohl, Apfeln, Kastanien und Kar-
toffelstock,
iiber der Sahara — das muss himm-

zwolftausend Meter

lisch sein.
Jiirg Briihimann, Lenzburg

Fliegendes Geschirr

Nicht Erndhrung steht im Vorder-
grund, sondern die Lust am Essen,
am Ritual. Das lockert die Flug-
angst. Vor mir die Formenwelt der
neuen Teller. Es sind Teilstiicke ei-
nes Kreisringes, in dessen Zentrum
ich, die Beschauerin bin: Ich wer-
de in das Arrangement miteinbe-
zogen. Das gefillt mir. Die Tassen
erinnern an Reisschalen. Der Tas-
senhalter aber gibt keine richtige
Stabilitit. Er ist eher Dekoration.

Kritisch begutachtet — das neue Reisegeschirr
und -besteck der Swissair

Das Besteck liegt gut in der Hand.
Der formale Ubergang vom Loffel
oder der Gabel zum Stiel ist aber
zu stark wellenartig, und dort, wo
das Besteck gehalten wird, ist der
Stiel sehr schmal. Die Gliser sind
fiir mich, das heisst fiir meine viel-
leicht etwas speziell geformte Nase,
beim Durchmesser des oberen
Glasrandes zu eng, so dassich beim
Trinken den Kopf stark nach hin-
ten kippen muss.
Durch die Wahl der Materialien
(Keramik, Glas und Metall) sollen
Fastfood-Gedanken und Abfall
vermieden werden. Neu auch die
Stoffservietten, die zwar gewa-
schen und gebiigelt werden miis-
sen, aber angenehm im Gebrauch
sind. Interessant ist der neue Salz-
und Pfefferstreuer aus Kunststoff.
Nachfiillbar, handlich und zum
Dosieren der Wiirze geeignet. Zur
Perfektion fehlt eigentlich nur
noch der kompostierbare Zahn-
stocher.

Karin Kammerlander, Winterthur

Leitmotiv «Luftwellen»

Die Frage sei erlaubt, warum aus-
gerechnet «Luftwellen» als Gestal-
tungsprinzip herhalten miissen,
um so mehr, als sich dieses Motiv
mit Ausnahme des Tablettbodens
nirgends wiederfinden lisst. Wel-
len haben fiir meinen Begriff mehr
mit Schiffahrt denn mit Fliegen zu
tun. Warum also nicht «Leichtig-
keit, Luftigkeit, Wolken» als Leit-
motiv fiir ein Bordgeschirr?
Sicher ist die Wahl der Werkstoffe
und Materialien fiir eine Qualitits-
Airline wie die Swissair richtig.
Das pfiffigste Element am ganzen
Geschirr ist der Salz- und Pfeffer-
streuer, funktional wie formal eine
sehr gute Design-Losung. Das aus
Kreissegmenten konzipierte Por-

zellangeschirr in der Anordnung

auf dem rechteckigen Tablett iiber-
zeugt mich hingegen wenig. Viel-
leicht war hier der Wunsch, es an-
ders oder originell machen zu wol-
len, zu dominant.
Zu Form und Ausdruck der Gliser
und des Bestecks: eigentlich wie im
normalen Restaurant!

Walter Eichenberger, M&E Design AG, Cham

Ordnung schaffen

Das Kernproblem ist doch der
Platzmangel, und deshalb hitten
die Stellflichen —fiir Geschirr/Gli-
ser/Besteck/Zutaten — Prioritit.
Ich vermisse die klare Ordnung.
«Weniger ist mehr» gilt auch hier
als Motto. Dafiir gibe das mehr
Qualitiit, mehr Erlebnis und mehr
Benutzerfreundlichkeit. Der Ist-
Zustand sieht bei allen Fluggesell-
schaften — inklusive der «neuen»
Swissair — etwa so aus:

— eine grosse Unordnung auf dem
Plateau

— die optische Menge driickt

— das Auspacken der Utensilien ist
miihsam

— der Kampf um Stellflichen fiir
Getrink und Abfille ist perma-
nent.

So bleibt mir, Anregungen zu ma-
chen:

— weniger Geschirr und Glasteile
—vorgegebene Standplitze fiirs Be-
steck, das Gewiirz, die Siissstoffe
und die Flaschen und Gliser.

Das Ziel heisst: Eine klare Ord-
nung schafft mehr Platz fiir die
Prisentation von Speis & Trank,
ist bedienungsfreundlich und ver-
mittelt Sicherheit.

Karl Odermatt, team form ag,
Mabeldesign, Hinwil
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