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ABATTOIRS POUR MEMOIRE

A Saint-Imier on abat de moins en
moins de bétail de boucherie. Le constat
est net, sans équivoque. Non pas que ’on
y mange moins de viande qu’il y a quel-
ques années, au contraire, mais cette
denrée est en grande partie importée : les
bouchers achétent a des grossistes exté-
rieurs a la cité de la viande déja débitée
répondant aux golits des consomma-
teurs, viande de premier choix surtout.

Les abattoirs publics de Suisse roman-
de et d’ailleurs, dans leur majorité, con-
naissent cette situation. Il existe bien des
exceptions, tels les abattoirs de Lausanne
qui travaillent a plein rendement en par-
tie par le fait que Genéve a fermé les
siens. C’est ainsi que I’on assiste, selon
les cas, a des fermetures, a des semi-pri-
vatisations ou a des privatisations de ces
lieux. A Saint-Imier, aucune alternative
aux abattoirs publics n’a été trouvée.
Pourtant, a lire les derniers rapports an-
nuels de la commission des abattoirs, la
situation ne peut durer: le rendement
n’est pas suffisant, les charges financié-
res trop lourdes pour la commune. Ac-
tuellement, les cinq bouchers de Saint-
Imier et des villages avoisinants occu-
pent les locaux a raison d’une journée
par semaine. Ces derniéres années,
le nombre d’abattages a fortement
diminué’.

Au vu de ce qui précede, il nous a paru
essentiel, quel que soit I’avenir des abat-
toirs publics de Saint-Imier, de garder la
mémoire des gestes et des lieux.

Lessentiel du témoignage est constitué
de 45 photographies réalisées par Jean-
Marc Erard, dont quelques-unes sont
présentées ici?. Elles font état du travail
d’abattage artisanal effectué encore au-
jourd’hui dans les abattoirs publics de
Saint-Imier et des batiments (vues exté-
rieures et intérieures) qui ’abritent.

Mémoire des gestes

A D’abattage artisanal s’oppose I’abat-
tage industriel. Pratiqué dans des grands
centres, ce dernier a ceci de particulier :
chaque étape — de I’immobilisation de
la béte au pesage en passant par la sai-
gnée — est le fait d’un spécialiste.

A Saint-Imier, pas de spécialistes,
mais des bouchers qui exercent un métier
dans sa totalité. Dans la longue chaine
qui sépare ’animal vivant du produit de
consommation, I’artisan est présent avec
son savoir-faire.

Mémoire des lieux

Surdimensionnés pour ’usage qui en
est fait actuellement, les abattoirs ont été
construits dans un but ambitieux.

A la veille de leur inauguration, en
aont 1908, le vétérinaire cantonal rédige
son rapport en termes élogieux: «... ils

peuvent servir de modéles et étre consi-
dérés comme étant les mieux installés du
canton de Berne » 3.

Le projet de construction date de 1901.
Dans le but d’introduire du bétail étran-
ger a Saint-Imier, afin de pallier la pénu-
rie de bétail de boucherie indigéne, les
autorités communales envisagent d’amé-
liorer les abattoirs existants. ’idée de ré-
novation est rapidement abandonnée au
profit d’un projet de construction de
nouvelles installations. C’est a cette con-
dition que la Direction de ’agriculture
du canton de Berne accordera ’autorisa-
tion d’abattre du bétail étranger. Des me-
sures d’hygiéne strictes pourront y étre
observées, afin d’enrayer au mieux les
épizooties qui déciment réguliérement le
bétail.

Pour I’élaboration du projet, les exem-
ples ne manquent pas en Suisse. Entre
1900 et 1910, plus de vingt abattoirs pu-
blics sont construits: La Chaux-de-
Fonds, Berne, Lucerne, Saint-Gall, Bale,
pour ne citer que les plus grands. Le
temps des «tueries», «objets d’horreur
et de pestilence », est terminé*.

En 1906, sont inaugurés les abattoirs
de La Chaux-de-Fonds. Bien qu’incom-
parables dans les dimensions, les cons-
tructions sont congues selon les mémes
principes de base: La Chaux-de-Fonds,
servant d’exemple a Saint-Imier. Le di-
recteur de la police de La Chaux-
de-Fonds, Ed. Tissot, s’est réguliérement
rendu sur le chantier des abattoirs de
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Abattoirs de Saint-Imier. Vue du batiment depuis la place des abattoirs (ouest).
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Saint-Imier. A la fin des travaux, il adres-
se un rapport a la commune de Saint-
Imier?.

Extraits : « Les conditions qui doivent
étre exigées de tout abattoir moderne, pe-
tit ou grand, se rapportent a trois objets:
I’emplacement, les batiments, les instal-
lations intérieures. »

L’emplacement choisi, au lieu-dit Les
Marnes de La Coudre, a I’est de la gare
CFF, répond aux critéres en vigueur, par
la possibilité qu’il offre d’étre relié a la
voie ferrée par un raccordement. Les ani-
maux sont ainsi directement conduits sur
le lieu d’abattage.

«La situation est excentrique, quoique
rapprochée de la ville; il est placé en aval
de cette derniére, il est a proximité de la
gare a laquelle il est relié par une voie fer-
rée; les voies d’accés sont suffisantes,
bien qu’un peu rapides, I’exposition gé-
nérale est bonne, la déclivité insignifian-
te, I’évacuation des égoiits se fait d’une
facon normale, le sol parait étre sec et a
I’abri de I’humidité, grace aux drainages
effectués. »

Le fait que les batiments soient congus
de facon a pouvoir étre agrandis rencon-
tre la faveur de I’expert. ’augmentation
du nombre d’habitants que connaissent
des villes industrielles comme La Chaux-
de-Fonds et Saint-Imier durant le dernier
quart du XIXe siécle incite a prévoir des
possibilités d’extension.

«Les batiments sont construits solide-
ment mais trés simplement et sans luxe,

Marché d’élimination du bétail.

les facades sont en magonnerie avec cré-
pissage et enduit, les encadrements de
portes et fenétres en pierre artificielle, il
nous parait difficile de faire plus écono-
miquement. ®»

Les plafonds en bois surmontés de lan-
terneaux des deux halles d’abattage sus-
citent quelques critiques de la part
M. Tissot, il aurait préféré des matériaux

incombustibles. Il faut toutefois avouer
que du point de vue architectural, ces
plafonds en bois avec lanterneaux, ajou-
tés aux grandes fenétres qui entourent les
halles d’abattage, produisent un effet
grandiose.

Les installations intérieures sont ju-
gées comme étant de bonne qualité. Il est
vrai que les rails transporteurs sont utili-
sés aujourd’hui encore.
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Halle d’abattage du gros bétail. Boucher enlevant la peau avec un marteau. Méthode artisanale.
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«D’une maniere générale les abattoirs
de Saint-Imier ont été construits d’apres
les principes les plus modernes, (...); il a
été tenu compte de toutes les conditions
qui sont a la base de tels établissements,
en vue d’assurer la qualité et la conserva-
tion de la viande destinée a la consom-
mation, de faciliter par tous les moyens
possibles, la préparation de cet aliment et

"y

Hualle d’abattage du gros bétail. 6 heures: controle de la viande par le vétérinaire.

d’assurer une saine application des pres-
criptions relatives a I’hygiéne publique et
a la lutte contre les épizooties. (...)»
Conformes aux prescriptions sanitai-
res, les abattoirs de Saint-Imier le sont
encore. IIs mériteraient toutefois une im-
portante rénovation. Les utilisateurs
souhaitent des locaux plus rationnels.
Des halles d’abattage plus petites suffi-

raient pour I’usage qui en est fait actuel-
lement. Aux dires de ’actuel président de
la commission des abattoirs, les installa-
tions frigorifiques, dont 1’utilité n’est pas
a démontrer dans un tel établissement,
doivent étre remplacées prochainement.
Une réfection du toit, devisée a 110000
francs, serait aussi nécessaire. Qui, de la
commune, des bouchers, voire des éle-
veurs de la région, supportera de telles
charges financieres ?

Le cas des abattoirs de Saint-Imier
n’est pas unique. Il appartient a un phé-
nomene général observé dans les pays in-
dustrialisés, qui voit la manufacture arti-
sanale disparaitre au profit des grands
centres de production. Pour des raisons
d’hygiene principalement, la fin du XIXe
siécle a vu les abattoirs étre déplacés a la
périphérie des villes. Actuellement, pour
des motifs en grande partie économi-
ques, la production de viande est centra-
lisée dans des grands abattoirs construits
a Décart des agglomérations. [’éloigne-
ment géographique entre le lieu d’abatta-
ge et le point de vente de la denrée parti-
cipe a briser le lien qui existe entre la béte
et la viande. Nous nous référons ici a
I’analyse ethnologique de Noélie Vialles
des abattoirs de ’Adour (sud-ouest de la
France)’. Lorigine de la viande tend ain-
si a étre ignorée et provoque des habitu-
des de consommation différentes. Les
abats, morceaux qui rappellent le plus
I’animal, sont non seulement moins cui-
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Ancienne triperie. Détail.
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sinés, mais leur vue provoque souvent un
sentiment de répugnance, voire de dé-
goft.

Les «amateurs d’abats ont un point
commun: ils vivent dans la proximité,
physique et/ou mentale, dans une con-
naissance professionnelle précise des ani-
maux qu’ils consomment » .

Actuellement aux Etats-Unis, la moi-
tié de la viande de beeuf est mangée sous
forme de hamburger, exemple de mets
carnés dont la forme et la saveur ne rap-
pellent que peu ’origine animale.

Placée dans un cadre général, méme
rapidement esquissé, la question des
abattoirs de Saint-Imier ne peut plus étre
abordée en termes de rentabilité seule-
ment. Dans leur volonté de poursuivre
’abattage artisanal, les bouchers défen-
dent bien sdr leur métier, leur savoir-
faire, mais aussi une qualité de viande et
une diversité de produits.

Catherine Kriittli- Tiischer

Notes

11978: 2204 abattages; 1989: 1341; 1990:
1153; 1991: 877; 1992: 830; 1993 : 758. Rap-
ports annuels de la commission des abattoirs
de Saint-Imier.

2Jean-Marc Erard, photographe, a obtenu
pour cette série d’images la bourse de photo-
graphie du canton de Berne en 1992. I’ensem-
ble du travail est déposé & Mémoire d’Erguél,
centre de recherche et de documentation a
Saint-Imier.

Couloir entre
les deux halles
d’abattage.

6 heures : porc
prét pour

la pesée.

Photos:
Jean-Marc Erard.

3Rapport de M. Eichenberger, vétérinaire
cantonal, au Conseil municipal de Saint-
Imier, Berne, aolt 1908, dans Message du
Conseil général aux contribuables de Saint-
Imier sur la question des abattoirs. Saint-
Imier le 1¢r aoiit 1908. (Archives de la commu-
ne de Saint-Imier.)

4Ed. Tissot, Les nouveaux abattoirs de La
Chaux-de-Fonds, dans Schweiz. Zentralblatt
fir Staats- und Gemeindeverwaltung,
1907/1908, p. 1.

SDans Message du Conseil général aux con-
tribuables de Saint-Imier sur la question des
abattoirs.

6Cette remarque a di faire sourciller plus
d’un contribuable, habitant de Saint-Imier.
Le cofit total de la construction, avec ’amé-
nagement d’une place publique a I’ouest des
batiments, s’est élevé a 450000 francs. Le cré-
dit initial, attribué en 1903, était de 160000
francs. Il est évident que ce dépassement
constitua une lourde charge pour la commu-
ne de Saint-Imier qui ne regut aucune aide
extérieure.

"Noélie Vialles, Le sang et la chair: les abat-
toirs des pays de I’Adour. Paris, Ed. de 1a Mai-
son des sciences de I’homme, 1987.

8Noélie Vialles, La viande ou la béte, dans
Terrain N° 10, avril 1988, p. 91.
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