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Hanspeter Greb * | Peter Kummer
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Wir wissen nicht, warum die anderen Restaurants dieses
Namens, von denen es an schweizerischen Seen und Fliissen
etliche gibt, so heissen, wahrscheinlich wegen einer Schiffs-
station. Im Falle Meilens ist es klar: Urgrossvater Rudolf
Pfenninger (1845-1896), einer Stafner Familie entstammend,
von Beruf Schiffer und Wirt, eréffnete 1863 im heutigen Ge-
baude aus dem 18. Jahrhundert die Wirtschaft zum Schiff,

damals noch von Reben umgeben.

Wasser | AR



Das «Schiff» — Urgross-
vater Rudolf Pfenningers
Schifffahrts-Unternehmen
mit Faksimile-Rechnung
vom 19.8.1882 fiir
«Schifflohn 45.— und
Taglohn 15— =

Summa 60.— Franken».
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Er war Ende 19. Jahrhundert Meilens grosster Schifffahrtsunternehmer
mit vier Schiffen. In seiner Wirtschaft verkehrten hauptsachlich Schiffs-
tageldhner zu einem Trunk oder zu einem einfachen Mittagessen.
Das heutige «Schiffli» ist also nicht Jahrhunderte alt, aber es wird
bereits in vierter Generation von einem Rudolf Pfenninger gefuihrt.

Genau genommen ist die Sachlage etwas komplizierter: Denn nach
dem Tode des Urgrossvaters heiratete seine Witwe Emilie, geb.
Guggenbuhl, den « Blumental»-Wirt Albert Brupbacher, der damit
mindestens nominell auch Wirt zum Schiff wurde. (Wie dieses Ehe-
paar seine Doppelrolle gestaltete, ist nicht bekannt.)

Ahnliches wiederholte sich nach dem Tode von Grossvater Rudolf
Pfenninger (1883-1918), als seine Witwe Emma, geb. Baumgartner,
den Glarner Heinrich Durst heiratete. Er stellte den seit dem Bahn-
bau schrittweise unrentabel gewordenen Schiffsbetrieb ein und
fuhrte stattdessen neben der Wirtschaft einen Holz- und Kohlen-
handel — eine Kombination, die wir damals und lange dartiber hinaus
auch beim «Schitzenhaus»-Wirt in Dorfmeilen vorfinden.

Wann genau aus dem «Schiff»> definitiv ein «Schiffli» wurde, bleibt
unklar: Wihrend auf einer Foto aus den 1920er Jahren das Restau-
rant bereits in Verkleinerungsform angeschrieben ist, verwendet ein
amtliches Papier von 1933 immer noch die alte Form, ein anderes
dagegen die neue.
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In dritter Generation hat Vater Rudolf Pfenninger (1909-1955) — nach
einer KV-Lehre in diesem Metier im Welschland — den Holz- und
Kohlenhandel anfangs der 30er Jahre von Heinrich Diirst tibernom-
men. Seine «Rechte Hand» war, bevor sie 1936 nach England ging,
seine Schwester Emmi (spater Emma Stutz-Pfenninger).1945 heira-
tete Pfenninger Alice Graf. Er hattte sie wahrend des Kohlenverlads
am Bahnhof kennen gelernt, als er jeweils im Restaurant Bahnhof,
wo sie in Diensten stand, seinen Durst |8schte. Das Kohlengeschift
hat er bis zu seinem Tod weiter betrieben, dann wurde es Heiri Baum-
gartner, dem Wirt «zur alten Sonne» Obermeilen, tiberlassen und
nach ein paar Jahren eingestellt.

Fiirs «Schiffli» wurde es die Zeit von Alice Pfenninger-Graf (geb. 1922).
Zwischen 1948 und 1951 baute das Ehepaar das Restaurant — Gast-
stube, Séli und Gartenwirtschaft — in seinen heutigen Zustand um,
und die junge «Schiffli»-Wirtin verwandelte es in eine gehobene
Gaststétte, was neue Kundschaft brachte, aber bei der alten naturge-
mass nicht berall gut ankam. «Ois Biiezer will me niimes, hiess es.
Er war passionierter Hobby-Fischer, sie — der eigentliche «Motor»
des Res-taurants — hat hervorragend gekocht und es bald zu einem
ausgesprochenen Fischlokal gemacht. Fisch hatte es auf der Spei-
sekarte zwar schon vorher gegeben, aber nur als ein Menii unter vie-
len, jetzt riickte er ins Zentrum und ist es unter Sohn Rudolf bzw.
Rolf Pfenninger (geb. 1946) bis heute geblieben.

Schon 1971 erhielt das «Schiffli» das Pridikat «Goldener Fischs fiir
ausgezeichnete Fischkiiche, welches dem Obermeilemer Restaurant
seither als einzigem in Meilen und Umgebung Jahr fiir Jahr erneut
zuerkannt worden ist. Den frischen Fisch hat nach Vater Pfenninger
zunichst der Mannedarfler Berufsfischer Weidmann geliefert, dann
und bis heute meistens die Fischerei Grieser von gleich nebenan
(vgl. Beitrag S. 37). Dazu trinkt — soweit die 0,5 Promille-Barriere heute
solches tberhaupt noch zuldsst — mehr als die Hilfte aller Gaste
hiesigen Wein, der hier fast selbstverstindlich in weit und breit
grosster Auswahl — auch offen — angeboten wird. Das Kohlenauto

der Ara Diirst.
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Rolf Pfenninger

Links: Ansicht von der
Seestrasse.

Mitte: Gaststube.

Rechts: Gartenwirtschaft.
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Rolf Pfenninger kocht im «Schiffli» ununterbrochen seit 1970. Er
meint dazu, vor ihm seien hier die Midnner nie «in der Restauration»
tatig, sondern fiir die Wirtschaft immer die Frauen zusténdig gewe-
sen. Auch er wollte urspriinglich nicht Koch werden, machte dann
aber doch im «Augustiner» in Ziirich eine Kochlehre. Nach der RS
(als Motf) und nach einer Stage im Viersterne-Hotel «Russell» in Lon-
don sammelte er als Koch vielfiltigste Erfahrungen im Welschland
und in einer Reihe von Tessiner Hotels und Grotti, bevor er im «Schiff-
liss zunachst unter seiner Mutter, ab 1978 als Pichter und seit 1982
als Eigentiimer die Gesamtverantwortung tibernahm.

«Special Events» kennt und braucht das Schiffli keine. Die Géste
kommen, weil sie die vielseitige, marktorientierte Kiiche schatzen,
weil sie erlesene Fischspezialititen (aus unsern Gewassern, aber auch
aus dem Meer) und andere saisonale Spezialititen immer wieder be-
geistern und weil ihnen die Ambiance passt. Dazu gehért das Kon-
zept, dass es ein 3- bis 4-gédngiges Tagesmenii zu durchschnittlich
20 Franken gibt, dass alle Hauptgerichte der grossen Speisekarte
auch als Tellergericht serviertwerden und dass, wer Fisch, ob gebraten,
gegrillt oder gedidmpft, nicht mag, auch Fleisch oder Vegetarisches
stets in bester kulinarischer Qualitit aufgetragen erhilt. Diese Quali-
tit leidet auch nicht, wenn gréssere Gruppen zu Gast sind, ein
Grund weshalb der Lions Club Meilen und der Ambassador Club
Meilen seit Jahren ihre vierzehntéglichen bzw. monatlichen Meetings
im «Schiffli» abhalten und die feine Kiiche geniessen — wobei die
Menii-Wahl immer dem Wirt tiberlassen bleibt. Fiir Bankette wie
Familien- und Geschiftsfeiern hingegen spricht man sich im voraus
ab, Listen mit Menii-Vorschlidgen gibt es nicht, dafiir die persén-
liche Beratung des Chefs.

Ambiance und Qualitit stimmen aber auch, weil es der Schiffli-Wirt
immer wieder versteht, in der Kiiche, hinter dem Buffet und im Ser-
vice eine starke Crew von heute sieben gelernten Berufsleuten um
sich zu formieren, die auch bei Hochbetrieb professionell und freund-
lich arbeitet. Und Hochbetrieb ist oft, wenn die 50 Plitze in den bei-
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den Gaststuben oder bei schénem Wetter die 70 Platze im Gartli fast
alle besetzt sind. (Dann kann, wer richtig platziert ist, auch mal zu-
héren und durch die Durchreiche zusehen, mit welchem Einsatz und
Temperament der Chef in der Kiiche fiihrt.) Wer im Sommer im
lirmabgeschirmten, lichtdurchfluteten Gartli unter den stidlandischen
Markisen tafelt, wahnt sich leicht irgendwo im mediterranen Raum,
nicht nur weil das Essen, sondern auch der Pflanzenschmuck ent-
sprechend daherkommt. Fiir den aparten Dekor im ganzen Haus
(und fiir das Bliro) sorgt tibrigens die sonst in anderem Beruf ak-
tive Frau Rita Meier Pfenninger. Die meisten der stimmigen Bilder
an den Wanden sind von der bereits erwdhnten Emma Stutz oder
von deren Schwigerin, der Uetiker Kiinstlerin Germaine Knecht.
An die friihern Zeiten, als etwa der sogenannte Friedensrat promi-
nenter Obermeilemer regelmissig im «Schiffli» zusammensass,
erinnert nur noch der Sonntagabend-Héck und der Donnerstags-
jass des Wirts mit ein paar alten Freunden. Fiir die Dorfvereine ist
leider kein Platz mehr, héchstens mal fiir eine kleinere Sitzung im
Séali im ersten Stock und fiir den Lunch der «Welle 205, einer Gesell-
schaft der besondern Art, die jeden ersten Freitag des Monats die
vordere Gaststube lautstark fiir sich in Beschlag nimmt.

An einen Ausbau oder eine Erweiterung ist nicht zu denken, zu sehr
ist das «Schiffli» ringsum durch Baulinien bedringt. Zudem ist es im
Inventar der schutzwiirdigen Objekte aufgefiihrt. Einen Nachfolger in
der Familie gibt es nicht. Hoffen wir, dass Rolf Pfenninger, der jetzt alles
in allem seit 45 Jahren mit Leib und Seele kocht, noch lange Zeit Kraft
und Freude hat, uns auf seine Art zu bewirten. Und freuen wir uns, so
lange uns dieser gastliche Ort mit seiner blumengeschmiickten See-
front und den Schildern der «Tafelgesellschaft zum goldenen Fisch»,
der «Schweizerischen Gilde etablierter Kéche» und des Gastrofiihrers
«Guide Bleu» (mit 3 Kochmiitzen) sowie den beiden Meilemer Ser-
vice-Club-Plaquetten noch einlidt, erwartungsvoll einzutreten.
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Die Riickseiten der Bilder,
die den Wandschmuck der
Gaststube ausmachen, sind
mit Spriichen versehen, von
denen der folgende Rolf
Pfenningers liebster ist:
Glaub nicht nur Weibern,
Pfaffen und Advokaten,

Da wiirdest sehr oft

du schlecht beraten.

Gehe hin zu deinem Wirte,

Denn er ist der wahre Hirte.

* Hanspeter Greb

ist seit seinem Hochzeits-
tag vor tiber 46 Jahren im-
mer wieder zu Gast im

«Schiffli».
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Vor 100 Jahren

Meilen. T e Hedht ’

Wirtfchaftspatentgefuch.

Herr Nlbert Brupbadjer, ged. 1866, von und 3. ,Sdiff* in Dber= |
meilen, bewitbt fid) um ein Wirt{djaftapatent nady § 3 litt. b bes Wirt> |
fhaftdqefesed auf bag LQofal zum Blumenthal Nv. 378 an ber Kivd: |
gaffe Meilen auf 1. Juni 1907,

Gemdf § 34 besfelben ®efeses ann jedermann gegen bdie Erieilung
bes nadygefudyten Patentes auf dem Wege der Cinfpradjen gefeplidje Hinderungs-
griinbe geltend madjen. Die Eingaben find zu unterfdjreiben und unter Bei-
lequng ober Bezeidhnung ber nitigen Beweidmittel binnen 10 Tagen, bon ber
Publitation im Umtsblatte an geredynet, dem Gemeinberat eingureichen. Solde
Cinfpradjen werden dem Patentbewerber in Abjdrift, ohne bie Namen Dder
Cinfpredjer, zur Kenntnid gebradyt.

Metles, den 1. Mai 1907.

Der Gemteindor~*
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MWafjerverjorgung Freldmeilen.

| Bejug ded Wafferzinfed niditen Dienftag den 21. Mai, nax

emﬂtelte mer’-; a&ar tags 4—7 Uy, beim Duiftor Ad. Leemann.
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