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Regula Hobein

Ein Blick in den Alltag
des Berufsfischers Peter Grieser

' L

Peter Grieser kann zusammen mit seiner Frau Monika auf

eine lange Familientradition zurtickblicken, denn bereits

sein Urgrossvater verdiente sein Brot als Fischer — damals

noch im Ortsteil Hofstetten in Dorfmeilen. Bis in die «Die Natur

dreissiger Jahre des letzten Jahrhunderts waren drei Fischer it
was sie will.»

hauptberuflich in Meilen tétig. Heute ist Peter Grieser der Peter Grieser

Einzige, der hier diesem Beruf nachgeht. Insgesamt
erhalten auf dem Zirichsee (inklusive Obersee) héchstens
24 Berufsfischer die Zulassung zur gewerbsmassigen
Fischerei: 12 durch den Kanton Ziirich, 8 durch Schwyz
und 4 durch St. Gallen.



Bei Griesers ging die Freude am Beruf von einer Generation auf die
nachste iiber, und bereits ist klar, dass Peter Grieser mit seinem
Sohn Pius einmal einen guten Nachfolger haben wird. Berufserfah-
rung, theoretisches Wissen und praktisches Kénnen an néachste Ge-
nerationen weiterzugeben, ist fur die Erhaltung des Berufsstandes
von grosser Wichtigkeit, da es in der Schweiz keine Fachausbildung
zum Berufsfischer gibt. Dies, obwohl der angehende Berufsfischer
seit 1996 eine Berufspriifung ablegen muss. Zur Priifungsvorberei-
tung kénnen wiahrend dreier Jahre mehrwochige Kurse an der Baye-
rischen Landesanstalt fur Landwirtschaft, Institut fir Fischerei, in
Starnberg (BRD) besucht werden. Peter Grieser hat vor dem Einstieg

Die Netze werden
eingeholt. in die Fischerei eine Berufslehre als Zimmermann abgeschlossen, um

ein weiteres Standbein aufzubauen und erst spater in den Betrieb des
Vaters einsteigen zu kénnen. Doch das Schicksal wollte es anders, als
1987 der Vater, erst sechzig Jahre alt, verstarb und der junge Peter
Grieser unerwartet friih in die Liicke springen musste. So kommtes,
dass Peter Grieser mit seiner Familie im Juli 2007 das Jubildum zwan-
zigjdhriger Berufstatigkeit feiern konnte.

Ein echter Familienbetrieb  Die Fischerei Grieser ist ein echter Familien-
betrieb, Peter Grieser bei der tiglichen Arbeit ganz auf die Hilfe der
Familie und besonders auf die Mitarbeit seiner Ehefrau Monika an-
gewiesen. Ohne sie wire der Betrieb undenkbar, nimmt sie doch im
Laden und bei der Fischverarbeitung ihrem Mann viel Arbeit ab. Fest-
angestellte kann sich Peter Grieser nicht leisten, da die Tageseinnah-
men zu sehr schwanken. Wahrend frither 60% bis 80% der Beute
aus Egli und Felchen bestanden, bilden heute die nur schwer zu
verkaufenden Weissfische wie Schwalen, Brachsmen und andere
karpfenartige Fische einen grossen Anteil. Sommer-Schwalen sind
wegen ihres Geschmacks nur schwer zu verkaufen und kénnen nur
an den Zoo verdussert werden. Von den Edelfischen, die sich gut
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verkaufen lassen, bringen Felchen und Egli die gréssten Ertrége.
Peter Grieser und seine Berufskollegen bezeichnen die Felchen gerne
als ihren Brotfisch, da erihnen das Brot auf den Tisch bringe. Egli, Hecht,
Seeforellen und die seltenen Saiblinge liefern zwar kleinere Fangertrige,
finden aber als Delikatessen regen Absatz und erzielen gute Preise.

Ein besonderes Familienereignis ist der «Netzabtrenn-Tags», an welchem
sich Verwandte, Freunde und Bekannte treffen, um von den alten, de-
fekten Netzen die sogenannten Unter- und Oberéhren abzutrennen.
Die abgetrennten Ahren werden in der Netzfabrik fiir die Herstellung
neuer Netze weiterverwendet. Durch dieses Recycling wird die An-
schaffung neuer Netze, die zwischen Fr. 400.— und Fr. 600.— kosten,

um einiges giinstiger. Zum Dank fir die Hilfe spendieren die Griesers
allen Beteiligten ein feines Chnusperli-Essen.

Wie man sich gut vorstellen kann, geniesst Peter Grieser auch bei den
jungeren Familienmitgliedern viel Bewunderung. So hat sein Paten-
kind in der Schule eine interessante Vertiefungsarbeit zum Thema
«Fischen als Beruf» geschrieben. Und befragt nach der schénsten
Seite seines Lebens, antwortet Grieser ohne zu zégern, er sei ein
Familienmensch und froh, seinen beiden Kindern Pius und Maria
auch tagsiiber nahe zu sein.

«As Chérbli voll Chnusperfischli» Die Chnusperfischli der Griesers sind
weithin bekannt und finden am Herbst- und am Weihnachtsmarkt
oder an der Suuser-Chilbi grossen Anklang. Viermal jahrlich |adt
Familie Grieser zudem am Sonntag in die Aebleten-Stube zu einem
«Chorbli voll Chnusperfischli» ein. Neben Felchen und Hecht wer-
den auch Schwalen zu feinen Chnusperli gebacken. Die Schwalen
seien eine wahre Spezialitat und die Gaste wiirden staunen, wie gut
dieser Fisch schmecke, wenn man ihn richtig zubereite, erzéhlt Mo-
nika Grieser voller Stolz. Die Autorin kann dies nur bestatigen. Ein
besonderer Anlass ist das Fischessen im Mai im Lindeli, wo Monika
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Grieser sogar eine kleine Fischausstellung durchfuhrt, um zu zeigen,
was sich alles im See bewegt. Innovation und Organisationstalent
sind also auch in diesem Beruf gefragt.

Tagesablauf  Am friihen Morgen, wenn es je nach Jahreszeit noch dun-
kel ist, holt Peter Grieser die normalerweise am Vorabend gesetzten
Netze ein. Kannen mit dem Buchstaben G markieren die eigenen
Netze, die durch die Strémung oder den Wind weit vom urspriing-
lichen Setzort abgetrieben werden kénnen. In der Dunkelheit, bei
Regen oder Nebel ist es nicht immer einfach, die Netze zu finden.
Die schweren und hoffentlich voll gewordenen Netze, die meistens

zu einem Satz, wie es in der Fischersprache heisst, zusammenge-
bunden sind, werden (iber eine Rolle ins Boot gezogen. Noch auf dem
Boot werden die Fische zuerst nach Grésse sortiert. Fische, die das
vorgeschriebene Mindestmass nicht erfiillen, missen — sofern sie
noch leben — zuriickversetzt werden. Felchen zum Beispiel haben
im Minimum 28 cm lang zu sein, Egli 18 cm. Auch Fische, die wahrend
ihrer Schonzeit gefangen werden, miissen sofort wieder in den See ge-
geben werden. In eine besondere Kiste kommen tot gefangene Fische,
da diese von Hand verarbeitet werden mussen. Gegen neun Uhr mor-
gens ist das Boot geleert, und Peter Grieser bringt die Fische zum
Entschuppen, Ausnehmen und Filetieren in die Fischkiiche. Griesers
besitzen sogar eine Entschuppungsmaschine, welche die Arbeit er-
leichtert, so dass bereits ab zehn Uhr die ersten Kunden frische Fische
im Laden kaufen kénnen. Etwa 40% des Tagesfangs gehen direkt an
die umliegenden Fischrestaurants von Meilen. Eine weitere gute Ver-
kaufsmoglichkeit bietet sich am Freitag auf dem Wochenmarkt, wo
die Griesers regelmissig mit einem Stand prasent sind.

Da es von Mitte Mai bis Mitte November von Samstag 10 Uhr bis
Sonntag 16 Uhr nicht erlaubt ist, Netze zu setzen, bringt der Sonn-
tag im Sommerhalbjahr nur eine kurze Ruhepause. Anders in der
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Winterzeit, wo die Netze Uber zwei Nidchte im See bleiben, gibt es
ein langeres Wochenende. Auch das Leeren der Netze ist reglemen-
tiert: Von Mai bis Oktober miissen sie taglich geleert werden, in der
ubrigen Zeit mindestens jeden zweiten Tag. Peter Grieser hat also
einen genau geregelten Wochenrhythmus zu erftillen, der gut or-

ganisiert sein will, damit noch etwas Freizeit fuir die Familie tbrig
bleibt.

Fanggeraite Die Netzfischerei ist im Zirichsee ein Vorrecht der Be-
rufsfischer. Peter Grieser verwendet Grund- und Schwebenetze und
fur bestimmte Zwecke, wie im Hechtlaichfang, Reusen. Statt wie

friher aus Baumwolle bestehen heute die Netze aus Nylon oder an-
deren Kunstfasern, wodurch sie leichter, robuster und rutschfester
in den Maschen geworden sind. Zudem lassen sich in diesen Net-
zen die Fische leichter aus den Maschen 6sen.

Mit den Grundnetzen fingt Peter Grieser jene Fischarten, die sich
unmittelbar Giber dem Seegrund aufhalten. Dazu zdhlen vor allem
Egli und wihrend der kilteren Jahreszeit auch die Felchen, Hechte
und Weissfische. Das Grundnetz darf héchstens 90 m lang und
2,50 m hoch sein. Um den Fischfang zu kontrollieren, bestehen
mancherlei Einschriankungen beziiglich Maschenweite, Anzahl der
zu setzenden Netze und der Setzzeiten. So diirfen beispielsweise
von Mitte Mai bis Ende August an Werktagen zwischen 10 und 16
Uhr keine Grundnetze gesetzt werden.

Die Schwebenetzfischerei dient hauptsachlich dem Fang der Felchen,
die sich in der Regel von Friihling bis Herbst im offenen Wasser auf
wechselnder Tiefe aufhalten und sich von tierischem Plankton er-
nihren. Auch Forellen verfangen sich in Schwebenetzen. Damit diese
nicht auf den Seegrund absinken, befestigt man sie mittels Schntiren
an Schwimmern. Die Lange der Schniire wird dabei auf diejenige Tie-
fe eingestellt, in der man am meisten Fische vermutet. Die bis zu
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10 m hohen und 90 m langen Schwebenetze werden freitreibend oder
mit zwei Ankern verbunden gesetzt. Ein Ankersatz darf héchstens
aus fuinf Netzen bestehen, was immerhin eine Lange von 450 m er-
gibt. Die vorgeschriebene Mindestmaschenweite von 40 mm ist um
einiges grosser als bei den Grundnetzen, wo sie 28 mm betrégt.

Fischereistatistikc  In Peter Griesers Tageswerk ist der tégliche Eintrag
in die Fangstatistik nicht zu vergessen. Das Bundesamt flir Umwelt
(BAFU) erhebt und sammelt die Daten zum Schutz der Fischbe-
stande und zur Kontrolle der Lebensraum- und Wasserqualitat mit
dem Ziel, die Schweizer Seen und Flisse nachhaltig zu nutzen.

Brachsmen

Die Jahresertrige der Berufsfischer haben sich seit 1975 praktisch
halbiert. Seit 1995 bleiben sie mit 1500 Tonnen pro Jahr weitgehend
konstant, was aber nicht ausreicht, um den heimischen Bedarf zu
decken. So gelangen aus 90 Zuchtbetrieben weitere 1200 Tonnen
Susswasserfische auf den Schweizer Markt. Das Gros des Fischkon-
sums von Uber 90% wird aber durch die importierten Fische gedeckt,
wobei hier Meerfische und Meeresfriichte eingerechnet sind. Vom
Jahresertrag der Schweizer Berufsfischer gehen gut 10% auf die Fischer
des Zurichsees zurtick, die mit einem Ertrag von knapp 19 kg/ha hin-
ter denjenigen des Sempachersees (84kg/ha) und des Bielersees
(24kg/ha) an dritter Stelle liegen.

Parallel zum Riickgang der Fischereiertrage ist auch die Anzahl der
Berufsfischer seit drei Jahrzehnten stark riicklaufig. Besonders stark
abgenommen hat die Zahl der Personen, welche die Fischerei als
Nebenerwerb betreiben. Heute arbeiten in der Schweiz nur noch rund
200 Personen als Berufsfischer, und 150 betreiben die Fischerei als
Zweitberuf.

Die in der Schweiz am haufigsten gefangenen Fischsorten sind: Fel-
chen, Barsch (Egli) und Weissfische. Gesamtschweizerisch liegt der
Ertragsriickgang seit 1993 vor allem beim Barsch und Weissfisch.
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Der Laichfang bedeutet Fischen fiir den Fischnachwuchs  Den Fischnachwuchs
und die Bestinde zu pflegen, gehort zu den vordringlichen Aufga-
ben der Fischereiverwaltung und der Berufsfischer. Menschliche Ein-
griffe und die wachsende Schlammschicht, die auf die hohe Phosphat-
konzentration in den siebziger Jahren zurtickzuftihren ist, gefahrden
zunehmend die natiirlichen Brutplitze. Gerade fiir die anspruchs-
volleren Fischarten wie Felchen oder Hecht stellt der Schlamm ein
Problem dar, da hier dem Laich fiirs Uberleben zu wenig Sauerstoff
bleibt. Auch Peter Grieser kann diese Beeintrichtigungen an man-
chen Brutplitzen feststellen.

Seesaibling

Sonnenbarsch

Felchen

Umso wichtiger ist der Laichfang der Berufsfischer, der in enger Zu-
sammenarbeit mit der Fischzuchtanlage in Stafa erfolgt. Sobald
der Probefang ergibt, dass eine Mehrheit der weiblichen Fische ge-
schlechtsreif ist, gibt der Fischereiaufseher den Laichfang frei. Die
Brutzeit der Felchen, die bei einer Wassertemperatur von 4 bis 8
Grad laichen, dauert bis zu drei Monate. Die eigentliche Schonzeit
der Felchen wihrt indes vom 20. November bis Ende Dezember.
Eine Sonderbewilligung erlaubt den Berufsfischern den Felchenfang
aber auch wihrend der Schonzeit, vorausgesetzt, dass der Fisch-
zuchtanlage in Stifa bereits gentigend Felchen zum Ablaichen ab-
gegeben wurden. Bei der Sonderbewilligung darf aber nur mit sechs
Netzen gefischt werden, die zudem weitmaschiger als tiblich sein
miissen, damit zu junge, noch nicht laichreife Fische hindurch-
schliipfen kénnen. Die Periode der Schonzeiten dauert insgesamt
von Oktober bis Ende April. Sie beginnt Anfang Oktober fiir die Fo-
rellen und endet Mitte Mai fur die Egli.

Beim Laichfang der Felchen wird vor allem in den sandigen Flach-
wasserzonen des Sees gefischt, wo sich die laichtragenden Felchen
aufhalten. Ein tragendes Sandfelchenweibchen liefert etwa zweiein-
halb Deziliter Laicheier, die in der Fischzuchtanlage Stafa mit der
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Ein Fischreiher wartet

auf dem Boot auf seinen

Anteil.

AA

Samenflussigkeit der Mannchen befruchtet werden. Der befruchte-
te Laich wird in Brutgldsern ausgebritet. In der Fischzuchtanlage
Stéfa haben bis zu 1600 Liter Laich Platz — also rund 100 Millionen
Fischeier. Im Februar/Méarz werden méglichst viele Felchen-Briit-
linge in den See ausgesetzt, denn es ist nicht méglich, Felchen in
Gefangenschaft aufzuziehen.

Erstin den Fruhling, in die Monate Marz und April, fillt die Laich-
zeit der Hechte. Peter Grieser setzt hier ein spezielles Hechtnetz
ein. Noch nicht laichreife Hechtweibchen, die sich im Netz verfangen,
werden bis zur Reife im Bassin gehalten. Wie bei den Felchen er-
folgt nach der Befruchtung das Ausbriiten in speziellen Glisern in

der Fischzuchtanlage. Die Briitlinge kommen dann in gesonderte
Hechtteiche, wo sie wihrend zweier bis dreier Wochen zu Junghech-
ten heranreifen. Diese Junghechte werden aber bald in den Uferzo-
nen des Sees ausgesetzt, da sich ihre Raubgier derart bemerkbar
macht, dass sie sich mit Planktonfutter nicht mehr abfinden und
beginnen, Artgenossen aufzufressen.

Es bleibt zu wiinschen, dass Peter Grieser seinen Beruf noch viele
Jahre mit Begeisterung austiben kann und dass ihm, auch wenn
dies nicht immer einfach ist, der Humor und die Freude daran nicht
vergehen. Gerade flir die Seegemeinden ist die Arbeit von Peter
Grieser und seinen Berufskollegen von grosser Bedeutung, leisten
sie doch einen 6kologisch unverzichtbaren Beitrag zur nachhal-
tigen Bewirtschaftung des Zrichsees.
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