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STRUKTUR DER LANDWIRTSCHAFT

ERNST J.KLAEY

GLIEDERUNG DER WIRTSCHAFT: EIN UBERBLICK

Die folgenden einfiihrenden Bemerkungen iiber die Wirtschaftsstruktur in Alaca-
hoyiik sind in erster Linie als zusammenfassender Uberblick iiber die vorliegenden
Austithrungen gedacht; sie erheben keinesfalls den Anspruch, eine Analyse der
Gesamtwirtschaft zu sein, sondern tragen bestenfalls Hinweischarakter!. Das Haupt-
gewicht der Studie liegt auf der einfachen Beschreibung und Aufzihlung der Ele-
mente der materiellen Kultur und der mit der Landwirtschaft verkniipften Arbeits-
vorginge; in einer solchen einseitigen Untersuchung der Organisation und Auswer-
tung der gegebenen Umweltsverhiltnisse (des «micro-environment»?) durch eine
«Subsistenzwirtschaft» im allgemeinen Sinne sind die Produktionsverhiltnisse denn
auch nur teilweise durchleuchtet worden3: wihrend die Produktivkrifte (Produk-
tionsmittel; Land, Wasser, Saatgut, Diingung, Gerite/Maschinen, Arbeitskrifte,
Vieh/Arbeitstiere) sowie die hauptsichlichsten Arbeitsprozesse (Feldbau, Gartenbau,
Obst- und Weinbau, Viehzucht, Verarbeitung von Nahrungsmittelstoffen, Hand-
werk) relativ ausfithrlich beschrieben werden, fehlen weitgehend genauere Unter-
suchungen tiber deren Verbindung mit den herrschenden Sozialstrukturen und der
politischen Organisation, ebenso wie Erhebungen tiber den fiir eine Analyse der wirt-
schaftlichen Verhiltnisse (Produktionsweisen?) unerliBlichen Distributionsprozel,
also die Verteilung der erzeugten Produkte innerhalb oder auBerhalb der Produktions-
einheiten und -verbinde (Kern-, GroBfamilie [ Dorf bzw. stidtischer Markt [ Han-
del). Wenn im folgenden trotzdem gewisse Verallgemeinerungen und Spekulationen

1 Nur die konomische Basis der vorliegenden Wirtschaftsform ist angedeutet, wihrend die
fiir eine Gesamtanalyse notwendigen sozialen, rechtlich-politischen und ideologischen Komplexe
nicht geniigend, und vor allem nicht im Zusammenhang mit der 6konomischen Struktur unter-
sucht wurden (vgl. auch Anm. 3 und 4).

2 C. C. Zimmermann, 1969.

3 Die Liickenhaftigkeit der Untersuchung in dieser Hinsicht ergab sich zwangsliufig aus der
fiir die Feldforschungsarbeiten verfiigbaren, duBerst kurzen Zeitspanne und einer daraus resultie-
renden ungeniigenden und einseitigen Sammlung von Informationen, wie auch aus einer fiir die
Untersuchung der spezifischen Produktionsverhiltnisse ungeeigneten, auf einer — miteinander
verkniipfte Faktoren kiinstlich zertrennenden — Arbeitsteilung zwischen den verschiedenen Teil-
nehmern der Erhebung beruhenden Untersuchungstechnik.

4 Die hier verwendete Terminologie und theoretischen Beziige fiir die Analyse von Wirt-
schaftsstrukturen sind an den Ausfiihrungen von E. Terray, 1969, S. 95-173 orientiert.
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vorgenommen werden, geschieht dies immer im Wissen um das Vorhandensein oben
angefiihrter Mingel und Fehler in den Untersuchungsergebnissen.

Ein allgemeiner und fast durchwegs auftretender Hauptzug in der Struktur der
Wirtschaft in Alacahoyiik besteht in der «Selbstgentigsamkeit» der einzelnen primi-
ren Wirtschaftseinheiten («Haushalte»; patrilokale groBfamilidre Verbinde, seltener
neolokale Kernfamilien®). Diese weitgehende &konomische Selbstindigkeit der
landwirtschaftlichen Haushalte innerhalb der ihrerseits relativ unabhingig und ge-
schlossen erscheinenden Dorfgemeinschaft kann auch durch das Zusammenfallen und
sogar teilweise durch die Identitit von Produktions- und Verbrauchs- (Konsumations-)
einheiten® fiir die meisten der erzeugten Produkte charakterisiert werden. (Ein-
schrinkungen in einer solchen Gliederung ergeben sich aus den zunehmend an Be-
deutung gewinnenden geldwirtschaftlichen Beziehungen — Verkauf bzw. Kauf
von tiberschiissigen bzw. nicht vom Verband hergestellten Produkten; Lohnarbeit —
auf die spiter niher cingegangen werden soll.) Es scheint gerechtfertigt, eine solche
Wirtschaftsform mit einem Begriff wie «Subsistenzlandwirtschaft» oder «Subsistenz-
dkonomie» («auto-subsistence»?) zu bezeichnen®. Durch unterschiedliche, auf die
natiirliche Umwelt abgestimmte, die 6kologischen Gegebenheiten moglichst viel-
seitig nutzende Arbeitsprozesse, die von der Organisation und den Mitteln der «tra-
ditionellen Landwirtschaft»® bewiltigt werden kénnen, werden méglichst viele
verschiedene, einander erginzende Produkte von jeder Produktionseinheit gleich-
zeitig und in erster Linie fiir den Eigenbedarf hergestellt.

Im Aufbau der verschiedenen Arbeitsprozesse, die zur Herstellung bestimmter
Produkte fiihren, zeigt sich diec Bedeutung der «Haushalte» als Produktionseinheiten
deutlich: einmal befinden sich die notwendigen Produktivkrifte (Ackerland, Saat-
gut, Gerite/Maschinen, Arbeitstiere) hauptsichlich im Besitz dieser verschiedenen
Produktionseinheiten!®, zum andern verlaufen auch die Aneignungsprozesse fiir
die meisten Erzeugnisse in der Wechselwirkung von Produktionsmitteln, Koope-
rationsformen (Arbeitsteilung) und Organisation der Arbeit innerhalb der glei-

s Vegl. W. Dostal, oben, S. 218, und J. E. Pierce, 1964, S. 65.

6 E. Terray, 1969, S. 145-147.

7 E. Terray, 1969, S. 145-149.

8 C.C. Zimmermann, 1969, S. 16, setzt fiir die charakteristische Wirtschaftsform in Dorfern
mit weitgehender Skonomischer Unabhingigkeit («more self sufficing»), wie wir sie u. a. in
Alacahdyiik antreffen, die Kategorie «peasantish», der er diejenige der mehr oder weniger auf die
Erzeugung eines Produktes spezialisierten, und damit von Handel und «Geldwirtschaft» abhingi-
gen Bauernbetriebe — «farmerish» — gegentiberstellt. — I. Yasa, 1954, S. 78/79; J. E. Pierce,
1964, S. 66-69, weisen auf den Subsistenzcharakter der Landwirtschaft in zwei mit Alacahdyiik
vergleichbaren anatolischen Dorfern — Hasanoglan, bzw. Demirciler — hin (allerdings ist die Ten-
denz zur Auflésung von Ackerbau treibenden Verbinden und zur stirker geldwirtschaftlich orien-
tierten Okonomie dort viel stirker als in Alacahyiik).

9 Unter «traditioneller Landwirtschaft» soll hier vor allem der mit traditionellen Geriten und
tierischer Arbeitskraft betriebene Pflugbau, im Unterschied zum modernen, mechanisierten und
motorisierten Bodenbau verstanden werden.

10 Besitz- und Pachtverhiltnisse siehe W. Dostal, oben, S. 216.
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chen primiren Wirtschaftseinheiten. Erweiterte oder tibergeordnete Kooperations-
formen (bzw. Besitzverhiltnisse) ergeben sich nur bei der Verwertung des im Dorf-
besitz befindlichen unbebauten Bodens (Wilder; Allmenden und Steppenweiden,
die als Weidegriinde fiir das im Besitz der einzelnen Haushalte befindliche, aber in
gemeinsamen Herden von hauptberuflichen Hirten betreute GroB- und Kleinvieh
dienen), bei der Zuteilung des Wassers fiir die Bewisserung von Girten und Feldern
und bei der Verarbeitung des Getreides (Miihlen).

Wenden wir uns im einzelnen dem Ablauf der wichtigsten der verschiedenen
Arbeitsprozesse zu:

Dic bedeutendste Rolle im Wirtschaftsgefiige nimmt der Komplex des Pflug-
baus von Getreide (besonders Weizen und Gerste) und Hiilsenfriichten (hauptsich-
lichstes Viehfutter) auf den groBen unbewisserten Feldern ein. Dieser Produktions-
vorgang vollzieht sich im allgemeinen ginzlich innerhalb der priméiren Produktions-
cinheit, also des ackerbauenden groBfamiliiren Verbandes!!. Die verschiedenen
Arbeitsabliufe im Feldbau werden durch einfache Kooperation zwischen den Mit-
gliedern dieser Kerneinheiten — negativ ausgedriickt durch Arbeitsteilung (der Ge-
schlechter) — durchgefiihrt. Wihrend die schweren korperlichen Arbeiten (Pfliigen/
Nivellieren/Diingen, Aussaat, Mihen und Transport des Getreides, Worfeln) von den
Minnern iibernommen werden, verrichten die Frauen Hilfeleistungen (Garben-
binden, Zusammenrechen, Sieben und Reinigen [Waschen] des Getreides). Von bei-
den Geschlechtern abwechselnd ausgefiihrt werden folgende Arbeiten: Drusch mit
Dreschschlitten, Verteilen, Wenden und Zusammenkehren des Dreschgutes auf
der Tenne. Die Erzeugnisse aus den Pflugbaukulturen bilden sowohl die Hauptgrund-
lage der Ernihrung, wie auch — je nach Menge und Beschaffenheit der Produktions-
mittel (Land, Saatgut, Geriite, Arbeitstiecre) — die ausschlaggebende Basis der nicht
stark ausgeprigten geldwirtschaftlichen Bezichungen (Uberproduktion von Weizen
im Sinne einer «money-crop»).

Neben dem Pflugbau werden durch einen anderen Arbeitskomplex auf kleineren
bewisserten Feldern und in Girten verschiedene, im Gegensatz zu den Erzeugnissen
des Pflugbaus von den Niederschlagsverhiltnissen unabhingige Produkte erzeugt
(Hackfriichte, Gemiise), die eine duBerst wichtige Erginzung der stirkehaltigen
Grundnahrungsmittel (Brot, Weizengriitze, Hiilsenfriichte) bilden. Auch die mit
dem Gartenbau verbundenen Arbeitsvorginge verlaufen innerhalb der primiren
Wirtschaftseinheiten: Bewisserung und Bearbeitung des Bodens ist im allgemeinen
Sache der (ilteren) Minner, wihrend der Unterhalt der Kulturen, die Ernte und Ver-
arbeitung der Produkte in den Hinden der weiblichen Mitglieder des Produktions-
verbandes liegen.

11 Reichere Bauern allerdings stellen gelegentlich wihrend der Hauptarbeitszeiten (im Friih-
ling fiir die Bodenbearbeitung und im Sommer fiir die Getreideernte) Saisonarbeiter aus der Um-
gebung gegen Entlshnung in Bargeld an, um ihre erweiterten Weizenkulturen bewirtschaften zu
konnen (Arbeitslohne und -verhiltnisse siche W. Dostal, oben, S. 217).
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In leicht abweichender Organisation der Arbeitsabliufe werden ebenfalls von den
einzelnen Haushalten im Obst- und Weinbaukomplex zuckerhaltige Friichte und
SiiBstoffe (Traubenzucker) zur Erganzung des Nahrungsmittelbedarfes des Verbandes
erzielt.

Von grundlegender Bedeutung fiir die landwirtschaftliche Subsistenzékonomie
in Alacahdyiik ist die Vichzucht, die einerseits die fiir den Betrieb der «traditionellen
Landwirtschatt» (Pflugbau, Transport, Dreschen) unentbehrlichen Arbeitstiere lie-
fern, andererseits die Versorgung der Haushalte mit proteinhaltigen Nahrungsmitteln
in Form von Milchprodukten, Fett, Eiern, seltener Fleisch (Schaf, Gefliigel), sowie
Textilfasern und Leder sichern muB. Fiir den mit der Tierhaltung verkniipften Pro-
duktionsvorgang ist im Gegensatz zu den oben erwihnten eine komplexere, den
Rahmen der primiren Wirtschaftseinheiten iiberschreitende Organisation der Zu-
sammenarbeit notwendig: Die allgemeine Pflege der sich im Besitz der einzelnen
Produktionseinheiten befindlichen Tiere (Striegeln, Trinken, Melken, Stallsiube-
rung), sowie die Verarbeitung der tierischen Nahrungsmittel zu Speisen und der
Wolle zu Geweben obliegt den Frauen, wihrend die Minner des Verbandes spe-
zielle Arbeiten (Kastration, Markierung, Schur, Erzichung und Verwendung der
Arbeitstiere) tibernehmen; die Weidewirtschaft dagegen wird in gesamtdorflichem
Rahmen geregelt. Das GroB- und Kleinvieh der einzelnen Haushalte wird in gemein-
samen Herden zusammengefaBt und von hauptberuflichen Hirten auf den in Dorf-
besitz befindlichen Weidegriinden (Allmenden, Steppenweiden) gehiitet. Die Hirten
wiederum werden nicht kollektiv, sondern von den cinzelnen Tierhaltern entspre-
chend deren Besitz in bar oder Naturalien entléhnt.

Ebenfalls auf dorflicher Basis wird die Verteilung des Wassers aus den verschie-
denen im Gemeindebesitz befindlichen Brunnen und Quellen fiir dic Bewisserung
der Girten organisiert und in gegenseitigem Einverstindnis kostenlos geregelt.

Der iiberwiegende Teil der arbeitsfihigen Bevolkerung in Alacahdyiik ist voll,
seltener zum Teil in der Landwirtschaft titig; hauptberufliche, ansissige Handwerker
gibt es kaum (1969: ein Tischler). Ansitze von mit der Landwirtschaft direkt verbun-
denen Berufsgruppen, die in einem Lohnverhiltnis stehen, bilden die verschiedenen
Hirten (Biiffel-, Kilber-, Kuh- und Kleinviehhirten), sowie die Wichter mit ihren
getrennten Aufgabenbereichen (Dorf-, Flur-, Wald- und Weinbergwichter). Diese
Leute werden vom Dorfrat oder anderen Ausschiissen auf begrenzte Zeit gewihlt
und mit Vertrigen verpflichtet. Sie werden von den Tierhaltern je nach der Anzahl
des gehiiteten Viehs mit festgelegten Barbetrigen oder in Naturalien (Weizen/
Gerste) entlshnt (Hirten), beziechungsweise aus der von den Gemeindesteuern ge-
fillten Dorfkasse bezahlt (Wichter). Vom Staat besoldet und zum Teil nicht direkt
in der Landwirtschaft titig sind lediglich der Polizeipostenkommandant, ein Beamter
der Zollbehorde 2, der Museumswirter, die Lehrer (alle vier stammen aus dem Dorf)
und zeitweilig ein Beamter des staatlichen landwirtschaftlichen Institutes (Ziraat

12 W. Dostal, oben, S. 216.
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Enstitiisii). Bei der Untersuchung der Verteilung verschiedener beruflicher Beschifti-
gungen unter der Dorfbevdlkerung fillt folgender Wesenszug besonders auf: ein
(seltener zwei) Mitglied vieler Produktionseinheiten — Haushalte — iibt einen be-
stimmten, meist handwerklichen Nebenberuf aus (d. h. neben seiner Betitigung in
der landwirtschaftlichen Produktion des familiiren Verbandes)!3. Auf diese Weise
konnen die meisten anfallenden Schreiner-, Tischler-, Maurer- und Steinmetz-
arbeiten, wie auch die Transportaufgaben (Bauern z. T. als Lastwagenbesitzer) von
ansissigen Leuten erledigt werden. Die Techiuser und Kramliden des Dorfes werden
ebenfalls nebenberuflich von Bauern gefiihrt. Verschiedene der drmeren Bauern, die
aus Mangel an Land, Bodenbaugeriten oder Arbeitstieren kein Auskommen inder
Subsistenzlandwirtschaft finden kénnen und auch iiber keine berufliche Ausbildung
verfiigen, lassen sich zeitweise als Handlanger oder Arbeiter im Dorf oder dessen
niheren Umgebung anstellen (es darf in diesem Zusammenhang nicht tiberschen wer-
den, dal es sich bei den angefiihrten nebenberuflichen Beschiftigungen nur in den
seltensten Fillen um die gegenseitig verpflichtende, unentgeltliche Nachbarschafts-
hilfe, meist aber um Lohnarbeit handelt; dies wire einer von mehreren Faktoren,
die den anfangs gesteckten Rahmen des Begriffes «Subsistenzwirtschaft» sprengen).
An dieser Stelle ist denn auch auf verschiedene, die Unabhingigkeit der einzelnen
Produktionseinheiten einschrinkende Faktoren hinzuweisen, auf Tendenzen also, die
ein Zusammenfallen der Produktionsverbinde mit den Konsumationseinheiten 4
nicht mehr ermdglichen. Es handelt sich dabei einmal um die schon erwihnte Lohn-
arbeit im allgemeinen, dann aber vor allem um die Bezichungen der Wirtschafts-
einheiten mit Markt, Handel und «Geldwirtschaftsformen»; diese Verbindungen
manifestieren sich einerseits im Absetzen von {iberschiissigen, fiir den Eigenbedarf
der «Haushalte» nicht (mehr) benstigten Produkten !5 auf dem Markt oder im Handel
(in Geldform umgesetzt), andererseits im Kauf von verschiedenen Giitern, die auBer-
halb der Produktionseinheit erzeugt werden 6.

13 I. Yasa, 1954, S. 50-56, stellte im vergleichbaren Dorf Hasanoglan, das aber zur Zeit der
Untersuchung schon viel stirker als Alacahdyiik mit zugewanderten, nicht in der Landwirtschaft
titigen Bevolkerungselementen durchsetzt war (EinfluB einer nahen, gréBeren Stadt), eine dhn-
lich ausgeprigte Gruppe von Bauern mit Nebenberufen, bzw. -beschiftigungen (Handwerker,
Hindler, Arbeiter) fest.

14 Eines der anfangs fiir die Definition des Begriffes «Subsistenzlandwirtschaft» verwendeten
Kriterien.

15 In Alacahdyiik wird hauptsichlich Weizen in groBerem, den Eigenbedarf der Wirtschafts-
verbinde iibersteigendem MaBe produziert (seltener und in kleineren Quantititen auch Gerste,
Hiilsenfriichte, Gemiise, Kleinvich, Textilien) und auf dem Markt oder direkt an GroBhindler
verkauft. Eine Tendenz zu ausgesprochener Monokultur scheint sich aber nicht abzuzeichnen
(vgl. SchluB dieses Kapitels).

16 Die wichtigsten dieser Erzeugnisse sind: Maschinen, Eisenwaren und Weichmetallgefifle;
Tonwaren und Kunststoffartikel; Bekleidung, Schuhe; fliissige Brenn- und Treibstoffe, Kunst-
diinger; Ol, Margarine, Zucker, Salz und GenuBmittel; Luxusartikel (Transistorradios u. .). Sie
werden meist auf den Mirkten oder in den spezialisierten Handwerksbetrieben der umliegenden
Stidte erworben.
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Es laBt sich nun die Tendenz feststellen, daB sich die mit « Subsistenzlandwirtschaft»
charakterisierte, traditionelle 5konomische Gliederung, wie wir sie beschrieben haben,
zunchmend gegen eine «geldwirtschaftlich orientierte» verschiebt, einmal durch die
vermehrte Abwanderung von Arbeitskriften aus den landwirtschaftlichen Primir-
verbinden in das Abhingigkeitsverhiltnis der Lohnarbeit, dann aber auch durch die
von der Mechanisierung der Landwirtschaft beschleunigte Uberproduktion (im
Sinne der Subsistenz!) weniger bestimmter Giiter (besonders Weizen) fiir den Han-
del. Daneben wichst das Bediirfnis fiir schon erwihnte, nur tiber den Handel und
geldwirtschaftliche Bezichungen erhiltliche Erzeugnisse stetig.

Es soll kurz versucht werden, den allgemeinen, fiir uns feststellbaren Linien der
Verinderung der Produktionsweisen zu folgen: Vor der Jahrhundertwende erlaubten
es die ungiinstigen Transportverhiltnisse (der groBte Teil des Warentransportes
multe auf den duBerst langsamen Ochsenkarren abgewickelt werden) landwirt-
schaftlichen Gemeinden in schlechter Verkehrslage nicht, gréBere Mengen eines Pro-
duktes gewinnbringend abzusetzen, obschon die morphologischen Voraussetzungen
(Bodenbeschaffenheit, Klima, Wasser; Pflugbau) fiir cine erweiterte Monokultur an
und fiir sich gegeben waren, wenigstens fiir die Bauern mit groBerem Besitz an Land
und Arbeitstieren. Durch die Verbesserung der Verkehrsbedingungen, also durch
den Bau von Eisenbahnlinien, den Ausbau von VerbindungsstraBen und die Ver-
wendung von Pferdekarren und Lastwagen in Anatolien'” wurde es mdglich, groBere
Ertrige rationell auf die Mirkte der Stidte zu bringen und mit Gewinn zu verkaufen.
In Alacahoyiik war seit lingerer Zeit weniger die GroBe des Landbesitzes!® (noch
heute liegt die Hilfte der groBen Getreidefelder alljihrlich brach), als der Besitz von
Arbeitstieren und Feldbaugeriten fiir die Produktionssteigerung oder auch allge-
meine wirtschaftliche Lage eines Familienverbandes ausschlaggebend!®. Vor dem
Zeitpunkt der durch archiologische Ausgrabungen bewirkten Umsiedlung des
Dorfes (1935) war dic Mchrzahl der Bauern angeblich schr arm; sie konnten sich
keine Zugtiere und Bodenbaugerite leisten, um das in ihrem Besitz stchende Land
selbst zu bewirtschaften?0. Viele waren daher gezwungen, ihr Land zu verpachten?!
und sich selbst als Arbeiter bei cinem reicheren Bauern zu einem schr niedrigen Lohn
zu verdingen. Durch allgemeine Zuwendungen seitens des Staates wihrend der Um-
siedlung und durch straffe SparmaBnahmen () scheint es vielen seit dieser Zeit ge-
lungen zu sein, sich die notwendigen Arbeitstiere und -gerite zu kaufen und zu
selbstindigen Bauern zu werden?2.

17 I. Yasa, 1954, S. 26-30; J. E. Picrce, 1964, S. 65; K. Hassert, 1918, S. 180-192.

18 Besitzverhiltnisse, siche W. Dostal, oben, S. 216.

19 Vgl. I. Yasa, 1954, S. 41/42, 67, 70, 7879, und J. E. Pierce, 1964, S. 66.

20 Vgl. W. Dostal, oben, S. 196, und I. Yasa, 1954, S. 64, 66/67, 78.

21 Das Pachtverhiltnis beruht auf Vertrauensbasis. Der Verpichter stellt das Land zur Verfii-
gung, wihrend der Pichter fiir die notwendigen Feldbaugerite und Arbeitskrifte zu sorgen hat.
Bei gleichem Anteil an Saatgut geht der Ertrag der Ernte je zur Hilfte an Pichter und Verpichter

(W. Dostal, oben, S. 217).
22 W. Dostal, oben, S. 196.
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Infolge der starken Bevolkerungszunahme einerseits, und durch die in drmeren
Familien durch eingeschrinkte Landwirtschaft kaum gedeckte Existenzgrundlage
andererseits, wurden zunehmend auch in der teilweise noch kaum verinderten
traditionellen Landwirtschaft Arbeitskrifte frei (die erst jetzt einsetzende, verstirkte
Mechanisierung des Feldbaus diirfte diese Tendenz weiter férdern). Diese versuchen
Arbeit auf den Ausgrabungen im Dorf selbst2® oder auf anderen archiologischen
Fundstellen zu finden; verschiedenc jiingere Minner verpflichten sich auch auf meh-
rere Jahre hinaus als Fabrikarbeiter, sofern sich diese Méglichkeit bietet?4. Weniger
als zehn Mianner des Dorfes erhielten auBerdem nach lingeren Wartezeiten Arbeits-
bewilligungen fiir das Ausland?5. Sic erhalten im Vergleich mit tiirkischen Verhilt-
nissen schr hohe Lohne und legen ihre Ersparnisse nach der Riickkehr ins Dorf meist
im Erwerb eines Transportmittels (Lastwagen) an, mit denen sich heute cin GroBteil
der Personen- und Warentransporte iiber weitere Strecken abwickelt. Verschiedene
Mitglieder von selbstindigen, Landwirtschaft betreibenden familidren Wirtschafts-
verbinden iiben neben den anfallenden Arbeiten im Rahmen der Produktionseinheit
verschiedene Nebenbeschiftigungen aus: sie arbeiten zeitweise gegen Entlohnung
als Maurer, Schreiner, Tischler, Steinhauer, Transportunternchmer und Laden- bzw.
Techausbesitzer im Dorf, seltener auch in anderen Gemeinden.

Reichere Bauern konnten schon vor der Umsiedlung des Dorfes durch relativ
gute Absatzmdoglichkeiten ihre Produktion (Weizen) schr stark steigern und neben
der weiterhin beibchaltenen «Subsistenzlandwirtschaft» (Gartenbau, Obst- und
Weinbau, Vichzucht) den Getreideanbau in seiner Bedeutung von der Ernihrungs-
grundlage auf eine fir den Handel bestimmte Ernte (money-crop) verlagern. Durch
ihre zunehmende wirtschaftliche Besserstellung wurde es ihnen auch als ersten mog-
lich, den Bodenbau zu mechanisieren, was seinerseits wieder eine stark erhdhte Pro-
duktion und damit wachsenden Reichtum und VergréBerung der Einkommens-
unterschiede zwischen ihnen und den idrmeren Bauern bewirkt 26,

Bemerkenswert ist, dal die Mechanisierung und allgemeine Modernisierung in
Alacahdyiik anscheinend langsamer als in vergleichbaren stadtnahen Gebieten ver-
laufen ist bzw. noch verliuft??. Ein weiterer wichtiger Zug in der Wandlung der

23 Im Sommer 1969 wurden dic wihrend einigen Jahren unterbrochenen Ausgrabungen der
Hethiter-Siedlung wieder aufgenommen und etwa ein Dutzend Minner aus dem Dorf, fiir 12.50
bis 15 t. Lira im Tag, angestellt.

24 Im Sommer 1969 verlieBen mehrere unverheiratete Minner das Dorf, um mit Leuten aus
den Nachbardorfern fiir 2 bis 4 Jahre in einer Teefabrik in der Osttiirkei zu arbeiten.

25 Die meisten davon arbeiteten in Deutschland wihrend zwei oder mehr Jahren. Zwei ver-
heiratete Frauen hielten sich 1969 in Deutschland auf, wihrend ihre Gatten, die keine Arbeits-
bewilligung erhielten, mit den Kindern im Dorf zuriickblieben. Im Herbst 1969 wanderten unseres
Wissens zwei Familien nach Australien aus.

26 Vermogenseinteilung der Haushalte nach Steuerpflicht und lokale Beurteilung der Besitz-
verhiltnisse, siehe W. Dostal, oben, S. 216.

27 1969 gab es noch keine Elektrizitit im Dorf, nur eine Telephonverbindung (militirisches
Feldtelephon auf dem Polizeiposten) und keinen regelmiBigen Postverkehr. Seit der wegen archio-
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Wirtschaftsstruktur in Alacahéyiik scheint darin zu liegen, daB trotz der zunehmen-
den Bedeutung der «geldwirtschaftlichen Komponenten» der Landwirtschaft (vor
allem einer iiber die Bediirfnisse der Eigenversorgung hinausgehenden, erweiterten
Getreidekultur) ihr Subsistenzcharakter sich noch nicht grundlegend verindert zu
haben scheint. Nach unseren Feststellungen zeigt sich auch bei reicheren Bauern trotz
vermehrtem Weizenanbau fiir den Handel keine deutliche Tendenz zur Monokul-
tur; es werden weiterhin in fast gleichbleibendem MaBe auch die vielseitigen ande-
ren Arbeitsgebiete der «traditionellen Landwirtschaft» betricben. Im Rahmen unserer
beschrinkten Erhebungen ist es aber nicht méglich, die Griinde und Ursachen dieses
Verharrens in einer fritheren Wirtschaftsform ausfindig zu machen?72.

Aufteilung der Ackerbaufliche?®

Der iiberwiegende Teil der im Gebiet der Gemeinde liegenden, in Privatbesitz
befindlichen Bodenfliche wird bebaut??, hauptsichlich mit Getreide und Hiilsen-
friichten. Nur ungefihr ein Fiinftel des Landes wird nicht bearbeitet; darin einge-
schlossen ist das in Dorfbesitz befindliche Land, also die Weiden und Allmenden, die
spirlich bewachsenen, steinigen Berghinge, die Steppenweiden und zwei Wailder.
Beim Ackerland unterscheidet man zwischen den groBen unbewisserten Getreide-

logischen Ausgrabungen erfolgten Umsiedlung des Dorfes und dem Bau des kleinen Museums
scheinen gréfere Zuwendungen von Seite des Staates ausgeblieben zu sein, obschon das Dorf
wegen seiner groflen archiologischen Bedeutung oft von einheimischen und auslindischen
Touristen — allerdings nur fiir sehr kurze Zeit, meist weniger als eine Stunde — besucht wird. —
An modernen Maschinen waren 1969 im Dorf erst fiinf Traktoren verschiedener Marken, etwa
fiinf Lastwagen und eine dieselgetriebene Miihle in Privatbesitz vorhanden. Wihrend der Ernte-
zeit wird gelegentlich von einigen Bauern gemeinsam ein Mihdrescher fiir 2 bis 3 Tage gemietet.

27a Fine griindliche Analyse der Entstehungsursachen und Verinderungsmdoglichkeiten
dieses fiir die tiirkische Landwirtschaftsform offensichtlich charakteristischen Zustandes findet
sich in: P.J.van Dooren, “Structural and Institutional Obstacles Facing Turkey’s Peasant-
Farmers”; Tropical Man Yearbook, Department of Social Research, Royal Tropical Institute
Amsterdam, Vol. II, 1969, Leiden 1970, S.107-161. Dieser Artikel, der fiir die vorliegenden
Ausfithrungen nicht mehr in Betracht gezogen werden konnte, weil er erst nach deren Druck-
legung erschienen ist, beinhaltet auBerdem eine ausgezeichnete, detaillierte Ubersicht iiber die
heutige Lage der tiirkischen Landwirtschaft und die Schwierigkeiten und Hindernisse bei deren
Entwicklung.

28 Die in diesem Abschnitt angegebenen Zahlen sind Schitzungen der befragten Bauern.
Sie sind nicht bestitigt und erhalten nur durch ihr Verhiltnis zueinander eine gewisse Aussage-
kraft. In diesem Zusammenhang ist es interessant zur Kenntnis zu nehmen, daB Ibrahim Yasa, bei
statistischen Untersuchungen im Dorf Hasanoglan, bei seinen Informanten die Tendenz feststellte,
die von ihnen kultivierte Landfliche um durchschnittlich 25-309%, des wirklichen Wertes zu
unterschitzen (I. Yasa, 1957, S. 63/64).

Uber die Landbesitzverhiltnisse der einzelnen Familien, siche IW. Dostal, oben, S. 216.

29 Demgegeniiber stellte I. Yasa, op. cit., S. 64, 78, in Hasanoglan fest, daB nur etwa die
Hilfte des vorhandenen bebaubaren Landes wirklich kultiviert wurde. Es geht aus seinen Angaben
aber nicht hervor, ob es sich beim ungenutzten Boden tatsichlich um nicht bearbeitetes Land oder
um Brachfelder handelt. In Alacahdyiik wird nimlich jedes Jahr, im Turnus die eine Hilfte der
Getreidefelder brachgelegt, um einer Degradation des unbewisserten Gelindes vorzubeugen.
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feldern, den kleineren bewisserten Parzellen in der Nihe der Quellen und entlang
der Biche, auf denen man relativ anspruchsvolle Pflanzen wie Hirse, Mais, Bohnen,
Melonen und Hackfriichte kultiviert, und schlieBlich den eigentlichen Girten und
Gemiisekulturen?®. Die unbewisserten bebauten Getreidefelder erstrecken sich iiber
eine Fliche von mehr als 7000 déniim3!; eine ungefihr gleich groBe Landfliche liegt
alljahrlich brach, da der ungeniigend gediingte und trockene Boden nur jedes zweite
Jahr bebaut wird??. Die bewisserten Felder sind infolge der nicht sehr stark ausge-
bauten kiinstlichen Bewisserung auf das Gebiet in der Nihe von Wasserliufen be-
schrinkt und umfassen im Gesamten ungefihr 500 déniim Bodenfliche. Die Giirten
sind in Parzellen von durchschnittlich ein bis drei doniim GréBe eingeteilt und von
kleinen Steinmauern umgeben; sie befinden sich meistens in unmittelbarer Nihe
der Hiuser, Brunnen und Quellen und sind von einem dichten Kanalsystem durch-
zogen. Sie erstrecken sich iber eine Fliche von 200 bis 300 déniim, werden sehr
intensiv bewirtschaftet und mit den verschiedensten Gemiisesorten, Hackfriichten
und Obstbiumen bepflanzt. Die Bauern von Alacahéyiik kultivieren gleichzeitig
eine erstaunliche Anzahl verschiedener Feldfriichte nebeneinander3?; von gréBter
wirtschaftlicher Bedeutung ist der Weizenanbau, der sich iiber beinahe die Hilfte der
bebauten Felderfliche erstreckt. Mit groBem Abstand folgen die Pflanzungen von
Gerste und Kichererbsen, die auf je etwa zehn Prozent des Bodens kultiviert werden.
Auf weniger als fiinf Prozent der Anbaufliche pflanzt man in gleichem AusmaB
Roggen, Hafer, Feldbohnen, Platterbsen und Zuckerriiben. Wicken, Linsen, Hanf,
Klee, Mais, Hirse und Melonen werden in kleinem MaBstab und nicht regelmiBig
angebaut; die Gesamtfliche jeder dieser Kulturen schwankt zwischen 10 und 50 d6-
niim fiir das ganze Dorf. SchlieBlich werden noch die schon erwihnten Girten und
Gemiisepflanzungen und ungefihr 200 déniim Weinberge bearbeitet.

KLIMA3 UND BODENBESCHAFFENHEIT

Anatolien weist trotz seiner siidlichen Lage ein strenges Klima mit ausgeprigtem
Kontinentalcharakter auf34. Je mehr man sich von den Kiisten des Mittel- und

30 Nach einer Statistik aus dem Jahre 1935 betrug die Anbaufliche in Alacahdyiik 8040 Dekar
Ackerland, 100 déniim Rebberge und 40 déniim Weideland (auch hier diirfte die brachliegende
Felderfliche nicht mitgerechnet sein?). H. Z. Kosay, 1951, S. 45.

31 Doniim = alttiirkisches FlichenmalB3; 1 doniim betrigt 919 m?2.

32 Eingehende Beschreibungen und Aufzihlungen der verschiedenen Kulturpflanzen folgen
in den Abschnitten «Feldfriichte» und «Die Gemiisekulturen», S. 276. — Die Grofle und Vertei-
lung der Kulturen und die Ertrige fiir die Jahre 1963-1965 fiir das gesamte Villayet Corum sind
aus den Angaben des tiirkischen statistischen Institutes zu entnehmen: Agricultural Structure and
Production; Republic of Turkey, State Institute of Statistics. Ankara Publication No. 501, p. 53,
1065.

33 Es kann an dieser Stelle nur auf die allgemeinen, fiir Feld-, Gartenbau und Viehzucht aus-
schlaggebenden Aspekte des Klimas eingegangen werden.

34 R. Herrmann, 1900, S. 11 und 12.



Schwarzmeeres ins Landesinnere bewegt, desto schirfer werden die Auswirkungen des
Klimas auf die Lebensbedingungen und die Landwirtschaft. Die Sommer sind in
der anatolischen Hochebene auBlerordentlich heill und trocken, die Winter hart und
oft schneereich. Der Unterschied zwischen den jihrlichen Temperaturextrema tiber-
steigt nicht selten so Grad Celsius. Auch die Temperaturschwankungen innerhalb
eines Tages kénnen betrichtlich sein: im Mirz liegen die Temperaturen nachts noch
tief unter dem Gefrierpunkt, steigen aber im Verlauf des sonnigen Tages bis auf 20
Grad. Sonnenbestrahlung und warme Luftmassen aus dem Westen bringen &fters
den Schnee wihrend der Mittagszeit auch in kiltesten Wintern zum Schmelzen3s.
Die relativ ungeschiitzte Hhenlage erlaubt sowohl den stark austrocknenden Som-
merwinden als auch den eisigen Nordwinden im Winter Zutritt, was cine weitere
Klimaverschirfung zur Folge hat.

Das harte anatolische Klima, das die Vegetationszeit auf den Frithling und Friih-
sommer beschrinkt, verbietet dic Kultur empfindlicher Pflanzen (besonders, weil
auch die Niederschlige im allgemeinen knapp sind), erlaubt aber durchaus noch den
Getreideanbau in groBem Umfang. Einige klimatische Eigenheiten Anatoliens,
kombiniert mit der weiten Verbreitung von fruchtbaren Steppenbdden und Tscher-
nosemen3% crweisen sich als férderlich fiir ausgedehnte Weizenkulturen: die Nieder-
schlagsverteilung weist auf eine deutliche Tendenz zu Frithjahrsregen hin; wenn sich
der winterliche Hochdruck durch die Friihlingswirme aufzuldsen beginnt, kénnen
regenbringende Tiefdruckwirbel aus den Kiistengebicten eindringen, so dall von
Mirz bis Anfang Juni Regentage und Gewitter mit sonnigem Wetter abwechseln,
was die schnelle Entwicklung der Getreidesaat férdert37. Im Juni beginnt die Trocken-
periode, der heille, ausddrrende Sommer, der von cinem bis Ende November dauern-
den, ebenso strahlenden Herbst abgelost wird. Anfang September oder hiufiger im
Oktober unterbrechen meist kurze Regentage die Trockenheit; sie sind fiir die Herbst-
saat der Wintergetreide von ausschlaggebender Bedeutung; fehlen sie, wird der aus-
gedorrte, harte Boden nicht gepfliigt, sondern erst im nichsten Frithjahr mit einer
Sommergetreidesorte bepflanze?8. Es kommt selten zu einer verregneten Ernte- und
Dreschzeit, das Getreide reift vollkommen aus und trocknet gut ab. Im Winter
(gegen Ende Dezember) folgt dann wieder eine leichte Niederschlagsperiode, die
in der Gegend von Alacahdyiik Schneemengen von 15-60 cm bringt. Dieser Schnee
fillt wegen der fehlenden Verdunstung im Winter fiir den Wasserhaushalt des Bo-
dens besonders ins Gewicht und verhindert auBerdem das Erfrieren derWintersaaten.

Die durchschnittlichen Niederschlagsmengen bewegen sich im Gesamten in der
Gegend von Alacahdyiik in der Nihe der unteren Grenze fiir den Getreideanbau auf
unbewisserten Feldern; dank ihrer giinstigen Verteilung kommt es aber relativ nur

35 H.Wenzel, 1937, S. 11.

36 R. Gansen, 1965, S. 114/115 u. a. Gansen und Haddrich, F. 1965.

37 H.Wenzel, 1937, S. 11.

38 H.Wenzel, 1937, S. 11. Vgl. auch Abschnitt «Bodenbearbeitung», unten, S. 246.
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selten zu mageren Ernten oder gar MiBernten3°. Es kann vorkommen, daf8 in extrem
trockenen Jahren die Ahren in den Halmen steckenbleiben und daher nur geringe
Ertrige erzielt werden kénnen; solches, durch Regenmangel zu kurz geratenes Ge-
treide kann auch nicht mit der Sense gemiht werden, sondern muB von Hand oder
mit Hilfe einer ungeschirften Sichel (kalig) ausgerissen werden?. Alacahdyiik
scheint in einem klimatischen Ubergangsgebiet zu liegen; wihrend die nérdlichen
Gegenden bis zur Schwarzmeerkiiste hin als humid bezeichnet werden kénnen, wei-
sen die siidlichen Gebiete cinen gegen das Landesinnere zunehmenden semiariden
Klimacharakter auf4!.

Drei verschiedene hauptsichliche Bodenarten stoBen im Hochland in der Umge-
bung von Alacahdyiik aufeinander#?: in westlicher Richtung erstrecken sich kasta-
nienfarbene Trockensteppenbdden, dic je nach Humusgehalt eine dunkel- bis grau-
braune Firbung aufweisen. Nordlich und nordéstlich von Alacahdyiik finden wir
braune Gebirgswaldbdden und besonders in Senken fruchtbare Braunerden. In
stidostlicher Richtung schlieBen sich Gebirgstrockenwaldbdden an#3. Diese verschie-
denen Bodentypen bilden in Verbindung mit gentigend Niederschligen oder kiinst-
licher Bewisserung eine relativ gute Grundlage fiir ausgedehnte Getreidekulturen
und werfen je nach Humus- und Nihrstoffgehalt befriedigende bis schr gute Er-
trige ab. Als mehr oder weniger ausgeprigte Gebirgsbdden weisen sie einen ausge-
glichenen Luft- und Wasserhaushalt auf#4, sind aber, wegen ihrer meist geringen
Michtigkeit, bei zu intensiver Nutzung und Zerstorung der natiirlichen Vegetations-
decke (besonders an den steinigen Hiigelabhingen) erosionsgefihrdet. Die Krume
des Ackerbodens ist im allgemeinen schr fein und locker, was auf die starke Titigkeit
des Frostes zurtickzufiihren ist. (Das Abwechseln der nichtlichen Frostperioden mit
dem anschlieBenden Tauen unter Einwirkung der Mittagssonne lockert die Ober-
fliche der gepfliigten Felder bis in betrichtliche Tiefe.) Die Bauern von Alacahdyiik
verhalten sich in der Einschitzung und Unterscheidung der verschiedenen Boden-
arten schr verschieden; wihrend einige bei der Verteilung der zu kultivierenden Feld-
friichte auf die vorhandenen Felder sich nur nach den Bewisserungsméglichkeiten
und der Steinigkeit des Bodens richten, unterscheiden andere folgende Bodenkatego-
rien, deren spezielle Eigenschaften beim Feldbau von thnen berticksichtigt werden *3:

— «grauer Boden» (boz toprak, beyaz t.); ein trockener, hellgrauer Gebirgstrocken-
waldboden (Gebirgssteppenboden?), der am hiufigsten vorkommt und haupt-

39 I. Yasa, 1957, S. 71, stellte in Hasanoglan fest, daB in guten Jahren der zchnfache Betrag
des ausgesiten Getreides geerntet werden kann, wihrend in Trockenjahren kaum zwei bis dreimal
die Menge des investierten Saatgutes herausgewirtschaftet wurde.

40 Vgl. H. Z. Kosay, 1951, S. 53.

41 R. Gansen, F. Hadrich, 1965, S. 42.

42 op. cit., Karten S. 46/47.

43 op.cit., S. 46/47.

44 R. Gansen, F. Hddrich, 1965, S. 28.

45 H. Z. Kosay, 1951, S. 50, stellte bei der Befragung der Bauern in Alacahoyiik die folgen-
den Bodenarten fest, denen die von uns eruierten weitgehend entsprechen (siche unten): kara
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sichlichster Triger der unbewisserten Getreidekulturen ist. Er wird als ergiebig
betrachtet, aber im Rahmen der Zweifelderwirtschaft (Weizen — Brache) jedes
zweite Jahr unbebaut gelassen, um einer Degradation vorzubeugen;

— «gelber Boden» (sar1 toprak); der harte, steinige Gebirgssteppenboden von gelb-
lich-brauner Farbe. Er liefert geringere Mengen Getreide, das aber meist von guter
Qualitit ist. Zum Teil 1Bt man Boden dieses Typs (besonders an Berghingen)
unbebaut und beniitzt seine geringe natiirliche Vegetation als Steppenweide (kir)
fiir Esel und Kleinvieh;

— «schwarzer Boden» (kara toprak, styah t.); fruchtbare Schwarz- oder Braunerden,
die sich in geringer Ausdehnung hauptsichlich in Senken, Niederungen und in
der Nihe von Wasserliufen befinden. Dicser dunkle humose Boden gilt als sehr
ertragreich und wird intensiv mit Hackfriichten, Mais, Bohnen, Gemiisen und
Winterweizen bebaut und stark bewissert;

— «Sumpfboden, Wiesenland» (gayir gézegi); sehr feuchte, dichte lehmige Boden
in unmittelbarer Nihe von Wasserstellen und Sumpfflichen. Sie werden meist
nicht kultiviert, sondern als ergiebige Weide fiir das GroBvich verwendet
(Allmenden; mer’a, otlak). Feuchtes, aber nicht sumpfiges Land in Privatbesitz
wird ofters gepfliigt und mit Hafer oder einer speziellen Sommerweizensorte,
welche die Nisse gut vertrigt (yazhk bugday), besit.

BODENBEARBEITUNG

Das Pfliigen ist, wie dic meisten landwirtschaftlichen Arbeiten in Alacahéyiik,
noch kaum modernisiert und wird zum gréBten Teil mit traditionellen Geriten und
den fiir deren Betrieb erforderlichen tierischen Arbeitskriften betricben. In jedem
groBeren, Ackerbau treibenden groBfamilidren Haushalt sind zwei verschiedene
Plugtypen in einem oder mchreren Exemplaren vorhanden: der traditionelle
holzerne Jochpflug (saban, karasaban) mit sehr langem Grindel und der neuere
ciserne Vierkant- oder Wendepflug mit einseitigem Streichbrett und abmontierbarem
Ridergestell (kdten, polluk). Die Wahl des Pflugtyps hingt jeweils von der Witte-
rung, der Bodenbeschaffenheit und der zu kultivierenden Feldfruchtab, wie wir spiter
noch genauer schen werden. Das breite Doppeljoch (boyunduruk) wird iiber die

toprak, beyaz toprak («weier Boden», der dem oben erwihnten grauen Boden entsprechen
diirfte), sart toprak und cayir topragi (Wiesen-, Sumpfboden). Eine weitere Art (kepir), die er
feststellte, aber nicht niher beschreibt, scheint auf dem Gemeindegebiet von Alacahdyiik nicht
vorzukommen, wohl aber weiter westlich, wo die in der Gegend &stlich von Ankara verbreiteten
roten Lehmb&den im allgemeinen mit «képir» bezeichnet werden.

46 Seit kurzer Zeit verwenden die reichsten Bauern auch moderne Wendepfliige fiir Traktor-
betrieb. Diese miissen aber, wegen der groBeren Zugkraft der Maschine und dem erheblichen Tief-
gang der Pfliige, auf den unbewisserten Getreidefeldern mit Vorsicht angewendet werden, weil
der erosionsgefihrdete, trockene Boden nicht zu stark umgebrochen und bloBgelegt werden darf
(vgl. H. Wenzel, 1937, S. 121). Zum Zeitpunkt der zweiten Erhebung (1969) waren im Dorf
fiinf Traktoren in Privatbesitz vorhanden.
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Nacken der Zugtiere gelegt und deren Hilse zwischen den Jochstiben (zelve) fixiert.
Der fast vollstindig waagrechte Jochbalken ist mit einem ovalen Holzring (halka)
und einem 8f6rmig geschlungenen Lederriemen aus Biiffel- oder Ochsenhaut
(kay1s) nahe dem vorderen Ende des langen, geraden Pflugbaumes befestigt. Ein senk-
recht durch den Grindel gesteckter Holzpflock (yedecek) verhindert das Abrutschen
der Haltevorrichtung.

Ochsen sind die billigsten und geniigsamsten Zugtiere, die den groBten Teil des
Giitertransportes, der Dresch- und Pfliigarbeiten bewiltigen. Wenn schwieriges
Terrain oder besonders harter Boden mit dem Pflug bearbeitet werden miissen und
keine kriftigeren Tiere (Biiffel oder Pferde) vorhanden sind, spannt man gelegentlich
zwei Esel als Hilfe vor das Ochsenpaar#7. Wasserbiiffel gelten als sehr starke, wenn
auch langsame Arbeitstiere; sie werden mit Vorliecbe zum Pfliigen verwendet.
Es kann sich aber bei weitem nicht jede Wirtschaftseinheit (GroBfamilie, seltener
auch neolokale Kernfamilien) ein Biiffelpaar leisten. Auch Pferde- und Maultier-
gespanne, deren es nur etwa 15-20 im Dorf gibt, werden vor den Pflug gespannt,
allerdings nicht mit einem Joch, sondern mit einem speziellen Geschirr; der lange,
fir den Jochbetrieb vorgeschene Grindel wird mit Ortscheit und Zuggurten ver-
schen und am Kummet des Gespannes befestigt. Die Verwendung von gemischten
Gespannen wird mdoglichst vermieden, damit nicht verschiedene Zugtiere in un-
gleichen Kraftverhiltnissen unter dem gleichen Joch arbeiten miissen. Armere
Bauern allerdings sind zeitweise gezwungen aus Mangel an Arbeitstieren wihrend
der Pfliig- und Dreschzeit Esel und Ochsen gemeinsam ziehen zu lassen 472,

Je nach Witterungsverhiltnissen und der Art der zu pflanzenden Feldfriichte wird
zu verschiedenen Zeiten des Jahres gepfliigt. Die abgeernteten Wintergetreide-
felder, die man im Verlaufe eines regelmiBigen Zyklus® jeweils ein Jahr lang brach-
liegen 1iBt, werden im Herbst und dem darauffolgenden Winter nicht bearbeitet,
damit ihnen nicht durch vorzeitiges Pfliigen die spirliche Bodenfeuchtigkeit ent-
zogen wird, was Erosionsschiden auf den trockenen, nur schwach bewachsenen
Béden bewirken und beschleunigen kann#8. Erst wihrend der Friihlingsregen (April/
Mai) im nichsten Jahr wird die harte Bodenkruste der Stoppelfelder mit Holz- und
Eisenpflug aufgebrochen und in Furchen gelegt. In diesem Zustand lilt man die
Brachfelder bis im Herbst ruhen?® und sit dann bei Regen im August/September

47 Uber die Zusammensetzung von Gespannen und Arbeitstiere im allgemeinen vgl. auch
die Abschnitte «Drusch» und «Die Verwendung der Arbeitstiere», S. 265 und S. 306.

472 M. Makal, 1963, S. 46, erwihnt, daB Bauern in einem inneranatolischen Dorf (Demirci)
ebenfalls aus Armut gezwungen sind, mit gemischten Gespannen zu arbeiten (Ochse/Esel), eine
MaBnahme, die von den Reichen aus «religiosen Motiven» abgelehnt wurde !

48 F. Christiansen-Weniger, 1934, S. 79, vermutet, da im Herbst im allgemeinen nicht ge-
pfliigt wird, weil die starke Strahlung, die bis im November im Hochland herrscht, den bloB-
gelegten Boden durch Vernichtung von Mikroorganismen schwer schidigen wiirde.

49 E. Werth, 1954, S. 379, schreibt, daB im anatolischen Hochland, im Rahmen der Zweifelder-
wirtschaft (Brache — Getreide), die abgeernteten Wintergetreidefelder im Spatsommer «in der
Stoppel liegen bleiben», im darauffolgenden Frithjahr mit dem Holzpflug bearbeitet und bis zur
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Abb. 1. Das Arbeiten mit dem traditionellen Holzpflug (karasaban) auf einem bewisserten Feld

in der Gartenbauzone. Um die Mitte des breiten Jochs wird ein Lederriemen (kayis) geschlungen,

der mit Hilfe eines ovalen Holzrings (halka) die Verbindung zum Pflugbaum herstellt. Ein durch
den Grindel gesteckter Pflock (yedecek) verhindert die Zugvorrichtung am Abrutschen

bzw. Oktober/November (wenn die nachsommerlichen Niederschlige ausbleiben
sollten!) eine Wintergetreidesorte3°.

Hiilsenfriichte- und Sommergetreidetelder, auf denen man kaum Brache, wohl
aber Fruchtwechsel betreibt, werden im allgemeinen nach der Ernte wihrend der
Herbstniederschlige (September/Oktober) ecinmal umgepfligt und im nichsten
Frithjahr unmittelbar vor der Aussaat noch cin zweites Mal bearbeitet. Wenn die
Herbstregen ausbleiben, verzichtet man meistens auf das Pfliigen vor Einbruch des
Winters, weil der Boden zu hart und zu stark ausgetrocknet ist. Die bewisserten

Herbstsaat in diesem Zustand in Brache gelassen werden. Weiter oben (S. 379) erwihnt er kurz,
dal3 Brachfelder teils «in der Stoppel liegen gelassen, teils noch im Herbst bearbeitet werdenn.
(Es handelt sich bei letzteren wahrscheinlich nicht um Brachfelder — im Gegensatz zu den vorher
beschriecbenen —, sondern um die Hiilsenfriichte- und Sommergetreidefelder, die [meist ohne
Brachlegung] nach der Ernte einmal und im nichsten Frithjahr, vor der Saat, ein zweites Mal ge-
pfliigt werden. Vgl. die im Text folgenden Ausfithrungen.)

50 Die Herbstregen (September bis November) sind jedes Jahr mit relativ groBer Sicherheit zu
erwarten, daher werden die meisten Wintergetreide in dieser Zeit ausgesit. Sollten die Nieder-
schlige vom Spitsommer bis zum Einbruch des Winters vollstindig ausbleiben, bearbeitet man
die Felder im nichsten Friithling und bestellt sie mit einer Sommergetreidesorte (Weizen, Gerste,
Hafer, Roggen, evtl. Hiilsenfriichte).

I. Yasa, 1957, S. 23, stellte im Dorf Hasanoglan (34 km nordéstlich von Ankara), das eine
ihnliche Landwirtschaftsstruktur wie Alacahdyiik aufweist, die gleiche, von den Niederschlags-
verhiltnissen abhingige Anbauperiodizitir fest.
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Abb. 2. Holzpflug mit Ortscheit, Zuggurten und Kummet fiir den Betrieb mit einem Pferde-
pHug : 8g _ : :
gespann verschen; ein Feld wird fiir die Aussaat von Sommergetreide vorbereitet

Abb. 3. Furchenziehen auf einem Getreidefeld mit Holzpflug, Doppeljoch und Ochsengespann.
Der Pfliiger lenkt das Gerit mit der rechten Hand am Griff (tutak) des Sterzes (enck), in der Linken
hilt er den Stock zum Antreiben der Zugtiere (6vendere)
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Felder, die mit Hackfriichten, Mais, Hanf und verschiedenen Gemiisen bebaut wer-
den, pfliigt man unmittelbar vor der Aussaat, also in den Frithlingsmonaten, mit dem
Holz- und Eisenpflug. Die unterschiedliche Konstruktion der beiden Pflugtypen
bedingt verschiedene Arbeitsweisen, die im weiteren noch von der Lage der Felder
und der Beschaffenheit der Boden beeinflut werden:

Das Arbeiten mit dem hélzernen Jochpflug (karasaban): Das in Alacahoyiik ver-
wendete Gerit ist ein einfacher Sohlpflug5!, ein Sterz-Haupt-Pflug mit eingesetztem
Grindel und aufgesteckter ciserner Schar. Weil dieser traditionelle Pflug keine Streich-
bretter aufweist52, 1iBt er sich leicht wenden, wobei der Wenderadius dank der
auBergewdhnlichen Breite des Jochs und der dadurch bewirkten gréBeren Freiheit
von Zugtieren und Pflugbaum klein gehalten werden kann. Durch Verstellen des die
Jochverbindung arreticrenden Verbindungspflockes (yedecek), der an verschiedenen
Stellen senkrecht durch den vorderen Teil des Grindels gesteckt werden kann, 1iBt
sich der Tiefgang variieren. Die Bauern achten beim Pfliigen auf RegelmiBigkeit,
indem sie ein Zugtier des Gespannes in der bereits gezogenen Furche vorwirts gehen
lassen. Ochsen und Biiffel werden mit cinem Stock (6vendere) angetrieben, der zu
diesem Zweck am einen Ende einen Sporn oder Nagel (nodul) und am anderen
einen spachtelartigen Beschlag (cemek) zum Entfernen der Erde von der Pflugschar
trigt. Fiir Pferdegespanne verwendet man cinen ihnlichen, kiirzeren Stock ohne
Stachel (cemekli).

Der Holzpflug gelangt hauptsichlich auf steinigen Feldern zur Anwendung, da
dort der Eisenpflug zu stark beschidigt wiirde. AuBerdem bearbeitet man bewisserte
Felder im allgemeinen mit dem Jochpflug, weil die nasse Erde weniger als beim
Eisenpflug an der Schar haften bleibt und dic Arbeit behindert 3.

Im allgemeinen pfliigt man steinige und nasse Béden in zwei bis drei Phasen, je
nach der verfiigbaren Zeit, wobei man darauf achtet, da} die Furchen nicht zweimal
in der gleichen Richtung gezogen werden.

In der ersten Phase (aktarma) wird das Feld mit dem leicht wendbaren Pflug in
der Horizontalen in parallelen Furchen (¢izik, «Linie») umgebrochen (1). In der zwei-
ten Phase (ikileme) pfliigt man im rechten Winkel iiber die bestchenden Furchen
hinweg (2) und in der dritten Phase (iigleme) wird die Parzelle noch entlang einer

st Typologisch kann dieser Holzpflug auch als einfacher Hakenpflug mit ausgeprigter, ge-
knickter Sohle und aufgesteckter eiserner Schar ohne Streichpflocke bezeichnet werden (vgl.
«Materielle Kultur», S. 320).

52 Aus diesem Grund kann mit dem Hakenpflug auch nicht umgebrochen und gewendet,
sondern nur aufgeritzt und gelockert werden.

53 J. E. Pierce, 1964, S. 66, der das Dorf Demirciler (etwa 1oo km siiddstlich von Ankara)
untersuchte, behauptet, da3 die erst 1961 in der Siedlung eingefiihrten eisernen Wendepfliige die
primitiveren traditionellen Hakenpfliige verdringen. In Alacahdyiik werden aber neben den
in jeder ackerbautreibenden Familie vorhandenen Eisenpfliigen aus schon erwihnten Griinden
weiterhin die einfachen Holzpfliige verwendet. Es scheint sich hier nicht um das Ersetzen eines
«primitiven Gerites» durch ein technisch hoherstehendes, aufwendigeres zu handeln; die Pfliige
werden vielmehr, entsprechend ihrer funktionalen Bedeutung, nebeneinander in erginzender
‘Weise eingesetzt.
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Diagonale bearbeitet (3). Obwohl man {iberzeugt ist, da moglichst intensives
Pfligen besscre Ertrige erbringt, begniigt man sich meistens mit einem zweimaligen
Umbrechen eines Feldes (mit Holzpflug), weil die unter das Joch gespannten Zug-
tiere (Biiffel, Ochsen) sehr langsam arbeiten.

Das Arbeiten mit dem Eisenpflug (kéten, polluk %) : Die Konstruktion des eisernen
Wendepfluges bedingt dessen Arbeitsweise. Da er cin cinseitiges, starr am Kriimel
befestigtes, gewdélbtes Streichbrett aufweist, kann er nicht am Ende ciner Furche
gewendet werden, weil sonst beim Pfliigen der parallelen Furche in der entgegen-
gesetzten Richtung entweder zwei Griben oder zwei Reihen aufgeworfener Erde
abwechselnd nebeneinander entstehen wiirden und keine regelmiBig alternierenden
Furchen. Man pfliigt daher eine Linie in der Langsrichtung des Feldes, iiberquert
dieses mit umgckipptem Pflug in der Breite und gribt die zweite Furche in der
Gegenrichtung am unteren Rand der Parzelle. Auf diese Weise arbeitet man sich
gegen dic Mitte des Feldes vor, wobei nun immer eine Furche in der gleichen
Richtung wie die ihr benachbarte gezogen werden kann (Fig. 2).

Figur 2
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54 «Koten» ist die traditionelle Bezeichnung fiir den Eisenpflug; sie wird heute von vielen
(jlingeren) Bauern als veraltet betrachtet und durch den Begrift «polluk» ersetzt.
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Es wird selten nur mit dem Eisenpflug allein gearbeitet35, vielmehr kombiniert
man auf normalen, nicht zu steinigen oder nassen Bdden die Wirkung der beiden
Pflugtypen. In einer ersten Phase wird die harte Oberfliche cines Feldes moglichst
mit dem Eisenpflug umgebrochen (1) und dann mit dem Holzpflug weiter aufgelok-
kert und die Schollen zerkleinert (2). Je nach der verfiigharen Zeit des Bauern und
der Leistungsfihigkeit seiner Gespanne wird ein Feld noch ein drittes und viertes

Mal gepfliigt.

Figur 3

Gelegentlich wird nach dem Umbrechen des Bodens in der ersten Phase Mist und
Asche iiber das Feld verteilt und beim nichsten Arbeitsgang unter die Erde gepfliigt.

Wenn Felder in starken Hanglagen mit dem Eisenpflug bearbeitet werden miis-
sen, wendet man im allgemeinen folgende Methode an:

Figur 4

R |

@ : 15—20 Schritt breite Abschnitte

55 Auf den groflen unbewisserten Getreidefeldern wird der Eisenpflug mit Vorsicht verwen-
det, da dieser infolge seines erheblichen Tiefganges die diinne, trockene Humusschicht zu stark
aufreiBen, die Bodenfeuchtigkeit entweichen lassen und die Erosion begiinstigen konnte.
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Die Parzelle wird einmal entlang des Hanges gepfliigt und dann von einer
Ecke aus in kleineren Abschnitten mit 15-20 Schritt Seitenlinge in der Diagonale
des Feldes graduell bearbeitet (Fig. 4).

Besonders lange und schmale Felder unterteilt man in kleinere Flichen, um die
Zugtiere nicht ungleichmiBig zu beanspruchen und so zu stark zu ermiiden. Die
Einzelabschnitte bearbeitet man mit dem Holz- oder Eisenpflug in gewohnter
Weise (Fig. s).

o~ r
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Der Vorgang des Eggens ist in Alacahdyiik im allgemeinen nicht gebriuchlich®.
Einzig beim sporadisch betriebenen Zuckerriibenanbau gelangt eine Plerdeegge (ba-
rana) zur Verwendung, dic aber wie die ebenso nur fiir diese Kultur beniitzte Sa-
maschine wahrscheinlich in neuerer Zeit, bei der Einfiihrung des Zuckerriiben-
anbaus in Anatolien, miteingefiihrt wurde. Riibenfelder werden einmal in der
Lingsrichtung und einmal in der Breite geeggt.

Das Glitten des Bodens, Zerkleinern der Schollen und das Bedecken der Saat
mit Erde nach dem Pfliigen wird mit Hilfe einer Ackerschleppe, des Nivellierbalkens
(tapan) erreicht. Die lange Deichsel des Nivellierbalkens wird wie der Grindel des
Pfluges am Doppeljoch befestigt. Der Bauer steht auf dem waagrechten Balken, um
diesem zusitzliches Gewicht zu verleihen, hilt sich an einem stabilen Stock mit Hand-
griff und lenkt das Gespann®7.

Das Nivellierbrett gelangt sowohl in gréBeren Girten wie auch auf bewisserten
und unbewisserten Feldern zur Anwendung und seine Bedeutung liegt im Einebnen
der Furchen und der Bedeckung der ausgestreuten Saat mit Erde. Einen Arbeitsvor-
gang der dem Walzen, dem Anpressen des Saatgutes im Boden entspricht, kennt man
in Alacahdyiik niche3®.

GroBere Gartenflichen und Gemiisebeete werden nach Moglichkeit mit dem
Eisenpflug bearbeitet. Entweder werden nun Gemiisesamen iiber die Furchen ge-
streut und die Erde mit der Ackerschleppe nivelliert, oder der eingeebnete Boden des
Feldes wird mit dem Trittspaten (bel) mit Furchen, Griben oder Setzlochern ver-
sehen.

Kleinere Beete und Kistchenfelder, die man nicht mit dem Pflug bearbeiten
kann, werden mit der Schaufel (kiirek) oder dem Trittspaten umgegraben. Die

Figur s
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56 1969 wurde eine eiserne, vom Traktor gezogene Scheibenegge (sini, Abb. 12) in Verwen-
dung geschen (allerdings nur fiir die Drescharbeiten).

57 Man nivelliert im allgemeinen in der Richtung der letzten Furchen.

58 H.Wenzel, 1937, S. 93, stellte das Fehlen einer Ackerwalze in ganz Inneranatolien fest.
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Schollen werden zerschlagen und mit einem kleinen Rechen (sogan tirmidi) verteilt
man die Erde und den darauf gestreuten Diinger (Kuhdung oder Asche) und verfei-
nert die Beetoberfliche. Der Boden um Biume, Striucher und Pflanzen wird von
Zeit zu Zeit, so besonders im Friihjahr und vor dem Bewissern, mit dem Trittspaten
oder einer Erdhacke (capa, megel) aufgelockert.

AUSSAAT

Auf den bewisserten Feldern beginnt die Saatzeit fiir Wintergetreide (Winter-
weizen, Roggen, Wintergerste) schon wihrend des Dreschens, Ende August/Anfang
September. Auf den groBen unbewisserten Feldern wartet man mit Pfliigen und Aus-
saat auf die nachsommerlichen Niederschlige (August/September). Sollten sic aus-
bleiben, bestellt man die Felder erst im Oktober/November5®. Hafer und Gerste
koénnen bei gilinstiger Witterung an frostfreien Tagen bereits ab Februar gesit werden;
die Hauptsaatzeit fiir Sommergetreide, Hanf und die meisten Hiilsenfriichte falle
jedoch in die Monate Mirz und April. Empfindlichere Kulturen wie Mais, Hirse,
Feldbohnen, Zuckerriiben, Kartoffeln und Melonen beginnt man erst in der frost-
freien Zeit von Ende April bis Mitte Mai anzulegen. Die meisten Feldfriichte werden
von Hand®® auf gleiche Weise ausgesit: der Simann schreitet in ciner Furche iiber
das gepfliigte Feld und wirft moglichst regelmiBig mit der rechten Hand das Saat-
gut, das sich in einer von der Linken gehaltenen Schiirze befindet, handvollweise in
weitem Bogen vor sich her. Die RegelmiBigkeit der Bewegungen des Simannes
(jede Streubewegung mit der rechten Hand erfolgt gleichzeitig mit dem Vorwirts-
schreiten des linken Beines) ist fiir eine ausgeglichene Kultur von gréBter Bedeutung.

Figur 6 Y 1Y 7
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Bei jedem Gang iiber das Feld wird ein ungefihr zehn Meter breiter Streifen
Erde in einem Wurf mit Saatgut bedeckt und, je nach der Beschaffenheit des Bodens

59 Wenn im Winter die Herbstsaat des Weizens ganz oder teilweise erfroren ist, sit man im
Friihling eine spitere Sorte (Sommerweizen) nach.
60 Zuckerriiben werden, als einzige Feldfrucht, nicht von Hand, sondern mit Hilfe einer vom

Staat zur Verfiigung gestellten Maschine (mibzer) ausgesit.
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und der fiir die gesite Pflanze giinstigsten Dichte, zwei- bis dreimal abgeschritten
und bestreut (6). In einem nichsten Arbeitsgang wird ein weiterer zechn Meter
breiter Abschnitt des Feldes in gleicher Weise bearbeitet, bis schlieBlich die ganze
Parzelle mit Saatgut versehen ist. Im allgemeinen besit man schlechten Boden zwei-
mal mit Getreide, ergiebiges und gediingtes Land drei- bis viermal; Hiilsenfriichte
dagegen werden in der Regel nur zweimal ausgestreut®'. Nach der Saat werden die
Felder so rasch wic moglich mit dem Nivellierbrett eingeebnet, damit die freiliegen-
den Korner nicht von den Végeln gefressen werden kénnen.

Mais®? und Kichererbsen werden nicht ausgeworfen, sondern vom Simann, der
direkt hinter dem Pflug hergeht, in mehr oder weniger regelmiBigen Abstinden in
die entstandenen Furchen gestreut. Beim Zichen der nichsten Furche wird die erste
(Saatgut enthaltende) von der frisch aufgeworfenen Erde zugedeckt®. Auch Kartof-
feln steckt man seit kiirzerer Zeit in Abstinden von 50-70 cm gleich hinter dem Pflug
in die Furchen.

In den Girten wendet man im allgemeinen zwei Saatmethoden an: Gemiise mit
groBen Samen (Stangenbohnen, Gurken, Kiirbisse, Melonen) werden gesteckt. Auf
den gepfliigten, nivellierten und stark mit Mist versehenen Beeten werden mit dem
Trittspaten Furchen gegraben, in die mit einem Setzholz (¢ivi) in gleichmiBigen
Abstinden von etwa 30-50 cm Locher gestochen werden. In diese stecken die Frauen
1-6 Kerne, je nach Pflanzenart, und decken sie mit Erde zu.

Feinsamige Gemiise (Tomaten, Pfeffer, Kohl, Karotten, Bamia, Salate, Lauch,
Knoblauch und Zwiebeln) sit man von Hand auf kleine, besonders fein bearbeitete
Beete. Nach einer gewissen Zeit wird ein Teil der zu dicht stchenden Jungpflanzen
ausgerissen, damit der Rest geniigend Platz zum Ausreifen hat. Tomaten, Pfeffer,
Kohl und Salat zieht man auf ihnliche Weise in kleinen Feldern zu Stecklingen
(fide) heran, die nach ungefihr einem Monat versetzt werden miissen. Fiir die Aus-
saat dieser Gemiise werden meist in einer geschiitzten Ecke des Gartens ein oder meh-
rere quadratische, etwa 3 X 3 m groBe Beete, sogenannte Kistchenfelder (tabla),
abgegrenzt und besonders intensiv bearbeitet. Die Erde wird mit dem Trittspaten
umgestochen, die Schollen zerkleinert, Diinger in Form von Mist und Asche dar-
{ibergestreut, mit einem kleinen Rechen (sogan tirmugy) verteilt und der Boden glatt-
gestrichen, um ein moglichst feines Saatbeet zu erzielen. In diese Kistchenfelder
wird Anfang bis Mitte April ausgesit. Nach einem Monat sind die Setzlinge genii-
gend gewachsen, um auf die Felder verpflanzt werden zu kénnen. Die Frauen befeuch-
ten die Erde mit Wasser aus einem Krug (ibrik), lockern die Jungpflanzen und reiflen

61 Je unergiebiger der Boden ist, desto diinner wird gesit, d. h. desto weniger Korner wer-
den, bei gleichbleibender Wurffrequenz und Streuweite, aufs Mal ausgeworfen.

62 Gelegentlich werden Mais und Stangenbohnen in die gleichen Furchen ausgesit. Die Boh-
nenstauden ranken sich spiter am schneller wachsenden Mais empor, liefern aber verhiltnismiBig
geringe Ertrige, weil der Mais den Boden stark beansprucht und die Bohnen zu stark beschattet.

63 E.Werth, 1954, S. 380, erwihnt ebenfalls die in Anatolien gebriuchliche Methode, Mais-
korner direkt hinter dem Pflug in die entstandenen Furchen zu sien.
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sic aus. Wenn die ausgerissenen Setzlinge nicht sofort verpflanzt werden kénnen,
bewahrt man sie in einem mit Wasser gefiillten Holzbecken (legen) auf. Auf dem
gepfliigten Feld stoBen die Frauen in gleichmifBigen Abstinden mit dem Setzholz
Locher in die Furchen, stecken die Pflanzen hinein und begieBen sie mit etwas
Wasser aus einem Kiibel.

MELIORATIONEN
Diingung, Brache und Fruchtwechsel

Mistdiingung : In der Landwirtschaft Anatoliens kommt dem Mist (giibre) grofBe
Bedeutung zu; er wird sorgfiltig gesammelt, sowohl in den Stillen und Héfen als
auch auf StraBen und Dreschplitzen. So wird z. B. auch der Dung der dreschenden
Tiere mit einer Holzschaufel aufgefangen und neben der Tenne in Fladen getrocknet.
Hinter den abends von der Weide heimkehrenden Herden sammeln Kinder den Mist,
den sic im StraBenstaub zu groBen Ballen rollen®t. Obwohl der Anfall von Mist
relativ groB ist, kann nur eine geringe Menge zum Diingen verwendet werden; der
GroBteil wird getrocknet und als ausschlieBliches Brennmaterial zum Kochen und
Heizen verbraucht. Zu diesem Zweck werden grobe Dungstiicke in feuchtem Zu-
stand zu diinnen Fladen geklopft und zum Trocknen an Hauswinde und Garten-
mauern geklebt, oder auch in Sieben (kalbur, gézer) zu runden «Ziegeln» gepreBt
und auf groBle Haufen geschichtet an der Sonne getrocknet.

Feiner Mist, vermischt mit Hicksel, wird direkt aus dem Stallfenster in den nied-
rigen, geflochtenen Aufbau (giibre geteni) des Ochsenkarrens geschaufelt und nach
der Ernte, etwa einen Monat vor der Herbstsaat, auf die dorfnahen Weizenfelder
gebracht. Dabei steht ein Mann auf dem Karren und verstreut den Mist mit ciner
Schaufel (kiirek) iiber den gepfliigten Acker. Auf den fiir die Brache bestimmten
Feldern verteilt man cbenfalls im Herbst Dung iiber die Stoppeln und 1iBt ihn
wihrend des Winters unter dem Schnee verrotten.

In Girten und kleinen bewisserten Feldern vergribt man Mist, gelegentlich auch
mit Asche vermischt, mit dem Trittspaten oder hackt ihn mit cinem Rechen (sogan
urnugi) ein.

Kunstdiinger (fenni giibre, suni giibre): Seit kiirzerer Zeit, infolge der Bemiihun-
gen des landwirtschaftlichen Institutes und auch der durch stirkere Nutzung des
Bodens bewirkten Verarmung, verwendet man in zunchmendem MaBe phosphor-
und stickstoffhaltige Kunstdiinger. Im Herbst oder Friihjahr (je nach Saatzeit) streut
man diese von Hand kurz vor oder unmittelbar nach dem Sien auf Weizen- und
Zuckerriibenfelder (etwa 25 kg pro déniim). Kunstdiinger ist leicht zu transportieren
und gelangt daher hauptsichlich auf den entfernteren Getreidefeldern zur Anwendung.

64 Vgl. M. Makal, 1963, S. 22 und Abb. S. 32 (in Demirci, Zentralanatolien), und I. Yasa,
1957, S. 76 (Hasanoglan).
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Asche aus Herd und Ofen ist ein wichtiges Diingemittel, das mit Mist vermischt
auf Feldern ausgestreut wird, meistens aber, weil es in relativ geringer Menge an-
fille, nur in Girten und Gemiisebeeten verwendet wird.

Abbrennen von Stoppelfeldern: Mit der Sense gemihte Getreidefelder werden
gelegentlich abgebrannt, da man glaubt, mit der entstchenden Asche eine Diinge-
wirkung zu erzielen. Felder, die mit Hilfe von Mihdreschern abgeerntet wurden,
brennt man, der Kiirze der Stoppeln wegen, nicht ab.

Einpfliigen von Kartoffelstroh : Kartoffelfelder werden vor dem Pflanzen und nach
der Ernte ausgiebig mit Mist gediingt. AuBerdem pfliigt man auch das schnell sich
zersetzende Stroh unverbrannt in den Boden.

Die Diingewirkung von auf den Feldern verstreuten Steinen (durch klimatische
Einfliisse werden Mineralien gelést und dem Boden zugefithrt) ist in Alacahdyiik
bekannt. Man wendet aber diese relativ unwirksame Methode nicht mehr an, weil
sie die Bodenbearbeitungs- und Erntegerite ruiniert3. Die gut sichtbaren Steinhaufen
(yigalak) auf den Getreidefeldern sind Sammelstellen fir die Steine, die beim all-
mihlichen Siubern der Béden zusammengetragen und nach Moglichkeit spiter weg-
geschafft werden .

Angeblich werden Fikalien im Dorf nicht zum Diingen der Girten und Felder
verwendet®”. Nur um die Stimme der groBen WalnuBbiume herum werden sie in
den Boden cingegraben.

Gefliigelmist : Soweit dieser in Stillen und Hofen gesammelt werden kann, ver-
wendet man ihn wegen seiner kriftigen Diingewirkung fiir anspruchsvolle, den Bo-
den stark erschépfende Kulturen (Melonen, Gurken und Kiirbisse).

In Girten und Gemiisebeeten wird ausgiebig mehrere Male pro Jahr mit Mist,
Asche und Gefliigelmist gediingt. Entweder wird das Diingemittel tiber das ganze
Beet verstreut und eingegraben oder eingepfliigt, oder es wird mit dem Trittspaten
in die Pflanzldcher und Griben zu den einzelnen Pflanzen gegeben.

Durch die Brachlegung (nadas) soll den stark beanspruchten Boden der groBen
unbewisserten Getreidefelder die Moglichkeit gegeben werden, sich wenigstens
teilweise wieder zu erholen. Weil an bebaubarem Land in Alacahdyiik noch kein
Mangel herrscht, die Béden aber bei intensiver Nutzung und ungeniigender oder
fehlender Diingung und Bewisserung von Degradation bedroht sind, 138t man ab-
wechselnd je eine Hilfte der Weizenfelder ein Jahr lang brach liegen. Da die meisten
Bauern einige Felder sowohl im Siiden als auch im Norden des Dorfes besitzen,
entschlieBt man sich im allgemeinen, gemeinsam das Land auf der einen Seite der

65 Angeblich wird im Nachbardorf auf steilen Feldern noch mit Steinen gediingt, weil dort
nur mit der stumpfen Sichel (kali¢), nicht aber mit Sensen oder Maschinen geerntet werden kann.

66 J. E. Pierce, 1964, S. 66/67, beschreibt die graduelle Siuberung der Felder von Steinen im
Dorf Demirciler.

67 M. Makal, 1963, S. 30, erwihnt die Verwendung von menschlichem Kot (mit Asche ge-
mischt) als Gemiisediinger im Dorf Demirci (Zentralanatolien).
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Siedlung wihrend eines Jahres brach zu legen und auf der anderen Scite Weizen anzu-
bauen, um dann im nichsten Jahr umgekehrt vorzugehen. Brachlegung wird aus-
schlieBlich auf den fiir die Kultur von Wintergetreide (besonders Weizen) bestimm-
ten, unbewisserten Boden betrieben, wihrend die Sommerweizen- und Hiilsen-
friichtefelder, sowie die Girten, Gemiisebeete und die stark bewisserten und gediing-
ten Parzellen entlang der Biche jedes Jahr bebaut werden.

Wintergetreidefelder werden aus schon erwihnten Griinden (siche S. 245) in der
Stoppel liegen gelassen, im Friihjahr umgebrochen und erst im Herbst neu besit.

Fruchtwechsel, der einer Erschépfung der Boden durch jahrelange Monokultur
vorbeugen soll, wird auf den groBen Getreidefeldern nicht durchgefithrt. Man baut
jahrelang auf den gleichen Feldern Weizen oder Gerste an und hilt bei regelmiBiger
Brache die Fruchtfolge fiir iiberfliissig. Auf Hiilsenfriichtefeldern und bewisserten
Ackern mit Sommerweizen, Bohnen und Mais wechselt man jedoch meist jihrlich
dic Bepflanzung®8. Wenn auf kargen Béden der Weizen nicht recht gedeiht, geht
man zum Roggenanbau iiber, oder, auf zu feuchten Béden, zur Kultur von Hafer.
Auf den vom Staat bestimmten Zuckerriibenfeldern ist die Einhaltung eines jahrli-
chen Wechsels von Riiben und Weizen (oder Hiilsenfriichten) verbindliche Vorschrift.

WQSS(_’T’VEI’SOTgMi‘lg Ilﬂd Bewdssemngsan lrzgen

Im Gebict der Siedlung entspringen mehrere Quellen verschiedenen AusmaBes.
Die groBte wurde nach der Verlegung des Dorfes, mit finanzieller Hilfe des Staates,
in einem unterirdischen, metallenen Réhrensystem gefaBBt und zur Speisung von fiinf
groflen, neuen Brunnen mit gemauerten Becken verwendet. Die kleineren Quellen
waren zum grofBen Teil schon frither in Holzrohren oder gedeckten Kanilen gefalt
und mit je einem einfachen Brunnen verbunden worden. Heute gibt es im Dorf
selbst etwa ein Dutzend Brunnen verschiedener GréBe, wihrend sich im Gemeinde-
gebicet noch einige weitere befinden; daneben sind mehrere ungefaBite Quellen vor-
handen, von denen manche in heilen Sommern austrocknen. Von den Brunnen und
Quellen flieBt das Wasser in kleinen Rinnsalen und Bewisserungsgriben durch Felder
und Girten, sammelt sich in Kanilen und verliert sich schlieBlich in einigen von
Pappeln, Weiden und Gemiisebeeten gesiumten Bichen in den siidlichen Ebenen.

Ein groBer Teil der Felder von Alacahdyiik ist zu weit von den Wasseradern ent-
fernt, um von der kiinstlichen Bewisserung profitieren zu konnen. Auf diesem
trockenen Land pflanzt man daher Gewichse mit geringem Wasserbediirfnis an, so
Weizen, Gerste, Roggen und verschiedene Hiilsenfriichte. Die kiinstliche Bewisse-
rung ist einfach; man verfiigt weder tiber gedeckte Kanile noch {iber irgendwelche
Pumpsysteme, mit deren Hilfe cin rationelles, weit verzweigtes Bewisserungsnetz
errichtet werden konnte. Man begniigt sich damit, die groBen, meist ebenen Felder

68 E.Werth, 1954, S. 378-380, weist auf die geringe Beachtung hin, die man im Hochland (im
Gegensatz zu den intensiv bewirtschafteten Kiisten- und Tieflagen) dem Fruchtwechsel schenkt.
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und besonders die Girten, die an Biche und Quellen angrenzen, oder sich doch in
unmittelbarer Nihe derselben befinden, mit Wasser zu versorgen. Zu diesem Zweck
durchzieht man sie mit Griben und umgibt sie mit kleinen Kanilen. Diese werden
in groBeren Sammelkanilen zusammengefaBt, die schlieBlich in die Hauptbiche
miinden. Die fiir die Bewisserung erschlossenen Beete kénnen jederzeit (die Biche
fiihren wihrend des ganzen Jahres Wasser) nach Bedarf durch Offnen der verschie-
denen, aus Brettern, Steinen und Grasziegeln gefertigten, einfachen Stauwehre mit
Wasser versehen werden. Die Hauptwerkzeuge, die fiir die von den Minnern ausge-
filhrten Bewisserungsarbeiten verwendet werden, sind Spitzhacke (tas kazma),
Trittspaten (bel) und Schaufel (kiirck). Vor dem Bewissern der Gemiisebeete wird
die Erde meist mit ciner Hacke (gapa, megel) aufgelockert.

Die groBeren Felder mit Mais, Hirse, Zuckerriiben, Kartoffeln, Klee, Mclonen
und manchmal auch Weizen werden in der Zeit vom §. Mai bis 15. Juni, wenn am
meisten Wasser vorhanden ist, zwei- bis dreimal tiber Kanile oder auch durch leich-
tes Uberfluten bewissert. In dieser Hauptbewisserungszeit wird das Wasser Tag und
Nacht durch die Kanile geleitet und moglichst gleichmiBig verteilt. Das Graben der
Kanile, das Kontrollieren des Systems und der Verteilung und die Umleitung des
Wassers ist Aufgabe der einzelnen Landbesitzer, die von ihren Familienmitgliedern
unterstiitzt werden.

In den Girten muB3 wihrend des ganzen Sommerhalbjahres Wasser vorhanden
sein, um ein Vertrocknen oder Verkiimmern der reifenden Gemiise zu verhindern.
Man bewissert nicht in einem starren zeitlichen Rhythmus, sondern richtet sich nach
den Witterungsverhiltnissen und den Bediirfnissen der verschiedenen Gemiisearten.
Man fiihrt Wasser nach dem Sien/Setzen zu, beim Verpflanzen von Setzlingen, in
Trockenperioden, wenn die Blitter gelb zu werden beginnen, und schlieBlich vor
und nach jeder Teilernte bei sukzessive reifenden Gemiisen wie Tomaten, Kiirbissen,
Gurken und Melonen. Bei der Verteilung des Wassers verlift man sich im allgemei-
nen auf das Verstindnis des Nachbarn. Wenn jemand am Anfang eines Baches mit
dem Bewissern seiner Girten fertig ist, benachrichtigt er den Besitzer der folgenden
Parzellen, der wiederum nach beendigter Arbeit den Nichsten in der Reihe verstin-
digt. Sollte in ganz trockenen Jahren das Wasser knapp werden, crstellt man cine
Liste mit genau bestimmter Reihenfolge, Zeitpunkt und Dauer der Bewisserung, um
etwaigen Streitigkeiten vorzubeugen.

Schadlingsbekampfung und Unkrautvertilgung

Unkrautvertilgung®® : Auf den groBen Getreidefeldern wird, solange die Kultur-
pflanzen noch klein sind, je nach der verfiigbaren Zeit das grobste Unkraut von Min-

69 H. Z. Kosay, 1951, S. s1, zihlt als wichtigste Unkrauter auf: Spitzklette (pitrak), Senf
(hardal), Graudorn (gakir dikeni), Kniuelkraut (kangal), Eselkraut (esck otu), Quecken (ayrik)
und Bitterkriuter (acimik) im Weizen.

17 257



nern und Frauen mit der Hand ausgerissen. Stark von Unkraut befallene Weizen-
kulturen werden mit chemischen Mitteln aus Handpumpen bespriiht, wenn das Ge-
treide etwa handhoch ist; oft entschlieBt man sich auch, auf solchen Feldern im nich-
sten Jahr die weniger empfindliche Gerste anzubauen. Auf dem im nordéstlichen
Dorfteil gelegenen Dreschplatz befindet sich in einer Scheune eine vom Staat zur
Verfiigung gestellte Maschine (selektdr), mit welcher das Saatgut von Unkrautsamen
und Verunreinigungen befreit werden kann.

In Girten und Gemiisebeeten wird das Unkraut von den Frauen entweder von
Hand oder mit Hilfe der stumpfen Sichel (kalig) ausgerissen, wihrend man es in den
Rebbergen von Mitte Mai an mit dem Trittspaten aussticht.

Schadlingsbekdmpfung : Feldmiuse werden mit vergifteten Kérnern vernichtet
und Hausmiuse (fare, sigan) in Fallen gefangen. Die in den Girten ziemlich hiu-
fig auftretenden Maulwurfsgrillen (danaburnu); (zool. Gryllotalpa) werden mit
Gift bekimpft, das fiir so Lira/kg vom Landwirtschaftsministerium bezogen wer-
den kann. Dieses weille Pulver wird befeuchtet, mit Spreu (kepek) vermischt
und in kleinen Haufen neben den jungen Pflanzen (besonders Kartoffeln) auf die
Erde gestreut.

Maulwiirfe (kdstebek) (Talpa europea) fingt man mit in den Boden einge-
grabenen Fallen oder versucht sie durch das Pflanzen von einigen Stauden Rizinus
(késnii otu) (Ricinus communis), deren Wurzeln auf diese Tiere abschreckend
wirken sollen, aus den Girten fernzuhalten.

Wenn die Blitter von Tomaten, Gurken und Melonen fleckig werden oder ver-
gilben, bestiubt man sie mit einem speziellen chemischen Mittel aus einer Handpumpe
(pulverisator). In besonders hartnickigen Fillen 138t man einen Beamten vom land-
wirtschaftlichen Amt in Alaca kommen, der dann entscheidet, welche Mallnahmen
getroffen werden miissen.

Obstbiume werden im Frithling, vor der Bliite, mit Handpumpen mit eincm
Universalmittel gegen Krankheiten und Schidlinge gespritzt. In Ermangelung einer
Pumpe wird dieses in Wasser geloste Pulver auch mit Besen in niedrige Biume ge-
spriiht.

Die Rebstocke stiubt man im Friihling, solange die Friichte noch klein sind,
zwei- bis dreimal mit Schwefel ein. Es werden dabei zwei verschiedene Methoden
angewendet: entweder blist man das Schwefelpulver mit einem alten Schmiede-
blasebalg (koriik) tiber die Weinstdcke, oder man fiillt Schwefel in ein Kopftuch,
hilt dieses iiber die Rebe und schligt mit einem Stock daran, bis der Staub austritt
und sich iiber die Pflanze verteilt.

Die auf den Feldern zum Trocknen aufgestellten Hanfgarben, deren olhaltige
Samen einen Leckerbissen fiir die Vogel darstellen, werden von Kindern bewacht,
dic mit Steinwiirfen und Zweigen die Sperlinge fernzuhalten versuchen. Dohlen
(karga) und besonders Elstern (saksagan) werden als schidlich betrachtet und gele-
gentlich erschossen, weil sie Mais, Bohnen und Kiicken fressen.
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ERNTETECHNIKEN

Die Erntezeit (orak zamani) beginnt im allgemeinen kurz vor der Mitte des Mo-
nats Juli. Als erste Gewiichse werden verschiedene Hiilsenfriichte wie Platterbsen
(burgak), Linsen (mercimek) und Wicken (fig) geerntet, kurz darauf die frithen
Gerstensorten. Gegen Ende des Monats reifen dann die restlichen Getreidesorten fast
zu gleicher Zeit??; von reicheren Bauern werden zur Bewiltigung der nun im Uber-
mal vorhandenen Arbeit, die keinen Aufschub vertrigt, jedes Jahr einige Saison-
arbeiter aus der Umgebung als Taglohner zum Mihen des Getreides eingestellt.
Scit kurzer Zeit wird auf den groBen Weizenfeldern ein Mihdrescher des land-
wirtschaftlichen Amtes cingesetzt, der von einigen Bauern des Dorfes gemeinsam
fiir drei bis vier Tage gemietet wird. Nach dem Getreide erntet man im August
die Feldbohnen und Kichererbsen, im September Hanf, Mais, Kartoffeln und
Sonnenblumen und schlieBlich, zwischen Oktober und Ende November, die Zucker-
riiben.

In Alacahdyiik gelangen verschiedene Erntetechniken zur Anwendung:

Mahen : Die verschiedenen Getreidearten werden alle mit der Sense (tirpan)
gemiht. Die Schnitter mihen in einem Gang Streifen von zwei bis drei Metern Breite,
wihrend die Frauen, gelegentlich auch die Kinder, hinterhergehen und die Halme
mit einzinkigen, aus Astgabeln gefertigten Harken (catal) zu losen Biindeln (deste)
zusammentfassen. 150 bis 200 dieser Biischel werden mit den Ahren nach innen’! auf
groBen kreisrunden Haufen gestapelt. Die iibriggebliebenen Halme werden, nach-
dem das ganze Feld gemiht ist, mit breiten Rechen (tirmik) zusammengeharkt. Erst
wenn das Mihen abgeschlossen ist, lidt der Bauer dic Garben von den Haufen
(vigin) mit Hilfe ciner dreizinkigen Gabel (anadut) auf den Ochsenkarren (kagne) 72,
der zu diesem Zweck mit einem Aufbau aus Stangen und Seilen (karagav) verschen
ist, und transportiert das Getreide von den manchmal ziemlich weit entfernten
Feldern auf den Dreschplatz. Bei feuchter Witterung kann es vorkommen, daf} die
nassen Garben bis 15 Tage lang liegen gelassen werden miissen, damit sie wieder
trocknen konnen.

Ausreiflenn mit der stumpfen Sichel: Linsen, Platterbsen und Getreide (Gerste,
seltener Weizen), das infolge Trockenheit zu kurz geraten ist und im Halm stecken-
bliecb7?, werden mit der einen Hand in Biischel gefaBt und mit einem von der andern
gefiihrten sichelartigen Gerit mit stumpfem Blatt (kalig) ausgerauft und auf Haufen
gestapelt.

70 Die Bauern kontrollieren auf ihren Feldern einmal wochentlich die Reife des Getreides, und
Nachbarn benachrichtigen sich gegenseitig, wenn geerntet werden muf3.

71 Auf diese Weise kann unbeaufsichtigtes Vieh nicht so leicht an die Korner gelangen und
Schaden anrichten.

72 Wenn ein kriftiges Gespann vorhanden ist und der Weg zum Dreschplatz nicht zu steil
ist, konnen zwei Haufen in einer Ladung transportiert werden.

73 Vgl. H. Z. Kosay, 1951, S. 53.
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Ausreiffen von Hand : Die niedrigen Biischel der Kichererbsen und Feldbohnen
werden von Minnern und Frauen von bloBer Hand ausgerissen, ebenso die Hanf-
stauden, die zu Biindeln (bagli) zusammengefaBt und mit einem Stengel dreimal um-
wunden werden.

Pfliicken : Das Pfliicken und Ernten der Gemiise ist Frauenarbeit; Bohnen, Bamia,
Tomaten, Pfeffer und andere Gemiise werden in Schiirzen, Sicken und verschiedenen
Kérben (sepet) gesammelt und in Tragtaschen (hegbe) oder Tragkorben (heg) auf
Eseln nach Hause gebracht. Die Kinder werden 6fters zu Hilfeleistungen bei den Ernte-
arbeiten im Garten herangezogen.

Friichte und Niisse werden im allgemeinen von den Minnern mit Hilfe von Lei-
tern (merdiven) gepfliickt oder einfach durch Schiitteln der Biume gewonnen.

Die Weinlese fillt in den Monat Oktober und es beteiligen sich an ihr Frauen,
Kinder und Minner. Die Trauben werden in Schiirzen, Korben (sepet) oder Sieben
(kalbur, godzer) gesammelt und in einen groBen Holztrog (sinevit) geleert, der auf
dem Ochsenkarren befestigt ist.

Ausgraben: Die Hackfriichte werden mit rationeller Arbeitsteilung der Ge-
schlechter geerntet: Der Mann folgt den Furchen und gribt mit dem Trittspaten die
Kartoffeln aus, die von der nachfolgenden Frau in die Schiirze gesammelt werden.
Die Zuckerriiben werden im Oktober/November von den Minnern mit zwei-
zinkigen Trittgabeln (gatal bel) aus der Erde gehoben, in Reihen gelegt, und von den
nachfolgenden Frauen durch Abschneiden der Riibenkdpfe und Blitter transportreif
gemacht.

DIE DRESCHARBEITEN

Dreschplitze (harmanlik, harmanlar): In Alacahdyiik sind iber fiinfzig Dresch-
plitze in der Siedlung und ihrer nichsten Umgebung verteilt. Nach Aussagen der
Bauern haben sich drei groBere Ansammlungen von Tennen nach der Umsiedlung
des Dorfes ausgebildet: Die Leute aus dem neuen (westlichsten) Teil des Dorfes
dreschen hauptsichlich auf Plitzen im Gebicet des nordwestlichen Dorfausganges, in
der Nihe des groBten Friedhofes; das «mittlere Dorf» hat Tennen auf der von
Bichen durchzogenen Allmend im Siiden, und das «alte Dorf» im nérdlichen bzw.
nordéstlichen Teil der Siedlung. AuBerdem finden sich vereinzelte Dreschplitze in
allen Teilen des Dorfes, auf angrenzenden Feldern und Wiesen und auch auf groBen,
flachen Plitzen in Hofen und vor den Hiusern. Jede Familie hat ihren angestammten
Dreschplatz, den sie jedes Jahr wieder benutzt. Nur auf dieser Tenne wird gedroschen,
wie weit sic auch von den verschiedenen Feldern entfernt sein mag. Sollte der tradi-
tionelle Platz durch einen Hausneubau verloren gehen, wird sich der Bauer meist auf
einer der Wiesen (Allmenden) einen neuen herrichten.

Eine Tenne muB nicht unbedingt vollstindig horizontal gelegen sein; man erach-
tet jedoch eine gewisse Ebenheit als Vorteil. Wihrend verschiedene Tennen eine
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leichte Schriglage aufweisen, wurden andere durch Ab- bzw. Auftragen des Bodens
eingeebnet. Die Dreschplitze miissen jeden Sommer wieder instand gestellt werden.
Befinden sie sich auf einer Wiese, beschrinkt man sich auf das Entfernen des Unkrauts
und schneidet groBere Pflanzen iiber dem Boden ab. Der zuriickbleibende kurze,
dichte Rasen auf dem harten Boden ergibt eine geeignete Unterlage fiir die Dresch-
arbeiten. Bei der Vorbereitung von Tennen auf unbewachsenem Gelinde (Dorf-
gebiet) entfernt man alle gréBeren Steine, befeuchtet die gelockerte Erde mit Wasser
und bestreut sic mit Hicksel. Darauf wird die Oberfliche geglittet und gestampft
Sie trocknet in kurzer Zeit zu einem recht harten, ebenen Belag ein. Die GréBe der
Tennen richtet sich nach dem Feldbesitz der Bauern und dem jeweils verfiigbaren
Platz. Die Dreschplitze werden nach Moglichkeit kreisrund angelegt (etwa 10 bis
20 Meter im Durchmesser).

Dreschzeit : Die Dreschzeit beginnt im allgemeinen Ende Julifanfangs August
und dauert meist einen Monat, kann sich aber bei regnerischem Wetter bis zu zwei
Monaten hinauszichen, da nasses Getreide zehn Tage lang nicht gedroschen werden
kann. Sollte es wihrend der Drescharbeiten zu regnen beginnen, wird der Hiicksel auf
der Tenne sofort mit den Worfelgabeln (yaba) auf einen ringférmigen Haufen
(bilezik) geschaufelt, damit er weniger durchniaBt wird.

Wihrend der Dreschzeit iibernachten meist eine oder mehrere Personen und der
Haushund neben der Tenne, um das noch nicht fertig gedroschene Getreide zu be-
wachen und streunende Tiere fernzuhalten (Korndiebstahl soll angeblich nicht vor-
kommen, da man gedroschenes und geworfeltes Korn moglichst schnell in Sicke
abfiillt und vor Einbruch der Nacht auf dem Ochsenkarren oder Eseln nach Hause
bringt). Man schlift im Freien, in gesteppte Decken eingewickelt, zum Teil im Schutz
von aus Zweigen geflochtenen Windschirmen, die am Tag als Schattenspender
dienen, oder auch unter dem noch beladenen, aber gekippten Ochsenkarren.

Im allgemeinen beginnt ein Bauer erst mit dem Dreschen, nachdem er sein gesam-
tes Getreide geerntet hat. Die verschiedenen Getreide werden nacheinander getrennt
gedroschen”4, und nach dem Drusch einer Sorte wird die Tenne von Frauen und
Kindern mit Strauchbesen (calgi) gesiubert. AuBer den Getreiden werden auch die
Hiilsenfriichte gedroschen. Linsen und Platterbsen drischt man meist am Anfang der
Dreschzeit, weil sie leicht in einem Tag zu bearbeiten sind und von den Zugtieren
nicht allzuviel Kraftaufwand erfordern. So gibt man diesen Gelegenheit, sich langsam
wieder an die alljihrliche, anstrengende Drescharbeit zu gewohnen. Kichererbsen
werden nach dem Weizen und der Gerste gedroschen und Feldbohnen ganz am
SchluB der Dreschzeit.

Drusch: Nach der Ernte wird das gemihte, auf Haufen gelagerte Getreide in
ciner riesigen Ladung auf dem mit einem Transportgestell aus Balken und Scilen
(keragav) verschenen Ochsenkarren vom Feld an den Rand der Tenne gefiihrt. Dort

74 Roggen und Weizen werden oft zusammen gedroschen, da sie vielfach auf den gleichen
Feldern gemischt wachsen.
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Abb. 4. Von zwei Wasserbiiffeln gezogener Dreschschlitten; an Stelle ciner Deichsel wird eine
Kette am Joch befestigt. Rechts im Hintergrund ein Haufen abgeladenes Getreide, links ein noch
beladener Ochsenkarren
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Abb. 5. Der Lenker des Dreschschlittens sitzt auf einem Stuhl auf dem Brett, um diesem zusitz-
liches Gewicht zu verleihen
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Abb. 6. Ein Wasserbiiffel und cin Ochse unter einem gemeinsamen Joch; das ungewohnliche
Gespann wird von einem Knaben gelenkt

Abb. 7. Das dritte Pferd in diesem Gespann (links) wird fiir die Drescharbeiten angelernt. Im
Hintergrund ein ungewdhnliches Gespann: Esel und Ochse unter dem gleichen Joch
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werden die Zugtiere ausgespannt, der beladene Karren mit einer an der Deichsel be-
festigten Wagenstiitze (kagne agaci) abgestiitzt und die die zwei Meter hohe Ladung
zusammenhaltenden Seile geldst. Darauf stemmt der Bauer die Deichsel ganz vorn
langsam in die Hohe, worauf der Wagen nach hinten kippt und das Getreide ab-
rutscht. Fiinf bis zehn Wagenladungen’® werden an verschiedenen Stellen rund um
die Tenne abgesetzt. Um diese groBen Haufen mit mdglichst wenig Arbeitsaufwand
auf dem Dreschplatz zu verteilen, wendet man folgende Methode an:

Ein Biiffel- oder Ochsenpaar wird unter das Joch gespannt und ein langes Seil
(etwa 10 Meter) in Form einer Schlaufe in der Mitte des Jochbalkens befestigt. Die
Zugtiere werden nun in die Nihe eines Getreidehaufens gefiithrt und das Seil vom
Joch aus in der Form eines Dreiecks um den Haufen gelegt. In den beiden hinteren
Ecken des Dreiecks wird je cine Deichsel (siirgii) eines Dreschschlittens senkrecht
zwischen Getreide und Seil eingesteckt und von einer Person festgehalten. Die
Deichseln (etwa 2 Meter lange Stimme) dienen als Hebel beim Anheben und Weg-
schleifen des Haufens. Der Bauer fiihrt und treibt die Zugtiere am Joch an, zwei
Frauen oder Minner stemmen die Deichseln in die Waagrechte und mit groBem
Kraftaufwand schleppt das Gespann den Getreidehaufen langsam auf dic Tenne.
Ist dort geniigend Material aufgestapelt, werden die Halme von Minnern, Frauen
und gréBeren Kindern mit zweizinkigen Gabeln (dirgen) verzettet und in cin gleich-
miBiges «Bett» (yatak) verteilt.

Fiir den eigentlichen Dreschvorgang wendet man in Anatolien nicht die Methode
des Stockdrusches7¢ an, sondern man 18st mit Hilfe cines Dreschschlittens (ddven) 77
Kérner und Samen aus Ahren und Hiilsen. Auf diese Weise werden nicht nur die
Korner herausgedroschen und die Ahren vom Langstroh getrennt, sondern die Halme
werden allmihlich in immer kleinere Stiicke (der Linge und der Breite nach) zer-
schnitten, bis schlieBlich feiner Hicksel entsteht, der den wichtigsten Bestandteil des
Winterfutters fiir GroB- und Kleinvieh darstellt und in dieser zerkleinerten Form
besser von den Tieren gefressen werden kann. Der Dreschschlitten besteht aus zwei
1% Meter langen Fichtenbohlen, die seitlich aneinandergefiigt und von dret Quer-
balken festgehalten werden. Der Vorderteil ist leicht nach oben gewdlbt, damit der
Schlitten beim Dreschen nicht im Getreide stecken bleibt. Die Unterseite der Bohlen
ist von der Biegung an nach hinten mit parallelen oder V-férmig angeordneten
Reihen aus mehr oder weniger lanzettlichen Feuersteinsplittern besetzt, die bis zur
Hilfte ins Holz eingelassen sind. Es werden Dreschschlitten mit genau zugehauenen
Silexabschligen und asphaltierter Unterseite und solche mit groberen Steinsplittern
und unbeschichtetem Holz verwendet?8. Schlitten fiir Traktorbetrieb sind von

75 Eine Wagenladung umfaBt, je nach Stirke der Zugtiere und der Gingigkeit des Gelindes,
200 bis 400 Getreidegarben.

76 Nur die Samen der Hanfpflanze werden mit Kniippeln auf Teppichen ausgeschlagen.

77 Vgl. H. Wenzel, 1937, S. 94, und H. Z. Kosay, 1951, S. 53.

78 Zwei verschiedene Dreschschlitten und ihre Reparatur werden im Abschnitt «Reparatur
von Dreschschlitten» eingehend beschrieben (siche S. 267).
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gleicher Bauart, aber doppelter Breite wie die gewdhnlichen. Neuerdings verwendet
ein Bauer auch eine Scheibenegge (sini) mit seinem Traktor zum Dreschen?’. Die
Dreschschlitten werden mit holzernen Deichseln oder Eisenketten am Joch befestigt
und meistens von Ochsen- und/oder Biiffelgespannen tiber das ausgebreitete Getreide
geschleift80. Pferde- und Maultiergespanne werden mit einem besonderen Geschirr
an die Schlitten gespannt. Der Lenker des Gefihrtes (Mann, Frau oder Kind) steht
oder sitzt auf dem Brett, dfters auch auf einem draufgestellten Stuhl oder Blech-
kanister, und leitet die Zugtiere im Kreis herum, wobei er verschiedentlich die Rich-
tung wechselt®!. Nach einiger Zeit wird das stark zusammengepreBte und zer-
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Abb. 8. Einzelner Dreschplatz auf dem Vorplatz eines Hauses. Das bereits stark zusammengedro-

schene Getreide wird von Familienmitgliedern mit der Worfelgabel (yaba) gewendet und aufge-

lockert. Im Hintergrund (Mitte) trocknen zu einem kunstvollen Haufen aufgeschichtete runde
Dungfladen (Brennmaterial) an der Sonne

79 Grith Lerche, 1968, Vol. L1, S. 45, zcigt cine Abbildung eciner ebenfalls beim Getreide-
drusch verwendeten, vom Traktor gezogenen Scheibenegge, in Mansurabad, Iran.

80 Es werden gelegentlich, besonders in darmeren Familien, auch andere Gespanne zum Zichen
des Dreschschlittens verwendet. So wurden in Alacahoyiik im Sommer 1969 folgende Gespanne
beobachtet: Ein Eselpaar (mit Joch!), Biiftel und Stier, Esel und Ochse. Junge Pferde werden mit
dem Ziehen des Dreschschlittens vertraut gemacht, indem man sie auBlen an ein eingeiibtes Ge-
spann einschirrt und mitlaufen 1aBt. Vgl. auch M. Makal, 1963, S. 46.

81 Biiffel- und Ochsengespanne werden mit ecinem Stock (6vendere), der an einem Ende
einen Stachel aufweist, gelenkt. Wenn der Schlitten auf der Tenne nach rechts gezogen werden
soll, wird der linke Ochse in die Flanke gestochen, worauf dieser seinen Gang beschleunigt und
das Gespann nach rechts dringt. Entsprechend kann der Schlitten auch auf die linke Seite gelenkt
werden. Pferde und Maultiere werden mit Ziigeln gelenkt und Esel mit Hand- oder Stockschligen
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schnittene Getreide auf der ganzen Tenne mit zweizinkigen Gabeln (dirgen) gelockert
und gewendet. Spiter, kurz vor Beendigung des Dreschvorganges®? wird das schon
stark zerkleinerte Stroh mit Hilfe der groBen zehnzinkigen Worfelschaufeln (yaba)
an verschiedenen Stellen nochmals umgewendet. SchlieBlich werden Kérner und
Hicksel nach dem Dreschen mit einem breiten Holzrechen (tirmik) und Kornschau-
feln (s1yirg1) zusammengerecht und am Rande der Tenne mit Worfelgabeln auf einen
Haufen geschaufelt. Der Boden des Dreschplatzes wird mit Reisigbesen sauber ge-
wischt und spiter mit einer neuen Ladung Getreide versehen.

Das Dreschen einer voll beladenen Tenne nimmt, je nach ihrer GréBe und der
Art und Anzahl der verwendeten Gespanne, cin bis vier Tage in Anspruch. Wihrend
mit cinem Traktor in einem Tag das Getreide auf ciner groBen Tenne bearbeitet
werden kann, braucht man fiir die gleiche Menge Korn mit einem Pferde- oder Maul-
tiergespann durchschnittlich zwei Tage. Die vom GroBteil der Bauern eingesetzten,
viel langsamer arbeitenden Biiffel und Ochsen brauchen fiir die gleiche Arbeit drei
bis vier Tage. Verschiedene Bauern haben geniigend Tiere zur Verfigung, um meh-
rere Gespanne gleichzeitig oder nacheinander auf der gleichen Tenne arbeiten zu
lassen.

Worfeln : Das gedroschene Getreide wird auf hohen Haufen solange gestapelt,
bis es geworfelt werden kann. Voraussetzung fiir diese Arbeit ist der aus dem Nord-
osten kommende kriftige Hauptwind des Spitsommers (poyraz), der manchmal zwei
bis drei Tage lang aussetzt, dann aber wieder wihrend lingerer Zeit stindig weht.
Beim Worfeln wird vom Haupthaufen ein Teil abgestochen und das gedroschene
Getreide schaufelweise mit der sechszinkigen, kleinen Worfelgabel (yaba) in die
Luft gehoben. Mit einer schnellen, leichten Drehung der Gabel in der Gegenrichtung
des Windes wird das Material fallen gelassen. Die schwereren Kérner, groben Halm-
stiicke und groBeren Teile von Ahren fallen fast senkrecht zu Boden, wihrend der
leichte Hicksel und die Spreu vom Wind auf einen entfernteren, in der Windrichtung
verlaufenden, linglichen Haufen getragen werden. Der Kérnerhaufen wird am Schluf3
noch einmal durchgeworfelt, wobei wiederum die verbleibenden schweren Teile von
den leichten getrennt werden. Oft wird zum endgiiltigen Worfeln von Getreide auch
eine Schaufel (kiirek) zu Hilfe genommen (Abb. 19/20).

Sieben und Reinigen : Der fertig geworfelte Koérnerhaufen, der noch immer viele
Verunreinigungen aufweist (Halmstiicke, unzerkleinerte Ahren, Unkrautsamen),

auf den Nacken (Schlag auf die rechte Seite z. B., 148t die Esel nach rechts ziehen). Ochsen wer-
den im Alter von drei bis fiinf Jahren an die Arbeit mit dem Dreschschlitten gewdhnt, indem ein
Mann oder ein Kind das neue Gespann mit einer Art Halfter fiihrt, und einer vom Schlitten aus mit
dem Stock die Befehle fiir Richtungsinderungen erteilt. Um ein Gespann anzuhalten verwendet
man einen langgezogenen «Doo-haaa»-Ruf oder klopft mit dem Leitstock auf das Dreschbrett.

82 Auf dem Dreschschlitten wird ein Art holzerner Schaufel (savsu) — meist aus einer halbier-
ten holzernen Wasserkanne (bardak) hergestellt (der lange AusguB3 dient als Stiel) — mitgefiihrt,
damit anfallender Dung der Zugtiere aufgefangen werden kann und nicht das Getreide verunrei-
nigt.
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wird von den Frauen und Kindern durchgesiebt. Mit einem kleineren, runden Sieb
mit engen Maschen (kalbur) wird das Material von einer Person in ein von einer
andern Person gehaltenes groBeres Sieb mit groberen Maschen (gozer) geschiittet
und unter starkem Riitteln gesiebt. Was im Sieb zuriickbleibt wird auf die Tenne
zuriickgeworfen und dort mit dem neuen Dreschgut zusammen erneut gedroschen.
Die gesiebten Korner werden mit eisernen HohlmaBen (¢inik, lok: ¢erik, 8 kg)
gemessen, in verzierte Hanf- und Wollsicke (seklem guvali) abgefillt und auf dem
Ochsenkarren, méglichst vor Einbruch der Nacht, nach Hause gebracht. Das Saat-
gut fiir das nichste Jahr fiille man an Ort und Stelle in besondere Sicke ab und reinigt
es in einer vom Staat zur Verfiigung gestellten Maschine (selektdr) von Fremdkor-
pern und Unkrautsamen. Das Getreide wird im Speichergebiude des Hofes auf-
bewahrt, bis es verkauft, zu Weizengriitze (bulgur) oder Mehl verarbeitet wird.
Mehl und Griitze, sowie das gereinigte Saatgut werden im ersten Stock des Speichers
oder im Wohnhaus in einem speziellen Raum aufbewahrt.

Wenn eine Getreide- oder Hiilsenfriichtesorte fertig geworfelt ist, verlidt man
den Hicksel mit der Worfelschaufel vom Haufen in einen geflochtenen, korbartigen
Aufbau des Ochsenkarrens (saman geteni). Zu Hause schaufelt man ihn durch ein
kleines, unter der Decke angebrachtes Fenster ins Innere der Scheune (samanlik).

Reparatur der Dreschschlitten

Die Feuersteinklingen auf der Unterseite der Dreschschlitten®? stumpfen sich bei
lingerem Gebrauch ab oder fallen ganz heraus; die Schlitten miissen deshalb wihrend
der Dreschzeit gelegentlich kontrolliert und geflickt werden. Wenn der Bauer nicht
selbst versucht, einige grob bearbeitete Steinsplitter in sein beschidigtes Brett behelfs-
miBig einzupassen, wird die Reparaturarbeit von spezialisierten Handwerkern
(ddvenci) ausgefiihrt. Diese Dreschschlittenflicker fahren in der Dreschzeit wihrend
eines Monats mit cinspinnigen, zweiridrigen Pferdekarren allein oder zu zweit von
Dorf zu Dorf. Die von uns in Alacahdyiik angetroffenen Handwerker stammen aus
Corum, wo sie den gréBten Teil des Jahres als Weber von Gesichts- und Kopftiichern
titig sind. Beide Handwerke haben sie von ihren Vitern erlernt und tibernommen.

Wenn die Schlittenflicker in ein Dorf kommen, fahren sie mit ithrem Karren,
der mit den bendtigten Werkzeugen, einem Vorrat an Feuersteinknollen, Wasser-
behiltern, Decken und Nahrung beladen ist, zu den gréBeren Ansammlungen von
Dreschplitzen, mdglichst in der Nihe eines Baches, Tiimpels oder Brunnens. Die
Bauern bringen darauf ihre reparaturbediirftigen Dreschbretter dorthin. Bei ihrer
Arbeit verwenden die Flicker hauptsichlich folgende Gerite (Abb. 10):
Holzhammer (tokmak) zum Einschlagen der Stechbeutel.

83 Genaue MafBe und Bezeichnungen von Dreschschlitten finden sich im Abschnitt «Ma-
terielle Kultur»: C. 1a., Dreschschlitten, S. 332.
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Stechbeutel (daldiz) von unterschiedlicher Linge mit verschieden breiten Klingen,
die an der Spitze leicht rund gebogen und geschirft sind. Sie dienen zum Heraus-
schlagen von lanzettférmigen Vertiefungen im Dreschbrett fiir das Einsetzen der
Steinklingen.

Feile (ege) zum Schirfen der Stechbeutel.

Eisenhammer (ceki¢) mit Holzstiel in Augenschiftung. Der Hammer weist einen
symmetrischen Kopf mit zwei gleichartigen Bahnen (ohne Finne) auf und dient so-
wohl als « AmboB» bei der Retusche der agbeschlagenen Steinsplitter wie auch zum
Einschlagen der fertigen Flinte ins Dreschbrett.

Eisenhammer mit zwei spitzen Finnen (kirma ¢ekigi); ein kleines, diinnsticliges
Schlaggerit, dessen Kopf sich von der zentralen Augenschiftung weg beidseitig
gleichmilig zu einer Spitze verjiingt. Das hammerartige Werkzeug dient zum Her-
stellen der Abschlige von groBen Feuersteinknollen.

Handschutz (lastik), ein aus einem alten Autoreifen zugeschnittener, ovaler Lappen,
der an einem Ende ein Loch zum Durchstecken des Mittelfingers aufweist. Dieses
Gummipolster schiitzt die Handfliche vor Verletzungen beim Abschlagen scharf-
kantiger Splitter von Silexknollen.

Spitzmeifiel (git demiri), ein langes, vierkantiges Eisengerit, das sich an cinem
Ende zu einer scharfen Spitze verjiingt und am anderen einen quaderférmigen,
hammerkopfartigen Ansatz zeigt. Mit der Spitze werden unbrauchbar gewor-
dene Steine aus dem Brett gestemmt, wihrend das verdickte Ende als Schlagwerk-
zeug beim Zuhauen und Retuschieren der Steinklingen auf dem grofBen Eisenhammer
(¢ckig) dient.

Als Ausgangsmaterial zur Anfertigung von Steinklingen fiir Dreschschlitten
dienen faust- bis kopfgroBe Feuersteinbrocken (Quarze verschiedener Zusammen-
setzung ; Abb. 10, 13, 14), die von den Handwerkern aus Corum auf Feldern in der
Nihe von Merzifon gesammelt werden. Zur Kontrolle, ob es sich um verwendbares
Material handelt, wird von jedem Knollen ein Stiick der ihn umgebenden Rinde ab-
geschlagen. Obschon auf vielen Dreschbrettern Feuersteinklingen verschiedenster
Art vorhanden sind, zichen die Schlittenflicker solche von schwiirzlicher oder honig-
brauner Farbe im allgemeinen vor. Das Gewicht der gesammelten Steine kann
zwischen einem Pfund und fiinf Kilogramm schwanken.

Fin zu flickendes Dreschbrett wird mit der steinbesetzten Seite nach oben auf den
Boden gelegt und der Flicker setzt sich, seine Jacke als Kissen beniitzend, auf das eine
Ende des Schlittens (Abb. 9). Er schligt zuerst alle abgeschliffenen oder losen Stein-
klingen mit dem SpitzmeiBel heraus. Dann wird das Holz mit Wasser tiichtig ange-
feuchtet, damit es elastischer wird und sich etwas ausdehnt. Ein Stechbeutel, dessen
GroBe von den neu angefertigten, einzusetzenden Steinklingen abhingt, wird mit
Hilfe des Holzhammers in das Brett getricben (Abb. 11, 12); dadurch entsteht ein
sichelformiger Einschnitt. Der Stechbeutel wird nun gedreht und auf der andern
Seite des Einschnittes angesetzt. Auf diese Weise kann ein Stiick Holz herausgeschla-
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Abb. 9. Der Dreschschlittenflicker beim Aus- Abb. 10. Die zur Reparatur von Dreschschlit-

bessern eines abgenutzten Brettes in der Nihe ten verwendeten Materialien und Werkzeuge
einer Wasserstelle. Im Hintergrund sein Pferd aufeinem Dreschbrettausgelegt (Beschreibung
und Wagen und Bezeichnungen im Text S. 268)

gen werden, das eine lanzettfdrmige Vertiefung im Brett hinterliBt, in die bearbeitete
Steinklingen eingesetzt werden. Alte Locher mit ausgefransten Rindern, aus denen
stumpfe Silices entfernt wurden, werden ebenfalls mit einem Stechbeutel ausge-
bessert. Nun miissen noch die Klingen zum Einsetzen angefertigt werden: An einem
entrindeten Feuersteinknollen (¢akmak tast) wird mit Hilfe des Eisenhammers
(¢ekig) eine mehr oder weniger waagrechte, glatte Schlagplattform mit rechtwinklig
abfallenden Kanten geschaffen. Mit dem kleinen Spitzhammer (kirma gekigi) wird
moglichst nahe am Rand auf die Schlagfliche gehauen, so da sich von der oberen
Kante dieser, gegen die mit einem Gummilappen (lastik) geschiitzte Handfliche
gepreBten Seite ein oder mehrere flache Abschlige verschiedener Form und GroBe
ablésen (Abb. 13-15). Diese werden auf dem als Unterlage dienenden groBen Ham-
mer mit dem quaderférmigen Ende des SpitzmeiBels leicht behauen und in anndhernd
lanzettliche Form gebracht. Eine Kante wird dabei mit leichten Schligen so retu-
schiert, dal sic diinner und schirfer als die andere wird (Abb. 16). Die Klingen wer-
den dann mit der stumpfen Seite in die auf dem Dreschbrett angebrachten Vertie-
fungen eingesetzt und mit dem Hammer festgeschlagen (Abb. 17). Durch diese
Schlige springen beidseitig von der aus dem Holz herausragenden Klingenkante
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Abb. 11. Mit dem Stechbeutel (daldiz) werden Vertiefungen zur Aufnahme von Feuersteinklingen
angebracht

. L o
N

Abb. 12. Alte Locher, aus denen abgenutzte Klingen entfernt wurden, werden mit Stechbeutel
und Holzhammer (tokmak) ausgebessert
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Abb. 13. Zin Feuersteinknollen mit priparierter waagrechter Schlagebene wird gegen die mit
cinem Gummilappen (lastik) geschiitzte Handfliche geprefit. Mit dem Spitzhammer (kirma
¢etigi) wird auf den Rand der Schlagfliche gehauen, um Abschlige zu erzeugen

Abb. 14. Nach dem Hammerschlag: zwischen Gummihandschutz und Silexknolle sind einige
Abschlige sichtbar
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Abb. 15. Scharfkantige Splitter bleiben auf dem Handschutz zuriick

Abb. 16. Ein einzelner Abschlag wird auf dem als AmbofB dienenden Eisenhammer (gekig) mit
dem quadratischen Ende des SpitzmeiBels (gt demiri) in anndhernd lanzettliche Form gebracht
und an einer Seitenkante retuschiert
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Abb. 17. Der fertig zugehauene Silexabschlag wird mit seiner stumpfen Seite in eine Vertiefung
im Dreschbrett eingesetzt und mit dem Hammer festgeschlagen

Abb. 18. Ein iiberdimensioniertes Dreschbrett (doppelte normale Breite), das meist von einem

Traktor gezogen und mit Steinen beschwert wird. Die aus dem Brett herausragenden Flinte sind

sichtbar, die teilweise dunkle Farbung des Holzes riithrt von einem Asphaltbelag her, der jeweils
die ganze Unterseite eines neuen Brettes bedeckt, aber durch den Gebrauch abgeschabt wird
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kleine Splitter ab, die meist eine schr scharfe, wenn auch unregelmiBige Schneide
zuriicklassen.

Ein Dreschbrett, das fiir auf Wiesenbsden angelegten Tennen eingesetzt wird, ist
in der Regel erst nach zweijihrigem Gebrauch reparaturbediirftig, wihrend ein auf
harten, steinigen Dreschplitzen verwendetes schon nach einer Dreschperiode teil-
weise oder ganz mit neuen Silexklingen verschen werden muB. Ein Handwerker
braucht fiir die Instandstellung eines Schlittens je nach dessen Zustand zwei bis vier
Stunden, und er wird vom Bauern fiir diese Arbeit mit einem Barbetrag von 10 bis
20 t. Lira entschidigt.

In Alacahdyiik werden zwei verschiedene Dreschschlittentypen verwendet, die
sich nicht in der duBeren Form, wohl aber in der Art des Steinklingenbesatzes unter-
scheiden: der cine Typ ist mit Silices verschiedener Farbe und GrofBe bestiickt, die
von der Dreschschlittenmitte nach auBen in V-férmiger Anordnung tiber die beiden
Bretter verteilt sind; der andere dagegen ist mit sehr sorgfiltig bearbeiteten, fast
gleich groBen Klingen aus honigbraunem Feuerstein in ausgeglichenen, parallelen
Reihen belegt. Die eingepaBten Silexabschlige werden auBerdem noch von einem
Asphaltbelag festgehalten, der, wenigstens auf neuen Schlitten, die ganze Lauffliche
{iberzicht®4. Uber die genauen Herstellungsorte der verschiedenen Typen waren keine
iibereinstimmenden Angaben zu erhalten®, wahrscheinlich weil die Bauern ihre
Dreschschlitten, ohne den Herstellungsort zu kennen, bei Schreinern und Tischlern
in den nahen Marktstidten (Corum, Alaca) beziehen, die ihrerseits nur die Bretter,
nicht aber die Steinbesetzung anfertigen®®, oder, was dfters der Fall ist, dic fertigen
Schlitten erwerben und zusammen mit den von ihnen hergestellten Erzeugnissen
feilhalten.

Die mit Asphalt belegten Dreschschlitten sind wegen ihrer sorgfiltigeren Aus-
fihrung teurer als dic andern®”. Sie scheinen beim Dreschen leichter zu gleiten und
mit den besser bearbeiteten Steinklingen das Stroh schneller und regelmiBig zu zer-
kleinern. Allerdings sollen sie in neuem Zustand den Nachteil haben, daB sie frisch
aufgeschichtetes Getreide vor dem Schlitten zu Haufen aufstauen und daher ofters
angchalten und befreit werden miissen. Dies soll bei Schlitten mit weniger regelmiBig
und V-férmig angeordneten Silices nicht vorkommen.

84 Die befragten Handwerker, die in Alacahdyiik Dreschschlitten ohine Asphaltbelag repa-
rierten, behaupteten, daB3 asphaltierte Dreschbretter vor allem in Zile hergestellt wiirden. Die dor-
tigen Handwerker wiirden die Unterseite ihrer Schlitten mit Asphalt verschmieren, um ihre
Schande tiber das schlecht geratene und gespaltene Werk zu verbergen. (Zwischen Corum und Zile
besteht, wie auch zwischen andern Stidten, ein starke, von Abneigung getragene Rivalitit, die
dieser Aussage zugrunde liegen diirfte.)

85 Als Herstellungsorte fiir asphaltierte Dreschschlitten wurden angegeben: Zile, Corum,
Alaca; fiir die andere, einfachere Art: Iskilip, Corum.

86 In Corum sollen Feuersteinbearbeiter zu den Tischlern auf die Stor kommen, um in die
von letzteren hergestellten Schlitten Klingen einzupassen. Die fertigen Dreschbretter werden vom
Tischler feilgehalten.

87 Dreschschlitten kosten go bis 150 t. Lira.
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Abb. 19. Alter Mann beim Worfeln mit der Worfelschaufel (yaba). Im Hintergrund ein riesiger
Haufen aus Hicksel

Abb. 20. Durchgeworfelte Weizenkdrner werden zum letzten Mal in die Luft geworfen. Mit

einer Korischaufel (siyirg1) wird das Getreide auf Haufen geschoben und von den Frauen mit

Sieben (gorer, kalbur) durchgesiebt. Zuletzt fiillt man es fiir den Transport in verzierte Hanfsiicke
ab (vorne links)
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DIE FELDFRUCHTE

Getreide

Weizen (bugday) ist mit Abstand das wichtigste Anbauprodukt in Alacah&yiik.
Er dient der Versorgung der Haushalte mit den Grundnahrungsmitteln Brot und
Griitze (bulgur). Durch den Verkauf der Uberproduktion beschafft man sich Bargeld
fiir den Erwerb von Giitern, die nicht selbst hergestellt werden konnen.

Weizen wird hauptsichlich auf unbewissertem Land angebaut, das jedes zweite
Jahr brach gelegt wird. Einige Bauern bewirtschaften aber auch bewisserte Winter-
weizenfelder (ohne Brache), von denen héhere Ertrige erwartet werden konnen.
Von cinem Kilo Saatgut erntet man auf schlechtem Boden und bei ungeniigenden
Niederschligen 4 bis 5 kg Getreide, bei guten Bodenverhiltnissen und ausreichend
Wasser 12 Kilo und mehr.

Winterweizen (giizlik «Herbstsaat», oder yillik «jahrlich»): Wenn immer még-
lich wird Winterweizen angebaut, da dieser groBere Ertrige als der im Frithjahr
gesite liefert. Die Brachfelder werden im Mai/Juni gepfliigt und bei Nachsommer-
regen Ende August/Anfang September besit. Sollten die Niederschlige ausbleiben,
wartet man mit der Saat bis im Oktober/November. Wenn die Kulturen in harten,
schneelosen Wintern erfrieren, sit man im Prﬁhling eine Sommerweizensorte (meist
yazlik) nach.

Man unterscheidet folgende Sorten:
tiveyik bugday: der weitaus am meisten kultivierte harte Grannenweizen, der als
qualitativ und ertragsmiBig beste Sorte bezeichnet und hauptsichlich zur Herstellung
von Weizengriitze (bulgur) verwendet wird.
sam bugday: der «Damaszener Weizen» ist cine ebenfalls weitverbreitete Sorte, dic
selten im Herbst, bei giinstiger Witterung schon im Februar, in vielen Fillen aber
auch erst im Friihjahr ausgesit wird. Dieser Weizen eignet sich sowohl zur Brot- als
auch zur Griitzenherstellung.

Sommerweizen wird seltener angebaut, meistens auf vorjihrigen Hiilsenfriichte-,
Kartoffel- und Bohnenfeldern oder dort, wo der Winterweizen crfroren ist. Die Aus-
saat erfolgt im allgemeinen Anfang bis Ende April. Man baut verschiedene Sorten an:
yazlik bugday: der gebriuchlichste Sommerweizen, der auch auf feuchten Béden
noch gute Ertrige bringt. Seiner Weichheit wegen wird er nur zu Brot und Mehl-
speisen verarbeitet.

Gelegentlich werden in kleinem MaBe noch andere Sorten wie russischer Weizen
(rus bugday), arabischer Weizen (hicaz bugday) und schwarzer Weizen (kara
bugday) angebaut. Ihre Ertrige sind aber sowohl qualitativ als auch mengenmaBig
von untergeordneter Bedeutung.

Gerste (arpa; bot.: Hordeum vulgare) wird auch «Bruder des Weizens» genannt
und ist die zweitwichtigste Getreideart in Alacahoyiik. Ihre hauptsichliche Bedeutung
liegt in der Verwendung als Viehfutter: sic wird entweder ungemahlen, also in
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Kornerform, als Kraft- und Winterfutter an die Schafe verabreicht, oder auf der
Bulgurmiihle (seten) zu Schrot zerquetscht und zusammen mit dem Hicksel als
Zusatzfutter fiir Pferde, Ochsen und Biiffel verwendet. Seltener wird Gerstenmehl
mit Weizen oder anderen Getreidesorten gemischt und zu Brot verarbeitet.

Von einem Kilo Saatgut kénnen, je nach Sorte, bis zu 25 kg, bei schlechtem Boden
und Trockenheit bis 10 kg Gerste geerntet werden. Man unterscheidet vier Sorten,
die alle auf unbewisserten Feldern angebaut werden:
ziraat arpa ist eine vom landwirtschaftlichen Amt entwickelte Gerstensorte mit guten
Eigenschaften. Ein allfilliger UberschuB bei der Ernte wird vom Staat aufgekauft. Da
es sich um eine Wintergerste handelt, erfolgt die Aussaat im Oktober.
altikiran: diese Sorte wird bei giinstiger Witterung schon im Februar ausgesit und
liefert gute Ertrige. Sie ist aber nicht sehr beliebt, weil ihre Kérner fiir die meisten
Tiere zu hart sind.
kara arpa, die schwarze Gerste, wurde frither relativ hiufig, heute aber kaum mechr an-
gebaut, weil sie nicht sehr ergiebig ist. Die Aussaat erfolgt Ende Mirz/Anfang April.
yilan dili (bot.: Echium vulgare), die «Schlangenzungen, ist eine hiufig kultivierte,
ertragreiche Sorte, die im Mirz/April ausgesit wird und ausgezeichnetes Tierfutter
liefert.

Roggen (¢avdar; bot.: Secale cercale) wird relativ wenig rein angebaut, besonders
dort, wo Weizen wegen Trockenheit und schlechten Bodenverhiltnissen nur kiim-
merlich gedeiht. Die Aussaat dieser anspruchslosen Getreideart erfolgt im Oktober, bei
Nachsommerregen schon Ende August/Anfang September, immer auf unbewisserte
Felder. Roggen wichst auch in kleineren Mengen auf den Weizenfeldern, obschon
man das Saatgut in einer Maschine (selektdr) von Fremdsamen zu befreien versucht.
Es werden keine verschiedenen Sorten unterschieden.

Roggen liefert sehr viel Stroh und wird meist vollstindig (Hacksel und Kérner)
an die Tiere verfiittert. Manchmal wird Roggenmehl dem Brotteig beigemischt,
oder man stellt cin schmackhaftes, reines Roggenbrot her, das aber wegen seiner
dunklen Farbe und groben Konsistenz nicht sehr geschitze und als Speise fiir die
Armen betrachtet wird.

Hafer (yulaf; bot.: Avena sativa) wird mit Vorliebe auf feuchten Bdden, wo
Weizen kaum mehr gedeiht, kultiviert. Man unterscheidet keine bestimmten Sorten
und richtet die GroBe der Kulturen nach dem Tierbestand und der Anzahl der unbe-
niitzten Felder. Die Aussaat erfolgt von Februar bis Mai auf unbewisserte Felder,
und von einem Kilo Saatgut lassen sich bis zu 10 kg Hafer erwarten.

Diese Getreidesorte dient hauptsichlich als Viehfutter. Wihrend der Dreschzeit
hilt man auf der Tenne einen Haufen Hafer fiir die Arbeitstiere bereit und auch im
Winter werden sowohl Korner, als auch Hicksel an Biiffel, Kiihe, Pferde und Klein-
tiere verfiittert.

Hirse (dar1; bot.: Panicum miliaceum) wurde frither in kleinem MaBe angebaut,
meistens wenn im Winter der Weizen erfroren war. Sie liefert groBe Ertrige, mul3
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aber entsprechend stark bewissert und gediingt werden. Sie wird heute nur noch
gelegentlich in kleinen Feldern entlang der Biche im April/Mai ausgesit. Hirsemehl
wird, mit Weizen oder Roggen gemischt, zur Brotherstellung verwendet und die
Korner dienen auch als Gefliigelfutter.

Mais (musir; bot.: Zea mays) wird von fast jeder Familie meist in bescheidenem
Rahmen angebaut. Die Kérner werden im April/Mai auf gut bewisserten und ge-
diingten Feldern unmittelbar hinter dem Pflug in die Furchen gestreut oder in ein-
facher Reihe auf den Rindern der Gemisebeete gesteckt. Manchmal sit man auch
Bohnen und Mais zusammen auf dem gleichen Feld. Ein Kilo Saatgut liefert einen
Ertrag von 20 bis 25 kg Mais.

Maismehl wird zur Herstellung von Kuchen (pasta) und Pasteten verwendet,
wihrend ganze Korner im Ofen (tandir) gerdstet werden, bis sic aufspringen (patlak).
Junge, weiche Maiskolben werden iiber dem Feuer gerdstet und als Leckerbissen
zwischen den Mahlzeiten genossen. Die Maisstauden werden, solange sie noch frisch
sind, auf dem Feld von Biiffeln und Kithen abgeweidet oder in trockenem Zustand
als Brennmaterial verwendet.

Hanf (kendir; bot.: Cannabis sativa) wird von jedem Bauern fiir den Haus-
gebrauch in kleinem Umfange angebaut. Dic Aussaat erfolgt im Marz/April auf be-
wisserten und gut gediingten Feldern.

Bei der Ernte, die nach dem Weizendrusch im September stattfindet, werden die
Stauden, wie schon erwihnt (S. 260), von den Frauen einzeln ausgerissen und in Biin-
del (bagl) zusammengefaBt. Je acht bis zehn dieser Garben werden zu pyramiden-
formigen Puppen (gat1) zusammengestellt und bei warmem Wetter zehn Tage lang
auf dem Feld trocknen gelassen. Die Samen werden an Ort und Stelle mit Kniippeln
(tokag) auf Teppichen ausgedroschen, in Sieben (kalbur) geworfelt und in Sicken
auf dem Ochsenkarren nach Hause transportiert. Dic Slhaltigen Kérner (getene)
werden roh oder leicht gerdstet als Leckerbissen verzehrt, unter die Weizengriitze
gemischt oder als besonders gehaltvolles Gefliigelfutter verwendet.

Dic getrockneten Hanfbiindel werden mit dem Ochsenkarren zu Tiimpeln ge-
bracht und etwa 15 Tage lang gewiissert. Dann wischt man die einzelnen Stengel
in reinem Wasser und liBt sie auf einer Wiese verstreut wiederum zwei Wochen
lang trocknen, worauf man mit dem Ochsenkarren auf den Halmen herumfihrt, um
diese zu brechen. Im Hause wird dann der Hanf von den Frauen mit Kniippeln
(toyka) auf Steinen geschlagen, bis sich die Fasern 1ésen und die Stengel vollstindig
gebrochen sind. Die Stengelstiicke werden herausgelesen, die Fasern in Biindel sor-
tiert und mit der Kreuzspindel (kirman, kendir igi) zu Garn versponnen, das zur
Herstellung von Getreidesicken verwendet wird.

Wenn ein Bauer mehr Hanf als in seinem Haushalt benétigt wird angepflanzt hat,
verkauft er den UberschuB} als Garn in fertig verarbeitetem Zustand.

Sonnenblumen (aycicegi; bot.: Helianthus sp.) werden nach Aussagen der Infor-
manten erst scit kurzer Zeit in Alacahdyiik feldmiBig angebaut, nachdem man in

278



Versuchspflanzungen gute Resultate erzielt hat. Die Samen werden auf bewisserten,
seltener unbewisserten Feldern in Reihen den Furchen entlang oder einfach durch
Auswerfen gesit (April). Anfangs bis Mitte September werden die Bliitenstinde mit
den ausgereiften Samen mit Messern (bigak) gekappt und auf dem Dreschplatz oder
im Hof von Hand ausgeklopft. Kleine Mengen der Kerne werden als Leckerbissen
gegessen, der grofite Teil an Hindler und Fabriken zur Olherstellung verkauft. Die
Stauden werden getrocknet und als Brennmaterial verwendet.

Hiilsenfriichte (Leguminosen)

Kichererbse (nohut; bot.: Cicer arietum L.): Diese am hiufigsten angebaute
Hiilsenfrucht wird von April bis Anfang Mai hinter dem Holzpflug den Furchen ent-
lang ausgesit. Im August, nach der Weizenernte, werden die Pflanzen von Hand aus-
gerissen und spiter auf den Tennen gedroschen. Die Erbsen werden in frischem Zu-
stand gegessen oder gekocht mit Fleisch und Sauce zu einem schmackhaften Gericht
verarbeitet. In besonderen Betrieben der Kreisstidte werden die Korner gerdstet und
als Leckerbissen auf den Mirkten und in Liden feilgehalten (lelebi).

Der Hicksel wird, von allen anderen Arten getrennt, in der Scheune aufbewahrt.
Weil er leicht salzhaltig ist, verfiittert man ihn im Winter hauptsichlich an die Schafe.

Platterbse (burgak; bot.: Lathyrus sat. sp.)88: Der frither weit verbreitete Anbau
von Platterbsen ist in letzter Zeit stark zuriickgegangen, da die Bauern die Kicher-
erbse vorziehen. Thre Kultur ist mit viel weniger Miihe und Arbeit verbunden und
bringt trotzdem gute Ertrige.

Platterbsen werden im Mirz/April auf unbewisserte Felder gesit und im Juli,
kurz vor dem Weizen, mit der stumpfen Sichel (kalig) geerntet oder von Hand aus-
gerauft. Je nach Witterung und Bodenverhiltnissen erntet man von einem Kilo
Saatgut s bis 25 kg Erbsen, die nach dem Dreschen in Sicke abgefiillt werden und ein
wichtiges Zusatzfutter fiir Arbeitstiere abgeben. Der Hicksel wird in der Scheune
aufbewahrt und als Winterfutter fiir Schafe und GroBvieh verwendet.

Linse (mercimek; bot.: Lens culinaris): Linsen werden auf kleinen, unbewisserten
Feldern im Mirz/April ausgesit und Ende Juli mit der Sichel oder von Hand geerntet
und gedroschen. Pro Kilo Saatgut erntet man § bis 8 kg Linsen, die in Sicken im Hause
gestapelt werden. Je nach Bedarf zerreiben die Frauen die Linsen auf der Handmiihle
(eltas) zu Mehl, das zum Zubereiten einer beliebten Suppe (mercimek gorbast) ver-
wendet wird. Der Hicksel wird als Tierfutter gebraucht.

Feldwicke (fig; bot.: Vicia sativa): Wicken werden nur selten angebaut und ihre
Kultur verliuft im allgemeinen wie die der Platterbsen. Allerdings werden sie mit
der Sense geschnitten. Ein Kilo Saatgut liefert 15 bis 20 kg Korner, die, wie auch
der Hicksel, an die Tiere verfiittert werden.

88 In Alacahdyiik wird nicht zwischen den verschiedenen Platterbsenarten unterschieden.
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Klee, Luzerne (yonca; bot.: Trifolium sp.) : Klee und Luzerne werden von wenigen
Bauern im Mirz/April auf kleinere, gut bewisserte Felder ausgesit. Wihrend unge-
fihr sechs Jahren konnen in der Zeit von Ende Mai bis Ende August drei- bis viermal
jahrlich gute Ernten erzielt werden. Das ganze Feld wird auf einmal mit der Sense
gemiht und der Klee als Griinfutter an GroBvich und Gefliigel verabreicht. GroBere
Ertrige werden an Ort und Stelle zu Heu getrocknet, auf der Tenne zu Hicksel ge-
droschen und vor den Stillen auf Haufen gelagert.

Bohnen (fasulye; bot.: Phaseolus sp.): In Alacahdyiik werden verschiedene Boh-
nensorten angepflanzt, die man im allgemeinen in Feld- und Gartenbohnen einteilt89.
Wihrend die ersteren meist auf groBeren Parzellen in Buschform gezogen werden
und erst in ausgereiftem Zustand mit trockenen Kernen (kuru fasulye) geerntet und
gedroschen werden, kultiviert man letztere in Girten an Stangen und pfliickt von
Zeit zu Zeit die griinen Bohnenschoten (taze fasulye), um sie als Gemiise, frisch oder
gedorre, zu verwenden 0.

Feldbohnen oder weile Bohnen (beyaz fasulye, calibasan) werden im April/Mai
auf bewisserten Feldern ausgestreut, wo sic in dichter, niedriger Buschform wachsen
und Schoten ansetzen. Im August/September werden die ganzen Pflanzen von Hand
ausgerissen, auf den Tennen gedroschen und geworfelt. Die trockenen weiBen Boh-
nenkerne, die gekocht zu verschiedenen Speisen verarbeitet werden kénnen, bewahrt
man in Sicken im Speicher auf oder verkauft den UberschuB. Der Hicksel wird als
Tierfutter verwendet. Ein kleiner Teil der Gesamternte (5 bis 109,) wird von den
Frauen in griinem Zustand auf den Feldern gepflickt und wie die Gartenbohnen als
Gemiise gekocht oder in Stiicke gebrochen an Schniiren zum Trocknen aufgehingt.

Hackfriichte

Zuckerriiben (scker pancart; bot.: Beta vulgaris altissima): Der Zuckerriibenanbau
in der Tiirkei ist staatlich geregelt, d. h. das Landwirtschaftsministerium sendet all-
jahrlich einen Beamten in die Dérfer, der sowohl das AusmalB der Anbaufliche, wie
auch die Lage der Zuckerriibenfelder bestimmt. Es wird auch darauf geachtet, da3
ein alljahrlicher Fruchtwechsel mit Weizen oder anderem Getreide auf den Riiben-
feldern vorgenommen wird. Die gesamte Ernte wird vom Staat zu festen Preisen
abgekauft und in den Zuckerfabriken verwertet.

Die festgesetzte Anbaufliche fiir Alacah&yiik betrigt 100 déntim®!. Auf diesen
stark bewisserten und hauptsichlich mit Kunstdiinger, seltener mit Mist gediingten

89 Fiir Alacahtyiik konnte die Kultur der sonst in Anatolien weitverbreiteten Saubohne
(bakla; bot.: Vicia faba) und der Augenbohne (bdriilce; bot.: Vigna sinensis) nicht nachgewiesen
werden. H. Z. Kosay, 1951, S. 57, erwihnt die Kultur der Saubohne beildufig.

90 Die Gartenbohnen werdenim Abschnitt « Gemiisekulturen», S.283, eingehenderbeschrieben.

91 Diese Zahl wurde im Friihjahr 1968 von einigen Bauern genannt, wihrend im Sommer
1969 verschiedene andere Informanten 45 doniim als gestattete Anbaufliche fiir Zuckerriiben im
Dorf angaben. Obwohl die Bauern am Riibenbau interessiert sind, iiben ihn nur sehr wenige aus,
weil sich tei der geringen, vom Staat bewilligten Fliche der Aufwand nicht lohnt.
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Feldern werden anfangs bis Mitte Mai s bis 6 kg Saatgut pro déniim mit einer von
der Gemeinde zur Verfiigung gestellten Maschine (mibzer) gesit. (Esist dies die ein-
zige Kultur, in der nicht von Hand gesit oder gepflanzt wird.) Mitte und Ende Mai
werden die jungen Pflanzen iiber Kanile ausgiebig bewissert und Ende Mai/anfangs
Juni mit Schidlingsbekdmpfungsmitteln bestiubt. Je nach Wetterverhiltnissen wih-
rend der Vegetationsperiode werden die Riiben Ende September bis Ende November
mit einer Gabel (gatal bel) von den Minnern ausgestochen und in Reihen gelegt. Die
Frauen, die in geringem Abstand folgen, schneiden die Blitter und die Riibenkdpfe
weg. Dann werden die Riiben auf groBe Haufen geschichtet und gelagert, bis sie mit
Lastwagen in die Fabrik geliefert werden koénnen.

Kartoffeln (patates, lok. gumpiir; bot.: Solanum tuberosum): Kartofteln werden
im Dorf nur in bescheidenem Rahmen kultiviert. Da sie ohne relativ guten Boden
und kiinstliche Bewisserung nicht gedeihen, kann man sie nur auf den kleineren
Feldern und Beeten entlang der Biche und in Girten anpflanzen. Man unterscheidet
rus patates (die «russische Kartoffel», groB, von weillicher Farbe, geringer Qualitit
und Haltbarkeit) und die ziraat patates (vom landwirtschaftlichen Amt sclektionierte
Kartoffelsorte von gelber Farbe und guter Haltbarkeit).

Kartoffelfelder werden zuerst mit dem Eisenpflug umgebrochen und dann mit
dem Holzpflug bearbeitet. Es wird schr stark mit Mist, gelegentlich mit Kunstdiinger
gediingt. In die vom Holzpflug gezogenen Furchen (karlik) schaufeln die Minner
mit dem Trittspaten (bel) Locher, die Frauen, die gleich darauf folgen, stecken riick-
wirtsschreitend drei Kartoffeln hinein2; die beim Graben des nichsten Loches aus-
gehobene Erde wird zum Zudecken des vorhergehenden verwendet®3.

Wenn die Sprosse der Pflanzen an dic Oberfliche treten, wird mit der Hacke
(capa) der Boden aufgelockert und auf kleine Haufen um die wachsende Pflanze
gescharrt. In diesem Zeitpunkt wird auch erstmals bewissert, wie auch ungefihr
12 Monate spiter und schlieBlich noch kurz vor der Bliite. Im September, wenn das
Kraut braun wird, gribt der Mann die Kartoffeln aus und die Frauen sammeln sic in
ciner Schiirze. Die Knollen werden nach Hause gebracht und das Feld gleich nach der
Ernte umgepfliigt (das Stroh wird unverbrannt eingepfliigt) und mit Mist gediingt.
Im Haus werden die Kartoffeln in einem Zimmer in einer Ecke aufgehiuft und mit
cinem Tuch zugedeckt, oder, bei Platzmangel, sogar unter den Betten gelagert. Die
besten Stiicke werden gleich aussortiert und als Saatgut fiir das nichste Jahr gesondert
in einer Ecke aufbewahrt.

92 Zu groBe Kartoffeln werden mit dem Messer halbiert und die Schnittflichen vor dem
Pflanzen eine Stunde lang an der Sonne getrocknet.

93 Andere Informanten erklirten im Sommer 1969 die beschriebene Pflanzmethode als zu
aufwendig und veraltet. Heute gehe man meistens einfacher vor: Gleich hinter dem Eisenpflug,
mit dem man mdglichst tief umbricht, hergehend 16t der Bauer die Kartoffeln in die entstandene
Furche (im Abstand von 50 bis 75 cm) fallen. Beim Pfliigen der nichsten Furche wird die erste mit
der ausgehobenen Erde zugedeckt.
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Kartoffeln werden, hauptsichlich im Winter, gedimpft, gebraten oder gekocht fiir
allerlei Speisen verwendet. Einen eventuellen Ernteiiberschul verkauft man auf dem
Markt, wo die Sorte ziraat patates einen hoheren Preis erzielt als die Sorte rus.

GARTEN UND GEMUSEPFLANZUNGEN®

Verschiedene Gemiise spielen in der Ernihrung der Bewohner Anatoliens als
Bereicherung und Erginzung der ausschlieBlich stirkehaltigen Hauptkost (Brot,
Weizengriitze) cine wichtige Rolle. Der Gartenbau ist vielfiltig und besonders gut
entwickelt und stiitzt, zusammen mit den Erzeugnissen der Viehzucht und Tierhaltung,
dic 8konomische Unabhingigkeit der einzelnen (groBfamilidren) Wirtschaftsein-
heiten, obschon er dem Feldbau gegeniiber eine untergeordnete Rolle spielt®s.

In Alacahdyiik bebaut man Girten (bahge) mit einer Gesamtfliche von ungefihr
200-250 doniim. Sie befinden sich im Dorf, in der Nihe der Hiuser, die an einem
Bach oder Brunnen liegen, oder auch in ziemlicher Entfernung der Siedlung an
groferen Quellen und Wasserliufen. Die einzelnen Girten und Gemiisebeete sind
vielfach mit hiift- bis mannshohen Steinmiuerchen oder Ziunen aus Asten und sta-
cheligem Reisig umgeben, von Pappelreihen gesiumt und mit Obstbiumen bestan-
den. Gemeinsame Merkmale dieser Parzellen sind ihre intensive Nutzung, starke
Diingung und unbedingte Abhingigkeit von kiinstlicher Bewisserung,.

Bodenbearbeitung : In groBen Girten wird mit dem Holz- und Eisenpflug wie
auf den Getreidefeldern gearbeitet, wihrend man in kleineren Beeten mit der
Schaufel (kiirek) oder dem Trittspaten (bel) umsticht, die Erde lockert und die Schol-
len zerkleinert. Der Trittspaten ist das gebriuchlichste Arbeitsgerit im Garten; zum
Verfeinern der Erde und Verteilen des Mistes dient ein kleiner Rechen aus Holz oder
Eisen (tirmik), und mit dem Setzholz werden Pflanzlécher zum Setzen von Steck-
lingen und Gemiisekernen angebracht.

Bewdsserung : Gemiisekulturen sind so stark vom Wasser abhiingig, daB dieses
wihrend der ganzen Vegetationsperiode vorhanden sein muB. Bewissert wird nicht
nur zu bestimmten Zeiten, wie etwa bei der Aussaat, sondern je nach Bedarf der
kultivierten Pflanze, so wihrend des Wachstums, in Trockenzeiten und vor und nach
jeder Teilernte (bei sukzessive reifenden Friichten wie Melonen, Gurken, Kiirbisse,
Bohnen, Tomaten und Bamia). Das Wasser wird in Griben und Kanilen an die
parzellierten Beete herangefithrt und der Boden beim Bewissern dfters mit einer
Hacke aufgelockert.

94 Vgl. dazu die allgemeinen Ausfiihrungen iiber die landwirtschaftlichen Arbeiten in den
vorangehenden Abschnitten.

05 E.Werth, 1954, S. 82-103, bezeichnet den intensiven Gartenbau, wie wir ihn in Anatolien
finden (u.a.), als «Relikthackbau». Er glaubt, daB der Hackbau (entwicklungsgeschichtlich)
durch den Pflugbau abgeldst wurde (als Hauptwirtschaftsform!), verschiedentlich aber in der
Form des Gartenbaus als Erginzung bestehen blicb. Es kann aber nicht unsere Aufgabe sein, an
dieser Stelle auf die entwicklungsgeschichtliche Bedeutung des tiirkischen Ackerbaus cinzugehen.
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Diingung : Da die Girten schr intensiv bewirtschaftet werden, mul fir entspre-
chende Diingung gesorgt werden. Meistens verwendet man moglichst kraftigen
Mist (besonders Gefliigelmist) und Asche, gelegentlich auch noch Kunstdiinger. Man
diingt beim Pfliigen und Umgraben, beim Sien und Setzen der Jungpflanzen und bei
Gemiisen, die den Boden besonders stark beanspruchen (Gurken, Melonen, Kiirbisse),
gelegentlich noch wihrend der Wachstums- und Reifezeit.

Die Gartenarbeiten und der Gemiisebau sind ausschlieBlich Frauenarbeit, nur die
schwersten Verrichtungen wic Pfliigen, Umgraben und Bewissern werden von den
Minnern ibernommen. Das Siden auf den Feldern ist Minnerarbeit, wihrend das
Pflanzen von Samen und Stecklingen in Girten den Frauen obliegt. Oft 1Bt sich eine
rationelle Arbeitsteilung der Geschlechter erkennen (z. B. Kartoffelanbau). Das Jiten
und Auflockern des Bodens vor dem Bewissern wird von den Frauen ausgefiihrt,
ebenso wice ihnen, und gelegentlich den Kindern, die ganze Ernte, Konservierung und
Verarbeitung der Gemiise zufallt.

Die in Alacahdyiik gezogenen Gemiise sind auBerordentlich vielfiltig und von
guter Qualitit. Sie bilden einen wichtigen Bestandteil der tiglichen Nahrung und
werden besonders im Winter in konserviertem Zustand (geddrrt, getrocknet, in
Essig eingelegt) als willkommene Zukost und Abwechslung neben den Hauptspeisen
(Brot, Weizengriitze [bulgur] und Milchprodukte) geschitzt. Die Ertrige der Ge-
miiscpflanzungen decken ausschlieBlich den Eigenbedarf der Haushalte; seltener wird
von cinigen Bauern die eine oder andere Gemiisesorte in gréBerem MaBe angebaut
und auf den Markt gebracht (so vor allem Zwiebeln, Tomaten, Kartofteln, Bohnen,
Gurken und Melonen).

Die Gemiisekulturen

Gartenbohnen (fasulye): Die in den Girten gepflanzten Bohnensorten sind meist
rankend und werden an Stangen gezogen. Die wichtigsten sind: fasulyesi aysekadin,
eine gute Stangenbohne mit verschiedenen Formen (f. siyah mit schwarzen Bohnen,
f. ala mit buntfarbigen u. a. m.), fasulya yedili, eine ebenfalls rankende Gemiisebohne
und fasulya yuvarlak, eine Sorte, die in Buschform gezogen wird.

Die normale Pflanzzeit fiir Bohnen ist anfangs Mai; sie kénnen aber auch schon
frither gesetzt werden, mit dem Risiko, von Reif und Frosteinbriichen geschidigt zu
werden. Man sit die Kerne von Hand auf die gepfliigten Beete und glittet darauf die
Erde mit dem Nivellierbrett. Wenn die jungen Pflanzen zu dicht stehen, werden sie
ausgelichtet. Spiter steckt man in bestimmten Abstinden Stangen (sirik), um die sich
die Bohnen zu ranken beginnen. Eine andere Pflanzmethode besteht darin, dall man
auf dem gepfliigten und nivellierten Feld mit dem Trittspaten Furchen zicht. In Ab-
stinden von ungefihr einem halben Meter graben die Frauen mit cinem groBen
Nagel oder Setzholz (givi) Lécher, in welche 6 bis 8 Samen gesteckt werden. Nach dem
Auskeimen der Pflanzen stellt man Stangen zu jeder Gruppe. Wie schon erwihnt
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(S. 253), liBt man gelegentlich Bohnen an Maisstauden emporranken, um keine
Stangen sctzen zu muissen.

Wenn das Unkraut zu stark wuchert und etwa fuBhoch stehend die Entwicklung
der Bohnen hemmt, wird es von den Frauen mit der stumpfen Sichel (kalig) ausge-
rissen. In der ersten Hilfte Juni kann mit der Ernte der griinen Bohnenschoten be-
gonnen werden. Von diesem Zeitpunkt an pfliicken die Frauen cinmal alle zehn Tage,
bis die Stauden antrocknen und die Kerne in den Hiilsen ausgereift sind und hart
werden. Nach jeder Teilernte werden die Beete fiir kurze Zeit bewissert.

Die griinen Bohnen (taze fasulye) werden als Gemiuse gekocht und in Stiicke zer-
schnitten, auf Tiichern oder an Schniiren aufgezogen, an der Sonne getrocknet. Die
ausgereiften, trockenen Kerne (kuru fasulye), die ungefihr ein Drittel der Gesamt-
ernte ausmachen, werden an Hindler verkauft und als Saatgut fiir das nichste Jahr
aufbewahrt. Die Stauden verfiittert man an die Tiere.

Tomaten (domates; bot.: Solanum lycopersicum): Tomaten werden, wie auch
verschiedene andere Gemiise, nicht direkt auf das Feld gesit, sondern in besonderen
Beeten, den Kistchenfeldern (tabla) zu Stecklingen herangezogen. In der Zeit vom
10.~15. April werden Tomaten auf solchen schr fein bearbeiteten Parzellen ausgesit.
Nach ungefihr einem Monat sind die dicht stchenden Setzlinge gro8 genug, um ver-
setzt zu werden. Man befeuchtet die Erde mit Wasser aus einem Krug, zieht die
Pflanzen aus dem Boden und bringt sic moglichst rasch auf das vorbereitete grofiere
Feld, wo sie in leicht zu bewissernden Furchen, in einem Abstand von etwa 30 cm,
mit Hilfe eines Setzholzes gepflanzt werden. Mitte Juli, wenn die ersten Friichte rei-
fen, beginnt die Ernte, die dann meist bis Ende August andauert. Die Frauen reien
aber auch Stauden samt den noch griinen Friichten aus und hingen sie im Haus unter
die Decke, wo sie sich bis zum Jahresende unverdorben erhalten (etwa ein Drittel der
Gesamternte).

Beide in Alacahdyiik gezogenen Tomatensorten (ankara domates: groBe Ertrige
an fleischigen, glatten Friichten, und ¢atal yerli: frither hauptsichlich angebaute Sorte
mit groBen, gerippten Tomaten) werden zu den verschiedensten Speisen verarbeitet.
Man iBt sie roh (sowohl in gritnem wie auch reifem Zustand), mit Zwiebeln und Ol
verschen als Salat, man kocht, bratet und dimpft sic mit gechacktem Fleisch, Reis oder
bulgur gefiillt (dolma), oder vermischt sie schlieBlich mit Fett zur Herstellung einer
festen Konserve.

Gurken (salatalik, hiyar, lok.: zavrak; bot.: Cucumis satirus) : Gurkenkerne wer-
den Ende April/Anfang Mai in parallelen Griben oder Furchen im Abstand von
etwa so cm gesteckt oder auf vorbereiteten quadratischen Feldern von Hand ausgesit,
mit dem Rechen (tirmik) in die Erde eingehackt und nach dem Auskeimen gelichtet.
Gurkenfelder werden mit Vorliebe mit Gefligelmist gediingt und wihrend der ganzen
Vegetationszeit bewissert. Die erste Ernte erfolgt ungefihr 40 bis so Tage nach der Saat,
spiter konnen in kurzen Abstinden fortlaufend reife Friichte gepfliickt werden, wobeti
man aber immer darauf achten muB, daB die Bliiten nicht beschidigt werden.
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Junge Gurken werden roh als Erfrischung gegessen oder in Essig eingelegt. Aus-
gereifte Friichte (langa hiyar) verwendet man im Salat oder mischt sie mit Joghurt,
Knoblauch und Olivendl zu einer beliebten Speise (calik). Gurken werden von eini-
gen Bauern auf dem Markt feilgehalten, wo sie Preise von 5o kurug bis 1 Lira pro
Kilo erzielen.

Kiirbisse (allg.: kabak; bot.: Cucurbita sp.): Verschiedene Sorten von Kiirbissen
werden von den meisten Gartenbesitzern in kleinem MaBe auf den Rindern der
Gemiiscbeete, den Garten- und Hausmauern entlang gezogen. Nur wenige kulti-
vieren sie auf groBeren Parzellen und verkaufen den Ertrag auf den Mirkten fir
25 bis so kurug pro Kilo, je nach Sorte.

Kiirbiskerne werden Ende April/Anfang Mai in tiefen Furchen mit dem Setzholz,
im Abstand von 30 bis 60 cm, gesteckt. Der Boden muB 8fters mit Mist und Asche stark
gediingt werden, wenn eine gute Ernte erzielt werden soll. Ende Juli reifen die ersten
Friichte und bis im Oktober kénnen dann in unregelmiBigen Abstinden Kiirbisse
geerntet werden. Im allgemeinen unterscheidet man die folgenden Sorten:
Melonenkiirbis (bal kabagi) mit groBen, rundlichen Friichten von gelblicher Farbe.
Diese Sorte ist wegen ihres siiBen Geschmacks besonders beliebt und wird meist
gekocht genossen.

Kara kabak, von ihnlicher Form wie der Melonenkiirbis, aber mit dunkelgriiner,
hellgelb gesprenkelter Schale und rétlicher Innenseite.

Dolmalik kabagi, ein relativ kleiner, langgestreckter Kiirbis von gelblich-griiner
Farbe, der mit Fleisch, Reis oder bulgur gefiillt und gekocht oder gebraten wird.
Asma kabagi (su kabagi) ist ein kleiner, birnenférmiger Kiirbis mit gelblicher,
gesprenkelter Schale. Er wird ausgehohlt und getrocknet als Kalebasse zum Auf-
bewahren von Gewiirzen, Salz, Gemiisesamen und getrockneten Friichten verwendet.

Wassermelonen (karpuz; bot.: Citrullus vulgaris): Die verschiedenen Wasser-
melonensorten bringen Friichte von zylindrischer oder kugeliger Form und werden
nach der Dicke der Schale und der Farbe des Fruchtfleisches unterschieden (gelbes
Fruchtfleisch: beyaz karpuz; rotes Fleisch und dunkelgriine Schale: siyah karpuz; rotes
Fleisch und gesprenkelte Schale: ala karpuz). Auf miBig bewisserten und gediingten
Feldern wachsen an den zierlich belaubten, kriechenden Pflanzen Friichte mit einem
Durchmesser von etwa 20 cm und einem Gewicht bis zu 3 kg. (In den stark bewisserten
Girten werden die Melonen noch bedeutend grofler.) Die Aussaat erfolgtim April,
in parallelen Griben, auf Beeten oder auf kleinen Terrassen in Hanglage. Diingung
und Bewisserung in regelmiBigen Abstinden sind erforderlich. Wenn die Melonen
faustgroB sind, wird die Bewisserung bis zur ersten Ernte (Juli/August) eingestellt.

Zuckermelonen (kavun; bot.: Cucumis melo): Die Friichte der Zuckermelonen-
sorten sind kleiner als die Wassermelonen, ihr Fleisch ist von fester Konsistenz, gelb
bis orange gefirbt und von sehr siiBem Geschmack.

Die Kultur entspricht im allgemeinen derjenigen der Wassermelonen ; es werden
aber bedeutend mehr Zuckermelonen angebaut. Melonen werden meist roh gegessen
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oder gelegentlich, wenn sie noch unreif sind, in Essig cingelegt. Auf dem Markt erzielt
man Preise von o kurug bis 1 Lira pro Kilo.

Gemiisekohl (kelem; bot.: Brassica oleracea): Anfang April werden von wenigen
Bauern Kohlsamen in Kistchenfeldern ausgesit. Wenn die Setzlinge, gegen Mitte Mai,
erstarkt sind, pflanzt man sie in einem Abstand von cinem Meter in Reihen auf die
Felder, wo sic mit Wasser aus Kiibeln begossen werden, damit ihre Wurzeln nicht
vertrocknen. Spiter bewissert man einmal alle zechn Tage. Geerntet wird je nach
Witterungsverhiltnissen von Anfang bis Ende Oktober.

Kohl wird als Gemiise gekocht, in Essig konserviert oder mit Zutaten (Reis,
Fleisch) gefiillt und gebraten (dolma).

Bamia, Ibisch (bamya; bot.: Hibiscus esculentus): Bamiastriucher (engl.: okra)
wachsen schr schnell und bilden in kurzer Zeit reife Samenkapseln. Daher kénnen sie
von Mitte Mai bis im September fortlaufend in kleinen Beeten ausgesit werden.
Einen Monat nach der Saat tragen die Pflanzen Kapseln von griiner Farbe und bohnen-
ihnlicher Form, dic von den Frauen und Kindern gepfliickt werden. Die Bamia wer-
den gekocht als zartes, wohlschmeckendes Gemiise sehr geschitzt. GréBere Ertrige
trocknet man, an Schniiren aufgehingt, an der Sonne.

Pfeffer (biber; bot.: Piper sp.): Der Anbau der Pfeffersorten gleicht in den meisten
Belangen der Tomatenkultur. Die Aussaat erfolgt Anfang April in Késtchenfeldern,
die Stecklinge werden, im Alter von etwa 1'2 Monaten, in cinem Abstand von 50 cm
einzeln auf groBere Beete versetzt. Die wichtigsten Pfeffersorten sind:

«Damaszener Pfeffer» (sam biberi), von linglicher Form und griiner Farbe, dic
beim Trocknen an der Sonne in ein leuchtendes Rot iibergeht. Die frischen, griinen
Friichte werden, mit Reis und Fleisch gefiille, gckocht (dolma) oder an Schniiren auf-
gehiingt getrocknet, in Kaffee- oder Handmiihlen und Mérsern gemahlen und zum
Wiirzen verwendet.

dolma biber sind griine Pfefferfriichte, groBer als eine Faust, die meist in Form von
gefiilltem Gemiise (dolma), gebraten oder gekocht, genossen werden.

sivri biber ist cine hiufig kultivierte Pfeffersorte, die lange, griine, zugespitzte Schoten
bringt, welche roh zu den meisten Mahlzeiten gegessen oder in Essig konserviert
werden.

Salat (marul): Je nach Bedarf der Haushalte werden kleine Mengen der wichtig-
sten Salatsorten (Lattichsalat: kivirck marul, bot. Lactuca sativa; Endiviensalat:
gobekli marul, bot. Cichorium endivia; Blattersalat: yaprak marul, bot. Lactuca
sativa crispa) vom Mirz bis in den frithen Herbst auf freien Flichen im Garten aus-
gesit. Der Boden wird mit dem Trittspaten umgebrochen, Mist, Asche und Samen
mit dem Rechen (tirmik) eingeharkt. In hochstens 40 Tagen hat der Salat bei genii-
gender Bewisserung seine volle GroBe erreicht und kann von den Frauen geerntet
werden.

Neben der erwihnten Salaten ist auch die Kresse (tere, bot. Lepidium sp.) sehr
beliebt und wird 6fters angebaut.
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Karotten (havug, lok. piiriikli): Karotten werden Ende April bis Mitte Mai
gelegentlich in kleinen Kastchenfeldern ausgesit. Die heranwachsenden Jungpflanzen
werden nicht verpflanzt, sondern bei zu dichtem Wuchs ausgelichtet. Die Ernte fllt
in die Monate August und September.

Karotten werden roh gegessen, gehackt im Salat, oder auch in Ol gebraten. Das
Kraut wird an die Tiere verfiittert.

Steckriiben (salgam, lok. kocabas)?¢: Riiben werden von wenigen Bauern in
einfachen Reihen auf den Rindern der Kistchenfelder und Gemiisebeete im April
ausgesit. Im September geerntet, werden sie gekocht, in Ol gebraten oder in Essig
eingelegt. Frisches Kraut wird gegessen, ilteres an die Tiere verfiittert.

Rettich (turp): Rettich oder Radieschen werden auf gleiche Weise wie die Steck-
riiben kultiviert. Sie werden roh wihrend des ganzen Winters genossen, da sie durch
Lagerung auf feuchtem Sand lange Zeit frisch erhalten werden kénnen.

Zwiebel (sogan; bot.: Allium cepa): Zwiebeln sind ein schr beliebtes Gemiise und
werden recht ausgiebig angebaut. Die Kultur verliuft in einem Zyklus®7: Ende April
setzt man ausgewachsene 2jihrige Zwiebelknollen (tohumluk sogani), die dann im
Laufe des Sommers zur Bliite gelangen und im August/September Samen liefern.
Dieser wird im nichsten Frithjahr im April auf gut bewisserten und gediingten Fel-
dern ausgesit. Bis Juli entwickeln sich die lauchartigen Jungzwiebeln (taze sogam,
lok. arpacik), die als Zukost zu jeder gréBeren Mahlzeit genossen werden. Ein Teil der
Jungpflanzen wird auf den Feldern stehen gelassen, damit sich aus ihnen bis im Herbst
daumengroBe Setzknollen bilden konnen. Diese steckt man im nichsten Friihjahr,
im Mirz, und innerhalb eines Monats entwickeln sich Stengel und Blitter, so daf3
schon ab April die erwihnten Jungzwiebeln (arpacik) geerntet werden kénnen. Ein
Teil dieser einjihrigen Pflanzen wird wiederum stehen gelassen; sie reifen zu groBen
Knollen, den cigentlichen Zwiebeln heran, die dann in der Kiiche Verwendung
finden oder der Samenproduktion dienen. Mit der Aussaat im Frithling beginnt dann
der Zyklus von neuem.

Knoblauch (sarmisak; bot.: Allium sativum): Ende April werden kleine Setz-
knollen auf bewisserten Feldern von Hand in regelmiBigen Reihen gesteckt. Knob-
lauch wiichst sehr langsam und erst im nichsten Friihjahr kénnen die jungen Pflanzen
geerntet und wie die Zwiebeln mit Stengel und Kraut als Gemiise gegessen werden.
Ein Teil wird stehen gelassen und erzeugt die festen, weillen Knollen, die zum Wiir-
zen der meisten Speisen verwendet werden. Einige Pflanzen 1dBt man blihen, um
Samen zu erzeugen.

Lauch (pirasa; bot.: Allium porrum): Die Aussaat erfolgt im April in Késtchen-
feldern oder in kleinen Beeten. Die Setzlinge werden spéter nicht versetzt, sondern nur
ausgelichtet. Lauchstengel sind ein wichtiges Wintergemiise, da sie nicht unter der

96 Einige Bauern scheinen Riiben und Rettich mit dem Sammelbegriff «turp» zu bezeichnen.
97 Vgl. R. Herrmann, 1900, S. 117.
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Kilte leiden und vom Herbst an den ganzen Winter hindurch, bis in das nichste Friih-
jahr, geerntet und der Suppe beigegeben oder in Ol gekocht verspeist werden kén-
nen s,

OBSTBAU UND REBENKULTUREN

Vor der Umsiedlung gab es in Alacahdyiik keinen nennenswerten Baumbestand,
von einigen alten Pappelnin der Nihe des Hauptbrunnens und mehreren 5o bis 6o Jahre
alten NuBbiumen in den Weinbergen abgeschen. Erst vor 30 bis 35 Jahren begann eine
alteingesessene Familie Pappeln und Weiden sowie vereinzelte Obstbiume in Girten
und entlang der Bewisscrungskanile und Bachliufe zu pflanzen. Threm Beispiel
folgten bald andere Bauern, so daB heute kaum ein Garten, Weinberg Bachufer oder
StraBenbord ohne Biume ist. Die Felder dagegen sind weitgehend baumlos. Wilder
erstreckten sich frither von den Hiigeln im Norden bis an den Dorfrand. Durch den
groBen Bedarf an Brennmaterialien und Bauholz getrieben, holzten die Bauern die
dorfnahen Partien vollstindig ab. Dic verbleibenden zwei Wilder verdanken ihr
Bestchen nur der Tatsache, dal mit Steinkohle zu heizen begonnen wurde.

Baumpflege : Obstbiume werden einzeln oder in kleinen Gruppen in den Girten,
in der Nihe der Hiuser, entlang der Biche und in den Weinbergen gesctzt. Jeder
Hausbesitzer pflegt verschiedene Obstbiume, um den Eigenbedarf seines Haushaltes
an Friichten zu decken. Pappeln, Weiden und Ulmen werden in einfachen oder
doppelten Reihen entlang der Biche, Bewisserungsgriben und Strallen und manch-
mal auch, in regelmiBigen Abstinden, in Girten und auf bewisserten Feldern gezogen.
Sie liefern Holz fiir den Hausbau und fiir die Herstellung von landwirtschaftlichen
Geriten. Junge Biume werden auf dem Markt gekauft, oder man bezieht sie direkt
aus den Baumschulen des staatlichen landwirtschaftlichen Institutes. Seltener grabt
man Wildformen von Obstbiumen im Wald aus?? und veredelt sie durch Pfropfen.

Junge und frisch gepflanzte Biume werden ausgiebig bewissert und mit Mist ge-
diingt, bis ihr Wurzelsystem gentigend entwickelt ist. Alle Obstbiume werden 1m
Friihjahr, vor der Bliite, mit Handpumpen (pompa) mit cinem vom staatlichen Land-
wirtschaftsbeamten gelieferten chemischen Mittel gegen Inscktenschiden gespritzt.
Das in Wasser 18sliche Pulver wird manchmal auch mit cinem Besen in niedrige
Biume gespriiht.

Anfangs April, kurz bevor die meisten Biume auszuschlagen beginnen, werden
sie geschnitten. Man sigt alte und morsche Aste heraus, kiirzt die jungen Ruten und
lichtet nach Moglichkeit die Kronen aus, um den Friichten ein besseres Reifen zu
ermdglichen.

98 Die Kultur der beliebten Eierfriichte (patlican, lok. baldir¢an) wurde versucht, muBtc
aber wieder aufgegeben werden, da infolge des rauhen Wetters die Ertrige unbefriedigend waren.
(H. Z. Kosay, 1951, S. 57, erwihnt die Eierfrucht unter den in Alacahdyiik gezogenen Gemiisen.)

99 Vgl. R. Herrmann, 1900, S. 120.
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Veredelungen : Nur wenige Leute im Dorf verstehen zu pfropfen. Sie veredeln
Wildformen von Obstbiumen (Wildkirschen, -pflaumen und -birnen) mit Reisern
aus dem Bestand der Gérten. Daneben fithrt man noch folgende andere Veredelungen
aus: siile Kirschen (kiraz) auf Weichselkirschen (visne) und umgekehrt; verschie-
dene Pflaumensorten werden untercinander oder auf Kirschbiume gepfropft, so dal3
ofters Kirschen und Pflaumen auf dem gleichen Baum wachsen; saure Apfel werden
auf Weiden gepfropft, oder Birnen auf Apfelbiume.

Es werden zwei Arten der Veredelung angewendet!00:

1. Spaltpfropfen (yarma): In ein gekapptes Reis eines Wildbdumchens wird ein
V-férmiger Einschnitt gemacht, und in diese Liicke wird das entsprechend keilférmig
zugeschnittene Edelreis gesteckt und mit Bast umwunden.

Diese Methode wird angewendet, wenn im Frithjahr veredelt werden soll.

2. Augenpfropfen (goz asist): In der Rinde eines Wildreises wird ein T-férmiger
Einschnitt angebracht. Die entstehende Offnung wird auseinandergeklappt und ein
Span cines Edelreises, auf dem sich eine Knospe befindet (Auge), hineingesteckt, hier-
auf beidseitig mit den zwei angeschnittenen Rindenlappen bedeckt und festgebunden.
Diese Veredelungsart wird im Sommer (ab Juli) und vor allem im Herbst verwendet.

Obstbaumsorten 101

Kirschen Weichselkirschen (visne; bot.: Prunus cerasus L.) liefern hellrote, leicht
sduerliche Friichte, die im Juni reifen und roh gegessen oder zu Kirschensaft gepreBt
werden. Siile Kirschen (kiraz) sind entweder gelb bis hellrot, oder schwarz und
groBfriichtig und reifen im Juni.

Pflaumen (erik): canerigi, cine Plaumensorte mit kleinen, gelben Friichten, die
aber zum grofBten Teil im April/Mai in unreifem Zustande gepfliickt wird. Sie wird
in groBen Mengen auf den Mirkten verkauft und ist wegen ihres sauren Geschmacks
als Erfrischung sehr beliebt.
sar1 erik, die Mirabellenpflaume, ist mittelgroB, von gelber Farbe und sehr siiBem
Geschmack. Sie reift im Juli und August.
findik erigi, cine Sorte mit kleinen, siien Friichten von dunkler Farbe.
milg erigi heiBt cine Pflaumensorte, deren kleine, weichen und gelben Friichte wie
Kirschen in Biischeln wachsen.
amasken erigi (Prunus domestica domestica), die Zwetschge, mit relativ kleinen,
dunkelblauen und siien Friichten.

Apfel (elma): Die verbreitetste Apfelsorte trigt kleine Friichte mit rot-gelb ge-
streifter Schale. Diese siiBlich schmeckenden Apfel reifen im frithen Herbst und wer-
den einfach «elma» (Apfel) genannt.

100 Nach R. Herrmann, 1900, S. 120, kannte man in Anatolien um 1900 nur das Spaltpfropfen.
In AlacahGyiik werden heute beide oben erwihnten Methoden verwendet.
1o1 Vgl. H. Z. Kosay, 1951, S. §7; E. Werth, 1954, S. 378 bis 380.
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Winterdpfel: amasya elmast ist eine Sorte, deren rote, stile Friichte erst im November
reifen und im Hause, auf groBen Haufen, fiir den Winter und Friihling gelagert wer-
den192, — eksi elmast triigt gelbgriine, saure Friichte, die, ebenfalls im November ge-
erntet, fir den Winter aufbewahrt werden.

Birnen (armut): Es gibt im Dorf nur wenige Birnbiume; eine Sorte mit rétlichen,
siifen und saftigen Friichten, die im August reifen (kizilik), und eine andere, groB3-
friichtige, griine Birne, die von September bis November gepfliickt wird und bis in
den Friihling gelagert werden kann.

Aprikosen (kayist; bot.: Prunus armeniaca) : Die Aprikose ist die hdufigste Obstart
und fehlt fast in keinem Garten oder Weinberg. Es gibt eine kleine, siie und eine
groBfriichtige, leicht mehlig schmeckende Sorte. Aprikosen werden im August und
September gepfliickt, als Tafelobst genossen oder auf Tiichern auf den Dichern zum
Trocknen ausgelegt.

Pfirsiche (seftali; bot.: Prunus persica): Pfirsichbiume sind nur in ganz vereinzelten
Exemplaren vorhanden und ihre Ertrige von untergeordneter Bedeutung.

Walniisse (ceviz; bot.: Juglans regia): Stattliche, alte WalnuBbiaume sind recht
hiufig in Girten, auf bewisserten Feldern und in der Nihe von Bichen und Quellen
anzutreffen. Im Oktober schlagen Minner die Niisse von den Baumen, und die Frauen
sammeln sie auf. Die griine Schale wurde frither zum Wollefirben verwendet, ihre
Verwendung ist aber jetzt von chemischen Farbstoffen verdringt worden.

Ein groBer NuBlbaum liefert bis zu 30 hakla (hakla oder 8lgek = 16 kg) Niisse, die,
im Gegensatz zu den meisten anderen Baumfriichten, nicht nur fiir den Hausgebrauch
bestimmt sind, sondern auch auf dem Markt oder an GroBhindler fiir bis zu 3 Lira
das Kilo verkauft werden.

Maulbeeren (dut; bot.: Morusalba L.; Morus nigra L.): Man kennt in Alacahdyiik
schwarze und weiBe Maulbeeren, die im Juni reifen und roh gegessen werden. Da
keine Seidenraupenzucht betrieben wird, hat man fiir die Blitter keine Verwendung.
Das Holz wird seiner Hirte wegen fiir allerlei Drechslerarbeiten und Bauarbeiten
geschatze.

Nutzholzbaume

Pappel (kavak): Die hohen, schlanken Pappeln sind die hiufigsten Biume in
Alacahdyiik und dominieren, wie auch in anderen anatolischen Siedlungen, das Dorf-
bild. Sie sind ihrer Anspruchslosigkeit, ihres schnellen Wachstums und ihres langen,
geraden Wuchses wegen sehr geschitzt und werden seit mehr als 30 Jahren in groBem
MaBe kultiviert. Man pflanzt sie in Reihen entlang der Bewisserungsgriben, Biche
und StraBen, oder in regelmiBigen Abstinden, in ganzen Gruppen, in Girten, auf
bewisserten Feldern und in der Nihe der Hiuser. Neue Biume zieht man aus Steck-

102 Die gleiche Aufbewahrungsart von Apfeln wurde von R. Herrinann, 1900, S. 120, fiir
Sabandja belegt.
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lingen heran, dic leicht aus jungen, starken Asten gewonnen werden konnen. Die
Pappel liefert den groBten Teil des im Dorf bendtigten Bauholzes und wird auBer-
dem zur Herstellung der verschiedensten landwirtschaftlichen Gerite verwendet.
Abgeschlagene Aste dienen als Brennmaterial oder zur Anfertigung von Umziunun-
gen und Gehegen. Viele Bauern pflanzen mehr Pappeln als sie fiir den Eigenbedarf
bendtigen und verkaufen das Holz an Zimmerleute oder Nachbarn.

Weide (sdgiit): Weiden wachsen hauptsichlich entlang der groBeren Biche und
licfern hartes Bauholz sowie starke Stangen und Stocke zur Herstellung von Geriten.
Diirre Aste werden als Brennmaterial verwendet.

Uline, Riister (kara agag) : Das Holz der Ulme ist wegen seiner Hirte fiir den Hausbau
besonders geschitzt. Dieser Baum wichst aber langsam und ist nicht sehr verbreitet.

Olweide (ide; bot.: Elacagnus angustifolia): Die Olweide wird wegen ihres stache-
ligen, dichten und buschartigen Wuchses zum Bepflanzen von Hecken und Umifrie-
dungen verwendet. Aus dem zihen, dunklen Holz werden kleinere Schnitzercien
(besonders Amulette) hergestellt.

Fohre, Kiefer (cam): Gelegentlich werden junge Fohren im Gemeindewald ausge-
graben und als Schattenspender in den Girten gepflanzt.

Rebenkulturen103

Nach Angaben der Bauern werden in Alacahtyiik auf ungefihr 200 déntim
Land 194 Reben kultiviert. Eine groBere Ansammlung von Rebbergen erstreckt sich
tiber die Stidhinge der Hiigel im Nordwesten des Dorfes, eine zweite in der Nihe
einer Quelle auf den Ebenen im Sitiden. Daneben gibt es noch vereinzelte kleine
Weinberge, die, verstreut iiber Stidhinge, in den Weizenteldern liegen. Die Mchrzahl
der Familien im Dorf unterhilt eigene, mit Steinmiuerchen gesiumte und von Obst-
biumen bestandene Rebberge von durchschnittlich 1 bis 3 déniim GroBe!05. Kiinstliche
Bewisserung ist nicht unbedingt notwendig, jedoch sollte Wasser wenigstens wih-
rend der ersten Monate einer neu angelegten Kultur vorhanden sein, um ein Ver-
trocknen der noch nicht geniigend tief wurzelnden Stecklinge zu verhindern. Ein
fiir den Weinbau bestimmtes Feld wird mit dem Trittspaten umgegraben und mit
parallelen Griben, in einem Abstand von einem halben Meter versehen. In diesen
hebt man anschlieBend die Pflanzlécher aus, die durchschnittlich einen Meter vonein-
ander entfernt sind. Pro Loch setzt man zwei bis vier Stecklinge (einjihrige, bewur-
zelte Ruten von ilteren Stdcken, die auf drei bis vier Augen zuriickgeschnitten sind),
von denen meistens einer anwichst, wihrend die restlichen vertrocknen. Drei Jahre

103 Vgl. H. Z. Kogay, 1951, S. 55/56, und E. Werth, 1954.

104 Die Schitzungen der Bauern waren relativ uneinheitlich und schwankten von 100 bis 500
doniim. Die beiden Weinbergwichter aber schitzten die Ausdehnung der Rebberge auf etwas
tiber 200 doniim (vgl. auch H. Z. Kogay, 1951, S. 45).

105 I. Yasa berichtet aus Hasanoglan, daf3 drei Fiinftel aller Haushalte geniigend Trauben fiir

den Eigenbedarf erzeugen (1/1p der Haushalte erzielt bedeutende Uberschiisse, die auf den Markt
gebracht werden); I. Yasa, 1957, S. 73.
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lang werden die Jungpflanzen ganz kurz zuriickgeschnitten, damit sie cinen niedrigen,
starken, selbsttragenden Stamm ausbilden!®, und im vierten Jahre beginnen dann
die meisten Stocke Friichte zu tragen.

Reben werden nicht veredelt, sondern in Form von Biischen auf kriftigen Stimm-
chen gezogen, ohne an Stécken oder Gestellen hochgebunden zu werden. Im April
schneidet man die letztjihrigen Ruten auf drei bis vier Augen zuriick, lockert die
Erde um die Stdcke und bewissert sie kurz, wenn genitigend Wasser vorhanden ist.
Die Reben treiben dann aus, und von Mitte Mai an werden Gras und Unkraut wih-
rend der Vegetationsperiode mit dem Trittspaten ausgestochen. Solange die Friichte
noch klein sind, schwefelt man die Stocke zwei- bis dreimal, um Fiulnis und Krank-
heiten zu verhindern.

Die Ernte findet meistens im Oktober statt, manchmal ctwas frither oder spiter,
je nach Witterung. Frauen, Kinder und auch Minner pfliicken die Trauben in Schiir-
zen, Siebe (kalbur, gdzer) und Korbe (sepet) und leeren diese dann in einen groBen
Holztrog (sinevit), der auf dem Ochsenkarren befestigt ist. Ein Teil der Trauben
wird als Tafelobst gegessen oder auf dem Markt fiir so bis 75 kurug pro Kilo verkauft,
wihrend man den Rest auspreBt und zu Wein verarbeitet oder zu zihfliissigem
Traubenzucker (pekmiez) einkocht.

Es werden in Alacahéyiik hauptsichlich weile Trauben (beyaz tiziim) angebaut
und pro déniim nur ctwa vier bis fiinf Stécke blaue Trauben (siyah tiziim) gepflanzt.

Wiichter197: Die beiden groBen Weinberge werden von je einem Wichter
(bekgi) betreut. Diese zwei ilteren Minner treten ihre Arbeit im April an, wenn die
Reben auszuschlagen beginnen und der Boden um die Weinstocke gelockert werden
mubB. Bis zur Reife der Trauben iiberwachen sie tagsiiber das Gelinde, verscheuchen
Vich und Végel und halten die Kinder fern; nachts schlafen sie im Dorf. Wenn die
Friichte zu reifen beginnen, verlassen die Wichter auch nachts die Weinberge nicht
mehr bis die Ernte eingebracht ist.

Dic Wichter werden in Naturalien entldhnt und zwar mit je etwa 75 hakla
Weizen pro Jahr. (Jeder Bauer steuert, je nach der GroBe seiner Weinberge, cine
entsprechende Menge Getreide bei.)

Verwertung wildwachsender Pflanzen

Wiilder : Die Hiigel siidwestlich von Alacahdyiik sind mit schiitterem Eichenwald
(mese) bewachsen, der auf weite Stellen von lockerem, niedrigem Eichenbusch abge-
16st wird. Vereinzelt zeigen sich kleinere Fohren und wilde Obstbiume. Weiter im
Osten erstreckt sich der eigentliche Gemeindewald, der hauptsichlich von Féhren
(gam) und einigen wilden Pflaumen-, Kirschen- und Birnbiumen bestanden ist.

106 Vgl. R. Herrmann, 1900, S. 100.
107 M. Makal, 1063, S. 173, erwihnt Weinbergwichter im Dorf Demirci. Vgl. auch I. Yasa,
1957, S. 81.
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Um dort Holz fillen zu diirfen, miissen die Bauern erst eine Bewilligung beim Forst-
amt in Alaca cinholen. Im Wald werden Fohrenzapfen als Brennmaterial fiir den
Winter gesammelt und gelegentlich auch Pilze (mantar), die gekocht oder gegrillt
als willkommene Abwechslung genossen werden.

Der Rat der Dorfiltesten wiihlt, mit Zustimmung der Dorfleute, alljihrlich einen
Waldwichter (korugu), der von morgens acht Uhr bis am Abend aufseinen Rundgin-
genin beiden Wildern Tiere verscheucht und nach allfilligen Brinden und Holzdieben
Ausschau hilt. Er erhilt eine jahrliche Entlshnung von 150 hakla Weizen und Gerste.

Hagebutten (kusburnu): Wilde Rosen wachsen entlang der Straen und Wege,
sowie gelegentlich in Girten und Weinbergen. Die Frauen sammeln die roten Friichte
im Herbst und verarbeiten sic zu Marmelade. Die wilden Brombeeren hingegen
werden nur von den Kindern gegessen.

Kochsalar (madimak)!%8: Kochsalat ist eine niedrige, spinatihnliche Pflanze mit
kleinen, griinen Blittern, die rot gerandet sind. Sie wird in der gemiiscarmen Friih-
lingszeit auf den Allmenden, Dreschplitzen und Wegrindern in Schiirzen gesam-
melt und, gekocht, als Gemiise gegessen. Kochsalat ist vor allem als Speise fiir die
Hirten beliebt.

Frauen und Kinder stechen im Frithling ein ldwenzahnartiges Gewichs (burga-
1ik) 198 mit Messern aus den Grasflichen. Der innere Teil der dicken, daumengroBen
Wurzel wird herausgeschilt und roh gegessen.

Besenstriucher (kizamik dikeni): die dichten, stark verzweigten Aste cines stache-
ligen Strauches werden von den Minnern auf den Hiigeln und an Bachufern gesam-
melt und zu kurzen Besen (galgi) gebunden, die beim Reinigen von Dreschplitzen
Verwendung finden. Daneben werden in Haus und Hof auch Reisigbesen (siipiirge)
mit langen Holzstielen gebraucht.

Medizinalpflanzen : Unter den fast jeder Biuerin bekannten Heilpflanzen finden
sich: die Kamille (papatya), die in Gemiisegirten wichst; aus ihren getrockneten
Bliiten bereitet man cinen Absud, der bei den verschiedensten Magenbeschwerden
Erleichterung schaffen soll. Aus Wermuth (yavsan) bereitet man einen bitteren Tee,
der dic Verdauung fordert und gegen Ubelkeit wirksam ist. Absud aus Brennesselblit-
tern (1sirgan) wird mit gebratenen Eiern und Buttermilch (ayran) vermischtund gegen
Rheumatismus angewendet. Die Blitter der wilden Malve (ebegiimeci) werden ge-
kocht, ausgepreBt und in Umschligen zum Heilen von Hauterkrankungen aufgelegt.

VIEHZUCHT UND TIERHALTUNG

In Alacahoyiik spielt die Viehzucht und Tierhaltung im Vergleich zum Ackerbau
cine untergeordnete Rolle 19% 110, Weil die vorhandenen Weideméglichkeiten knapp

108 Diese Planzen konnten botanisch nicht bestimmt werden.

109 Vgl. H. Wenzel, 1937, S. 94/95.

110 Die Jagd ist vollig unbedeutend. Im Winter wird gelegentlich auf durchziehende Wild-
enten (6rdek) geschossen, Hasen werden mit Hunden gehetzt und Rebhiihner, nach starken
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sind, Gras ohne spezielle Pflege der Bauern nur spirlich wichst und im allgemeinen
kaum Wiesen zur Griinfutter- oder Heugewinnung angelegt werden, ist weder eine
eigentliche Herden-, noch eine Milchwirtschaft in gréBerem Rahmen moglich. Die
Tierhaltung dient daher hauptsichlich der Versorgung der biuerlichen Haushalte mit
Milchprodukten, Fleisch, Fett, Wolle und Hiuten und liefert gleichzeitig die in der
traditionellen Landwirtschaft unentbehrlichen tierischen Arbeitskrifte. Die Vichzucht
erginzt in dieser Weise aufs Idealste den wirtschaftlich bedeutend wichtigeren Feld-
bau!'! und verhilft dem anatolischen Bauern in Alacahdyiik zu fast vollstindiger
dkonomischer Selbstindigkeit (vgl. auch S. 253 ).

Weidegriinde

Alacahdyiik verfiigt tiber wenig Weideland von unterschiedlicher Beschaffen-
heit. Die besten Wiesen (otlak, mer’a), die einen cinigermaflen dichten Bewuchs an
Gras und Kriutern aufweisen, befinden sich auf dem feuchten, stellenweise sumpfigen
Boden in unmittelbarer Nihe der Bachliufe in den Ebenen stidlich der Siedlung. Sie
bleiben dank der natiirlichen Bewisserung auch wihrend der Trockenperioden des
Sommers griin und sind stellenweise mit seichten Tiimpeln durchsetzt und von harten
Sauergrisern und Seggen bewachsen. Diese Weiden und ihnliche kleinere Gras-
flichen in der Nihe von Quellen sind Allmenden (mer’a) im Gemeindebesitz des
Dorfes, dic nicht gepfliigt und bepflanze werden diirfen. Das GroBvich aller Dorf-
bewohner weidet in verschiedenen Herden, unter der Aufsicht von Hirten, von
Friihlingsanfang bis zum ersten stirkeren Schneefall unentgeltlich auf diesem Land.

Auf dem unbebauten, steinigen und humusarmen Boden in der Hiigelzone be-
findet sich die Steppenweide (kir), die einen nur spirlichen Bewuchs an Kriutern,
harten Grisern und Disteln aufweist und kaum den Schafen, Ziegen und Eseln auf
die Dauer geniigend Futter zu bieten vermag.

Gelegentlich werden auch die leicht bewachsenen Brachfelder (nadas) als Weide
benutzt. Im Sommer werden die Tiere nach der Getreideernte tiber dic Stoppelfelder
(anizli tarla) gefiihrt.

Nach der Schneeschmelze (anfangs/Mitte Mirz) bis Ende November ''2 befindet
sich das GroBvich vom frithen Morgen bis gegen Sonnenuntergang auf der Weide,
wihrend es die Nichte immer in den Stillen verbringt. Im Winter und im Friithling,
wenn Gras nur sehr spirlich ist, in geringem MaBe auch im Sommer, werden die

Schneefillen, wenn nasses Gefieder ihren Flug behindert, mit Kniippeln erschlagen. Wolfe, die
in strengen Wintern in die Nihe des Dorfes kommen, werden nicht geschossen, sondern von
groflen Hunden verjagt.

111 I. Yasa, 1957, S. 23, 67-69, hilt auch die Viehzucht im Dorf Hasanoglan, neben dem wirt-
schaftlich wichtigeren Getreideanbau, fiir ein notwendiges, erginzendes Element in der Land wirt-
schaftsstruktur. Vgl. auch J. E. Pierce, 1964, S. 66/68.

112 Wenn es die Witterung erlaubt, wird das GroBvieh gelegentlich auch an sonnigen,
schneefreien Tagen im Winter auf die Weide gefiihrt.
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Wasserbiiffel im Stall zusitzlich gefiittert. Heu steht selten zur Vertiigung, dafiir aber
Hicksel von Getreide und Felderbsen und als Kraftfutter gelegentlich Gersten- oder
Weizenschrot. Je ausgiebiger diese Zusatzfiitterung betrieben wird, desto groBer ist
die Milchleistung der Biiffelkiihe. Getrinkt wird sowohl am Brunnen, morgens und
abends, wie auch mit Kiibeln im Stall.

Die Rinder werden, im Gegensatz zu den Biiffeln, vom 15. Mai weg nicht mehr
zusitzlich im Stall gefiittert und abends auch nicht getrinkt (auBer im Winter). Man
bereitet den Tieren im Stall keine Streu, da durch die Besonderheit des Dreschens mit
dem Dreschschlitten nur Hicksel, aber kein Langstroh zur Verfiigung steht; es wird
vielmehr am Abend, nach der Fiitterung, tibriggebliecbener Hicksel mit trockenen
Dungstiicken vermischt auf den Boden gestreut.

Das Kleinvich ist von April bis November Tag und Nacht auf der Weide und wird
nur am Mittag zum Melken ins Dorf getrieben. An schneefreien Tagen im Winter
werden die Tiere am Morgen auf die Allmenden gefithrt und bei Einbruch der Dun-
kelheit wieder in die Siedlung und in Kleintierstille und Unterstinde gebracht.

Winterfutter : Das Winterfutter des Viehs besteht zum groBten Teil aus Hicksel
von Getreide und Hiilsenfriichten, seltener Luzerne, mit gelegentlichen Zugaben von
Gersten- und Weizenschrot. Infolge der knappen und wenig nahrhaften Fiitterung
ist der Zustand der Tiere gegen Ende des Winters und im Friihjahr, wenn das Gras auf
den Weiden noch kurz, oder von Schnee bedeckt ist, fiir mitteleuropiische Begriffe
schlecht13. Das Rindvich, dem meist keine spezielle Fiitterung und Pflege zukommt,
scheint unter den Futterverhiltnissen im Winter am stirksten zu leiden, wihrend die
Wasserbiiffel, als wertvollste Tiere, besser versorgt werden und weniger abmagern.
Schafe und Ziegen erhalten nachihren tiglichen Weidegingen, auBer in schneereichen
und langen Wintern, keine zusitzliche Flitterung, tiberstehen aber diese Zeit, wie die
Esel und Maultiere, wegen ihrer Anspruchslosigkeit trotzdem relativ gut.

Salz wird zu allen Jahreszeiten ein- bis zweimal im Monat, mit Hicksel gemischt,
an das GroBvieh verfiittert; fiir Schafe und Ziegen stehen im Hof oder Stall Stein-
salzlecken bereit.

Hirten

Das Vieh des Dorfes wird in mehrere Herden eingeteilt und auf verschiedenen
Weiden getrennt betreut; man unterscheidet demnach folgende Typen von Hirten 114:
Das Kleinvieh (Ziegen, Schafe) des Dorfes wird in drei gemischte Herden aufgeteilt,
die von je einem Kleinviehhirten (davar ¢obani) und zwei bis drei Hunden (davar
kopek) bewacht werden. Die Schafe und Ziegen befinden sich, auBer im Winter, Tag

113 Vgl. M. Makal, 1963, S. 74, 80.

114 H. Z. Kosay, 1951, S. 48, gibt eine Aufzihlung der von ihm festgestellten verschiedenen
Hirten. Er unterscheidet generell zwischen Tag- und Nachthirten. Dies kann aber nur fiir die
Schafhirten zutreffen, da nach unseren Informationen GroBvieh iiber Nacht immer in Stillen
gehalten wird.
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und Nacht auf den Steppenweiden, Brach- und Stoppelfeldern des Gemeindegebie-
tes von Alacahdyiik. Die Kinder oder die Frau des Hirten bringen diesem das fertig
zubereitete Essen in der Regel zur Herde, die nie allzuweit vom Dort entfernt ist.
Schathirten werden fiir ihre Arbeit mit festgelegten Barbetrigen entléhnt und zwar
erhalten sie in der Sommerperiode 5 t. Lira und im Winter 2.50 t. Lira pro Tier
vom Besitzer.

Das GroBvieh teilt man in drei verschiedene Herden ein, die von je einem Hirten
und gelegentlich einigen Hiiterknaben betreut werden. Alle Hirten werden von den
Dorfiltesten mit einem Vertrag fiir cin Jahr verpflichtet. Wenn sie sich bewihren,
steht es ihnen frei, ein weiteres Jahr lang diesen Dienst zu erfiillen, wenn nicht,
suchen sie sich meistens eine Stelle auf einer Baustelle oder bei einer archiologischen
Grabung in der Umgebung. Die eine Herde, die hauptsichlich aus Biiffeln und Pfer-
den und wenigen Ochsen besteht, wird vom Biiffelhirten (kdmiig inegi gobani) auf
den feuchten, von Bachliufen durchzogenen Grasflichen im Siiden des Dorfes, meist
mit der Unterstiitzung ciniger Hiiterknaben, bewacht.

In ciner andern Herde weiden die Kiihe, Ochsen und Stiere unter der Betreuung
des Kuhhirten (sigir cobani). Dieser fiihrt seine Tiere auf einer langsamen Wanderung
von cinem kargen Weideplatz zum andern.

Dic Kilber werden von den Kiihen gesondert gehalten, damit ihr Saugen kon-
trolliert werden kann; sie weiden gemeinsam mit den Eseln in ciner Herde, die unter
der Aufsicht des Kilberhirten (buzag: ¢obam) stcht.

Die Hirten erwarten das GroBvieh am frithen Morgen an den Hauptbrunnen
der verschiedenen Dorfteile und fithren es, nachdem es getrinkt wurde, auf die
Weide. Auf lingeren Streifziigen fihren sie ihr Essen (azik) in einer Riickentasche
mit sich, wenn sie sich aber in der Nihe des Dorfes aufhalten, wird ihnen die ge-
kochte Nahrung!!5 von Familienmitgliedern auf die Felder gebracht. Vor Sonnen-
untergang werden die Herden von verschiedenen Sciten in dic Siedlung getrieben,
wo die einzelnen Tiere von ihren Besitzern abgeholt werden, oder den Weg zu ihren
Stillen selbst finden.

Die Bezahlung der GroBviehhirten (hak) durch die Besitzer der von ihnen gehiite-
ten Tiere erfolgt in Naturalien nach festgelegten Ansitzen: Pro Kalb oder Esel erhilt
der Hirte 1 hakla Getreide (Y2 Weizen, % Gerste) pro Jahr; die Betreuung von Och-
sen, Kiihen, Biiffeln und Pferden wird mit 3 ¢inik Getreide pro Kopf entlshnt!16.

Zucht des Grofiviehs

Eine gelenkte Zuchtwahl und Auslese zur Erziclung von reinrassigen Tieren mit
guten Eigenschaften oder gezielte Kreuzungen geeigneter verfligbarer Rassen zur

115 Eine spezielle Hirtenspeise besteht aus einer Suppe mit Kochsalat (madimak), einer wild-
wachsenden, spinatihnlichen Pflanze, die von den Frauen auf den Wiesen gesammelt wird.
116 1 hakla = Inhalt eines Blechkanisters: etwa 16 kg. 1 ¢inik = 8 kg Getreide.
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Abb. 21. Biiffelkalb mit einer Maulbinde, die mit spitzen Eisenstacheln versehen ist (blinek); das
Gerit soll verhindern, dal3 das Jungtier unkontrolliert siugt

a2
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Abb. 22. Einige Wasserbiiffel auf der Allmende (mer’a, otlak) im Siiden der Siedlung. Der Bach
fithrt das ganze Jahr hindurch Wasser und dient dem fiir das Wohlbefinden der Biiffel ausschlag-
gebenden Suhlen und Baden (Abkiihlung)



Steigerung von Widerstandsfihigkeit, Milch- und Wollproduktion und Arbeits-
leistung werden in Alacahdyiik nicht ausgeiibt. Biiffelstiere werden frithestens mit
fiinf Jahren kastriert, um als ausgeglichene und willige Arbeitstiere verwendet werden
zu kdnnen. In der Zeit nach Erreichen der Geschlechtsreife bis zur Kastration dienen
sie zur Zucht, d. h. sie paaren sich vollig unkontrolliert mit den Kiihen in der Herde;
die Fortpflanzung wird also dem Zufall und der natiirlichen Auslese tiberlassen. Die
Biiffelkiihe werden normalerweise im Alter von drei Jahren gedeckt und werfen im
vierten, nach 10 Monaten Tragzeit, ein Jungtier. Sollte das Kalb sterben, was in unge-
fihr 10 % der Fille eintritt, wird aus seinem Fell, aus Stécken und Stroh eine Kalbs-
puppe (dana) angefertigt. Diese Attrappe wird beim Melken dem Muttertier gezeigt,
um dieses zu weiterer Milchabgabe zu veranlassen.

Biiffelkilber und -kiihe weiden in einer gemeinsamen Herde, und um unkontrol-
liertes Saugen der Jungtiere zu vermeiden, bindet man diesen einen mit vier finger-
langen Eisenstacheln versehenen Stoff- oder Lederriemen (biinek) auf die Schnauze.
Diese Vorrichtung veranlaBit die Kuh verstindlicherweise das eutersuchende Jungtier
abzuweisen. Die Stacheln werden jeweils morgens und abends fiir eine halbe Stunde
entfernt, damit das Junge (im Stall) saugen kann. Die jiingeren Kilber (Biiffel werden
erst in einem Alter von einem Jahr auf die Weide gelassen) lilt man am frithen
Morgen zwei bis drei Minuten lang saugen. Nach dem anschlieBenden Melken blei-
ben sie noch eine weitere halbe Stunde beim Muttertier, bevor dieses auf die Felder
getriecben wird. Am Abend wiederholt sich der Vorgang des abwechslungsweisen
Melkens und Saugens. Obschon Biiffelkilber ctwa einen Monat nach der Geburt
langsam an Gras-, Hicksel- und Heufiitterung gewdhnt werden, miissen die «Maul-
stacheln» von ecinzelnen Jungticren 2 bis 3 Jahre lang getragen werden, wihrend sie
fiir andere iiberhaupt nicht notwendig sind, da diese schon bei Beginn der Weide-
periode vollstindig entwohnt sind.

Ahnlich liegen die Zuchtverhiltnisse beim Rindvieh. Alle Stiere werden im Alter
von drei bis fiinf Jahren verschnitten. Vor diesem Zeitpunkt sichern sie die Fort-
pflanzung in der Herde. Die Kiihe werfen, in gutem Ernihrungszustand, im dritten
Lebensjahr ihr erstes Kalb, dann jedes Jahr cin weiteres, bei schlechter Fiitterung je-
doch nur alle zwei Jahre. Die Tragzeit betrigt neun Monate, Zwillinge werden nach
Angaben der Hirten nicht geboren.

Kastration : Im Dorf gibt es einen Bauern, der, nach Aussagen der andern, besonders
geschickt zu kastrieren versteht. Er wird biikiicti genannt und verrichtet seinen Dienst
ohne Bezahlung, erhilt aber Zigaretten und andere GenuBmittel als Entschidigung.
Man wendet im allgemeinen zwei Kastrationsmethoden an:

Der Biiffelstier wird im Stall an drei Beinen gefesselt, so dafl er gerade noch stehen,
sich aber nicht bewegen kann. Um seinen Hals wird ein Strick geschniirt und gespannt
gehalten. Nach der Exstirpation der Hoden 17, die mit einem scharfen Messer vorge-

117 Einige Informanten versicherten, dal die herausoperierten Hoden von den Bauern ge-
gessen werden,
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nommen wird, umwindet man die Operationswunde zum Stillen des Blutes und zur
Verhinderung von Infektionen mit Stoffetzen; es soll kaum jemals zu Verlusten an
verschnittenen Tieren kommen.

Eine andere Kastrationsmethode wird bei Stieren, seltener auch bei Biiffeln ange-
wandt: Der Hodensack des gefesselten Tieres wird mit Stricken aus Ziegenwolle drei
Tage lang so stark abgebunden, daB sich die Keimdriisen in die Bauchhshle zuriick-
zichen miissen. Auf diese Weise kommt ein Kastrationseffekt zustande, der einen
operativen Eingrift ertibrigt.

Verschiedene Bauern behaupten, daB Biiffel, die relativ spit (nach fiinf und mehr
Jahren) verschnitten werden, in der Regel stirkere und langlebigere Ochsen werden.
Im Gegensatz dazu altern Rindviehstiere, die erst nach fiinf Jahren kastriert werden,
sehr schnell.

Die Pflege des Grofiviehs

Kiihe, Ochsen und Biiffel werden am Morgen und Abend von den Minnern oder
Knaben gestriegelt (Pferde- und Kuhstriegel: tarak, kagagi).

Fiir Wasserbiiffel, die keine SchweiBidriisen zur Regulation der Kérpertemperatur
besitzen, ist hiufiges Baden und Suhlen in Bichen und Tiimpeln, und wihrend der
Arbeit in der heilen Ernte- und Dreschzeit mehrmaliges Waschen oder Abspritzen
am Brunnen unerliBlich. Biiffel stellen einen ziemlich groBen Wert dar und werden
demzufolge gut gepflegt. Sie sind ausdauernde Arbeitstiere, gute Milchlieferanten
und erzielen auf dem Markt bedeutende Preise. Es konnen sich aber nicht alle Fami-
lien im Dorf neben Kiihen und einem Paar Ochsen einen oder mehrere Biiffel leisten.

Das Melken : Die Biiffelkiihe werden im Stall zu den erwihnten Zeiten von den
Frauen gemolken, die hinten oder auf der Seite des Tieres auf dem Boden kauern und
die Milch in eine verzinnte Kupferschale (tas) flieBen lassen. Das Melken ist cine ausge-
sprochene Frauenarbeit und darf nicht von Minnern oder Knaben ausgefiihrt werden.
In der Zeit der Menstruation darf die Frau nicht melken, ebensowenig wie cinen
Monat lang nach der Geburt!!8. In solchen Fillen werden weibliche Verwandte oder
Nachbarinnen um Hilfe gebeten. Nach der Geburt des ersten Kalbes geben Biiffel-
kiihe das ganze Jahr hindurch bis zu vier Kilo Milch pro Tag''? (je nach Futter und
Jahreszeit). Biiffelmilch ist schwerer, fetter und wohlschmeckender als Kuhmilch und
lB¢ sich besser zu haltbarer Butter verarbeiten. Die Milchleistung der Biiffel ist durch-
wegs hoher als die der Kithe '20.

118 Viele, besonders jlingere Frauen halten sich meistens nicht mehr an diese traditionelle
MabBregel.

119 Wenn eine Kuh (oder Biiffel) besonders viel Milch gibt, glaubt man, daB sie heimlich
gemolken werden sollte, um den bosen Blick zu vermeiden. Eine solche «heimliche Melkerin»
wird kirpic1 genannt.

120 Biiffel sind jedoch teurer und fressen durchschnittlich doppelt soviel Futter wie Kiithe und
Ochsen.
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Die Kiihe geben, je nach Alter und Futterverhiltnissen, von der Geburt des ersten
Kalbes an ein bis drei Kilo Milch pro Tag. Kuhmilch wird weniger geschitzt als die
der Biiffel, weil ihr geringer Fettgehalt kaum zum Buttern ausreicht.

Die Pflege der Tiere obliegt hauptsichlich den Frauen, so das Fiittern, Trinken
und Putzen, das Siubern des Stalles und, wie erwihnt, das Melken. Die Minner strie-
geln das Vieh und erledigen gelegentlich auch einige der obengenannten Frauenarbei-
ten (Waschen und Trinken der Zugbiiffel). Die Verwertung der Milch, das Buttern
und die Herstellung von Joghurt, gehort in den Titigkeitsbereich der Frau, wihrend
der Mann bei seltenen Gelegenheiten das Schlachten und Zerteilen der Tiere iiber-
nimmt (GroBvieh wird nur in Fillen von Altersschwiche und Krankheit, Schafe bei
Opferfesten und Hochzeiten geschlachtet!?!).

Klauen- und Hufbehandlung : Im Dorf versteht es fast jeder Bauer, die Klauen seiner
Ochsen und Arbeitsbiiffel zu behandeln und auch zu beschlagen. Fiir die Perde, Maul-
tiere und Esel gibt es nur einen Hufschmied, der selbst auch Bauer ist und scine spe-
ziellen Fihigkeiten in der Militirdienstzeit erworben hat (Hufschmied: nalbant). Er
unterhilt keine Werkstitte, sondern bezicht die Hufeisen und Werkzeuge beim
Schmied in Alaca oder Sungurlu.

Die Klauen aller Zugochsen und -biiffel werden zwei bis dreimal im Jahr be-
schnitten, gefeilt und mit zwei getrennten, lanzettférmigen Eisen mit je drei Nigeln
beschlagen (Eisen fiir Ochsen: 8kiiznal). Die Hufeisennigel mit rundem (alaturka
mih) oder vierkantigem Hut (alafranga mih) werden durch das Eisen in den Huf oder
die Klaue geschlagen, in einer bestimmten Linge abgezwackt und umgebogen. Die
gebriuchlichsten Werkzeuge zur Hufbehandlung sind: Messer zum Herausldsen der
alten Nigel (pergin agma bigagi); Holzhammer (tokmak); Zange zum Rauszichen
der Nigel (kelpeten); schercnartige Zange zum Abschneiden von Horn (tirnak
muayene kelpeteni); krummes Schabmesser (renet bicagy); Messer zum Abspinen
von Horn (tirmak yontma bigagi); Feile (dorpii); Zwickzange; wird an der Oberlippe
des Pferdes angesetzt, wenn dieses beim Beschlagen nicht stillhile (yavasa).

Fir Einhufer (auch Esel werden beschlagen) sind zwei verschiedene Hufeisen-
arten im Gebrauch: das gewohnliche, meist in den Stidten verwendete (nali ala-
franga) und ein mehr in den Dérfern verbreiteter, plattenformiger Typ (nalialaturka),
der die ganze Unterseite des Hufes bedeckt.

Behandlung von Krankheiten'22: Maul- und Klauenseuche (sap, tabak:) tritt selten
auf; kranke Tiere werden wenn méglich abgesondert. Ist die Krankheit im Anfangssta-
dium, werden die Klauen in sehr heiBem Wasser gewaschen, dem ein vom Tierarzt
bezogenes weilles Pulver (:) zugesetzt wurde. Auch das Maul wird mit dieser Lésung

121 I. Yasa, 1957, S. 74, berichtet aus Hasanoglan, daB Grof3- und Kleinvieh nur in den selten-
sten Fillen zur Fleischgewinnung geschlachtet wird.

122 Die Informationen iiber Viehkrankheiten sind fragmentarisch und ungenau. Viele Bauern
scheinen nur duBerst oberflichliche Kenntnisse von Erkrankungen ihrer Tiere und deren Behand-
lung zu haben,
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ausgespiilt. Gelegentlich versucht man auch, die Klauen erkrankter Tiere mit Petro-
leum oder Spiritus zu reinigen. Das Fleisch getdteter Tiere wird meist nicht gegessen.

Zwei Arten von Milzbrand (sarbon | yanikara) sollen selten und sporadisch auf-
treten. Davon betroffenes GroBvich wird nach Méglichkeit abgesondert gehalten und
in hoffnungslosen Fillen getdtet. Die Kadaver werden vergraben.

Schafe und Ziegen werden gelegentlich, besonders bei Wassernot, von einer
Leberkrankheit (ciger hastaligi) befallen. Wird die tddliche, sehr ansteckende Krank-
heit bemerkt, versucht man, das Kleinvich in bedrohten Herden sofort zu impfen. Das
Fleisch geschlachteter Tiere wird, mit Ausnahme der erkrankten Organe, gegessen.

Seit geraumer Zeit sollen keine Fille von Tollwut mehr aufgetreten sein (kuduz).
Seit wenigen Jahren konnen Schiferhunde kostenlos geimpft werden lassen. Von
Tollwut angesteckte Ticre (meist Hunde) werden sofort erschossen und mit duBerster
Vorsicht vergraben.

Seit etwa 1§ Jahren wird das Gefliigel in der Tiirkei von der sehr ansteckenden
Hiihnerpest (tavuk verbasi) zeitweise heimgesucht. Bricht die Seuche aus, impft
man wertvollere, gesunde Tiere mit cinem Serum. Einige Informanten behaup-
ten, daB das Fleisch des erkrankten Gefliigels gegessen werde, wihrend andere dies
vernelnen.

Der Grofiviehbestand'?3

Wasserbiiffel (manda, camus, lok. : kémiig) 124: Minnliche und weibliche Kilber im
Alter bis zu einem Jahr werden malak genannt, minnliche Biiffel bis zu drei Jahren
toska und weibliche Tiere gleichen Alters diive. Ein erwachsener Biiffelstier heif3t
g¢omba und cine Kuh inck camus.

Dic Hirten waren sich iiber die Anzahl der Biiffel im Dorf nicht im Klaren
(1968/69). Die Angaben schwanken zwischen 61 und iiber 100. Die Jungtiere tragen
10 bis 20 cm langes schwarzes Haar, das mit dem Alter schiitter wird und am hintern
Teil des Kérpers und an den Hinterbeinen teilweise vollstindig fehlt. Selten zeigt sich
ein Tier mit einer schneeweiBen Strihne auf der Stirn oder einer weillen Schwanz-
quaste. Die Haut der Biiffel ist bliulich-grau und unter ihr zeichnet sich, besonders in
der Beckengegend, das Knochengertist stark ab.

Rindvieh (s1gir): Sigir ist der Sammelbegriff fiir das Rindvieh. Minnliche und
weibliche Kilber bis zum Alter von cinem Jahr nennt man buzagi, zweijihrige dana.
Eine Kuh heiBt diive und nach der Geburt eines Kalbes inck oder sigir. Ein junger
Stier wird tosun genannt, ein nicht kastrierter, alter Stier boga. Den Zug- und

123 Angaben iiber die Anzahl der im Villayet Corum gehaltenen Nutztiere und die GroBe
der Milch- und Wollproduktion fiir die Jahre 1963-1965 (State Institute of Statistics, Publication
No. so1, Ankara, 1965, p. 53) erlauben keine genauen Riickschliisse auf den Viehbesitz in Alaca-
hoyiik.

124 Zool.: Bubalus buffalus indicus (?); E. Werth, 1954, S. 101, 342.
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Arbeitsochsen schlieflich nennt man 8kiiz. In Alacahdyiik werden an die tausend
Kilber, Kiihe, Ochsen und Stiere gehalten. Sie kénnen schwer einer einheitlichen
Rasse zugeordnet werden'?>, und man unterscheidet sie denn auch nichtnach Rassen-
merkmalen, sondern benennt sie nach der Farbe des Fells. Es gibt rote, weile, graue
und schwarze Rinder, die meisten von ihnen mit mehr oder weniger stark ausge-
prigtem Nackenhdcker. Viele Bauern schreiben allem Vieh die gleichen Eigenschaf-
ten zu, einige jedoch behaupten, daB die schwarzen Kithe (kara sigir) die ertrag-
reichsten und die schwarzen Ochsen die stirksten seien.

Pferde (at): Das Pferd im allgemeinen heifit at, cin Fohlen nennt man tay, eine
Stute kisrak, einen Hengst aygir oder damuzhk und einen Wallach igdis. Im Dorf
sind nur ungefihr dreiBig Pferde vorhanden, dic meist von brauner oder gelblich-
weiBer Farbe sind. Sie befinden sich oft in einem durch mangelhafte Fiitterung und
Uberbeanspruchung bewirkten schlechten Zustand. Wenn sie nicht zum Arbeiten
gebraucht werden, weiden sie in der Nihe der Biiffelherde, wobei man ihnen die
Vorderliufe fesselt, um sie am Davonlaufen zu hindern. Die Stuten werden zum
Decken zum Bezirkshengst nach Alaca gebracht, der vom Staat kostenlos zur Verfi-
gung gestellt wird. Wenn sic nicht spiter an das Militir verkauft werden sollen,
werden Hengste im allgemeinen nicht kastriert. Als Winterfutter erhalten die Pferde
Hicksel von Getreide und Hiilsenfriichten, gelegentlich wird Gerstenschrot als Kraft-
futter verabreicht.

Esel (esek): Es gibt iiber 300 Esel im Dorf, da jede Familie cin oder mehrere
Exemplare besitzt. Man liBt thnen keine besondere Pflege angedeihen und 1dBt sie mit
den Kilbern, in einer gemeinsamen Herde, ihr Futter suchen. Nurim Winter, wenn
viel Schnee liegt, werden sie im Stall mit Hicksel gefiittert. Man findet Esel mit
glattem, hellgrauem Fell und dunklem Schulterfleck und cine andere Rasse (z) mit
dickerer, wolliger, dunkelbrauner Behaarung. Zuchtwahl wird keine betricben; die
Hengste paaren sich mit den Stuten, sobald diese geschlechtsreif geworden sind. Die
Fohlen werden im Alter von drei Jahren gezihmt und zur Arbeit herangezogen.
Gelegentlich werden drei- bis vierjahrige Hengste kastriert, damit sie ruhiger und zu-
verlissiger werden. (Dies gilt besonders fiir dic Packesel der Hirten, die sonst dfters auf
der Suche nach Stuten davonlaufen wiirden.)

Maultiere (katir): Die Maultiere sind als Kreuzungen zwischen Eselhengst und
Pferdestute unfruchtbar und werden von den Bauern nicht geziichtet. Man kauft sie
auf den Tiermirkten in den Kreisstidten, wo sic zu hohen Preisen gelegentlich feil-
geboten werden. Sie werden wie die Pferde behandelt, befinden sich aber, im Gegen-
satz zu diesen, in gutem Zustand, da sie in ihren Futteranspriichen sehr bescheiden
sind. Sie werden im allgemeinen als starke, ausdauernde und anspruchslose Arbeits-

125 Die in Vorderasien hauptsichlich verbreiteten, kleinwiichsigen Rinder verschiedener
Firbung bezeichnet E. Werth, op. cit., als Formen des Kurzhorn-, «Pfahlbau-» oder Torfrindes
(Bos taurus brachycerus), im Unterschied zu dem von Indien stammenden Buckelrind, oder Zebu
und dem europiischen Scheckvieh (Bos frontosus); S. 272280, 378.
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tiere schr geschitze, sind aber lange nicht fiir jeden Bauern erschwinglich und auBer-
dem nicht unter dem Joch zu verwenden. Daher gibt es zur Zeit nur drei oder vier
Maultiergespanne in Alacahoyiik.

Die Haltung und Zucht des Kleinviehs

Schafe : Das Schaf im allgemeinen und auch das Mutterschaf wird koyun genannt.
Der Hammel heif3t kog und das Lamm kuzu.

Im Dorf werden iiber 1000 Schafe gehalten, die, zusammen mit den etwa 300 Zie-
gen'?6, in drei gemischten Herden von je einem Hirten und seinen Hunden bewacht
werden. Sie weiden auf den spirlich bewachsenen Brachfeldern, auf den Steppenwei-
den (kir) in den Hiigeln und gelegentlich auf einer Wiese. Die meisten sind weille
Fettschwanzschafe (gicik), etwa 25 Stiick sind Merinos'?7 mit feinerem, lingerem
Wollkleid.

Zucht: Pro Herde werden 20 bis 25 Hammel gehalten, um eine normale Fort-
pflanzung zu sichern. Wenn ein Bauer mehr als zwanzig Schafe besitzt, ist er ver-
pflichtet, einen oder mehrere Hammel zu unterhalten. Im Alter von zwei Jahren wer-
fen im Friihling die meisten Schafe ihr erstes Jungtier. (In kargen Jahren kénnen mehr
als 109 der erwarteten Limmer ausbleiben.) Von der Geburt eines Jungen an kén-
nen die Mutterschafe cinmal tiglich (mittags) gemolken werden. Sie liefern dann bis
im August ungefihr ein Kilo Milch pro Tag. Mindestens einen Monat lang werden
die Limmer im Stall gehalten, und wihrend dieser Zeit 1iBt man sie morgens und
abends saugen, bis sie satt sind.

Schafschur: Die Schafschur (kirklik) findet jihrlich zweimal statt; Ende April wer-
den die Hammel und einjihrigen Jungtiere und die Mutterschafe ohne Jungtiere ge-
schoren. Erst in der Zeit zwischen Juni und August schert man die Schafe, die Lim-
mer fithren. Jungticre werden im Alter von einem Jahr, also nach dem Uberdauern
des ersten Winters geschoren. Die Schafe liefern durchschnittlich zwei Kilo Wolle,
Hammel bis zu drei Kilogramm.

An der Schur, die von jedem cinzelnen Kleinvichbesitzer veranstaltet wird, betei-
ligen sich sowohl die Frauen wie auch die Minner der Familie. Wenn schr viel Wolle
vorhanden ist, verkauft man den Uberschuf3; meist reicht der Ertrag aber nur fiir den
Bedarf des Haushaltes. Die Wolle wird nach der Schur von den Frauen am Brunnen
gewaschen, dann getrocknet und ungefihr ein Jahr lang als Kissenfiillung verwendet.
SchlieBlich wird sie versponnen und fiir die Herstellung von Kisseniiberziigen,
Teppichen, Sicken und Strickwaren verwendet.

Schafe werden im Fall von Krankheit und Altersschwiche sowie bei Opferfesten
und Hochzeiten vom Besitzer geschlachtet. Die iiberfliissigen Junghammel werden

126 In der Volkszihlung von 1935 wurden in Alacahdyiik 709 Schafe, 57 Ziegen, 348 Angora-
Ziegen, 61 Wasserbiiffel und 336 Rinder registriert (H. Z. Kosay, 1951, S. 45).

127 Angabe im Friihjahr 1968. Im Sommer 1969 waren keine Merinos mehr vorhanden, da
der Besitzer seinen ganzen Bestand verkauft hatte.
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im Friihjahr, als Limmer, meist aber im Herbst, als erwachsenc Tiere, an GroBhindler
verkauft.

Ziegen : Die weibliche Ziege heiBt kegi, der Ziegenbock wird teke und das Zick-
lein oglak genannt.

Man unterscheidet in Alacahdyiik drei Ziegenrassen:

kara kegi; eine groBe Ziegenrasse mit langem, schwarzem Fell, von der ctwa 50 bis
100 Stiick '?8 gehalten werden.

tiftik; die eigentliche Angoraziege mit langem, scidigem, weilem Fell, das leicht
gelockt erscheint. Diese Rasse ist in den Kleinvichherden mit ctwa 150 Stiick ver-
treten.

kil; eine Rasse mit ebenfalls weiBer, aber grober Behaarung. Diese Ziegen werden
etwas grofer als die Angoraziegen (ctwa 100 Stiick).

Die Zucht und Haltung der Ziegen stimmen weitgehend mit denen der Schafe
{iberein, allerdings bendtigt man fiir eine Herde nur einen Ziegenbock, um die Fort-
pflanzung sicherzustellen. Es wird keine Zuchtwahl betricben.

Dic Ziegen liefern ein bis eineinhalb Kilo Wolle pro Jahr, die Angoraziegen bis
zu drei Kilo. Sie werden zu gleicher Zeit wie die Schate geschoren, aber thre Wolle
wird von der Schafswolle getrennt gehalten und gesondert versponnen. Ziegenwolle
wird hauptsichlich zu Striimpfen, Stricken und Getreidesicken verarbeitet.

Wihrend der Laktationsperiode lassen sich Milchleistungen von durchschnittlich
zwei Kilo erreichen. Ziegen werden zu gleicher Zeit wie die Schafe gemolken, und
die gemischte Milch wird in verzinnten Kupferkesseln (helke) aufgefangen.

Hunde (kdpek, lok.: it): Die Hunde werden im Dorf nach ihrer Funktion be-
nannt: kap1 képek, der Haushund, und davar képek, der Hirtenhund. In fast jedem
Haus ist ein Wachthund vorhanden!??; in der Farbe variieren diese Tiere von gelb-
lich-weil} bis dunkelbraun und schwarz und in der GréBe und Form zwischen einem
Torfhund und einem Wolfshund. Junghunde werden im Dorf aufgezogen und gele-
gentlich mit Nachbarn getauscht oder verschenkt. Durch schlechte Behandlung
werden sic von jung auf zu Angriffslust, MiBtrauen gegeniiber Fremden und groBer
Wachsambkeit erzogen.

Die Hirtenhunde sind meist von anschnlicher GroBe, tragen Stachelhalsbinder
und zeichnen sich durch wilde Angriffslust und auBerordentliche Schirfe aus. Sie
werden von den Schifern als Jungtiere aufgenommen, bei der Herde streng erzogen
und mit ihrer Aufgabe vertraut gemacht. Ein Schafshirt hilt im allgemeinen drei bis
vier Hunde, wihrend die GroBviehhirten keine verwenden. Obschon Hunde mei-
stens nicht gekauft werden, soll es vorkommen, dal man fiir einen Schiferhund, der
Wolte zu besiegen vermag, bis zu 300 t. Lira bezahlt.

128 Die Zahlenangaben sind ungenau, da sic auf den Schitzungen der Hirten und einiger
Bauern beruhen.
129 M. Makal, 1963, S. 20, berichtet das gleiche fiir Demirci (Zentralanatolien).
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Das Gefliigel

Alacahdyiik ist sehr reich an Gefliigel, da das trockene Friihlings- und Sommer-
wetter die Aufzucht von Kiicken jeglicher Art sehr begiinstigt139, ohne daB spezielle
PflegemaBnahmen getroffen werden miissen. Jeder Bauernhof beherbergt eine gro-
Bere Anzahl Federvieh, das sich in Girten und StraBlen frei aufhilt. Ginse und Trut-
hithner werden 6fters von kleinen Midchen auf die Felder und Wiesen in der Nihe
des Dorfes gefiihrt und dort den Tag tiber gehiitet.

Hiihner (tavuk): Man unterscheidet:
pilamut, die Plymouth-Rasse mit rostrot gefirbtem Federkleid. Diese Hithner werden
wegen der besonderen Qualitit ihres Fleisches geschitzt.
likor, die Leghorns, von weiler Farbe, die sich durch gute Legeleistungen auszeichnen
(sie legen wihrend der zehnmonatigen Legeperiode durchschnittlich tiglich ein Ei).
pi¢ tavugu werden die Bastarde aller Schattierungen genannt.

Pro Haus hilt man ungefihr 1o bis 40 Hithner, die nicht besonders gepflegt und nur
selten (Winter) mit Hirse- oder Weizenkdrnern gefiittert werden. Die Fortpflanzung
wird meist dem Zufall iiberlassen, gelegentlich werden aber den zuverlissig briiten-
den Truthiihnern Hithnereier unterlegt.

Enten (6rdek): Zwei Sorten Enten werden in Hofen und vor allem entlang der
Biche und Bewisserungsgraben gehalten: groBe Enten von braunschwarzer Farbe
(ziraat 6rdck), und die nicht niher unterschiedenen Bastarde von kleinerem Wuchs
und hellerer Farbe. Die Enten, von denen es etwa 70 bis 100 Stiick im Dorf gibt, legen
im Sommer mehr Eier als die Hiithner, im Herbst und Winter aber keine. Fiir zechn
Hennen wird cin Erpel gehalten.

Ganse (kaz): Es gibt iiber hundert groBe Ginse im Dorf, die wohl keine Eier produ-
zieren, aber ihrer Federn und ihres Fleisches wegen geschitzt werden. Diese paarweise
lebenden Végel sind Allesfresser und ziehen jeden Frithling vier bis zehn Kiicken auf.

Truthiihner (hindi, lok.: guluk): Truthiihner gedeihen im trockenen Klima Anato-
liens ausgezeichnet und werden entsprechend hiufig gehalten. Es gibt tiber 300 im
Dorf; man hilt pro Hof, oder fiir zwanzig Hennen einen Puter. Eine Henne zicht im
Jahr zwanzig und mechr Kiicken auf, manchmal gleichzeitig mit einigen von ihr aus-
gebriiteten Hithnerkiicken. Das Fleisch der Truthiihner wird, wegen seines ausgezeich-
neten Geschmacks und seiner Zartheit, dem allen anderen Gefltigels vorgezogen 31
Auch schitzt man es mehr als Ginsefleisch, weil diese allesfressenden Vgel als schmut-
zig betrachtet werden.

Tauben (giivercin): Tauben werden gelegentlich als Haustiere (pets) in Hiihner-
stillen'32 und Scheunen gehalten.

130 R. Herrmann, 1900, S. 57.

131 In der Haushaltokonomie, besonders bei der Deckung des Fleischbedarfes, spielt das
Gefliigel eine nicht zu unterschitzende Rolle.

132 Hiihnerstall: kiimez, lok: pinnik; Stall: ahir, lok: dam.
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Wihrend sich das Gefliigel das Futter in Hofen, Girten, Feldern und auf Dresch-
plitzen im allgemeinen selber sucht, fiittert man bei starkem Bestand und im Winter
Hirse, Getreidekdrner, Luzerne und Gemiisereste.

Die Bienenhaltung (Biene: ar1)

Wihrend noch vor vierzig Jahren im Dorf schr viele Bienenvélker gehalten
wurden und Honig ein gesuchter Siiistoff darstellte, pflegen heute nur noch
etwa 10 bis 15 Familien im gesamten hundert Violker!33. Scit der relativ billige
Riibenzucker tiberall erhiltlich ist, lohnt sich fiir viele Bauern die Bienenzucht
nicht mehr.

Am Anfang einer Zucht werden Bienenvélker gekauft, spiter ausgeflogene
Schwirme mit Kérben eingefangen. Die gebriuchlichen Bienenkérbe (ar1 kovani)
sind schmale, cinen Meter hohe Zylinder aus Rutengeflecht, die mit cinem aus Mist
und Erde gefertigten Mortel verkleidet und von jedem Imker selbst hergestellt wer-
den. Ein starkes Volk soll in guten Jahren durchschnittlich 25 Kilo Honig liefern und
im Winter mit Zucker und Hithnerfleisch () gefiittert werden.

DIE VERWENDUNG DER ARBEITSTIERE

Da die Mechanisicrung der Landwirtschaft in Alacahdyiik noch im Anfangs-
stadium steckt (im Dorf sind fiinf Traktoren, cine mit einem Dieselaggregat betrie-
bene Miihle, einige Lastwagen und, in der Erntezeit, ein gemieteter Mihdrescher als
einzige Maschinen vorhanden), ist man im Ackerbau und Transportwesen ausschlieB-
lich auf die Verwendung von tierischer Arbeitskraft angewiesen.

Die Ochsen sind die hiufigsten und am vielseitigsten verwendbaren Arbeitstiere
in der traditionellen Landwirtschaft Anatoliens. Sie bewiltigen den GroBteil des
Transports von Giitern; ein kriftiges Paar zicht mit dem scheibenriderigen Ochsen-
karren (kagne) Lasten von 300-500 kg. AuBerdem werden Ochsen auch beim Pfliigen
und Nivellieren, sowie zum Zichen der Dreschschlitten eingesetzt!34. Kithe werden
nur zum Arbeiten verwendet, wenn sic unfruchtbar sind.

Wasserbiiffel (camus) sind die gesuchtesten und kriftigsten Arbeitstiere, wenn
auch die teuersten, im Ankauf wie im Unterhalt. Sie sind stirker und ausdauernder als
Ochsen und Pferde, vertragen aber das heie Sommerwetter schlecht und leisten in
dieser Zeit weniger. Man verwendet sic zum Zichen der Ochsenkarren mit Lasten
bis zu 800 kg (mit dem leichten, vierriderigen Pferdewagen bewiltigen sie Lasten bis

133 I Yasa, 1957, S. 23, stellte in Hasanoglan fest, daB3 frither mindestens jede zweite Familie
cinige Bienenkorbe unterhielt, wihrend bei den statistischen Untersuchungen 1944 kaum mehr als
10% der Haushalte Bienen pflegten.

134 Uber die Zusammensetzung der Gespanne siche « Bodenbearbeitung», «Pfliigen», S. 245,
und «Die Drescharbeiten», S. 265.
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zu zwel Tonnen). Sie werden auch beim Pfliigen und Dreschen unter das Joch ge-
spannt!34. Biiffelkithe werden, mit Riicksicht auf ihre Milchleistung, nicht zur Arbeit
herangezogen.

Pferde sind als schnelle Arbeitstiere geschitzt, sowohl zum Lastentransport wie
auch zum Pfliigen, Dreschen und zum Betrieb der Bulgurmiihle. Sie kénnen aber
nicht unter das Joch gespannt werden und stellen verhiltnismiBig groBe Anspriiche
an Futter und Pflege. Im ganzen Dorf sind daher nur etwa dreiBig Pferde vorhanden.
Die erwachsene Bevélkerung von Alacahdyiik reitet kaum auf Pferden, &fters jedoch
auf Eseln. Gelegentlich werden Pferde auch zum Schleifen und Schleppen verwendet
(so werden etwa Baumstimme fiir den Hiuserbau auf beiden Seiten eines Tragsattels
befestigt und auf diese Weise geschleift).

Maultiere sind kostspielig, aber als anspruchslose und ausdauernde Arbeitstiere
sehr geschitzt. Aus schon erwihnten Griinden (siche S. 302) sind im Dorf dennoch
nur schr wenige Maultiergespanne zu finden.

Esel sind in jedem Haushalt in einem oder mehreren Exemplaren vorhanden. Sie
sind unentbehrlich fiir die verschiedensten Dicnstleistungen: sie dienen als Reittiere
fiir Frauen, Minner (besonders Hirten) und Kinder und tragen Lasten bis zu 8okg mit
einem speziellen Tragsattel. Sie werden gelegentlich unter das Joch vor den Dresch-
schlitten gespannt und vielfach zum Ziehen leicht beladener, kleiner Karren verwendet.

SchlieBlich muf} in diesem Zusammenhang noch auf die schon erwihnten
Leistungen der als Wichter eingesetzten Haus- und Hirtenhunde hingewiesen wer-
den135,

Lasten- und Personentransport

Uber kiirzere Strecken im Dorf und auf den Feldern bewegt man sich haupt-
sichlich zu FuB. Bei weiteren Ausfliigen reitet man gerne auf Eseln; Pferde werden
nur von Hiiterknaben, zum Vergniigen geritten. Von groBter wirtschaftlicher Bedeu-
tung fiir den Transport von Personen und Waren sind die Lastwagen, die wichent-
lich zwei- bis dreimal in die niherliegenden Marktstidte (Alaca, Sungurlu und
Corum) fahren. Die Bauern stellen sich am frithen Morgen an den Verbindungs-
straBen auf und werden mit ihren Waren, gegen die Entrichtung eines bestimmten
Barpreises, von den Lastwagenbesitzern mitgenommen. Gelegentlich erfiillen auch
Traktoren mit Anhingern die gleiche Funktion.

Kleinere Lasten werden tiber kiirzere Strecken in Sicken und Tragtaschen von
Eseln befordert, wihrend groBere Ladungen (Getreide, Stroh, Hacksel, Mist und
Bausteine) mit Hilfe der Ochsen-, seltener der Pferdekarren transportiert werden!3°,
Der mit zwei Vollscheibenridern und einer starren « Achse» versehene Ochsenkarren

135 Vgl. oben, S. 304. — Von verschiedenen Informanten wurde behauptet, daB auch Ginse
wegen ihrer auBerordentlichen Wachsamkeit als Bewacher von Haus und Hof eingesetzt werden.

136 Der Ochsenkarren und verschiedene andere traditionelle Transportmittel werden im
Abschnitt «Materielle Kultur», D. «Transport» eingehend beschrieben.
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Abb. 23. Getreidesicke werden auf das Grundgestell des Ochsenkarrens (kagne) geladen

(kagne, kagni), der von cinem Ochsen- oder Biiffelpaar mit Hilfe eines Jochs ge-
schleppt wird, ist, dank seiner einfachen Bauart (mit Ausnahme der Rider und der
Achse konnen die Einzelteile des Wagens von den Bauern selbst angefertigt und er-
setzt werden) und der vielen verschiedenen, auswechselbaren Transportbehilter
und -gestelle, noch immer das am meisten und viclseitigsten verwendete, wenn auch
langsamste Transportmittel in vielen anatolischen Bauerndérfern. Die wenigen
in Alacahdyiik vorhandenen Pferdekarren sind meist von rechteckigem Grundaufbau
und mit vier cisenbereiften Speichenridern versehen; durch das Auswechseln ver-
schicdener Aufbauelemente erlauben sie ebenfalls den Transport unterschiedlichster
Giiter. Sie sind leichter und schneller gebaut als die Ochsenkarren, kénnen aber nicht
mit Hilfe des Jochs, sondern nur mit einem Geschirr von Pferde- oder Maultier-
gespannen gezogen werden 137,

HERSTELLUNG VON NAHRUNGSMITTELN UND SPEISEN
Die Verwertung des Weizens

Herstellung von Weizengriitze (bulgur): Nach Beendigung der Ernte- und Dresch-
arbeiten (Ende August/Anfang September) wird das Brotgetreide von den Frauen
im groBen Dorfbrunnen in der Zeit bis Ende September gut gewaschen. Durch miind-

137 I. Yasa, 1957, S. 29, 70. 67 (table 17), stellte in seinen statistischen Untersuchungen in

Hasanoglan ebenfalls einen groBen Unterschied zwischen der Anzahl der im Dorf vorhandenen
Ochsen und Ochsenkarren einerseits und der Pferde und Pferdewagen andererseits fest.
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Abb. 24. Ochsenkarren (kagne) mit einem geflochtenen Transportbehilter (saman geteni), der
mit Hicksel gefullt ist

Abb. 25. Ochsenkarren mit Transportauf bau (karagav) beim Befordern von Getreidegarben vom
Feld auf den Dreschplatz. Die auf breiten Tragbalken geladenen Garben werden mit Seilen fest-
gezurrt
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liche Abmachungen und gegenseitiges Einverstindnis wird die Reihenfolge der Brun-
nenbeniitzung (kesik) fiir das Waschen des Weizens zwischen den Familien festgelegt.
Wer an der Reihe ist, fiihrt sein Getreide in groBen Sicken, auf Eseln oder Ochsen-
karren, vom Speicher oder dirckt vom Feld zum Brunnen, wo es sackweise in den
letzten der drei, stufenweise in einer Linie miteinander verbundenen Trége geschiittet
wird. Das AbfluBloch des Troges wird mit einem Biindel aus Stoffetzen verstopft
und der Weizen von einer oder mehreren Frauen sorgfiltig gewaschen. Die leichte,
auf der Wasseroberfliche schwimmende Spreu (kepek) wird von Hand oder mit
cinem Sieb (kalbur) abgeschéopft, und durch zeitweiliges, beschrinktes Offnen des
AbfluBloches fiillt man ein direkt darunter, auf cinem glatten Steinblock liegendes,
groBes Sieb (kalbur) mit dem ausstrémenden, gewaschenen Korn. Dieses hiuft man
auf groflen Teppichen oder Hanftiichern auf und fiillt es, nach Beendigen des Wa-
schens, in Sicke.

Das fiir dic Saat oder zum Mahlen bestimmte Getreide wird auf Tiichern beim
Brunnen oder im Hof an der Sonne getrocknet und, in Sicken abgefiillt, im Speicher
gelagert. Weizen, der fiir die Herstellung von Griitze (bulgur) bestimmt ist, wird
dagegen nach dem Waschen in feuchtem Zustand nach Hause transportiert, wo im
Hof oder im Freien, iiber einer einfachen Feuergrube (etwa 60-80 cm tief), in einem
groBen, auf der Innenseite verzinnten Kupferkessel (kazan) Wasser erhitzt wird. Das
Korn wird hinzugeschiittet und 1% bis 2 Stunden lang tiber dem mit Hicksel und ge-
trocknetem Kuhdung betriebenen Feuer sieden gelassen. Die aufquellenden Kérner
werden von Zeit zu Zeit mit einer flachen Pfanne (tava) oder cinem blechernen Sieb
mit Holzstiel (kevgir) umgeriihrt. Der gekochte Weizen wird schlieBlich schicht-
weise abgeschdpft und in kleinere Kupferkessel geschiittet, auf cinHolzbrett mitkurzen
FiiBen (sofra tahtasi), das auch zum Essen verwendet wird, geleert und erkalten
gelassen. Darauf werden die Korner auf groBen Teppichen und Sacktiichern ausge-
breitet und, je nach Intensitit der Sonne, cinen bis drei Tage lang trocknen gelassen.
Der getrocknete Weizen wird zur weiteren Verarbeitung auf die «Bulgurmiihle»
gebracht und vor Beginn des Mahlvorganges mit Wasser befeuchtet.

Die Bulgurmiihle (seten, Abb. 26): Sie besteht aus cinem aus Steinblécken ge-
mauerten, kreisrunden, ungefihr einen Meter hohen Sockel, dessen Oberseite eine
gleichmiBig konkave, abgerundete Rinne aus feinstem Zementverputz und eine
zentrale vertikale Achse aufweist. In der Rinne liuft auf seiner breiten Kante ein dik-
ker, scheibenférmiger Miihlstein, welcher in der Mitte der einen Seite durch eine
Zahnradiibertragung mit der festen Achse des Sockels und auf der anderen Seite mit
einer langen, hélzernen Deichsel, an deren duBerem Ende das Zugtier angeschirrt ist,
verbunden ist. Der Miihlstein dreht sich beim Mahlen langsam um seine eigene
Achse, wihrend er in der erwihnten Rinne gleichzeitig um die Achse des Sockels ge-
schleift wird. Auf diese Weise werden die Kérner durch das Gewicht des Steines ent-
hiilst und in Stiicke gebrochen, aber nicht etwa wie zwischen den zwei horizontal
aufeinander rotierenden Steinen einer Miihle zu Mehl zermalmt.
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Abb. 26. Zum Abschroten und Zerkleinern von Weizenkornern (fiir die Herstellung von Griitze

— bulgur —) verwendete Miihle (seten). Der massive Mahlstein wird von einem auBen an der

Deichsel angespannten Pferd in der Rinne des gemauerten Sockels im Kreise herumgedreht. Eine
Frau ist damit beschiftigt, gewaschenen Weizen aus einem Sack in die Rinne zu leeren

SR

Abb. 27. Herstellung von Stirke: in einem zylindrisch aus gehGhlten Steinsockel (soku) werden

aufgequollene Weizenkorner mit den Fiilen getreten, bis Stirke austritt. Diese milchige Fliissig-

keit wird in den im Bild sichtbaren Kupferkessel (kazan) abgesiebt. Im Mittelgrund links der
zentrale Dorfbrunnen
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Es gibt in Alacahdyiik nur zwei Bulgurmiihlen, die sich beide in unmittelbarer
Nihe des Hauptbrunnens, am siidwestlichen Dorfausgang befinden und von ihren
jetzigen Besitzern selbst gebaut wurden 38, Diese sind Bauern, die sich aber nach der
Erntezeit hauptsichlich mit der Vermietung und der Arbeit auf ihren Miihlen be-
schiftigen, wihrend ihre Familienmitglieder die anfallenden landwirtschaftlichen
Titigkeiten im eigenen «Betrieb» tibernchmen. Die Miihlenbesitzer bezahlen eine
jahrliche Steuer von zwdlf t. Lira fiir die Beniitzung des 6ffentlichen Platzes, auf dem
sie ihre Miihlen aufgebaut haben. Sie stellen die Zugtiere, meist ein Pferd, seltener ein
Esel oder ein Paar Ochsen 3%, zur Verfiigung und verpflichten sich, den Mahlvorgang
zu kontrollieren und den Beniitzern der Miihlen auszuhelfen. Fiir diese Arbeiten, und
fiir das Vermieten von Miihle und Pferd, fordern sie einen Zchntel des «gemahlenen»
Gutes als Bezahlung.

Der angefeuchtete Weizen wird etwa eine Stunde lang bearbeitet140; der Miih-
lenbesitzer schreitet hinter oder vor dem im Kreise herumgehenden Zugpferd
und wendet die Korner in der Rinne mit einer Schaufel (kiirek), damit sie gleich-
milBig verarbeitet werden. Durch den vom schweren, rotierenden Miihlstein bewirk-
ten Druck und die Reibung werden die durchscheinenden Hiute (kabuk) von den auf-
geweichten Weizenk&rnern geldst und die Korner selbst teilweise in Stiicke gebro-
chen. Das so entstandene Weizenschrot wird dann auf Sicken und Teppichen zum
Trocknen ausgelegt und mit Sieben (kalbur) geworfelt, wobei sich die abgeschilten
Hiute von den Kornstiicken trennen. Das gesiebte, getrocknete Weizenschrot (bul-
gur) wird in Sicken aufbewahrt und fiir die Verarbeitung zu Griitze in kleinen
Quantititen, kurz vor dem Verbrauch, auf der Handmiihle (eltas) weiter zerkleinert
und noch einmal ausgesiebt. Die Weizengriitze wird dann gekocht und, je nachdem,
leicht gesalzen oder auch mit allerlei Zutaten verschen (Linsen, Gemiise, Relis,
Hackfleisch; bulgur pilavi) als Hauptspeise (besonders im Winter) auf den Tisch ge-
bracht.

Herstellung von Stirke aus Weizen (nisasta) : In der Nihe der Bulgurmiihle befindet
sich ein zylindrischer, etwa cin Meter hoher Steinblock, der zu einem runden,

138 Der Besitzer mauert den Sockel und installiert die Mahlvorrichtung. Der Miihlstein wird
im Dorf Deniskoyti gekauft, wo er von Spezialisten hergestellt wird. Gestinge, Achsen, Zahnri-
der, Beschlige und andere Metallteile werden auf Bestellung von den Schmieden in den umliegen-
den Stidten (besonders Alaca) angefertigt. Die holzernen Bestandteile werden vom Bauern selbst
gemacht oder dem Dorftischler in Auftrag gegeben.

139 Ein Informant (Miihlenbesitzer) behauptete, daB3 gelegentlich auch Menschen zum Betrei-
ben der Bulgurmiihle eingesetzt werden, wenn alle Arbeitstiere auf den Feldern und Dresch-
plitzen bendtigt werden.

140 Weizen wird in kleineren Mengen auch zu einer Suppengrundlage (yarma) verarbeitet.
Dazu werden nasse, aber ungekochte Weizenkorner auf der Bulgurmiihle wihrend vier Stunden
«gemahlen». Fiir diesen groBeren Arbeitsaufwand verlangt der Miihlenbesitzer 15%, des gemah-
lenen Quantums als Entgelt. Die enthiilsten und zerquetschten Kérner werden auf Sicken getrock-
net, mit Sieben geworfelt und abgefiillt. Gekocht und mit Gewiirzen und gekochter Milch ver-
mischt, ergibt dieses Weizenschrot eine schmackhafte Suppe (yarma).
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trogartigen Behilter ausgehohlt ist (Abb. 27). Er wird von den Frauen des Dorfes
bei der Herstellung von Stirke benutzt: Weizenkodrner werden ungekocht wihrend
zweier Wochen in groBen Kupferkesseln (kazan) im Wasser liegen gelassen, bis sie zu
giren beginnen und vollkommen aufgeweicht sind. Dann schiittet man sie in den er-
wihnten Steintrog (soku) und stampft mit nackten Fiilen darauf herum, biseine
milchweiBle Fliissigkeit entsteht. Mit cinem Blechsieb (ilister) wird die Substanz in
Kiibel ausgesiebt. Die zuriickbleibenden Kornerhiilsen finden als Tierfutter Verwen-
dung; die abgesiebte Stirkebrithe wird einen Tag lang im Kessel stechen gelassen.
Darauf schiittet man das Wasser ab und liBt den weilen Satz, der sich am Boden des
Kiibels gesammelt hat (tortua), auf Tischen oder Brettern, an der Sonne eine Woche
lang zu einem harten Block eintrocknen. Dieser wird zerhackt und die Bruchstiicke
mit dem zum Auswalzen von Brotteig verwendeten, runden Teigstock (oklava) zu
Pulver verarbeitet. Das Stirkepulver (nisasta) wird in kleine Stoffsicklein abgefiille
und im Hause, unter der Decke, an einem Balken aufgehingt!#!. Stirke wird meist mit
Traubenzucker von zihfliissiger Konsistenz (pekmez) zu einem Breti fiir Kleinkinder
(hasuda) gemischt, oder als Zugabe zu einer aus Joghurt und yarma hergestellten
Suppe (tarhana) verwendet. Sie dient auch gelegentlich, mit Wasser vermischt, als
Klebemittel fiir Papier.

Herstellung von Fladenbrot (ckmek): Weizen wird in ciner traditionellen, mit Was-
serkraft betriebenen Miihle (degirmen) auBerhalb des Dorfes oder in einer mit einem
Dieselmotor betriecbenen Anlage (im Privatbesitz eines Bauern) gemahlen!42. Die
Bauern lassen ihr Getreide meistens zur Hilfte im Herbst und zur Hilfte im Frithling
mahlen und bewahren es in besonders dicht gewobenen Hanf- oder Wollsicken, im
ersten Stock des Hauses oder des Speichers auf. Zur Brotherstellung wird das Mehl in
Sieben mit besonders engen Maschen aus Draht- oder Nylongeflecht (elek) gesiebt
und mit Wasser und etwas Salz zu einem ungesiuerten Teig vermengt. Aus der gut
durchgekneteten Masse formt man handgrofe Kugeln, welche im Ofenhaus!#3, auf
einem grofen Brett mit vier kurzen Fiien (tahta), mit einem zylindrischen Stab
(oklava) zu tuchdiinnen, runden Fladen ausgewalzt werden. Gerite und Teig werden
dabei immer wieder mit Mchl bestreut, um ein Ankleben zu verhindern. Auf cinem
konvexen, runden Eisenblech von 85 cm Durchmesser (sac), das iiber die Ofengrube
(tandir) mit dem von grobem Hicksel (sagk1) gespeisten Feuer gelegt wird, bickt man
die Fladen ganz kurze Zeit. Mit einem flachen Stab (evrega¢) werden sie gewendet
und auch auf der anderen Seite gebacken. Darauf hilt die Biuerin die diinnen
Fladen, mit dem erwihnten Stab cinen Augenblick lang unter dem Brotblech in die
offene Flamme, wo sie eine stellenweise briunliche Firbung annehmen. Die Brote,

141 Frither bewahrte man die Stirke meist in Flaschenkiirbisbehiltern (su kabagi) auf.

142 In der mit Wasserkraft betriebenen Miihle verlangt der Miiller /20 des gemahlenen Ge-
treides als Entschiadigung, in der Dieselmiihle dagegen 1/16.

143 Wenn ein Ofenhaus vorhanden ist, steht dieses meist an die Hofmauer angebaut in eini-
ger Entfernung vom Wohnhaus.

313



die zahlreiche Blasen aufweisen und von elastischer Konsistenz sind, werden innoch
warmem Zustand zu mchr oder weniger quadratischen Paketen zusammengdaltet
und in flachen Kdrben (sele) mit Tiichern bedeckt aufbewahrt. Auf diese Weise blei-
ben sie {iber lingere Zeit frisch und kénnen bei Mahlzeiten in Stiicken abgerisser und
gegessen oder zum Einwickeln von anderen Speisen verwendet werden!44. Meist
bickt eine Biuerin an einem Tag das fiir dic nichsten acht bis vierzehn Tage benstigte
Brot.

Eier-Fladenbrot (yumurtali bazlama): Aus dem oben erwihnten Brotteig werden
Fladen ausgewalzt, die etwas weniger diinn sind als diejenigen fiir die Herstdlung
von ekmek. Beide Seiten des runden Fladens werden mit dem Inhalt eines Eies und
ein wenig Salz bestrichen. Dann wird das Brot in der Mitte gefaltet und die Rinder
zusammengedriickt. Nach kurzer Backzeit auf dem Eisenblech wird das warme Brot
noch mit Butter bestrichen. Es gilt als Leckerbissen und wird in viel kleineren Men-
gen als das gewdhnliche Fladenbrot, das, zusammen mit Weizengriitze, die Grundlage
der Ernihrung bildet, hergestellt.

Die beschriebenen zwei Brotsorten sind die cinzigen im Dorf selbst hergestellten.
Das weille, gesiuerte Rundbrot und das dicke Fladenbrot (oft mit Rostfleisch ser-
viert; kebap), die in den urbanen Gebieten verbreiteten Brotformen, werden von den
Techausbesitzern, die meist auch kleine Kramliden unterhalten, in den Bickereien
der umliegenden Markstidte gekauft und im Dorf feilgehalten.

Die Verwertung der Milch

In Familien mit reichem Viehbestand wird Biiffel-, Kuh-, Ziegen- und Schafs-
milch in getrennte Behilter gemolken und meist unvermischt verarbeitet. Ver-
schicdene Bauern mit weniger Tieren halten nur die Milch des GroBvichs, die in
verzinnte Kupferschiisseln (tas) gemolken wird, von der des Kleinvichs (in Kupfer-
kessel, helke, gemolken) getrennt. In drmeren Familien schlieBlich sammelt man alle
Milch im gleichen Behilter. Obschon gekochte Milch auch als Getrink Verwendung
findet, wird der gréBte Teil weiterverarbeitet:

Joghurt (yogurt): Biiffel- oder Kuhmilch wird in Kupferkesseln gekocht undin er-
kaltetem Zustand mit cin wenig Fermentpulver (damuizlik) oder einem Loffel alten Jo-
ghurts versetzt. Schon nach cinem Tag ist schmackhaftes Joghurt von dichter Konsi-
stenz entstanden, das sich einige Tage lang aufbewahren liBt. Es wird in einem separa-
ten Teller zu fast jeder groBeren Mahlzeit aufgetragen oder mit verschiedenen Spei-
sen vermischt: feine Weizengriitze (yarma) wird mit Joghurt vermischt, gesalzen
und, zu kleinen Klumpen durchgeknetet, an der Sonne getrocknet. Die entstehende
Trockenmasse bildet die Grundlage einer belicbten, siuerlich schmeckenden Suppe

144 Aus dem Fladenbort werden wihrend der Mahlzeiten kleine, trichterformige Loffel
(sunak) gefaltet, mit denen man Suppen, Saucen und Joghurt aus einem gemeinsamen Gefi8 schopft
und die zusammen mit der Fliissigkeit gegessen werden.
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(tarhana). Joghurt wird manchmal auch mit Wasser verdiinnt als erfrischendes
Getrink eingenommen (ayran).

Butterherstellung : Man kennt zwei Arten, Butter zu bereiten:

1. Gemischte, rohe Milch wird im Butterfall (yayik, kiip!45) geschaukelt, bis sich
Butter bildet. Diese wird herausgenommen, geknetet und gewaschen; die im FaB
zuriickgebliebene Fliissigkeit wird in einem Kessel gekocht und dann wihrend einiger
Zeit stehen gelassen. Es entsteht eine weiBliche Ziegermasse, die gesalzen und in Stoft-
sicklein ausgepreBt wird. Die genuBfertige, brocklige Kisemasse (¢okelek) ist von
scharfem Geschmack und wird, wihrend oder zwischen den Mahlzeiten, mit Fladen-
brot gegessen.

2. Die meiste Butter stellt man auf oben beschriebene Weise her. Um aber eine beson-
ders gute Qualitit zu erzielen, geht man folgendermallen vor: Das ButterfalB 45 wird
zur Hilfte mit frischem Joghurt und zur Hilfte mit Wasser gefiillt und geschaukelt,
bis sich Butter bildct. Diesc wird dem FaB entnommen und in Klumpen mehrmals
mit Wasser durchgeknetet und gewaschen, dann gesalzen und nochmals gewaschen.
Die fertige Butter (tereyagi) 1iBt sich wihrend geraumer Zeit in gedeckten GefiBen
frisch erhalten. Die im FaB zuriickgebliebene weiBle Fliissigkeit ist von siuerlichem
Geschmack und oft flockiger Konsistenz. Sie wird in pordsen Tonkriigen kiihl gehal-
ten und bildet ein beliebtes Getrink (ayran)14¢.

Kascherstellung : Gemischte Milch wird in groBen Kesseln (kazan) gekocht und
nach dem Erkalten, mit ciner Kaffectasse voll Lab (peynir mayast), das auf dem
Markt gekauft wird, auf zehn Liter Milch, versetzt. Die geronnene Masse wird in
kleinen Leinensicken zwischen zwei schweren flachen Steinen (¢tkelek tasi) eine
Stunde lang gepreBt, bis das meiste Wasser daraus entfernt ist. Die Kisemasse wird in
glasierten Tonkriigen (¢omlek), in stark salzhaltigem Wasser, zugedeckt gelagert. Der
Kise (beyaz peynir) ist weiBlich und wird meist erst gegessen, wenn er ungefahr ein
halbes Jahr alt und ziemlich hart geworden ist.

Konservierungsmethoden

Trocknen, Dirren : Verschiedene Gemiise und Friichte kénnen ohne Schwierig-
keiten an der heilen Sommersonne getrocknet werden. Hauptsichlich griine Bohnen
und Ibischkapseln (bamya) werden auf Schniire aufgezogen und im Hof zum Trock-
nen aufgehingt. Plefferfriichte, zerschnittene Bohnen, Aprikosen, Apfel und Pflau-

145 Die Aussagen der Biuerinnen iiber die Benennung und Verwendung der zwei gebriuch-
lichen GefiBle zum Buttern stimmen nicht iiberein. Das holzerne Butterfall (6rii yayik, yayik)
wird an einem Deckenbalken der Kiiche aufgehdng: ond hin und her geschwungen, wihrend dic
tonerne Butteramphore (tas yayik, kiip) an den beiden Henkeln gefait und geschiittelt wird. Ei-
nige Informantinnen stellen sowohl im FaB3 wie auch in der Amphore Butter her, wihrend
andere das TongefiBl nur zur Aufbewahrung von Milchprodukten verwenden.

146 Mit ayran wird sowohl ein Getrink aus mit Wasser verdiinntem Joghurt, wie auch die
nach der Entnahme der Butter zuriickbleibende Fliissigkeit benannt.
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men werden, auf Tiichern ausgebreitet, auf den Dichern an die Sonne gelegt und vor
allem fiir die Wintermonate aufgehoben.

Essiggemiise : Tomaten, kleine Gurken, unreife Zuckermelonen, Bohnen, Pfeffer-
schoten (sivri biber), Kohl und Karotten werden hiufig in Essig cingelegt und konnen
auf diese Weise fiir den Winter konserviert werden. Essiggemiise wird aber wihrend
des ganzen Jahres als Zuspeise und Delikatesse genossen.

Die genannten Gemiise werden in frischem Zustand cinen Tag lang in einem
Kessel mit Wasser getrinkt, dann mit Nadeln an verschiedenen Stellen perforiert. In
einem andern GefiBB werden sie wihrend eines weiteren Tages in Wasser, das mit
Salz, Knoblauch und Petersilie gewiirzt ist, cingeweicht. Zuletzt legt man sic in hohe
Tonkriige, in welche ungefihr eine Flasche Essig cingefiillt wurde. Die zerstochenen
Gemiise absorbieren einen Teil des Essigs und bleiben im zugedeckten, porésen Ton-
gefiB kiihl und iiber lange Zeit haltbar.

Neben einem aus Honig und Wasser gebrauten Essig, der heute nicht mehr oft her-
gestellt wird, bereitet man auch Weinessig zu: Traubensaft wird in glasierte TongefiBe
(¢omlek) abgefiillt, leicht gesalzen und withrend vier bis fiinf Monaten giren gelassen.

Friichtemarmelade wurde wihrend lingerer Zeit nur von der Frau des Muscums-
wichters, nach einem im Kochbuch gefundenen Rezept hergestellt; verschiedene an-
dere Frauen haben heute von ihr das Verfahren {ibernommen.

Eine Art Fleischkonserve stelle man her, indem man fein gehacktes Fleisch mit schr
viel Butter und/oder Schaffett bratet, in fliissigem Zustand in GefiBe abfiillt und
crkalten 1aBt. Die erstarrte Masse wird in dicke Scheiben geschnitten und kann in zuge-
deckten GefiBen lange Zeit auf bewahrt werden. Diese Hackfleischkonserve (kavurma)
wird vor allem dem gefiillten Gemiise beigegeben (Tomaten, Eierfriichte, Kiirbisse,
Peperoni).

Aus einem GroBteil der Traubenernte wird im Herbst zihfliissiger Traubenzucker
(pekmez), der zum SiiBen von verschiedenen Speisen dient, hergestellt. In einem
groBen Holztrog (sinevit) werden die Trauben von den Frauen mit den nackten Fii-
Ben gestampft. Der austretende Saft flieBt durch cinen AusguBl am Boden des Troges
in cinen groBen Kupferkessel (kazan, ¢ay kazani). In diesem wird er wihrend zwei
bis drei Stunden, unter stindigem Riihren gekocht und auf die Hilfte scines fritheren
Volumens eingedickt. Dic erkaltete, zihfliissige Masse von brauner Farbe wird in
hohen Tonkriigen (kiip) auf bewahrt. Einen melassenartigen Brotaufstrich, der haupt-
sichlich im Winter genossen wird, stellt man her, indem man Traubensaft mit Jo-
ghurt, Eiern und Zucker vermischt und durch lingeres Kochen cindickt (¢alma
pekmez).

Wein wird nur von wenigen Bauern hergcstc]lt; ausgcpchtcr Traubensaft wird
in den Kupferkiibeln cinige Tage lang giren gelassen und dann in Tonkriigen, die
mit einem Deckel aus Brotteig verschlossen sind, aufbewahrt. Schon nach etwa zwei
Monaten kann der siuerliche, triibe Wein, der im allgemeinen fiir Hochzeiten und
andere Festlichkeiten aufgehoben wird, getrunken werden.

316



Abb. 28. Gestell in der Kiiche mit den wichtigsten Kochgeriaten. Oben: verzinnte Kupferschalen

mit abgesctztem Ful3 (kapak, kapakl), bauchige Zinkteller (sahan, tepsi). Mitte: emaillierter

Suppenteller (¢inko), Teller (sahan), kleine Pfanne mit seitlichen Henkeln (kulakli), vorne halb-

runde und konische Schalen (tas bzw. kapakh). Unten: an der linken Wand hingend verschiedene
holzerne Loftel (kasik)

Abb. 29. Auf dem Brett: links zwei kleine Kupferkessel (kazan), rechts zwei grofere (helke). Auf
dem Boden: Petrolkocher mit Teekessel und Teekanne, Kessel (kazan). Rechts am Gestell ange-
lehnt eine Tonamphore fiir die Butterbereitung (tas yayik)
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Kiiche und Kiichengerdte (vgl. Abb. 28, 29)

Der Herd (tandir) befindet sich in einem groBen Kamingehiuse, an einer Wand
der mit einem gestampften Erdboden versehenen Kiiche und weist eine arkadenfor-
mige Offnung auf. Mit Lehmziegeln wird im Ofen cine halbrunde Erhdhung ge-
schaften, auf die eine Blechschablone mit einem Loch, zur Aufnahme des KochgefiBes,
oder einfach ein eiserner Dreifu} (sac ayagi) gestellt wird. Darunter brennt das mit
Stroh und getrocknetem Kuhdung (seltener Holz) gespeiste Feuer.

Viele Kiichengerite wie Kessel, Schalen, Teller, Platten und Kiibel sind aus Kup-
fer, auf der Innenseite meist verzinnt. Sic werden in den umliegenden Stidten bei
speziellen Verzinnern, oder auf dem Markt gekauft, ebenso wie die blau emaillierten
Teekessel und -kannen.

Fiir die Aufbewahrung von Milchprodukten, Getrinken und Essiggemiisen ver-
wendet man Tongefifie verschiedener Form und GréBe. Da im Dorf keine Ton-
waren hergestellt werden, kauft man diese in den Topfereien der Stidte, auf dem
Markt, oder bei fahrenden Hindlern, die von Zeit zu Zeit mit ihren einspinnigen
Pferdekarren nach Alacahdyiik kommen, um Tépferwaren und neuerdings auch
Kunststoffartikel feilzuhalten. Holzgerite werden oft von Familienmitgliedern selbst
hergestellt oder aber, wie auch Getreidesiebe, von wandernden Zigeunern erworben.

Zum Kochen, Braten und Diinsten der Speisen!4” werden hauptsichlich selbst
hergestellte Butter und Schaffett, daneben auch gekaufte Margarine und verschiedene
Ole (Oliven-, Sonnenblumendl) verwendet. Zum Wiirzen braucht man Salz, gemah-
lenen roten und griinen Pfeffer, Dillkraut (dere otu), Thymian (nane) und Petersilie
(maydanoz).

Der Tee (cay) bildet das wichtigste Gesellschaftsgetrink, sowohl bei Gisten im
Hause, als auch in den Techiusern (¢ayhane), wihrend der kostspicligere Kaffee
(kahve) relativ selten getrunken wird.

147 Die Zubereitung verschiedener Speisen ist bei der Beschreibung der Gemiisesorten
« Die Gemiisekulturen, » S. 283, angegeben, ebenso in den Abschnitten « Verwertung des Weizens»
und «Verwertung der Milch», S. 308 ff.

Photonachweis: Abb. 1-29 Photo E.Klaey
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