Zeitschrift: Historischer Kalender, oder, Der hinkende Bot
Band: 276 (2003)

Artikel: Sussmittel im Wandel der Zeit
Autor: Benz, Erika
DOI: https://doi.org/10.5169/seals-656734

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 15.11.2025

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://doi.org/10.5169/seals-656734
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

ERIKA BENZ

Stuissmittel 1im Wandel der Zeit

Honig ist wahrscheinlich das dlteste Siiss-
mittel iiberhaupt. Spanische Hdohlenmalereien
aus 12 000-10 000 vor Christi Geburt zeigen
Menschen bei der Honigsuche. Auch in man-
cher Bibelstelle — das gelobte Land, wo Milch
und Honig fliesst — wird auf die Bedeutung
des Honigs hingewiesen. Im Altertum wurden
die zuckerreichen Ausschwitzungen verschie-
dener Pflanzen dem Bedarf an Siissem ge-
recht. Von den Inkas in Peru ist bekannt, dass
sie aus dem Saft der Maisstingel Zucker zu
gewinnen versuchten.

Die Urform der Zuckergewinnung aus
Zuckerrohr soll in Neuguinea schon zwischen
15 000 und 8000 v. Chr. verbreitet gewesen
sein. Sie hat also eine vieltausendjdhrige Ge-
schichte, wihrend die Gewinnung aus der Rii-
be und aus Ahornsaft in Europa erst Ende des
18. Jahrhunderts begann.

In den 1780er-Jahren begann der Physiker
und Chemiker Franz Carl Achard die ersten
praktischen Fabrikationsverfahren mit der Be-

tariibe zu entwickeln. Er gilt als eigentlicher
Vater der europidischen Riibenzuckerherstel-
lung.

Bereits vor ithm hatte der Chemiker Andreas
Marggraf den Zuckergehalt in der Runkelriibe
entdeckt. Zu seinem Erstaunen enthielt diese
den vollkommen gleichen Zucker, wie er im
Zuckerrohr enthalten ist. Er beschrieb seine
angewandte Methode zur Gewinnung wie
folgt: «Die Pflanze wird in Scheiben geschnit-
ten, getrocknet, zu Pulver gemahlen, mit
Alkohol vermischt, erhitzt, filtriert und den
Alkohol verdunsten lassen.» So erhielt er nach
Wochen schonen harten  kristallinischen
Zucker, der die gleichen Eigenschaften hatte
wie jener aus dem Zuckerrohr.

Die Riibe und ihre Samen

Achard widmete sich einerseits der Erfor-
schung des speziellen Wachstums der Riiben
und ihres Anbaus. Die
Samenkorner der Run-
kelriibe sind in einer
mehrficherigen Kap-
sel eingeschlossen. Es
blieb deshalb iiber lan-
ge Jahre keine andere
Moglichkeit, als gan-
ze Kapseln auszusien.

Daraus entsprossen
mehrere  Pfldnzchen,
die von Hand aus-
pikiert werden muss-
ten. Erst nach dem
Zweiten Weltkrieg

ging Achards Vorstel-
lung von einem Mittel
oder einer Maschine,
mit denen die Samen-
korner von der Hiilse
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befreit und einzeln er-
halten werden konnten,
in Erfiillung.

Die Freude
des Konigs ...

Anderseits befasste
sich der Wissenschaf-
ter auch mit der Verar-
beitung der Riiben. En-
de des 18. Jahrhun-
derts berichtete er Ko-
nig Friedrich Wilhelm
III. iiber den Stand sei-
ner Arbeiten und rech-
nete ithm vor, welchen
Nutzen der Anbau und
die Verarbeitung dem
Land bringen wiirden.
Er ersuchte ihn um ein
zehnjéhriges Privileg fiir die Herstellung von
Zucker aus Runkelriiben und um die Uberlas-
sung eines geeigneten Gutes fiir den Anbau
und die Verarbeitung der Riiben. Der Konig
freute sich iiber die gelungenen Forschungsar-
beiten, gewihrte aber Achard, mit Riicksicht
auf die bestehenden Zuckersiedereien, seine
Bitte nicht.

. und der Widerstand

Bald regte sich der Widerstand im Lande ge-
gen den «Projektemacher». Es zirkulierten
mannigfaltige Gerlichte: Der Zucker lose sich
in der feuchten Luft auf, der Riibenanbau ver-
ursache Mangel an Getreideland, die Riiben
laugten den Boden aus, beteuerten die damali-
gen Wissenschafter. Sie gaben dem Ahornbaum
den Vorzug zur Zuckergewinnung, der mit ma-
gerem Boden vorlieb nehme. Der Konig mach-
te dem Streit selber ein Ende und befahl, die
Untersuchungen iiber den Ahornzucker wih-
rend eines Jahres auszusetzen, damit man sehe,
wie weit es mit der Fabrikation des Zuckers aus
der Runkelriibe kommen werde.

Auslad und Reinigung der Riiben mit Hilfe von Wasserkanonen

Misserfolg und Schulden

Misserfolg in der Produktion und Verarbei-
tung, Mangel an Geldmitteln fiir die For-
schung und massive Schulden verzdgerten die
Entwicklung. Erst 1802 konnte mit der Eroff-
nung der ersten Zuckerfabrik der Welt in Stei-
nau an der Oder das lang ersehnte Ziel er-
reicht werden.

Doch schon fiinf Jahre spiter brannte die
ganze Anlage nieder, und an einen Wiederauf-
bau war nicht zu denken.

Die Kontinentalsperre 1806 verhalf dem
Riibenzucker zu einem kurzen Aufschwung,
doch schon bald gerieten die Interessen der
Rohrzuckerexporteure denjenigen der Riiben-
zuckerfabrikanten in die Quere. Verschiedene
Lédnder belasteten den Riibenzucker steuerlich
starker und senkten den Einfuhrzoll fiir Rohr-
zucker. Dies hatte zur Folge, dass ungefihr
ein Drittel der Riibenzuckerfabrikanten den
Betrieb einstellen mussten. Sogar von einer
Unterdriickung der Riibenzuckerfabrikation
war die Rede.
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Siegeszug

Erst zu Beginn des 20. Jahrhunderts begann
der Siegeszug des Riibenzuckers in Europa. Zu
dieser Entwicklung haben vor allem die starke
Ausdehnung der Riibenanbauflichen und die
besseren Fldchenertrige beigetragen. Auch die
Fortschritte in der Pflanzenzucht, Anbaubera-
tung, Einzelkornsaat, Schidlings- und Unkraut-
bekimpfung und Mechanisierung der Arbeiten
waren wesentlich an diesem Erfolg beteiligt.

Die Entwicklung in der Schweiz

Wahrscheinlich war das Bediirfnis nach
Zucker auch in der Schweiz schon frith vor-
handen, doch fehlen dariiber die Informatio-
nen. Erst zu Beginn des 19. Jahrhunderts wur-
den an verschiedenen Orten in der Schweiz
erste Zuckerfabriken errichtet, so z.B. in Ba-

Gewinnung des Rohzuckers um 1802

Die Riiben wurden in einem Wasserzylinder gerei-
nigt, der mit einem Ochsentretrad bewegt wurde.

In einem mit Reibescheiben bestiickten Mahl-
werk wurden die Riiben zu Brei zerrieben, darauf
in Tiicher eingeschlagen und in einer Walzen-
presse ausgepresst (Stundenleistung 200 kg).

Besonders schwierig gestaltete sich die Saftreini-
gung. Auf Grund gemachter Versuche geschah
dies mit Schwefelsiure, und nicht wie bei friihe-
ren Versuchen mit Kalk.

Der Rohsaft wurde bis vor den Siedepunkt er-
hitzt, abgeschiumt — zur Neutralisation wurden
Kreide und abgerahmte Milch beigemischt —,
filtriert und zu Sirup gekocht.

Bei ca. 37° verdunstete das Wasser in offenen
Getidssen.

Bis zur Kristallisation dauerte es sechs bis acht
Wochen. Danach konnte der Rohzucker raffiniert
werden.

sel, Nyon, Neuenburg, Genf-Carouge sowie
im Wallis. Gegen Ende des Jahrhunderts wur-
den in Herdern (TG), Muri (AG) und Hoch-
dorf weitere Versuche gestartet. Trotz hohen
Erwartungen scheiterten die meisten Vor-
haben, weil es zu wenig Riiben gab, und in der
Folge am finanziellen Misserfolg. Recht viel-
versprechend war der Beginn der Zuckerfabrik
«Helvetia» in Monthey im Jahre 1891. Sie er-
zeugte Rohzucker, den sie in der eigenen Raf-
finerie zu Zuckerwiirfeln und -blocken verar-
beitete. Die Nachfrage nach Schweizer Zucker
war so gross, dass die Fabrik im Oktober 1893
mitteilen musste, neue Bestellungen kénnten
erst im August wieder angenommen werden.

Riibenmangel

Leider scheiterte auch in Monthey das Gan-
ze, weil zu wenig Riiben angebaut wurden.

Zuckerherstellung 2002

Die Riiben werden mit Hilfe von Wasserkanonen
ausgeladen und anschliessend gereinigt.

Danach werden sie zu Schnitzeln zerkleinert. Im
Extraktionsturm erfolgt die Entzuckerung im
Gegenstromverfahren mit heissem Wasser.

Der im Extraktionsturm gewonnene Rohsaft ge-
langt in die Saftreinigung. Im Kalkofen entstehen
durch Brennen von Jurakalksteinen Kalkmilch
und Kohlesduregas.

Die Vermischung dieser beiden Komponenten
mit dem Rohsaft bewirkt die Ausfillung der
Nicht-Zuckerstoffe. Der filtrierte und gereinigte
Diinnsaft mit 14% Trockensubstanz wird in der
Verdampfstation zu Dicksaft von 70% Trocken-
substanz eingedickt.

In den Kochapparaten wird der Dicksaft unter
Vakuum weiter eingedickt und kristallisiert. Die
Zentrifugen trennen Kristallzucker und Melasse.
Es folgt die Trocknung des noch feuchten Weiss-
zuckers, welcher hierauf tiber Transportbénder in
Silos gelangt.
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Der im Jahre 1898
gegriindeten  Zucker-
fabrik in  Aarberg
machten ebenfalls die
fehlenden Riiben gros-
se Schwierigkeiten.
Mit Appellen an die
Landwirte durch die
Fabrik  selber und
durch landwirtschaftli-
che Organisationen mit
Inseraten, Anbauanlei-
tungen, Sonderprimien
und mit Simaschinen,
die den Bauern zur
Verfiigung standen,
versuchte man, den An-
bau im Seeland und im

Broyetal zu fordern. Wi o ot
Auch die Griindung ei- Eindicken und Kristallisieren in Kochapparaten
ner  Riibenbaugenos- Inserat

senschaft diente dem Ziel, den Rohmaterial-
mangel zu beheben. Als selbst Anbauprédmien
nichts fruchteten, musste die Fabrik Riiben aus
dem Burgund einfiihren. In der Not begann der
damalige Direktor der Fabrik grossere Parzel-
len Land zu pachten oder gar zu kaufen. Zur
Bearbeitung dieser Felder, die zum Teil noch
gerodet und entwissert werden mussten, setzte
er polnische Wanderarbeiter und -arbeiterinnen
ein.

Konkurs, Brand und Neuanfang

_ Zehn Jahre lang kdmpfte die Fabrik ums
Uberleben. 1909 wurde der Konkurs bekannt-
gegeben. Offensichtlich war schlecht gewirt-
schaftet worden. Dank dem Eingreifen der
Kantonalbank konnte die Fabrik gerettet wer-
den.

Aus nie abgeklirten Griinden brach im Ja-
nuar 1912 ein Grossbrand aus. Der Hauptbau,
die Schnitzeltrocknung, das Kesselhaus, zwei
Lagerhduser und weitere Anlagen gingen in
Flammen auf. Doch schon Ende des gleichen
Jahres wurde eine neue Gesellschaft gegriindet
und der Wiederaufbau beschlossen.

:

Zuckermiihle Rupperswil
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