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10 Rappen das Pfund Fleifdy!

Als die [panijden Croberer Sitdamerita durd)-
jtreiften, entbedten jie wobl viele Jnbdianer, Pa-=
[dfte und ®old, aber feine Kiihe. €s gab dort
namlid) feine. Ja wiejo fommt es benn, daf aus-
geredhnet diefer Kontinent heute einen riejigen
Biehbeftand aufweift und in normalen Jeiten die
“ganze Welt mit Cornedbeef, Fleijdextraft und
Rindsfett verjorgt?
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Hereford=-Judtitier im Wert von 25,000 Goldfranten.

Das fam [o: JIm Jahre 1552 bradyten portu-
gie]ifjhe KRolonijten die erften Rinder ins Land.
Snden grasreiden Pampas-Ebenen des La-Plata-
Gtromes gedieh das Bieh vorziiglid)y und ver-
mebrte jid) ra|d). Dann famen politijde Wirren.
Sum Bergniigen der Rinder, denn, verwabhrlojt,
begannen diefe, die endlojen Pampas
3u durdjtreifen. Bald waren es IMil-
lionen, [dlieglidh Hunderte von Mil-
lionten. Die Tiere wurden nur der Felle
wegen eingefangen und gejdladytet;
das Fleijd) warf man in ben Flug. JIn
ben Ctddten fonnte man bdie aus-
erlefenjten Gtiide 3u 10 Rappen bdas
Pfund haben. Und derweil mangelte
es in Curopa an Flei|d), genau jo
wie heute.

Da griindeten 1865 in Lonbdon eine
MWnzahl unternehmungsluftige Manner
bie Liebig’s Cxtract of Meat Com-
pany. Diefe lieg in Curopa gewaltige
Snjtallationen Derftellen, jdaffte fie
iibers Meer, den La-Plata-Strom
hinauf. Und dort in ber weltabge|d)ie-
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£ 3u entziehen, d.D.
Lt Rraftftoffe, feine anvegenden Fleild-
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penen Wildnis erridhteten |ie die erfte Fabrif, in
Fray Bentos im Lande Uruguay. Als Grundlage
dazu Jollten Liebigs Forjdungen dienen. Diefer
groe Gelehrte wurde 1803 geboren, wdhrend dex
napoleonijden Wirren, Jeitenn wie heute. Liebig
jollte zum groBten Wijjenjdaftler |eines Jabr-
hunderts werden, zum Begriinder Der modernen
Chemie, Miedizin und Landwirt|daft. Liebig hatte
aud) eine Wiethodbe erfunden, um dem Fleild

feine Cxtraftivftoffe in bhaltbarer Form
jeine aromatijdyen

bajen und jeine mineralijden Ndbrjalze.
Aber das Fleijd in Curopa war viel 3u
teuer, und Liebig [drieb nod) 1846:
Wi mii)fen uns unjer heimijdyes, teures
Fleijch injeiner ganzen Krafterhalten und
die Suppe dort gewinnen, wo das Fleijd
billig ijt.” Und das nabhm nun die Lon-
doner Company griindlid) an die Hand.
Die wiffenfdaftliden Jdeen Liebigs
wurden auf groRindujtrieller Grundlage
ausgearbeitet, und bald folgten der erjten
Fabrif in Uruguay [olde in Wrgen-
tinien, Paraguay ujw., in immer gigantijderem
Ausmahe. Die KodEefjel 3. B. falfen jeder 5000
fiter, und es |ind immer ganze Reihen an der
Arbeit, werden dod) mandmal bis 3u 300 000
Liter im Tage gefodt.

Jur Fabrifation dienen 4—>5jdhrige Rinder.
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Gaudos in malerijder Tradt.
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3u junge Tiere gdben feinen guten Ez-
traft, jowenig wie Mildvieh. Die Pam-
pasrinder miijjent nie Wild) geben und
[ebent jabraus jabrein im Freien. Be-

rittene ,,Gaudos” in malerijder Tradt
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treiben die Herden bis in die Jdhe der
Fabrifen, wo man fie einige Tage aus-

ruben [djt. Bor und nad) der ShHladtung
wird jedes Stiid aufs genauejte unterjudt.
Die Shladtung gejdieht bliidnell auf
modernjte Weife, worauf geiibte Spezia-
liften das Fleifd von Knodyen und an-
hangenbem Fett Dbefreien. Sdhneide-
majdinen haden es flein. Dann wird es
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mit faltem Wafjer in den Riefentefjeln

angefet. Das beim RKoden obenauj-
[hwimmende Fett wird abgejdopft.
Durd) das CErhifen wird das gerinnbare
Ciweily abgejdyieden, wdhrend bdie Cz-
traftivjtoffe in den Kodjaft iibergebhen.
Diefer paffiert nun eine Reibe von Filtrier- und
Klarapparaten. Jeht wird der fojtlihe Saft |o
lange eingedampft, bis ein Pfund Cxtraft dem
Saft aus 35 Pfund Inodyenfreiem Fleijd) ent-
fpricht. Salz oder anbere Jufife werden feine
beigefiigt, aud) feine Konfervierungsmittel, da
Liebig-Cxtraft von Jelbft unbegrenzt haltbar ift.
Sdlielid wird der Cxtraft in grofen Kaniftern
nady allen Weltteilen verjdifft, um dbort in fleine

Cine der 3ahlreiden Pampas-Herdetn.

Die Rinder durdyqueren den Babefanal.

Steinguttopfe fiir den Cinzelverfauf abgefiillt 3u
werden. Bei uns 3. B. geJdieht das in ber Liebig-
Fabrif 3u Bafel. Dort wird er unter Bermijdung
mit Gewiirz, Fett und Salz aud) u Liebig-
Bouillonwiirfeln gepreht oder mit Waffer vers
pitnnt als fliiffige FleijdIonfommee in Flajden
abgefiillt.

Die Verwendung von Liebig-Fleijdextratt
it oieljeitig. Die Hausfrauen braud)en ihn als
Kiidenbhilfsmittel, bdie Opitdiler als
Kridftigungs- und Didtmittel, in der
pharmazeutijden Jndujtrie dient er
sur Herjtellung von Kraftweinen, in
der Nahrungsmittelindbuftrie als Jufaf
3u Sonferven und Bouillonprdparaten,
in den Laboratorien madt man damit
wifjenjdaftliche BVerjudye, Forjdungs-
reifende nehmen ihn als JNotproviant
mit.

Die Grolproduftion an der Quelle
des Robjtoffes erniedrigt natiirlid) den
Gejtehungspreis betradtlid. Ebenjo
wirft die Verwertung bder Jteben-
produfte ftarf verbilligend: bdie aus-
gefodhten Fleijhfajern geben Bieh-
futter, die gemablenen Knodyen Diinge-
mehl, bdie verjdyiedenen Fettjorten
Dienen bet der Fabrifation von Mar-
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Cinfangen eines entwidjenen Jungjtiers.

garine und Bouillonwiirfelir, aus den Hornern
mad)t man Kndpfe, aus den Fellen Leder, die
Sungen in Biid)jen gelten einen Hohen Preis.
Aus der Leber und den Driifen gewinnt man
wertoolle rzneimittel. Das alles erfldrt, warum
der Liebig-Fleijdextraft im Laden immer nod
ein paarmal billiger 3u ftehen fommt, als wenn
man ihn 3u Hauje jelbft bereiten wollte.

Ubrigens wird nidht alles Fleifd) auf Liebig-
Extraft verarbeitet. Ein Teil wird gefalzen und
jterilifiert 3u Cprnedbeef in Biidfen. DObder es
wird getrodnet und gemablen als Fleijdpulver
der pharmazeutijdhen Jndujtrie geliefert. Wdieder
ein Teil wird falt ausgepreht, um den Spitdlern
pen |terilifierten Fleijdjaft in Flajden 3u ver-
Ihaffen.

So bat wijjenjdaftlides Forjdergenie des
vorigen Jahrhunderts, verbunden mit bem Wage-
mut der maritimen Weltzentrale, die friihere un-
geheure Fleijdver|dwendung GSiidbamerifas in
einen praftijden JNufen umgewandelt. Jum
Segen der Men|dheit. W. S.

3abhne im Marmor.

Der Gdywede Thorwaldfen, der Sddpfer
pes Lowendentmals in Luzern, gilt Heute mebhr
penn je als einer der groften Bildhauer aller
Jeiten. Diefe Wirdigung fand er — wie fdnnte
es anders fein — nidht o uneingejdrantt, als
er nod) unter den Lebenden war. WAber das
fonnte Jeinem beredhtigten Selbjtgefiihl feinen
Cintrag tun. Und als einjt ein Bildhauer in einer
Unterhaltung mit dem Meifter die eigene Kunjt-
fertigfeit weit iiber die des grofen Thorwaldjen
jtellte, ba antwortete der nidht allzu fanft an-
gegriffene Kiinjtler: ,Du fannjt mir dbie beiden
Hiande binden, wenn du willjt. Jd) werde trof-
pem meiner Kunjt dienen und Groes [dajfen.
Und fonnte es aud) nur dadurd) ge[dehen, daf
i) mit den Jdhnen in den Marmor beife.”

Nus Shiileraufiaten.

Der Pallajt, den id) im Rudjad nad)jdleppte,
driidte mid) febr. — Wuf dem Babhnhofe fauften
wir dann nod) einige Gejdmadlojigleiten. —
Die Pidrsburg wurde von den CEidgernoijen er-
jtort, Dann gingen wir nad) Winterthur., — Auf
pem Ptunot in Sdaffhaufen famen wir durd
einen Windelgang auf die Jinne. — Bom See
aus erblidten wie die Riitliwie]e mit einem Wirts-
haus, der Wiege unjeres BVaterlandes. — Der
®Gemsjdger Hatte feine Kinber. CEr begniigte fid)
mit Brot, Kdje und Wajfer.

Stufenleiter.

Cr wurde mir vorgejtellt und jagte: , Fraulein
Braun." Nady einem Pionat Jagte er: , Frdulein
Cilly.” CEine balbe Stunde [pdter fagte er:
,Sdines Middyen.” Cr ging mit mir aus und
redete midy an: ,Iein Kleines.” Wdhrend der
Berlobung jagte er: ,Siige.” Auf der Hodzeits:
reife nannte er midy: ,Wiein alles.” Sedys Mo-
nate fpdter: ,Wieine Liebe.” Fiinf Jahre hernad):
pDe, DU

Badfijde.
pTrude, id) will mal einen Fiir[predyer hei-
raten. — | Warum das?’ — ,Es mul dod

Jhon Jein, einem Juriften gegeniiber immer redt
3u bebalten.”
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