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jolde Sauer findben, welde in geringer Menge
Sdureerreger, dagegen mebr Fulnidbatterien,
Sdimmelpilze, Hefen . enthalten. €8 mdgen
nun immerhin unter diefen Organidmen foldye
Jein, welde auf den Rabm und die Butter nidht
weiter jdhadlidy einwirfen, aud) mdgen vieleidyt
einige dad Aroma nidyt ungiinftig beeinflufjen;
aber dle gropte Zabhl von Drganidmen wird
den feinen Gefdhmad und bejonbderd die Reinbeit
Ded Gejdymaded der Butter ftart beeintrddhtigen.
€8 ift aud) eine befannte Thatfade, dap in
bumpfen, jhledht ventilierten Rbumen die Her-
ftelung einer guten Butter o ziemlidh un-
mdglidy ift.

Aljo aucy im Dolfereigeverbe benupte man
feither jdon einen Gdrungderveger; aber bder:
felbe birgt nody mebr, al8 died in ber Brauere
der Fall iit, die Gefahr in fid), dap er ftatt
¢iner reinen GSdureglivung alle mdglidhen
andern, fiiv ben feinen Gefdymad bded Rahmes
ungiinftigen Borgdnge im Rabme Pervorruft.
Jn dem Prozef der Rabmijluerung liegt fiir
die Butterbereitung die groBe Unfidjerheit des
Betriebed, und bdesdhalb ijt €3 nidtig, bier ben
Oebel 3ur Befeitigung der Unfidjerheit anju-
fegen. €3 ijt aber nidyt gut dentbar, daf eine
Wandlung jum Befjern auf einem andern Wege
erzielt werden fdnnte, al8 dburd) die Einflihrung
von Reinfulturen in bden praftifden Betrieb.
Die gegenwdrtig vorliegenden Verjude und Er-
fabrungen jpredyen dafiir, daf wir mit Joldper
Cinfithrung von Reinfulturen von Shuerungs:
baflterien bdadjelbe erjiclen werden, wad dad
Brauereigewerbe durch die Einfithrung von Hefes
Reintulturen evreidit — eine grogere Sicherheit
im Betriebe.

Kajefonjum.

Jm , Winterthurer Landbote” rednete ein
Freund der Landwirtidaft ausd, dap, wenn in
der Sdyweiy jede Haudbhaltung dem iiblidhen
23niini”, bejtebend aud Moft oder Wein und
Brot, 60 Gramm RKije, die 7 Ct3. foften, bei:
gebe, die adyt Millionen Franken Augfall, weldhen
der Bollfrieg mit Franfreidh dem RKdjehanbdel
bringt, gededt fein werben. Der RKdfe beim
L3nini” habe dann nody den weitern Vorteil,

daf bder Mittagstijh nidht fo audgiebig wie

fonft 3u fein braude.
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Wir unferfeitd find ebenfalld von Freunden
der Landwirtidaft davauf aujmertfam gemadt
worden, dag in Fatholijdhen Gegenden bder
Jnnerfdymweiy ein fehr beliebted @eridht aus
Kdfe genoffen twird, dad allgemein eingefiihrt
werden follte. Man {dyreibt und: ,E3 toird
s Rdfe und %s alted, gut gebadened Brot in
tleine Wiirfel oder Sdynigel gejdnitten, dann
gut gemifdht und nadber mit jo biel heiBem
Bafjer begofen, daf dadfelbe iiber der Mijdyung
jteht. Wenn die WMafje civfa s bid 1 Stunbde
gededt geftanden hat, wird ztemlidy biel Butter
in eine Pfanne gethan, in derfelben jerlafjen
und die Mijdhung in die Butter gebradt. Mit
einem StoBel zu einem feinen Brei geftohen,
citfa 10—15 WMinuten in der Pfanne gelafjen,
etvad Pfeffer und dad allenfalld ndtige Sals
sugefept, toird dad Gericht angeridhtet, mit einer
Swiebelidhveize begoffen und auf den Tifdy ge:
bradyt. — €8 ift fehr nabhrhaft und bei Trink:
anldflen jehr beliebt. €3 giebt viele Familien,
die obiged Geridit alle Wodyen einmal ald
Qauptmablzeit geniefen. Wenn in den meiften
Sdyweizerfamilien alle Wodjen nur einmal
obiged Geridht auf den Tijd)y EFdme, toiirde
mandyed Kilo Kdje im Lande mehr fonjumiert
und damit der Landwirtidaft gedient.”

Raturmertwiirbigleits

Ein riefiger Wafferfall, der fogar ben Niagara
an Grdpe itbertrifft, joll in Labrabor entdedt wor:
ben fein, Die Ameritaner Bryant und Kennfton be-
tidhten, von einer Forjdungsreife in Labrador
nady &t. Johns, Neufundland, juriicgetehrt, fie
feien bem Laufe bed Flufjes, der in bag Hamilton
Jnlet fallt, 400 Kilometer aufwdrtd gefolgt
und dann auf grofe Wafferjille gejtohen, tweldpe
die merfwiirdigiten auf der Welt fein fjolen.
Jhre Hobe betrdgt 95 Meter; mit dret Strom:
fchnellen iiber den Flen aber 150 Weter, Eine
ungebeure Wafjermaile, 60 WMeter breit, fiiivyt
fiber einen Granitfelfen, und ber Donner der
Gewdffer ift 40 Kilometer weit hdrbar. Die
Reifenden, bdie jablreidye Photographien mit:
gebradyt, fiigen bei, die Umgebung der File
jei wunderfhdn, Gebe Gin und itberseuge did
felbft babon, lieber Lefer! :
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