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In Moétiers leben

Filr cine
Weile
keine Eile

Motiers erleben — das
heisst mit einem Fuss
Vergangenheit betre-
ten. Denn hier laufen
die Uhren anders, ir-
gendwie gemichlicher.
Als stehe die Zeit still.
Und doch: der Schein
triigt.

In engen Schleifen schlangelt
sich der 8-Uhr-Zug von Neu-
chatel nach Buttes durch die
Schlucht der Areuse. Ausser
mir sitzt im ganzen Abteil
noch ein Mann, zwischen 60
und 70 schitze ich, und liest
die «24 Heuresy. Die Wiesen
scheinen bunter hier, blumen-
reicher. Und diese steilen be-
waldeten Flanken, einzigartig!
Noiraigue: Niemand wartet
am Bahnhof, und niemand
steigt aus. Nun 6ffnet sich das
Tal allméhlich und gibt die er-
sten Zeugen frither Industria-
lisierung frei. Ob wohl die

stattlichen Hofe dort dritben
alle noch von Bauern bewohnt
sind? Bei der Einfahrt in Tra-
vers fallen die neuen Einfami-
lienh#user an der offenbar be-
vorzugten Siidlage auf. Aber
auch hier: Wo bleiben nur die
Menschen? Jetzt rollt die
Bahn vorbei am ersten Acker
— schon die Baumalleen auf
beiden Seiten des Flusses! —
und hilt wenig spater mitten
im nichsten Dorf: Couvet.
Rechts liegt eine Grossfabrik.
Aha, die «Dubied SAy, ist
weltberithmt geworden wegen
ihrer Textilmaschinen. Was
mag das auf jener Anhohe
sein? Vermutlich eine Burg.
Natiirlich, dort oben residier-
ten doch einst die Herren von
Neuenburg! — Um 8.44 Uhr
bin ich am Ziel. Ich steige aus,
allein, und der Zug fihrt wei-
ter Richtung Fleurier. Dann
wird’s still um mich, totenstill
auf der Place de la Gare. Doch
halt: irgendwo himmert je-
mand, bellt ein Hund, plét-
schert ein Brunnen... Moétiers
1987!

762 Einwohner

«Heute leben hier 762 Ein-
wohnery, erfahre ich spater
vom Gemeindeschreiber, der
seinen Arbeitsplatz in der zur-
zeit im Umbau befindlichen
Prdfekrur (Bezirksverwaltung)
untergebracht hat. 395 davon
sind Neuenburger, 297 zuge-
wanderte Schweizer aus an-
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Gott gab die Zeit, von Eile hat er nichts gesagt..

oo,

vl e oo

(Archivbild SHS).

Motiers a toutes les boutiques nécessaires a la vie courante.

dern Kantonen und 70 stam-
men aus dem Ausland, sind
aber hier mehrheitlich fest an-
sissig. 1910 zéhlte die Ge-
meinde noch 1090 Menschen.
Mit der wirtschaftlichen Flau-
te zogen aber viele von ihnen
weg. Seit fiinf Jahren kann die
Abwanderung aufgehalten
werden. Gleichwohl: Uberal-
tert ist Motiers keineswegs,
denn nur rund ein Sechstel der
Einwohner ist iiber 60jéhrig.
Die 334 Haushaltungen teilen
sich 362 Verheiratete, 302 Le-
dige, 32 Geschiedene und

66 Witwer. Die Volksschule

1905 gab es in der Gemeinde noch 120 Landwirte, heute sind es nur noch ein Zehntel davon (Bild Stahli).
La commune comptait encore 120 paysans en 1905. Ils ne sont plus qu’une dizaine.

YVivrea Métiers

Quand, par le train qui fran-
chit les gorges de I’Areuse et
fait halte a de petites gares so-
litaires, on arrive & Motiers, on
se sent un peu hors du temps.
Mais, bercée par le murmure
de 13 fontaines, la vie de ce
village est en fait aussi active
qu’ailleurs.

Détail démographique intéres-
sant: sur les 395 Neuchatelois,
297 Confédérés et 70 étrangers
qui habitent ici, un sixiéme
d’entre eux seulement ont plus
de 60 ans. Une trentaine
d’adolescents, apres I’école
primaire, font quotidienne-
ment la navette avec Neuché-
tel lorsqu’ils fréquentent le
gymnase ou une école profes-
sionnelle. Les agriculteurs, qui
étaient au nombre de 120 au
début du siécle, ne sont plus
que 12. C’est que les gains
complémentaires de I’horloge-
rie & domicile ne sont plus ce
qu’ils étaient nagueére, et la fa-
brication clandestine de I’ab-
sinthe est tout de méme limi-
tée!

Maotiers ne s’est pas industria-
lisé comme les localités voisi-
nes, ol beaucoup de Motisans
doivent deés lors aller gagner
leur vie. On n’y trouve qu’un
atelier de mécanique, une
meunerie, une maison de vins
et spiritueux, et surtout la cé-
lébre entreprise de vins mous-
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Die einheimische Wirtschaft wird vor allem vom Bau- und Kleingewerbe geprdgt (Bild Stéhli).

L’artisanat et les métiers de la construction forment I’essentiel de I’économie locale.

seux (voir encadré). Mais la
population dispose de tous les
magasins nécessaires.

La vie culturelle est remarqua-
blement animée. La «Maison
des Mascaronsy (XVIIe siécle)
abrite un musée d’histoire et
d’artisanat régionaux; il y a
aussi une exposition perma-
nente consacrée a J.-J. Rous-
seau, et un petit musée Léon
Perrin, réunissant des ceuvres
de ce sculpteur originaire du
lieu. Le Musée régional orga-
nise chaque année, dans I’an-
cienne grange transformée en
grande salle, un festival de
théatre; le public y assiste aus-
si a des films, des conférences,
et 'on y présente des exposi-
tions temporaires. En 1985, on
y a réuni les sculpteurs suisses
en exposition commune.
Malgré la modestie de ses
moyens financiers, Motiers a
fait de grands efforts ces der-
niéres années pour restaurer
son temple, rénover son réseau
de canalisations et aménager
des zones a batir répondant a
une politique de lotissement.
Et, comme on le lira d’autre
part, on projette pour bientdt
la restauration des édifices de
la Grand-Rue, prestigieux
mais fort endommaggés par le
temps.

6 Forum

durchlaufen die Kinder im al-
ten Dorfschulhaus, zur beruf-
lichen Ausbildung oder fiirs
Gymnasium miissen sie weg.
So pendeln taglich gegen 30
junge Moétisans zwischen ih-
rem Wohnort und der Kan-
tonshauptstadt hin und her.

Wirtschaftsstruktur

Ziahlte das Dorf im Jahre 1905
noch 120 Landwirte, sind es
heute nur noch ein Zehntel da-
von. Das hat seine Griinde.
Die langen jurassischen Win-
ter und die karge Sonne waren
seit jeher ungiinstige Voraus-
setzungen, um im Tal allein
von der Agrarwirtschaft zu le-
ben. Vor der Industrialisierung
mussten daher viele Manner
ihre Heimat wihrend der
schlechten Jahreszeit verlassen
und sich ihr Brot als Hand-
werker auswirts verdienen, in
der Schweiz oder in der fran-
zosischen Franche-Comté.
Die Mitte des 18.Jahrhunderts
aufkommende Uhren- und
Textilindustrie verbesserte das
Los der Bauern, ebenso die
Absinthherstellung, die jedoch
1910 offiziell verboten wur-
den. Inoffiziell hat sie sich bis
heute gehalten.

Im Gegensatz zu den Nach-
bargemeinden Couvet und
Fleurier hat sich aber Motiers
nicht stark industrialisiert.
Und auch heute ist das Ar-

beitsplatzangebot bescheiden.
Neben dem Baugewerbe und
einigen Kleingewerben findet
sich hier nur noch eine mecha-
nische Werkstitte, ein Miille-
reibetrieb und seit 1829 im
ehemaligen Benediktiner-Prio-
rat die Schaumwein-Kellerei
Mauler & Cie. SA (siehe sepa-
rater Kasten). «Vins et spiri-
tueux» verkiindet auch die
Hausanschrift der Firma Per-
renoud SA. — Das zwingt einen
schonen Teil der Arbeitneh-
mer, sich ihren Lebensunter-
halt in den Nachbargemein-

Pausenschluss im alten Ge-
meindeschulhaus (Bild Stdhli).

Fin de récréation dans la vieille

école.

den zu verdienen. Dafiir erhal-
ten die Motisans am Wohnort
fast alles, was sie fiir den zdagli-
chen Bedarfbrauchen: Neben
den «épiceries» fehlen weder
der Bicker, noch der Metzger,
noch das Haushaltwarenge-
schift, noch die «Coiffure
Carmen» — und schon gar
nicht die Gaststétten. Eine da-
von ist iibrigens in der Burg
oben untergebracht.

Lebendige Kultur

Auch kulturell ist Métiers kein
Holzboden. «Vom Turnverein
iiber die Dorfmusik bis zur
Kunstgalerie haben wir allesy,
weiss ein Alteingesessener
stolz zu erzéihlen. Sogar drei
Museen gibt es hier: das in der
«Maison des Mascarons» un-
tergebrachte historische und
kunsthandwerkliche Regional-
museum des Val-de-Travers;
eine kleinere Dauerausstel-
lung, die Jean-Jacques Rous-
seau gewidmet ist, und das
Museum zum Gedenken an
den einheimischen Bildhauer
Léon Perrin (alle jeweils von
14-17 Uhr geoffnet). Das Ge-
béaude des Regionalmuseums
dient iibrigens zugleich als
Kulturzentrum der Talschaft.
Hier in der zum Saal umge-
stalteten Scheune des aus dem
17.Jahrhundert stammenden
Hauses geht jedes Jahr das
Westschweizer Kleintheater-
Festival iiber die Biihne, fin-
den Filmvorfithrungen statt,

Im Regionalmuseum des Val-
de-Travers (Bild Stahli).

Au musée régional du Val-de-
Travers.




trifft man sich zu Konzerten,
Vortragen und Wechselaus-
stellungen. 1985 beherbergte
die Gemeinde die schweizeri-
schen Bildhauer, die hier an
einer gemeinsamen Schau ihre
Werke zeigten. Auch lebt das
traditionelle Brauchtum fort,
Fronleichnam im Frithsom-
mer und allem voran das
Brunnenfest vom 12. Septem-
ber (im Dorf pliatschern nicht
weniger als 13 Brunnen!), eine
feuchtfrohliche Begegnung al-
ler Einwohner, mit welcher
des Beitrittes Neuenburgs zur
Eidgenossenschaft und des ge-
scheiterten republikanischen
Aufstandes gedacht wird.

Gemeindeaufgaben

Als eine der finanzschwich-
sten Gemeinden des Kantons
kann Métiers aber gleichwohl
nicht mit der grossen Kelle
wirtschaften. Dennoch hat
man in den letzten Jahren et-
welche Anstrengungen unter-
nommen, um beispielsweise
die Kirche zu renovieren, die
Kanalisation anzupassen und
im Hinblick auf eine offene
Ansiedlerpolitik einzelne Bau-
zonen zu erschliessen. Und
was steht in nichster Zukunft
an? Der Gemeindeschreiber:
«Wir miissen dringend die
Grand-Rue sanieren, deren
Belag arg ladiert ist. Dann
sollte das <Hotel de Ville) er-
neuert werden, und schliess-
lich sind noch weitere Kanali-
sations- und Abwasseraufga-
ben zu losen.»

Motiers — ein sterbendes
Dorf? Mitnichten!

Marco Badilatti

«Champagner» a la Métisane

tti. Wie gesagt, eigentliche In-
dustriebetriebe gibt es in M-
tiers nicht. Dafiir hat sich eine
einzigartige Tradition erhal-
ten: die Herstellung von
Schaumwein. Das begann da-
mit, dass sich hier im 10. Jahr-
hundert Benediktinermdnche
aus der Abtei von Cluny nie-
derliessen und das Kloster
Saint-Pierre griindeten. Auf
ihren Landgiitern in Auver-
nier, Boudry und Cortaillod
bauten sie ihre Reben an und
erzeugten damit Weine, die
weitherum bekannt waren.
Wihrend der Reformation zo-
gen die Monche ab, worauf
das verlassene Kloster mehr-
mals Besitzer wechselte. Im
19.Jahrhundert kaufte es die
Familie Louis Mauler, die nun
hier seit 1829 Schaumweine
herstellt — fiir eine weltweite
Kundschaft.
Mauler-Schaumweine ent-
stammen edlen Rebsorten:
dem Blauburgunder und dem
weissen Chardonnay. Wenn
Anfang Oktober die Stunde
der Weinlese schliagt, werden
die Trauben zur Weinpresse
gebracht und sogleich gekel-
tert, damit dem Most keine
Zeit bleibt, sich im Kontakt
mit der Haut der roten Beeren
zu verfarben. Danach wird der
Most in Fisser oder Tanks ab-
gefiillt, wobei es zur ersten
Gérung kommt. Zieht der
Frithling ins Land, sind die
Weine bereits geklart und ge-
schont. Die zuvor von den Ge-
schiftsinhabern einzeln degu-
stierten «Cuvées» werden mit-
einander verschnitten oder
sorgféltig selektionierten alten
Weinen beigefiigt, was einen

typischen und vollkommen
ausgewogenen Wein ergibt.
Jetzt wird es Zeit zum Abzug
in Flaschen fiir die zweite Gi-
rung oder Schaumbildung.
Diese langwierige Entwick-
lung des Weins zieht sich iiber
Monate hin, wihrend die Fla-
schen in den tiefen, kithlen
Kellern des Klosters liegend
ruhen. Es braucht dann noch
gut drei Jahre, bis der
Schaumwein seine Qualititen
in seiner ganzen Fiille entfal-
tet. Wihrend der zweiten Gé-
rung bildet sich eine Ablage-
rung von Heferesten, die aus-
geschieden werden miissen.
Zu diesem Zweck werden die
Flaschen halsabwirts in Riit-
telpulte gesteckt. Wahrend
vier bis sechs Wochen vom
Riittler téglich leicht geschiit-
telt, werden sie jeweils durch
eine Achteldrehung allméhlich
aufgerichtet, bis sie senkrecht
stehen. Der Satz hat sich nun
endgiiltig auf dem Korken ab-
gelagert.

Nun werden die Flaschen ge-
gen Kerzenlicht besehen, um
die Klarheit des Weins zu be-
gutachten. Schliesslich werden
sie auf den Entkorkungstisch
gebracht, wo geiibte Hande
die Korken knallen lassen, um
die abgestandene Hefe auszu-
scheiden. Der in der Flasche
zuriickgebliebene Leerraum
wird durch Wein derselben
Cuvée aufgefiillt, dem man
noch eine gewisse Quantitit
Liqueur beifiigt — dessen Zu-
sammensetzung Firmenge-
heimnis ist — je nach ge-
wiinschtem Schaumweintyp:
brut, extra-dry, dry oder demi-
sec.

Der Schaumwein-Riittler von
Moétiers am Werk (Bild Stdhli).
Le «remuage» des bouteilles de
mousseux au prieuré.

«Champagne»
alamétisane

Les bénédictins de Motiers
possédaient des vignobles ré-
putés a Auvernier, Boudry et
Cortaillod. C’est au début du
XIXe siécle que la famille
Mauler acquit le prieuré et uti-
lisa ses excellentes caves, des
1829, pour fabriquer un vin
mousseux dont la clientele se
répartit dans le monde entier.
Il est & base de pinot noir de
Bourgogne et de blanc Char-
donnay. Au moment de la
vendange, le raisin est tout de
suite pressé afin que les gous-
ses de rouge ne colorent pas le
mofit. Au printemps, apres la
premiére fermentation, on dé-
guste chaque cuvée et I’'on pro-
céde entre elles a de savants
mélanges, en recourant au be-
soin & de vieux vins sélection-
nés, pour assurer le meilleur
équilibre possible.

La mise en bouteille s’accom-
pagne alors d’'une addition de
sucre qui provoque la seconde
fermentation («prise de mous-
se»). Le vin atteint sa plénitu-
de au bout de trois ans. Du-
rant ce laps, un dépot de lie se
forme que, par un patient et
progressif travail d’inclinaison
des bouteilles (jusqu’a la verti-
cale) sur des «pupitresy, on
fait se déposer sur le bouchon.
Apres une vérification, a la
lueur d’une bougie, de la clarté
du vin, on enléve les bouchons
pour les débarrasser de leur
dépot. L’espace ainsi laissé est
comblé par du vin de méme
cuvée et par un peu de liqueur
—la recette n’en est pas divul-
guée — dont la composition va-
rie selon qu’on veut obtenir du
brut, du sec ou du demi-sec.
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