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FORSTER
' CUISINES SUISSES
EN ACIER

§ sorstor

JJH-Cuisines Diffusion SA, Chemin du Viagtich 2
Amann Cuisines, Av. industrielle 1, 1227 Carcuge
www.forster-cuisines.ch =

a vous faire partager le secret
des grands chefs — la vapeur.

Profi Steam - innovation signée Electrolux.
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| & Electrolux

Contacts par www.habitation.ch

redaction@habitation.ch

abonnement@habitation.ch

publicite@habitation.ch




. Miele

7apeur, en un seul appareil

Le combi-four a vapi )
| il !
Four de qualité et four
Extracrdinaires, ses multiples possibilités
de préparation ainsi que son grand
espace de cuisson | Méme les plaques
des grands plans de cuissan et des fours
Miele y trouvent place | S'y ajoutent des
détails innovants, tels gu'un réservoir a
eau, un récipient pour I'eau de condensa-
tion, une thermosonde sans cable, placée
a I'arriere de I'appareil, ainsi qu'un
capteur climatique et une sonde de
température, qui vous denneront les
meilleurs résultats pour vos petits plats.

Miele AG
Sous-Riette 23, 1023 Crissier
www.miele.ch

“’ZPiatti

Le créateur suisse de cuisines

\Vos cuisines font-elles partie du patrimoine suisse ¢
- =

Découvrez nos 9 expositions romandes sur www piattich
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